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MUNICIPIO DE MONTEMOR-O-VELHO

CAMARA MUNICIPAL

ATA N.2 14/2019

Local: Pagos do Municipio
Data da Reunido Ordinaria: 01/07/2019
Inicio da Reunido: 15,30 horas

Terminus da Reunido: 16,00 horas

Membros da Camara Municipal que compareceram a Reunido:

Presidente: EMILIO AUGUSTO FERREIRA TORRAO, DR.

Vereadores: DULCE MARIA MELO FERREIRA, ENG.2
JOSE JACIRIO TEIXEIRA VERISSIMO
AURELIO MANUEL MENDES SOVERAL DA ROCHA
PAULA ELISABETE PIRES COSTA RAMA, DR.2
RUI MANUEL MARQUES DOS SANTOS
ALEXANDRE MIGUEL MARQUES PIMENTEL LEAL, DR.

Responsavel pela elaboracdo da Ata:
Nome: ANDREIA SOFIA MARQUES LOPES DOS SANTOS
Cargo: DIRETORA DE DEPARTAMENTO DE ADMINISTRACAO GERAL E FINANCAS
Faltas:

Justificadas: DECIO ANTONIO TINOCO MATIAS, DR.

Injustificadas:
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AGENDA

PERIODO DE ANTES DA ORDEM DO DIA

1. INTERVENGAO DO PRESIDENTE

PROPOSTAS
INFORMAGOES

2. INTERVENGAO DOS VEREADORES

ORDEM DO DIA

A1l. GABINETE DE APOIO A PRESIDENCIA (GAP)

A2. GABINETE DE AUDITORIA E CONTROLO DE QUALIDADE (GACQ)

A3. SERVICO MUNICIPAL DE PROTECAO CIVIL, DEFESA DA FLORESTA E ESPACO RURAL
(SMPCDFER)

1. DEPARTAMENTO DE ADMINISTRAGAO GERAL E FINANCAS (DAGF)
1.1. DIVISAO FINANCEIRA E PATRIMONIO MUNICIPAL (DFPM)
1.1.1. SUBUNIDADE ORGANICA DE GESTAO DE STOCKS (SGS)
1.1.2. SUBUNIDADE ORGANICA DE TESOURARIA (ST)

1.1.2.1.Resumo Diario da Tesouraria.

1.1.3. SUBUNIDADE ORGANICA DE CONTABILIDADE, PATRIMONIO E CADASTRO MUNICIPAL (SCPCM)
1.1.4. SUBUNIDADE ORGANICA DE CONTRATACAO PUBLICA (SCP)
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1.2. DIVISAO DE ADMINISTRACAO GERAL (DAG)
1.2.1. UNIDADE ORGANICA DE RECURSOS HUMANOS (URH)
1.2.2. SUBUNIDADE ORGANICA DE APOIO ADMINISTRATIVO (SAA)
1.2.3. SUBUNIDADE ORGANICA DE TAXAS E LICENCAS (STL)

1.2.3.1.1sengdo de Taxas — Festival Folclérico — Santo Vardo — autorizar pelo Executivo

Municipal.

1.2.4. SUBUNIDADE ORGANICA DE ATENDIMENTO MUNICIPAL E EXPEDIENTE (SAME)

1.3. UNIDADE ORGANICA DE APOIO JURIDICO E CONTENCIOSO (UAIC)

1.4. SUBUNIDADE ORGANICA DE APOIO AOS ORGAOS (SAO)

1.5. SUBUNIDADE ORGANICA DE APOIO E DESENVOLVIMENTO ECONOMICO SUSTENTAVEL —
APOIO AO MUNICIPE, JUNTAS DE FREGUESIA E EMPRESARIOS (SADES-AMJFE)

. DEPARTAMENTO DE OBRAS MUNICIPAIS E URBANISMO (DOMU)
2.1. DIVISAO DE PLANEAMENTO, REABILITAGAO URBANA E URBANISMO (DPRUU)
2.1.1. UNIDADE ORGANICA DE GESTAO URBANISTICA (UGU)

2.1.1.1. Informagdo relativa aos despachos proferidos em conformidade com a
delegagdo e subdelegagdo de competéncias concedidas pelo despacho n.2 93/2017 do
Exmo. Senhor Presidente da Camara Municipal.
2.1.1.2.  Alteragdo de elementos que integram as equipas da Comissdo de Vistorias
designados pela Camara Municipal em reunido de 13.03.2018: Joana Coelho (em
substituicdo do Gongalo Cristo); Cristina Aguiar (em substituicdo da Edite Silva) — |- 7886 -
Proposta para deliberagdo quanto a alteracdo dos citados elementos a integrar nas
equipas de comissao de vistorias - Aprovar em minuta.
2.1.1.3. Pedido de licenciamento para alteracdo e ampliacdo de edificacGes
(legalizagdo) com destaque de parcela a requerimento de Abel Leitdo Buco, para o lugar
de Portela, da Freguesia de Tentugal - Proc. n.2 01/2019/47 — Proposta para deliberacdo
quanto a aceitagcdo da cedéncia a integrar o dominio publico municipal com area de
713,00 m2. - Aprovar em minuta.
2.1.1.4. Pedido de licenciamento para obras de construgao de habitagdo unifamiliar e
muros, a requerimento de Orlando Micael Cavaleiro Azul e Joana Patricia Filipe Matos,

lugar de Moinho da Mata, da Unido de Freguesias de Montemor-o-Velho e Gatges -

~~X
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Processo n.2 01/2019/34 — Proposta para deliberagdo quanto a aceitacdo da cedéncia a
integrar o dominio publico municipal com area de 288,00 m2 - Aprovar em minuta.

2.1.1.5. Pedido de licenciamento para obras de construcdo de habitacdo unifamiliar,
anexo (com demoli¢do parcial}) e muro, a requerimento de Guida Maria Fernandes
Branco, lugar de Ribeira dos Moinhos, da Freguesia de Tentugal - Processo n.2 01/2019/33
— Proposta para deliberagdo quanto a aceitagdo da cedéncia a integrar o dominio publico

municipal com area de 107,50 m2 - Aprovar em minuta.

2.1.2. UNIDADE ORGANICA DE REABILITAGAO URBANA E PLANEAMENTO (URUP)
2.1.3. SUBUNIDADE ORGANICA DE APOIO ADMINISTRATIVO (SAA)

2.2. DIVISAO DE OBRAS MUNICIPAIS (DOM)
2.2.1. UNIDADE ORGANICA DE APOIO ADMINISTRATIVO (UAA)
2.2.1.1.Rede Polinucleada de Ativacdo e Dinamizacdo do Centro Histérico — PARU 5 —
resposta a esclarecimentos — Ratificacdo.

2.2.1.2.Nova Ponte do Pa¢o — proposta de autorizacdo de despesa — Aprovar em minuta.

2.2.2. SUBUNIDADE ORGANICA DE ESTUDOS E PROJETOS (SEP)

2.3. SUBUNIDADE ORGANICA DE FISCALIZAGAO MUNICIPAL (SFM)
2.4. SUBUNIDADE ORGANICA DE TOPOGRAFIA E SIG (STS)

3. DIVISAO DE EDUCAGAO, ACAO SOCIAL, SAUDE, DESPORTO, CULTURA E TURISMO
(DEASSDCT)

3.1.UNIDADE ORGANICA DE EDUCACAO E ENSINO PROFISSIONAL (UEEP)

3.2.UNIDADE ORGANICA DE ACAO SOCIAL E SAUDE PUBLICA (UASSP)

3.3.UNIDADE ORGANICA DE DESPORTO E JUVENTUDE (UDJ)

3.4.UNIDADE ORGANICA DE CULTURA, TURISMO, PATRIMONIO MATERIAL E IMATERIAL
(UcTpPmi)
3.4.1. Feira do Ano 2019| Festas Concelhias de Montemor-o-Velho - Proposta de Normas de

Participagdo e Funcionamento — Aprovar em minuta.

—— <
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3.4.2. Apoio a Entidades e Organismos legalmente existentes, nos termos do artigo 332. da Lei
n2. 75/2013, de 12 de setembro - Pedido de cedéncia do Auditério da Biblioteca Municipal
Afonso Duarte - Aprovar em minuta

3.4.3. Apoio a Entidades e Organismos legalmente existentes, nos termos do artigo 332. da Lei
n2. 75/2013, de 12 de setembro - Pedido de cedéncia de equipamento pela Junta de Freguesia
de Arazede — Aprovar em minuta.

3.4.4. Apoio a Entidades e Organismos legalmente existentes, nos termos do artigo 33¢. da Lei
n2. 75/2013, de 12 de setembro - Pedido de cedéncia de equipamento pela Comissdo de Festas
de S. Pedro dos Gordos — Arazede — Ratificacdo.

3.4.5. Apoio a Entidades e Organismos legalmente existentes, nos termos do artigo 332. da Lei
n2. 75/2013, de 12 de setembro - Pedido de cedéncia de equipamento pela Santa Casa da

Misericérdia de Montemor-o-Velho — Ratificacdo.

4. DIVISAO DE EDIFICIOS, INFRAESTRUTURAS, EQUIPAMENTOS MUNICIPAIS, EVENTOS E
APOIO AS JUNTAS DE FREGUESIA (DEIEMEAJF)

4.1. UNIDADE ORGANICA DE EDIFICIOS, INFRAESTRUTURAS E EQUIPAMENTOS MUNICIPAIS
(UEIEM)

A4. EQUIPA MULTIDISPLINAR DE INOVACAO, INVESTIMENTOS E PLANEAMENTO
ESTRATEGICO (EMIIPE)

A5. UNIDADE ORGANICA DE AMBIENTE, LIMPEZA URBANA E SAUDE ANIMAL (UALUSA)

A6. UNIDADE ORGANICA DE AGUAS, SANEAMENTO E RESIDUOS (UASR)

A7. UNIDADE ORGANICA DE COMUNICAGCAO E IMAGEM, PROTOCOLO, MODERNIZACAO
ADMINISTRATIVA E INFORMATICA (UCIPMALI)

ABERTURA DO PERIODO DE INTERVENCAO AO PUBLICO
(nos termos do n2. 2 do art.2 492 da Lei n2. 75/2013, de 12 de setembro na sua atual
redagdo, conjugado com os art.32 e 11.2 da 1.2 Alterac¢do ao Regimento da Cdmara
Municipal, aprovado em reunido de 02 de novembro de 2018)
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————————— Verificada a existéncia de “quérum” foi declarada aberta a reunido, pelas quinze horas e trinta

minutos.

INFORMACOES

DA VEREADORA DULCE FERREIRA

--------- Primeira — A Vereadora Dulce Ferreira informou o seguinte: “Boa tarde a todos! Votos
de um excelente trabalho a toda a mesa. Relativamente a minha intervengdo, gostava de
comegar por pedir ao Senhor Presidente da Camara, informag6es acerca da rutura que existia
na Ex-E.N. 111, no inicio da Freguesia das Meds do Campo, dado que na dltima Assembleia

Municipal referiu que efetivamente aquela rutura era grave, e que ainda nessa noite, iria ser

contatada uma empresa para, de emergéncia, poder ali intervir.

--------- SO gostava de saber, que infraestrutura é que estava ali em causa, e o qué que

possivelmente tera ali acontecido, para provocar aquele buraco que ali se via?” -—-----—=---—--

--------- A Camara tomou conhecimento.
--------- Segunda — A Vereadora Dulce Ferreira informou que: “Relativamente ao relatério do

LNEC sobre a ponte da Lavariz, gostava de solicitar o seu envio, se possivel, para os vereadores

da bancada do PPD/PSD-CDS/PP, para podermos fazer a sua analise.”

--------- A Camara tomou conhecimento. o

--------- Terceira — A Vereadora Dulce Ferreira informou que: “Sobre o assunto das areias do
Mondego, lembro-me que na altura em que se detetou, que as areias estavam a ser colocadas
a jusante das obras do desassoreamento em Coimbra, que houve uma reunido que o senhor
Presidente nos relatou, com a Diretora da APA na altura, em que guardo que o Senhor
Presidente fez uma intervencdo muito boa, com uma proposta clara, lembro-me de falar,
nomeadamente, da questdo das soleiras, que era uma proposta que a Diretora entendeu até
que “estava ganho” o engenheiro, para a solugio que apresentou, julgo até que o Eng.2 Hélder
tinha também feito um excelente trabalho para apresentar como solugdo, e que tera sido

aceite pela APA. oo

--------- Gostava de saber o ponto de situagdo, se tém tido acompanhamento do movimento

de areias ao longo do leito do rio, e se essa solugdo que apresentaram foi ou ndo incluida nos

S
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trabalhos da APA, para controlo do assoreamento que possamos nos sentir no nosso

L= o o T

--------- Quarta — A Vereadora Dulce Ferreira informou que: “Relativamente as obras de
demoligdo, que expus na dltima reunido de Camara em que aqui estive, relativas a realizagdo
de uma intervengdo de demoligdo parcial no edificio da Associagdo Cultural, Desportiva e
Recreativa das Meds, os Servigos disseram-nos a mesa que desconheciam, formal e

informalmente, que essas obras tivessem sido feitas, e o Senhor Presidente deu indicagdo aos

Servicos que fosse de imediato feita ali alguma fiscalizagdo. --—------————memrmmmmmm e
--------- Portanto, eu gostava de solicitar que os Servigos fizessem um ponto de situagdo desse

trabalho que foi feito, e que tera sido feito com certeza.

--------- A Camara tomou conhecimento.

--------- Quinta — Relativamente ao que aconteceu ao Membro da Assembleia Municipal de
Cantanhede, nés tomamos conhecimento durante o fim-de-semana, que este teve uma

paragem cardio-respiratéria e que acabou por falecer.

--------- Gostava de propor a Camara e a todos nds, que votassemos em conjunto um “Voto de
Pesar” pelo falecimento do Membro, uma vez este que acabou por falecer em exercicio de
fungdes democraticas, e por isso julgo mais do que justificavel, que nos associemos neste Voto
de Pesar, e solicitava ao senhor Presidente que o pudesse subscrever e editar.” --------------—--
--------- Usou da palavra o Presidente da Camara dizendo o seguinte: “A proposta da
engenheira Dulce passa a ser da Camara Municipal por vontade da mesma, o que eu subscrevo

e aprecio, e deixo a minha apreciagdo positiva e, portanto, vamos passar a votagdo, porque

me parece de grande sentido de oportunidade esta mogao.”
--------- A Camara tomou conhecimento e deliberou aprovar o Voto de Pesar por unanimidade.
--------- Mais deliberou enderegar o Voto de Pesar a familia, a Assembleia Municipal de

Cantanhede e a Camara Municipal. -----==mmmmmm oo

DO VEREADOR ALEXANDRE LEAL
--------- Primeira — O Vereador Alexandre Leal informou o seguinte. “Boa tarde a todos! Votos

de um bom trabalho. Na sequéncia daquilo que foi abordado na ultima reunido de Camara e

L1
X
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tendo sido dada a resposta, que nos seria enviado um relatdrio sobre a viagem a Mogcambique,

solicitamos que esse mesmo relatério nos seja enviado, uma vez que até ao momento nio o

recebemos, e nesse contexto solicitamos que o mesmo nos seja enviado.”

--------- A Camara tomou conhecimento.

--------- Usou da palavra o senhor Presidente da Camara que disse o seguinte: “Sobre a rutura
das Meads respondem os Servigos. Sobre o relatério do LNEC ja foi respondido, tém direito a
consulta os senhores Vereadores. Sobre areias, tudo o que tinha a comunicar sobre este
assunto comuniquei, alias ndo percebo a deturpagdao do mesmo, daquilo que eu transmiti
nesse dia da reunido, porque efetivamente eu denunciei uma situagdo com o eng.2 Hélder,
fizemos um trabalho exaustivo, a empreitada estd a ser seguida por todas as entidades que
superintendem o ambiente, alids a empreitada é da Camara de Coimbra, supervisionada e
com reunides constantes, e acompanhamento constante da APA, o compromisso que foi tido

é de que a situagdo iria ser monitorizada. -

--------- Em resposta a questdao que me colocou, na sua qualidade de engenheira, ndo é com
um més, dois, cinco ou seis meses, que se nota qualquer movimento das areias e, portanto,
aquilo que no6s sabemos e aquilo que me foi reportado da ultima vez que abordei este assunto
pelos meus Servicos de Prote¢do Civil, ndo ha movimentos assinaldveis a olho nu, agora a
erosdo é um fendmeno que ocorre durante meses, anos e muitos anos, e aquilo é o resultado

de muitos anos.

--------- Quanto ao relatdrio sobre a viagem a Mogambique, ainda ndo esta concluido por
razdes obvias, porque demos prioridade e damos prioridade a outros assuntos internos e,

portanto, no momento em que for divulgado publicamente, também podera ser enviado para

os senhores Vereadores, e para quem o solicitar.”
--------- Usou da palavra a Diretora de Departamento de Obras Municipais e Urbanismo, Isabel
Quinteiro dizendo: “Boa tarde a todos! Relativamente a questdo na Ex-E.N. 111, das Meas,
informo que n3o se trata de uma rutura, ou seja, ndo é uma conduta de agua, trata-se de um

aqueduto de manilhas de mil, em que o rejuntamento das manilhas nao foi feito como deve

N
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--------- E um aqueduto que estava a quatro metros de fundo e, portanto, é aqueduto ainda do
tempo da antiga JAE, tera sido construido pela antiga JAE em que, portanto, ndo estava
rejuntado convenientemente e, portanto, todo esse material no fim de contas, essa junta
comegou a absorver materiais finos da camada de pavimento, e tinha uma cratera por baixo
portanto ja sé tinha a parte do betuminoso do revestimento e, portanto, efetivamente era
muito perigoso, porque se um camido passasse ali por cima podia ter cedido e, portanto, foi
intervencionado na sexta-feira, ndo sei neste este momento, estava combinado hoje fazer o

pavimento, ndo sei se ja esta feito, ainda ndo tenho essa informagdo, mas portanto, foi aquilo

que se passou.”
--------- Seguidamente usou da palavra a Coordenadora da Unidade Organica de Planeamento,
Projetos e SIG, Edite Silva prestando o seguinte esclarecimento: “Muito boa tarde a todos!
Relativamente ao edificio das Meds, a Associagdo Cultural, Desportiva e Recreativa das Mei3s
foi notificada para proceder de acordo com o que constava de Auto de Vistoria feito pela
Comissdo, e que se prendia com a demoligdo integral do edificio, demoligdo imediata.
Portanto eles foram notificados em maio, e o processo esta para ir para a Fiscalizagdo,
efetivamente, para verificar os trabalhos que ja foram executados e os que n&do foram,

naturalmente.” - ——-mcmomme o -

--------- A Camara tomou conhecimento.

ORDEM DO DIA
--------- Al. GABINETE DE APOIO A PRESIDENCIA (GAP)

--------- A2. GABINETE DE AUDITORIA E CONTROLO DE QUALIDADE (GACQ)

--------- A3. SERVICO MUNICIPAL DE PROTEGAO CIVIL, DEFESA DA FLORESTA E ESPACO RURAL

(SMPCDFER)
--------- 1. DEPARTAMENTO DE ADMINISTRACAO GERAL E FINANCAS (DAGF)

--------- 1.1.DIVISAO FINANCEIRA E PATRIMONIO MUNICIPAL (DFPM)

---------- 1.1.1. SUBUNIDADE ORGANICA DE GESTAO DE STOCKS (SGS)

---------- 1.1.2. SUBUNIDADE ORGANICA DE TESOURARIA (ST)

1.1.2.1. RESUMO DIARIO DA TESOURARIA.
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--------- Foi presente o Resumo Diario de Tesouraria, relativo ao dia 25 de junho do corrente
ano, acusando um saldo para o dia seguinte, em Operagdes Or¢gamentais, de 1.738.444,91€
(um milh3o, setecentos e trinta e oito mil, quatrocentos e quarenta e quatro euros e noventa

e um céntimos) e em Operag¢des de Tesouraria de 246.257,38€ (duzentos e quarenta e seis

mil, duzentos e cinquenta e sete euros e trinta e oito céntimos).

--------- A Camara tomou conhecimento.

---------- 1.1.3. SUBUNIDADE ORGANICA DE CONTABILIDADE, PATRIMONIO £ CADASTRO MUNICIPAL
(ScPCm)
---------- 1.1.4. SUBUNIDADE ORGANICA DE CONTRATACAO PUBLICA (SCP)
--------- 1.2. DIVISAO DE ADMINISTRACAO GERAL (DAG)

---------- 1.2.1. UNIDADE ORGANICA DE RECURSOS HUMANOS (URH)

---------- 1.2.2. SUBUNIDADE ORGANICA DE APOIO ADMINISTRATIVO (SAA)

---------- 1.2.3. SUBUNIDADE ORGANICA DE TAXAS E LICENCAS (STL)

1.2.3.1. ISENGAO DE TAXAS — FESTIVAL FOLCLORICO — SANTO ----

VARAO — AUTORIZAR PELO EXECUTIVO MUNICIPAL, ------nmemmmmemee

--------- Foi presente uma informacgdo dos Servigos que a seguir se transcreve:

--------- “O Centro Beira Mondego de Santo Vardo, contribuinte n.2 501396985, com sede na
E.N.341, n.? 110, Santo Vardo, vem solicitar isengdo de taxas, no valor de 10.00€, inerentes a

emissdo das licengas no Gmbito das festas mencionadas em epigrafe, que se realizam entre o

dia 06 e 07 de julho de 2019, «=n=nmmnmmmmm s e
--------- Perante o requerido, em conformidade com o disposto na alinea a), do n.2 2, do artigo
279, do Regulamento de Liquidagdo e Cobranga de Taxas Municipais " entende-se salvo melhor
opinido, que a entidade requerente poderd beneficiar de isengdo do pagamento das respetivas
taxas, uma vez que a mesma tem por escopo a promogdo de atividades de interesse publico

para as populagcdes do municipio e o evento que se propde realizar (organizacdo de festejos)

faz parte integrante dos fins para os quais a entidade se constituiu.
--------- Neste termos, considerando o teor da proposta de 03 de dezembro de 2018 do drgdo
executivo e da deliberagdo da sessGo ordindria da Assembleia Municipal de 19 de dezembro
de 2018, que concedeu, para efeitos do disposto no n.2 2 e 9, do art.? 16.2 do RFALEl, uma

autorizagdo genérica a Cdmara Municipal para decidir sobre a concessdo ou redugdo de taxas

J

I
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até ao limite de 500,00¢€, entende-se que o drgéo executivo encontra-se legitimado, desde que

sob proposta devidamente fundamentada do Presidente da Cdmara Municipal, para conceder

a isenglio requeridQ. ———=-=-m-mmmmmm e

---------- Que seja aprovado pelo executivo municipal o pedido de isengdo de taxas, no valor de
10.00€, o Centro Beira Mondego de Santo Vardo, para a realizagdo da referida festa, com os
fundamentos acima expostos e de acordo com o teor das deliberacées mencionadas; ----------
--------- - Que seja dado conhecimento da referida isengdo, mediante listagem a apresentar a
Assembleia Municipal no decurso da préoxima sessdo em conformidade com o deliberado em
reunido de Cdmara Municipal de 03 de dezembro de 2018 e da autorizacdo genérica concedida
pela Assembleia Municipal na sua sessdo ordindria de 19 de dezembro de 2018.”---------=------

--------- A Camara tomou conhecimento e deliberou por unanimidade aprovar a isencdo de

taxas, no valor de 10.00€, ao Centro Beira Mondego de Santo Vardo.

---------- 1.3. UNIDADE ORGANICA DE APOIO JURIDICO E CONTENCIOSO (UAIC)

---------- 1.4. SUBUNIDADE ORGANICA DE APOIO AOS ORGAOS (SAO)
---------- 1.5. SUBUNIDADE ORGANICA DE APOIO E DESENVOLVIMENTO ECONOMICO SUSTENTAVEL —

APOIO AO MUNICIPE, JUNTAS DE FREGUESIA E EMPRESARIOS (SADES-AMJFE)

2.1.1.1. INFORMAGAO RELATIVA AOS DESPACHOS PROFERIDOS -
EM CONFORMIDADE COM A DELEGAGAO E SUBDELEGACAO DE--

COMPETENCIAS CONCEDIDAS PELO DESPACHO N.2 93/2017 DO -

EXMO. SENHOR PRESIDENTE DA CAMARA MUNICIPAL, =------—--—-

--------- Foi presente uma informagéo, relativa aos despachos proferidos em conformidade
com a delegagdo e subdelegacdo de Competéncias concedidas pelo Despacho n2. 93/2017 do

Senhor Presidente da Camara Municipal, no ambito da Divisdo de Planeamento e Gestio



Fl1. 12/34

CAMARA MUNICIPAL DE MONTEMOR-O-VELHO k/(
Reunidio ordindria de 2019, julho, 01 ‘T

Territorial, no periodo compreendido entre os dias 01 e 24 de junho de 2019 documento que
se da aqui como inteiramente reproduzido e que faz parte integrante desta ata. --------—---—--

--------- A Camara tomou conhecimento.

2.1.1.2. ALTERAGAO DE ELEMENTOS QUE INTEGRAM AS EQUIPAS
DA COMISSAO DE VISTORIAS DESIGNADOS PELA CAMARA --------

MUNICIPAL EM REUNIAO DE 13.03.2018: JOANA COELHO ------—--

(EM SUBSTITUICAO DO GONGALO CRISTO); CRISTINA AGUIAR ----

(EM SUBSTITUICAO DA EDITE SILVA) - |- 7886 - PROPOSTA ----—---
PARA DELIBERAGAO QUANTO A ALTERAGAO DOS CITADOS --—---

ELEMENTOS A INTEGRAR NAS EQUIPAS DE COMISSAQ ---nn-vn-m---

DE VISTORIAS - APROVAR EM MINUTA.

--------- Foi presente o processo mencionado em epigrafe, acompanhado de uma informagio

dos servigos que a seguir se transcreve: ----- —
--------- “Como é do conhecimento de V°. Ex€. entrou em vigor no passado dia 1 de maio o
Regulamento de Organizagdo dos Servicos Municipais desta Cdmara Municipal. ------=-=----—-—-
--------- Por forga desta alteragdo ocorreu nova afetacéo de alguns trabalhadores a outros
Servigos, tornando-se necessdrio a substituicdo de alguns elementos que integram as equipas

de vistorias designados pela Cémara Municipal em reunido de 13.03.2018, nomeadamente: -

--------- - Gongalo Cristo, pela Joana Coelho;

--------- - Edite Silva, pela Cristina Aguiar.
--------- Face ao exposto, deverd o presente assunto ser remetido ao Executivo Municipal para

deliberar quanto a alteragdo dos elementos mencionados a integrar nas equipas da Comissdo

de Vistorias.”
--------- Usou da palavra o senhor Vereador Alexandre Leal que disse o seguinte: “Daquilo que
eu percebi, a alteragdo vem na agenda, mas na informagdo n3o consta a altera¢io dos nomes,
o que se propde a fazer. E dada a nota de que ha duas pessoas que t&m de sair, mas depois
ndo se percebe pela informagdo, de facto qual é que é alteragdo. Era sé para esclarecer isso,

eu posso ter verificado mal na documentacdo, mas fiquei com essa duvida.”

--------- Usou da palavra a Diretora de Departamento de Obras Municipais e Urbanismo, Isabel

Quinteiro que disse: “Relativamente a questdo colocada pelo senhor Vereador Alexandre Leal,
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aquilo que ha a dizer é que, de facto, com a reorganizagao dos Servigos, o Arquiteto Gongalo
Cristo passou a estar na area, na Subunidade de Projeto e a Eng.2 Edite Silva, passou a
coordenar as duas Unidades de Gest3o Urbanistica e de Planeamento, e nessa medida, uma
vez que estes elementos faziam parte desta Comissdao de Vistorias, ha necessidade de os
substituir, pelo nomes que estdo propostos, a Arq.2 Joana Coelho e a Eng.2 Cristina Aguiar.” -

--------- A Camara tomou conhecimento e deliberou por unanimidade aprovar a alteragdo dos

citados elementos a integrar nas equipas de comissdo de vistorias.

2.1.1.3. PEDIDO DE LICENCIAMENTO PARA ALTERAGCAOQ E ----------

AMPLIACAO DE EDIFICACOES (LEGALIZACAO) COM DESTAQUE ---
DE PARCELA A REQUERIMENTO DE ABEL LEITAO BUCO, PARA ----

O LUGAR DE PORTELA, DA FREGUESIA DE TENTUGAL - PROC. --—--

N.2 01/2019/47 - PROPOSTA PARA DELIBERACAO QUANTO A ---

ACEITACAO DA CEDENCIA A INTEGRAR O DOMINIO PUBLICO -

MUNICIPAL COM AREA DE 713,00 M2. - APROVAR EM MINUTA. -

--------- Foi presente o processo mencionado em epigrafe, acompanhado de uma informagao

dos servi¢os que a seguir se transcreve:

--------- “1 — Introdugdo: e e

Pretende-se o licenciamento para legalizagGo de obras em moradia unifamiliar, armazém
(arrumos) e anexo (telheiro), no prédio descrito na Certiddo da Conservatoria do RCPCA sob o

n.2322/19870217, situado no lugar indicado, com a drea total de 10243,00 m2, constando do

registo a drea de 13000,00 m2.
--------- Por forga do disposto na alinea c) do n2 3 do art.2 58 do Decreto-Lei n® 207/95 de 14

de agosto (Cédigo do Notariado), terd de se proceder a retificacbo da drea (diferenga superior

a 10%).

--------- 2 — Antecedentes: -

--------- Conforme a informagdo n2 6860/2019 (folhas 78 e 79).

--------- 3 —Instrugéo: eiRsE:

--------- O pedido em andlise estd sujeito ao procedimento de licenciamento, encontrando-se o

processo instruido de acordo com o que consta no ponto 2 desta Informagdo.
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--------- 4.1 - Enquadramento da pretensdo nas disposicbes do Regulamento do Plano Diretor
Municipal (PDM), de outros Instrumentos de Gestdo do Territério (IGT), Areas de Serviddo e
Restri¢cdo de Utilidade Publica e demais legislagdo e requlamentagdo, em vigor aplicaveis. ----
--------- Da andlise resultante da sobreposi¢do da planta de localizagéio apresentada no projeto,
com as plantas de ordenamento e de condicionantes do PDM (RAN, REN, serviddes

administrativas e restri¢oes de utilidade publica), de acordo com o que consta (folhas 72 a 76),

CONCIUI-S@ QU === e e

————————— O prédio localiza-se em solo urbano, na classe de espaco, Areas Residenciais
Urbanizadas Tipo Il (A = 10232,82 m2, medicdo SIG, onde se insere a pretensdo) e solo rural,
na classe de espago, Espago de Uso Multiplo Agricola e Florestal (drea restante), em Zona de

Prevengdo de Potencial Arqueoldgico, art.2 (s) 14, 15, 22 a 24, 52, 53, 57 a 59 e 87, todos do

Regulamento do PDM em vigor.

--------- Quanto ao PMDFCI é drea social e agricultura, que néio se aplica por for¢a do art.? 13

do referido Regulamento.

--------- 4.2 — Adequabilidade da proposta com o previsto no PDM em vigor:

Area do prédio em ARU lli: 10232,82 m2 Proposta < PDM
(572 a 599)
Uso/TipoBgiz; _H"abita;ﬁo, armazém (armr;r_os) e anexo (telheiro) - Permitido.
Area de implantagdo: ' _ 1065,75 m2 ' T
Area impermeabilizada: 1935,75 m2
Area bruta de construcéo: 1161,90 m2 (*) 1]
Indice de ocupacdo: | 1065,75/10232,82 = 0,10..10,5% 5 50%
"~ Indice de impermeabilizagio: 1935,75/10232,82 = 0,18...19,0% < 0% |
Indice de utilizacdo: 1161,90/10232,82 =0,114 | <1 o050 |
- B o Acima da cota de soleira: 2 e m?hquuEfm?tros < | 2e 7 metros
Numero de pisos e altura da fachada: R U N (—
Abaixo da cota de soleira: 0 - =
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--------- (*) — Para efeitos do art.? 73 do RMEU, articulado com o art.2 98 do RMUE, serd Abc'=

551,52 + 314,00 = 865,52 m2, processos n2 (s) 117/87 e 439/99.
--------- Nestas condi¢bes, a proposta adequa-se com a politica de ordenamento do territério
contida no Plano Diretor Municipal, atualmente em vigor. - - memmmm oo

--------- Refere-se ainda que, por se tratar de uma legalizacdo, ndo se vé necessidade do

parecer do arquedlogo Mmunicipal. —==-=-=======m=mmmmmm e =r

--------- De acordo com o PDM em vigor, o prédio (A = 10243,00 m2) estd inserido em solo
urbano, na classe de espago, Area Residencial Urbanizada tipo Il e solo rural, na classe de
espaco, Espaco de Uso Multiplo Agricola e Florestal, em Zona de Prevencdo de Potencial
Arqueoldgico, art.? (s) 14, 15, 22 a 24, 52, 53, 57 a 59 e 87, todos do Regulamento em vigor.-

--------- Quanto ao PMDFCI sdo dreas social e agricultura, sem condicionantes por for¢a do dito

na alinea a) do art.2 13 do Regulamento.
--------- A parcela a destacar confronta com a Rua da Liberdade, tem a drea de 2583,00 m2,

localizada em solo urbano (ARU lll), com drea edificada de 563,80 m2 que observa a

adequabilidade ao PDM em vigor (folhas 68 a 70).
--------- A parcela sobrante tem a drea de 6947 m2, confronta com as Ruas da Liberdade e das
Quintas, estd localizada em solo urbano (ARU Il = 6936,82 m2) e solo rural (EUMAF = 10,18
m2), com drea edificada de 598,10 m2 que observa a adequabilidade ao PDM em vigor (folhas

R 1 R E— » - -

--------- Assim sendo, nos termos do n 4 do art.2 62 do RJUE, Decreto-Lei n® 555/99 de 16 de
dezembro, na sua atual redacéo, nada impede o destaque da parcela que terd a drea de

2583,00m2, e, consequentemente, que se emita a correspondente certidGo.

--------- A parcela sobrante, que confronta com as Ruas da Liberdade e das Quintas e terd uma

drea de 6947,00 m2, face a drea total do prédio que é indicada (10243,00 m2). ---=----=———--—--

--------- Deve ser observado o dito no n (s) 6 e 7 do art.2 6 atrds mencionado.
--------- A taxa a cobrar é conforme o ponto 1.2 do n? 1 do Quadro Il do RMEU, aplicdvel por

forga do art.2 98 do RMUE em vigor, de 20,00 €.
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102 do referido regulamento (moradia e armazém), todos colocados no interior. ----------------
--------- Impacte urbanistico relevante — A pretensdo estd abrangida pela alinea a) do n® 1 do
art.? 41 do RMUE, aplicavel & drea a licenciar, articulado com o n? 1 do art.? 102 do

Regulamento do PDM. s e

--------- Area de cedéncia — Aceita-se a drea indicada (713,00 m2, folha 70) para integrar no

dominio publico, que, alids, jd se encontra englobada na Rua das Quintas. (**)-----------rmmeem--

--------- 5 —Conclusdio/ Proposta:
--------- Analisado o pedido, no dmbito do n.2 1 do art.2 20.2, do D.L. n.2 555/99, de 16 de
dezembro, na sua atual redagdo, propbe-se aprovar o projeto de arquitetura, com as seguintes

condicionantes: ~----emmeemmm e

--------- * Seja, presente em reunido do Executivo Municipal para a devida deliberagdo, ou seja,

aceitar a cedéncia proposta. (**)

--------- e Seja junta a certiddo da Conservatdéria com a drea devidamente corrigida, bem como

para o novo prédio originado pelo destaque, aquando da apresentacdo dos projetos de

especialidades.
--------- ¢ No dmbito do n.2 4 do art.2 20.2, do D.L. n.2 555/99, de 16 de dezembro, na sua atual
redagdo, deverdo ser apresentados os projetos de especialidades, previstos nos termos da
Portaria n.2 113/2015 de 22 de abril, ou fundamentagdo técnica, no caso da sua néo

aplicabilidade, observando igualmente o disposto no n® 3 do art.2 26 do RMUE, em vigor.” ---

2.1.1.4. PEDIDO DE LICENCIAMENTO PARA OBRAS DE ---------------

CONSTRUGAO DE HABITAGAO UNIFAMILIAR E MUROS, A ----------

REQUERIMENTO DE ORLANDO MICAEL CAVALEIRO AZUL EJOANA

PATRICIA FILIPE MATOS, LUGAR DE MOINHO DA MATA, DA ------
UNIAO DE FREGUESIAS DE MONTEMOR-O-VELHO E GATOES ------

- PROCESSO N.2 01/2019/34 — PROPOSTA PARA DELIBERAGAO --

y
)
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QUANTO A ACEITACAO DA CEDENCIA A INTEGRAR O DOMINIO --

PUBLICO MUNICIPAL COM AREA DE 288,00 M2 - APROVAR EM --

MINUTA.

--------- Foi presente o processo mencionado em epigrafe, acompanhado de uma informag¢éo

dos Servicos que G SEQUIK S€ tIANSCIEVE: —=-mrmmnom e e

--------- “1 - Introdugdo: saicees —
--------- Pretende-se o licenciamento para construgdo de moradia unifamiliar e muros, no

prédio descrito na Certiddo da Conservatdria do RCPCA sob o n.2 3992/20080724, situado no

lugar indicado, com a drea total de 2216,00 M2. ----—=mmmmmmmmm e

--------- 2 — Antecedentes: e s

--------- Conforme a informagdo n® 5203/2019 (folha 64), tramitacdo em SPO (folha 65), ata de
atendimento (folhas 66 e 67) e novos elementos entregues (folhas 68 a 75), que ndo tiveram

andlise pelo gestor. S

--------- De referir que face aos elementos agora entregues deixa de ser necessdrio o parecer

(interno) mencionado na informag¢do do signatdrio datada de 30-04-2019.

--------- 3~ Instrugéo: - - -

--------- O pedido em andlise estd sujeito ao procedimento de licenciamento, encontrando-se o

processo instruido de acordo com o que consta no ponto 2 desta Informagdo.

--------- 4 — Andlise: S —— —

--------- 4.1 — Enquadramento da pretensdo nas disposigées do Regulamento do Plano Diretor
Municipal (PDM), de outros Instrumentos de Gestdo do Territério (IGT), Areas de Serviddo e
Restricdo de Utilidade Publica e demais legisla¢éo e regulamentagdo, em vigor aplicaveis. ----
--------- Da andlise resultante da sobreposicdo da planta de localizagdo apresentada no projeto,
com as plantas de ordenamento e de condicionantes do PDM (RAN, REN, servidbes

administrativas e restri¢bes de utilidade ptblica), de acordo com o que consta (folhas 59 a 63),

conclui-se que:
--------- O prédio localiza-se em solo urbano, na classe de espaco, Areas Residenciais

Urbanizadas Tipo Ill, art.? (s) 52, 53 e 57 a 59, todos do Regulamento do PDM em vigor.-------
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--------- Quanto ao PMDFCI é drea social e agricultura, que ndo se aplica por for¢ca do art.2 13

do referido Regulamento.

--------- 4.2 — Adequabilidade da proposta com o previsto no PDM em vigor:

Area do prédio: 2216,00 m2 Proposta < | PDM
(572 a 592)

Us_o/Tipo/ogia: - _'_Habitagao o ' Permitido. o

Area de implantacdo: | 291,00m2 '

Area impermeabilizada: 520,00 m2

Area bruta de construgéio: 335,00 m2 . o
| indice de ocupagédo: | 291,00/2216,00=0,13 ..13,2% < 50% |
Indice de impermeabilizagio: | 520,00/2216,00 = 0,23 ...23,5% < 70%
“Indice de utilizagdo: | 335,00/2216,00 = 0,152 < | o050 — |

o Acima da cota de soleira: 1e menor| < | 2 e 7 metros

Numero de pisos e altura da
que 7 metros
fachada: S e — S —
Abaixo da cota de soleira: 0 - -

--------- Nestas condigcdes, a proposta adequa-se com a politica de ordenamento do territério

contida no Plano Diretor Municipal, atualmente em vigor.

--------- Genericamente, ndo hd objegdes a referir.

--------- Estacionamentos (interior do prédio) — Observa o disposto no n2 4 do art.? 102 do

referido requlamento.
--------- Muros de vedagdio a sul — Observa o disposto no n? 9 do art.2 91 do Regulamento do

PDM e o n? 3 do art.?2 55 do RMUE em vigor, tendo em atencdo a cedéncia que jd ocorreu

(folhas 69 a 71).
--------- Muro de vedag¢do/suporte a poente — Jd foi analisado no processo n® 08/2018/125. Néo

obstante, o agora proposto tem enquadramento no n® 9 do art.? 91 do PDM em vigor, dada a

pré-existéncia a norte.
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--------- Area de cedéncia — Aceita-se a drea indicada (288,00 m2, folhas 70 e 71) para o

dominio publico, que, alids, jd se encontra ocupada com a Rua dos Valinhos. (*) -=-~---—-------

--------- 5 — Conclusdo/ Proposta: meien e —
--------- Analisado o pedido, no dmbito do n.2 1 do art.? 20.2, do D.L. n.2 555/99, de 16 de

dezembro, na sua atual redagdo, propbe-se aprovar o projeto de arquitetura, com as seguintes

condicionantes:

————————— e Seja, presente em reunido do Executivo Municipal para a devida deliberagéo, ou seja,

aceitar a cedéncia proposta. (*)

--------- ® O que consta do Acordo e Contrato de Uso Vitalicio de Serviddo de Passagem (folhas

72 a 73), relativo ao prédio vizinho a nascente.
--------- ® De acordo com a ficha de SCIE (folhas 52 a 54), para cumprimento da Portaria n®
1532/2008 de 29 de dezembro, deve ser colocado hidrante (boca de incéndio) pelo requerente,

respeitando a peca desenhada em anexo e apds contacto com os Servigos Municipais

respetivos (Aguas);
--------- * No Gmbito do n.2 4 do art.© 20.2, do D.L. n.2 555/99, de 16 de dezembro, na sua atual
redagdo, deverlio ser apresentados os projetos de especialidades, previstos nos termos da

Portaria n.2 113/2015 de 22 de abril, ou fundamentagdo técnica, no caso da sua néo

aplicabilidade.”

--------- A Camara tomou conhecimento e deliberou por unanimidade aprovar aceitar a

cedéncia a integrar o dominio publico municipal com area de 288,00 m2.

2.1.1.5. PEDIDO DE LICENCIAMENTO PARA OBRAS DE ---------------

CONSTRUGAO DE HABITAGAO UNIFAMILIAR, ANEXO (COM -----—--

DEMOLIGAOQ PARCIAL) E MURO, A REQUERIMENTO DE GUIDA ---

MARIA FERNANDES BRANCO, LUGAR DE RIBEIRA DOS MOINHOS,

DA FREGUESIA DE TENTUGAL - PROCESSO N.2 01/2019/33 ---------

~ PROPOSTA PARA DELIBERAGAO QUANTO A ACEITACAO DA ----
CEDENCIA A INTEGRAR O DOMINIO PUBLICO MUNICIPAL COM --

AREA DE 107,50 M2 - APROVAR EM MINUTA.
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--------- Foi presente o processo mencionado em epigrafe, acompanhado de uma informacgéo

dos servigos que a seguir se transcreve:

--------- Pretende-se o licenciamento para construgdo de moradia unifamiliar, anexo (parte a
demolir) e muro, no prédio descrito na certiddo da Conservatéria do RCPCA sob o n.?
7429/20171123, situado no lugar indicado, com a drea total de 2048,88 m2 (medicdo SIG) e

nédo 2244,88 m2, conforme consta do registo.

--------- Por forga do disposto na alinea c) do n? 3 do art.2 58 do Decreto-Lei n2 207/95 de 14
de agosto (Cddigo do Notariado), pode dispensar-se a retificagéo da drea (diferenca inferior a

10%). = wmmmmmememme e et

--------- Conforme o relatorio Mydoc (folha 56), ata de atendimento (folhas 57 e 58), novos
elementos entregues (folhas 59 a 67) e informagdo n® 7627/2019 (folha 68). ~--=--mmemeemeee-

--------- 3 — Instrugéo: St
--------- O pedido em andlise estd sujeito ao procedimento de licenciamento, encontrando-se o
processo instruido, de acordo com o que consta no ponto 2 desta informag@o. ~------=mmememrnm-

......... 4 — Andlise: -

--------- 4.1 — Enquadramento da pretensdo nas disposi¢cées do Regulamento do Plano Diretor
Municipal (PDM) em vigor, de outros Instrumentos de Gestdo do Territério (IGT), Areas de

Serviddo e Restricdo de Utilidade Publica e demais legislagdo e regulamentagdo, em vigor

aplicaveis. .
--------- O prédio engloba-se em solo rural, nas classes de espago, Areas de Edificagcdo Dispersa
(A =1901,01 m2, medicdo SIG, onde se insere a pretensdo) e Espaco de Uso Multiplo Agricola

e Florestal (drea restante), com Estrutura Ecolégica Municipal, art.@ (s) 14, 15, 22 a 24, 40 a 42

e 77 a 78, todos do regulamento do PDM em vigor. =----=-==-==sm-emmmmemmmmmmeee
--------- Quanto ao PMDFCI é drea social e agricultura, que ndo se aplica por forca do art.2 13

do referido regulamento. e o

--------- 4.2 — Adequabilidade da proposta com o previsto no PDM em vigor:

1
y
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Area do prédio em AED: 1901,01 Proposta < PDM
m2
(402042 9)

Uso/Tipologia: Habitagdo Permitido.
Area de implantagédo: 277,72 m2
Area impermeabilizada: 315,72 m2
Area bruta de construgéo: 277,72 m2 (*)
indice de ocupagdo: 277,72/1901,01 = 0,14...14,7% < 40%
Indice de impermeabiliza¢éio: 315,72/1901,01 = 0,16...16,7% < 50%

Acima da cota de soleira: 1 e mend < 2 e 7 metros
Numero de pisos e altura da

que 7 metros
fachada:

Abaixo da cota de soleira: 0 - i

--------- (*) — De acordo com a certiddo da ATA (folhas 65 e 66), serd Abc” = 88,96 m2 (anexo a

manter), para efeitos do cdlculo de taxas.

--------- Nestas condicbes, a proposta adequa-se com a politica de ordenamento do territdrio

contida no Plano Diretor Municipal, atualmente em vigor.

--------- Genericamente, ndo hd objecdes a referir.

--------- Estacionamentos (interior do prédio) — Observa o disposto no n? 4 do art.2 102 do

referido regulamento.
--------- Muro de vedagdo confinante com a via publica — Observa o disposto no n® 9 do art.®

91 do Regulamento do PDM e o n? 3 do art.2 55 do RMUE em vigor.---=-=-==-mmmmsmmmm e

--------- Area de cedéncia — Aceita-se a drea indicada (107,50 m2) para o dominio publico, dado
que contribui para o enquadramento da pretensdo/proposta na envolvente e futura
interven¢do/requalificacdo da via municipal confinante, devendo observar a cota do projeto

(implantacédo da vedagdo) e ser tratada com material britado tipo “tout-venant”. (**) ---------

--------- 5 — Conclusdo/ Proposta:

v
X

L4
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--------- Analisado o pedido, no dmbito do n.2 1 do art.? 20.2, do D.L. n.2 555/99, de 16 de

dezembro, na sua atual redagdo, propbe-se aprovar o projeto de arquitetura, com as seguintes

condicionantes:

--------- e Seja, previamente, presente em reuniGo do Executivo Municipal para a devida

AEIIDEIAQAO (**). -nmmm e
--------- * No dmbito do n.2 4 do art.2 20.2, do D.L. n.2 555/99, de 16 de dezembro, na sua atual
redagdo, deverdo ser apresentados os projetos de especialidades, previstos nos termos da

Portaria n.2 113/2015 de 22 de abril, ou fundamentagdo técnica, no caso da sua ndo

aplicabilidade. -- mmmmmm e
--------- e De acordo com a ficha SCIE (folhas 43 a 47), para cumprimento da Portaria n?
1532/2008 de 29 de dezembro, deve ser colocado hidrante (boca de incéndio) pelo requerente,

respeitando a peg¢a desenhada em anexo e apds contacto com os Servicos Municipais

respetivos (Aguas).” R S e :

--------- A Camara tomou conhecimento e deliberou por unanimidade aprovar aceitar a

cedéncia a integrar o dominio publico municipal com drea de 107,50 m2.

---------- 2.1.2. UNIDADE ORGANICA DE REABILITACAO URBANA E PLANEAMENTO (URUP) «veueeusmmsummsnnun

---------- 2.1.3. SUBUNIDADE ORGANICA DE APOIO ADMINISTRATIVO (SAA)

--------- 2.2. DIVISAO DE OBRAS MUNICIPAIS (DOM)
---------- 2.2.1. UNIDADE ORGANICA DE APOIO ADMINISTRATIVO (UAA)

2.2.1.1. REDE POLINUCLEADA DE ATIVAGAO E DINAMIZAGAO ----

DO CENTRO HISTORICO — PARU 5 — RESPOSTA A —ecevemmmnmnmaeaee

ESCLARECIMENTOS — RATIFICAGAO.

--------- Foi presente uma informacgdo dos Servicos que a seguir se transcreve:
--------- “Tendo sido apresentado um pedido de esclarecimentos por parte de um concorrente,
nos termos do disposto no n.? 1 do artigo 50.2 do CCP na sua atual redagdo, o juri procedeu a

sua apreciagdo, deliberou o seguinte:

————————— a) Que sejam prestados os esclarecimentos de acordo com a ata do juri, ou seja,
considerado o alvard 19 subcategoria da 49 categoria e prestado o esclarecimento em

CONFOLMUIAAUER, ~=mm e e

3
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————————— b) Que seja retificado o Programa de Concurso

————————— Em face do exposto o juri propde que o érgdo com competéncia para a decisdo de

CONTIQLQI! == mmem e e e e e e e 8 e e e e e e

--------- i) Aprove a decis@o tomada pelo juri e que consta da referida ata.”
--------- Usou da palavra a senhora Vereadora Dulce Ferreira dizendo o seguinte: “Senhor
Presidente, neste Ponto, na alinea b) vi que foram prestados os esclarecimentos, e o que é
que foi feito, que pergunta é que foi feita, que esclarecimento é que foi solicitado pelo

concorrente, e depois no que diz respeito a alinea b) em que é que o Programa de Concurso

foi retificado.”
--------- Usou da palavra o Presidente da Camara, tendo solicitado aos Servigos
esclarecimentos sobre a questdo colocada pela senhora Vereadora Dulce Ferreira.” ------------
--------- Seguidamente usou da palavra a Diretora de Departamento de Obras Municipais e
Urbanismo, Isabel Quinteiro que disse: “A questdo tinha a ver com as categorias do alvara,
unicamente, portanto foi colocada uma duvida sobre essa situagao, somente. -----------=-------
--------- Que se considerasse a 12 subcategoria da 42 categoria, e prestado o esclarecimento

em conformidade.

--------- Isto é uma mera retificacdo ao Programa de Concurso e, portanto, é prestado antes da
apresentacio das propostas, ndo ha necessidade de alteragdo do Programa de Concurso.” ---
--------- Os servigos informaram que os esclarecimentos deviam ser prestados de imediato a
todos os interessados e que se procedesse a retificacdo do Programa de Concurso.-------------
--------- Face a urgéncia de resposta aos esclarecimentos dentro do prazo previsto que
terminava a 20/06/2019, o Exmo. Sr. Vice-Presidente da Camara proferiu em 19/06/2019, o

seguinte despacho: “Concordo e autorizo, nos termos propostos. A reunifo da Camara

Municipal para ratificagdo”.

————————— A Cadmara tomou conhecimento e nos termos constantes da informacao dos servigos,

deliberou por unanimidade:

\
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--------- Trés - Ratificar o despacho do Exmo. Sr. Vice-Presidente da Camara datado de

S 0] 0 0 T R B —

2.2.1.2. NOVA PONTE DO PAGO — PROPOSTA DE AUTORIZAGAO

DE DESPESA — APROVAR EM MINUTA,

--------- Foi presente uma informacdo dos Servigos que a seguir se transcreve:

--------- “A Cdmara Municipal de Coimbra, veio dar conhecimento do adjudicagdo da
empreitada da Nova Ponte do Paco, através do oficio n? 17927 de 10/06/2019.------------------
--------- Informa-se que, a empreitada foi adjudicada a empresa CONTEC — Construgdo e

Engenharia, SA, pelo valor de 375.450,89 € acrescido de IVA a taxa legal em vigor, com um

prazo de execugGo de 330 diQs === e
--------- Tendo presente o Acordo de Parceria celebrado entre o Municipio de Coimbra e o
Municipio de Montemor-o-Velho, para a constru¢do da nova Ponte do Pago e respetivos

acessos, datado de 04 de julho de 2017, os encargos decorrentes deste acordo serdo repartidos

em partes iguais, conforme consta da cldusula 5°.
--------- Assim, deverd o Municipio de Montemor-o-Velho, assumir 50% do valor da

adjudicagdo.

--------- Considerando, o valor da despesa que cabe ao Municipio de Montemor-o-Velho,
(198.988,97 €), verifica-se que a competéncia para autorizagdo da despesa é da Cdmara
Municipal, conforme determina a alinea f) do n2 1 do art.?2 332 da Lei n? 75/2013, de 12 de

junho. - - .

--------- Informa-se ainda, que a obra se ird desenvolver-se em dois anos econémicos, 2019 e
2020, e que o valor estimado da despesa ndo tem enquadramento na autorizagdo genérica,

para compromissos plurianuais concedido pela Assembleia Municipal, deverd ser solicitada

autoriza¢@o de compromisso plurianual. -

--------- Valor estimado para 2019 - 151.501,37 €
--------- Valor estimado para 2020 -~ 47.487,60 €

--------- A Camara tomou conhecimento e nos termos constantes da informagdo dos servigos,

deliberou por unanimidade autorizar o valor da despesa que cabe ao Municipio de Montemor-
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o-Velho (50% do valor da adjudicagido) no montante de 198.988,97 € (cento e noventa e oito

mil novecentos e oitenta e oito euros e noventa e sete céntimos).

--------- Mais deliberou aprovar remeter o pedido de cabimento e compromisso a Assembleia

Municipal, para autoriza¢do do respetivo compromisso plurianual.
--------- Esta deliberagdo foi aprovada em minuta para surtir efeitos imediatos. -—---=mmeev

---------- 2.2.2. SUBUNIDADE ORGANICA DE ESTUDOS E PROJETOS (SEP)

---------- 2.3. SUBUNIDADE ORGANICA DE FISCALIZACAO MUNICIPAL (SFV)

---------- 2.4. SUBUNIDADE ORGANICA DE TOPOGRAFIA E SIG (STS)

--------- 3. DIVISAO DE EDUCACAO, ACAO SOCIAL, SAUDE, DESPORTO, CULTURA E TURISMO

(DEASSDCT)
---------- 3.1. UNIDADE ORGANICA DE EDUCAGAO E ENSINO PROFISSIONAL (UEEP)

---------- 3.2. UNIDADE ORGANICA DE ACAO SOCIAL E SAUDE PUBLICA (UASSP)

---------- 3.3. UNIDADE ORGANICA DE DESPORTO E JUVENTUDE (UDJ)

---------- 3.4. UNIDADE ORGANICA DE CULTURA, TURISMO, PATRIMONIO MATERIAL E IMATERIAL

(UCTPMI)
3.4.1. FEIRA DO ANO 2019] FESTAS CONCELHIAS DE -<--rer-meneceo

MONTEMOR-O-VELHO - PROPOSTA DE NORMAS DE  ----------------

PARTICIPACAO E FUNCIONAMENTO - APROVAR EM MINUTA.----

acordo com as competéncias da Cdmara Municipal previstas na alinea u), do artigo 33.2, da
Lei n 75/2013, de 12 de setembro, vai realizar-se a Feira do Ano 2019 [Festas Concelhias de

Montemor-o-Velho. - -

————————— Assim, propde-se que o certame decorra entre 7 e 15 de setembro de 2018, na Pista de
Atletismo e drea adjacente, na vila de Montemor-o-Velho, tendo como premissas: --------------
--------- - As feiras sdo a nota mais viva e o maior testemunho patrimonial do quotidiano de um

povo. A vila de Montemor-o-Velho mantém, ainda hoje, duas feiras, de existéncia bem recuada

no tempo e de extrema importdncia para a vida do Concelho.
————————— - A feira anual realiza-se no dia 8 de setembro e teve a sua origem, provavelmente, na

festa que nesse dia se realizou durante muito tempo no Hospital de Nossa Senhora de Campos
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e que envolvia toda a populagdo da Vila. Foi o Infante D. Pedro que solicitou a licenga para a
criagdo da feira franca em Montemor-o-Velho. Efetivamente, D. Jodo | e D. Duarte, a pedido
do Regente, concederam em 1426 a licenca para ai se realizar uma feira franca de 1 a 15 de
setembro. Porém, no tempo de D. Afonso V a sua duraglo encurtou para oito dias e,
posteriormente, para 4 dias antes da festa de Santa Maria de setembro e 4 dias apds a mesma.
Eram dias de grande movimento e folia, onde quase todos os habitantes do concelho se
deslocavam a Montemor-o-Velho para vender, comprar, fazer negdcio e divertir-se, pois a
animagdo era constante. Além da feira anual, existe uma feira quinzenal, a quarta-feira.
Augusto Nunes Pereira, em 1933, referia-se a esta feira desta forma: a quarta-feira em que ha
feira é quarta-feira casada; aquela em que ndo hd feira é quarta-feira solteira. Dado que era
a altura do ano em que se verificava maior afluéncia a vila, a Cdmara Municipal deliberou a
13 de julho de 1972 a mudang¢a da comemoragdo do feriado municipal de 10 de agosto para o
dia 8 de setembro, Dia da Natividade da Virgem ou Santa Maria e com ligagdo a ancestral feira

anual.-

--------- - A Feira do Ano 2019 pretende ser um evento de cariz cultural, social, econémico,
agricola e de animacdo popular, que tem como objetivos divulgar os produtos enddgenos, o
patriménio histérico e cultural, o associativismo e as potencialidades do concelho,
designadamente o setor agricola, o tecido empresarial, a gastronomia e o turismo. -------------
---------- E intengdo continuar a dar uma maior abrangéncia e participagdo de todas as
freguesias do concelho, contribuindo desta forma para a criagdo de lagos e para a partilha de

experiéncias.

--------- - £ dada especial relevdncia aos produtos enddgenos, ligados ao campo, ao artesanato
e & dogaria, onde se destaca o Arroz Carolino do Baixo Mondego, Queijada de Pereira, a

Queijada de Tenttgal, a Pinha de Montemor e o Pastel de Tentugal (Indicagdo Geogrdfica

Protegida). - R e e

--------- - A Feira do Ano 2019 pretende ser um incentivo ao comércio local.

————————— - Pretende-se promover uma maior proximidade com o tecido associativo, através das
condic¢bes privilegiadas de participacdo, contribuindo igualmente para a dinamizagdo e bem-

estar da populagdo.
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--------- - Pretendem-se criar as condigBes necessdrias para um maior envolvimento da
populagcdo no evento, apds o retorno do evento ao seu local de origem em 2014, ----------------
--------- - E intengdo promover uma maior dinamizagdo da agricultura e do setor empresarial

que constituem um importante pilar de criacdo de riqueza, de emprego e de oportunidades de

1GOOI CHO. === mmm e e e

--------- - Corregéo de anomalias detetadas no funcionamento da edi¢do 2018 do certame. ----
--------- De forma a criar um maior envolvimento de todos os servicos municipais e por
indicagdo do Sr. Presidente da C4dmara Municipal, propbe-se a criagdo de uma comissdo
técnica interna, coordenada pelo Sr. Presidente da Cdmara Municipal e composta pelos
seguintes elementos: Sr. Vice-Presidente, José Verissimo; Sr. Vereador, Dr. Décio Matias; Dr.9
Andreia Lopes, Diretora de Departamento de Administra¢éo Geral e Finangas; Eng. Isabel
Quinteiro, Diretora de Departamento de Obras Municipais e Urbanismo; Dr. Cristiano Santa
Rita, Chefe de DivisGo Financeira e Patrimonio Municipal; Arq. Antdnio Pinheiro, Chefe de
Divisdo de Edificios, Infraestruturas e Equipamentos Municipais, Eventos e Apoio as Juntas de
Freguesia; Dr.¢ Sandra Lopes, Chefe da Unidade Orgdnica de Cultura, Turismo, Patrimonio
Material e Imaterial; Eng. Hélder Aradjo, Coordenador Municipal do Servico Municipal de
Protecéo Civil, Defesa da Floresta e Espago Rural; Dr.2 Célia Oliveira, Chefe da Unidade de
Apoio Administrativo da Divisdo de Obras Municipais; Eng. Catarina Costa, Chefe da Unidade

de Ambiente, Limpeza Urbana e Saude Animal; Dr.¢ Diana Andrade, Chefe de Gabinete e,

Adjunta, Dr.2 Delmina Leitéo, do Sr. Presidente da Cdmara Municipal.

--------- PropB8em-se, ainda, as normas de participacdo e Feira do Ano 2019 Festas Concelhias

de Montemor-o-Velho, que seguem em anexo.

--------- Pelo exposto, proponho que a presente informagdo seja remetida a reunido da Cdmara

Municipal para aprovagdo.” - e ---

--------- Os trabalhos foram suspensos por cinco minutos para analise da planta que foi,

entretanto, adicionada como pega instrumental da deliberagao.
--------- Usou da palavra a Vereadora Dulce Ferreira dizendo o seguinte: “Relativamente ao
Regulamento para as Normas de Participacdo e Funcionamento da Feira Concelhia e, tendo

em conta, o cariz especifico que se pretende que o nosso tecido associativo tenha nesta feira,
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e tem, sabemos nds que as associagdes e muitas entidades vém a esta feira com muito esforgo

pessoal dos seus funcionérios e dos seus colaboradores, a questdo da montagem e da

desmontagem é de maior importancia, na minha opinidao. ------ — —
--------- Gostava de perceber porque é que se prevé que os trabalhos de montagem e
decoragio dos stands terdo de ser executados até as 22 horas do dia 6 de setembro de 2019,
portanto, decoracdo dos stands, n.2 1, da cldusula 82, e os trabalhos de montagem e
decoracdo das tasquinhas e bares de petisqueiras, terdo de ser executados até as 9 horas, de
dia 6? Porque é que deixamos aqui um dia de indisponibilidade para que alguns possam
proceder aos trabalhos de acabamento, de prepara¢do dos espagos, para abrir a noite com

certeza, a0 PUbIICO " —ommmmm e e -

--------- Usou da palavra a Chefe da Unidade Orgénica de Cultura, Turismo, Patriménio Material
e Imaterial, Sandra Lopes que disse o seguinte: “Muito boa tarde a todos! Respondendo a
questdo da senhora Vereadora Dulce Ferreira, isso é claramente uma gralha, porque o horario
de montagem tem que ser igual para todos e, portanto, as 22 horas do dia 6, é o que tem de
valer para todos, portanto é uma gralha no documento, é para corrigir e, portanto, proponho

que se corrija no que diz respeito as tasquinhas, o dia e a hora de montagem, para ser

coincidente com o dos restantes stands.”

--------- PROPOSTA APRESENTADA PELA BANCADA DA COLIGAGCAO DO PPD/PSD-CDS/PP -

“POR MONTEMOR TUDO E SEMPRE":
--------- “Tendo em consideragdo as dificuldades e o esfor¢o que tem vindo a ser feito pelas
AssociacBes Culturais, Desportivas, Recreativas e Sociais, bem como pelas Instituicbes
Particulares de Solidariedade Social do nosso Concelho, tendo inclusivamente algumas destas
Associa¢Bes/InstituicBes sofrido graves danos e prejuizos com a tempestade LESLIE de outubro
do ano passado, sendo que algumas situagdes ainda se encontram por resolver, propde a
bancada da coligagdo do PPD/PSD-CDS/PP “POR MONTEMOR TUDO E SEMPRE”, que as
AssociagBes/Instituicbes do nosso Concelho que demonstram atividade regular, fiquem isentas
no pagamento de taxas no caso da admissdo das suas candidaturas a BARES, BARES E

PETISQUEIRAS E TASQUINHAS, como forma de incentivo ao desenvolvimento das suas

atividades que se consideram de enorme importdncia para o Concelho.”
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--------- Votacdo da Proposta apresentada pela Bancada da Coligagdo do PPD/PSD-CDS/PP —

“Por Montemor Tudo e Sempre”:

--------- Os resultados obtidos na votagdo foram os seguintes: —cnme

————————— Emilio Augusto Ferreira Torrdo - - Contra

--------- Dulce Maria Melo Ferreira A Favor----=-----=----
--------- José Jacirio Teixeira Verissimo Contra-------=-=-----
--------- Aurélio Manuel Mendes Soveral da Rocha A Favor---------------
--------- Paula Elisabete Pires Costa Rama Contra

--------- Rui Manuel Marques dos Santos Contra----------------
--------- Alexandre Miguel Marques Pimentel Leal A Favor----------mm---

--------- A proposta apresentada pela Bancada da Coligagdo do PPD/PSD-CDS/PP — “Por

Montemor Tudo e Sempre”, foi rejeitada por maioria.

--------- Votagdo da Proposta apresentada pelos Servicos:
--------- A Camara tomou conhecimento e, nos termos constantes na informagao dos Servicos,
deliberou por unanimidade aprovar a criagdo de uma comissdo técnica interna, coordenada
pelo Sr. Presidente da Camara Municipal e composta pelos seguintes elementos: Sr. Vice-
Presidente, José Verissimo; Sr. Vereador, Dr. Décio Matias; Dr.2 Andreia Lopes, Diretora de
Departamento de Administracdo Geral e Finangas; Eng. Isabel Quinteiro, Diretora de
Departamento de Obras Municipais e Urbanismo; Dr. Cristiano Santa Rita, Chefe de Divisdo
Financeira e Patriménio Municipal; Arg. Anténio Pinheiro, Chefe de Divisdo de Edificios,
Infraestruturas e Equipamentos Municipais, Eventos e Apoio as Juntas de Freguesia; Dr.2
Sandra Lopes, Chefe da Unidade Organica de Cultura, Turismo, Patriménio Material e
Imaterial; Eng. Hélder Araljo, Coordenador Municipal do Servigo Municipal de Protegdo Civil,
Defesa da Floresta e Espaco Rural; Dr.2 Célia Oliveira, Chefe da Unidade de Apoio
Administrativo da Divisdo de Obras Municipais; Eng. Catarina Costa, Chefe da Unidade de

Ambiente, Limpeza Urbana e Saude Animal; Dr.2 Diana Andrade, Chefe de Gabinete e,

Adjunta, Dr.2 Delmina Leitdo, do Sr. Presidente da Camara Municipal.
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--------- Mais deliberou aprovar as Normas de Participa¢do e Funcionamento da Feira do Ano
2019 | Festas Concelhias de Montemor-o-Velho, com a respetiva correcdo, documento que se

da aqui como inteiramente reproduzido e que faz parte integrante desta ata.

3.4.2. APOIO A ENTIDADES E ORGANISMOS LEGALMENTE ---------

EXISTENTES, NOS TERMOS DO ARTIGO 332. DA LEI N2. 75/2013,
DE 12 DE SETEMBRO - PEDIDO DE CEDENCIA DO AUDITORIO DA

BIBLIOTECA MUNICIPAL AFONSO DUARTE - APROVAR EM ---------

MINUTA

--------- Foi presente uma informacgao dos Servigos que a seguir se transcreve:

--------- “A Associagdo Diogo de Azambuja entidade proprietdria da Escola Profissional de
Montemor-o-Velho e da Escola Agricola Afonso Duarte pretende realizar Provas de Aptidéo
Profissional (PAP’s) pelos alunos finalistas dos cursos profissionais das suas escolas. -----------
--------- Neste sentido solicitou a cedéncia do Auditdrio da Biblioteca Municipal Afonso Duarte,

para a realizagéo das provas, no periodo compreendido entre as 10h00 e as 17h00, no periodo

de 10 a 18 de julho de 2019.

--------- Para o efeito, cumpre-me informar o seguinte:

--------- a) O espagco municipal encontra-se livre no dia e hordrio pretendido;
--------- b) Que o Auditério tem uma taxa de ocupagdo, no valor de 15 euros por hora, (dentro
do hordrio de funcionamento), que se encontra referenciada no Regulamento de Liquidagdo
e Cobranga de Taxas Municipais, na sua Seccéo V, artigo 509, alinea a), o que levaria ao

pagamento de uma taxa no montante de 630,00€. === m e

--------- Pelo exposto, propde-se a cedéncia do Auditério da Biblioteca Municipal Afonso
Duarte, ao abrigo da alinea u), do art®. 33, da Lei n®.75/2013 de 12 de setembro de 2013. Mais
se propde que a Cdmara Municipal remeta G Assembleia Municipal para autorizacdo de
isengcdo do pagamento de taxa de utilizacéo, no valor de 630,00€, dado que a mesma néo se

enquadra na autorizagdo genérica concedida pela Assembleia Municipal de 19 de dezembro

o - — T
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————————— A Cadmara tomou conhecimento e, nos termos constantes na informagdo dos Servicos,
deliberou por unanimidade aprovar a cedéncia do Auditdrio da Biblioteca Municipal Afonso
Duarte, ao abrigo da alinea u), do art®. 33, da Lei n2.75/2013 de 12 de setembro de 2013. ---
————————— Mais deliberou aprovar remeter a Assembleia Municipal a isen¢do do pagamento de
taxa de utilizagdo, no valor de 630,00€, dado que a mesma ndo se enquadra na autorizagdo

genérica concedida pela Assembleia Municipal de 19 de dezembro de 2018.

3.4.3. APOIO A ENTIDADES E ORGANISMOS LEGALMENTE ---------

EXISTENTES, NOS TERMOS DO ARTIGO 332. DA LEI N2. 75/2013, -
DE 12 DE SETEMBRO - PEDIDO DE CEDENCIA DE EQUIPAMENTO

PELA JUNTA DE FREGUESIA DE ARAZEDE - APROVAR EM MINUTA

ano a realizagdo das Festas anuais. Para o efeito solicitam & autarquia a cedéncia de 20 stands,
40 grades de vedag¢do (bases respetivas) ecopontos e 5 contentores. Sendo um evento muito
importante para a Freguesia e para o Concelho, sou de opiniGo prestar o apoio solicitado.
Segundo o mapa de registos de cedéncia de equipamento, pode o mesmo ser disponibilizado
para as datas solicitadas. Por outro lado, é da responsabilidade da Entidade requerente
providenciar os meios humanos e de transporte para o levantamento/entrega do material
referenciado, bem como, responsabilizar-se por eventuais danos que ocorra no mesmo. -------
--------- Pelo exposto, propbe-se a cedéncia do referido equipamento ao abrigo da alinea u), do
art?. 33, da Lei n?. 75/2013 de 12 de setembro, devendo ser presente a reuniéo de Cdmara

Municipal para aprovagdo.” —----------- - .

--------- A Camara tomou conhecimento e, nos termos constantes na informagdo dos Servigos,

deliberou por unanimidade aprovar a cedéncia do referido equipamento ao abrigo da alinea

u), do art9. 33, da Lei n2. 75/2013 de 12 de setembro.

3.4.4. APOIO A ENTIDADES E ORGANISMOS LEGALMENTE ----=----

EXISTENTES, NOS TERMOS DO ARTIGO 332. DA LEI N2, 75/2013, -
DE 12 DE SETEMBRO - PEDIDO DE CEDENCIA DE EQUIPAMENTO
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7 PELA COMISSAO DE FESTAS DE S. PEDRO DOS GORDOS -------------

— ARAZEDE - RATIFICACAO.

--------- Foi presente uma informacgdo dos Servigos que a seguir se transcreve:
--------- “A Comissdo de Festas de S. Pedro dos Gordos, vai levar a efeito de 28 a 30 de junho do
corrente més, uma festa para angariagdo de fundos. Para o efeito solicitam a cedéncia de 18
mddulos de palco. Sendo uma atividade importante para a Freguesia, sou de opinitio prestar
o apoio solicitado, dentro da disponibilidade existente. Segundo o mapa de registos de
cedéncia de equipamento, apenas podem ser disponibilizados 12 mddulos de palco. Por outro
lado, a Entidade requerente deverd providenciar os meios humanos e de transporte para o
levantamento e posterior entrega do material solicitado, bem como, responsabilizar-se por

eventuais danos que ocorram no mesmo. Pelo exposto, propde-se a sua cedéncia ao abrigo da

alinea u), do art®. 33, da Lei n2. 75/2013, de 12 de setembro.
--------- Como forma de prestar apoio dentro dos timings indicados pela Entidade/Organismo
acima referido, propde-se que o pedido seja autorizado pelo Sr. Presidente da Cdmara
Municipal e posteriormente remetido a reuniéo de Cdmara Municipal para ratificacdo do ato
praticado, ao abrigo do n<. 3, do artigo n®. 35, da Lei n®. 75/2013, de 12 de setembro.”--------
--------- A Camara tomou conhecimento e, nos termos constantes na informagdo dos Servigos,

deliberou por unanimidade ratificar o ato praticado pelo Senhor Presidente da Camara

Municipal. ------

3.4.5. APOIO A ENTIDADES E ORGANISMOS LEGALMENTE----------

EXISTENTES, NOS TERMOS DO ARTIGO 332. DA LE!I N2, 75/2013, -
DE 12 DE SETEMBRO - PEDIDO DE CEDENCIA DE EQUIPAMENTO -

PELA SANTA CASA DA MISERICORDIA DE MONTEMOR-O-VELHO-

— RATIFICAGAO.

--------- Foi presente uma informacao dos Servicos que a seguir se transcreve:
--------- “A Santa Casa da Misericérdia de Montemor-o-Velho, vai levar a efeito no dia 25 de
junho do corrente ano, o Arraial de Santos Populares no espago envolvente da Igreja da
Misericdrdia. Para o efeito solicitam a Autarquia a cedéncia de 4 tubos metdlicos e respetivas

manilhas de suporte. -
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————————— Sendo uma atividade que tem vindo a ser realizada ao longo destes anos, sou de
opinido prestar o apoio solicitado. Por outro lado, é da responsabilidade da Entidade
requerente providenciar os meios humanos e de transporte para o levantamento e posterior
devolugdo do equipamento, bem como responsabilizar-se por eventuais danos que ocorram

no mesmo. Pelo exposto, propde-se a cedéncia do referido equipamento ao abrigo da alinea

u), do art@. 33, da Lei n®. 75/2013, de 12 de setembro.
--------- Como forma de prestar apoio dentro dos timings indicados pela Entidade/Organismo
acima referido, propde-se que o pedido seja autorizado pelo Vice-Presidente da Cdmara
Municipal e posteriormente remetido a reunido de Cdmara Municipal para ratificagdo do ato
praticado, ao abrigo do n2. 3, do artigo n®. 35, da Lei n2. 75/2013, de 12 de setembro.”--------
--------- A Camara tomou conhecimento e, nos termos constantes na informagdo dos Servigos,

deliberou por unanimidade ratificar o ato praticado pelo Senhor Vice-Presidente da Camara

Municipal. —m s
--------- 4. DIVISAO DE EDIFIiCIOS, INFRAESTRUTURAS, EQUIPAMENTOS MUNICIPAIS, EVENTOS E
APOIO AS JUNTAS DE FREGUESIA (DEIEMEAJF)

---------- 4.1. UNIDADE ORGANICA DE EDIFICIOS, INFRAESTRUTURAS E EQUIPAMENTOS MUNICIPAIS
(UEIEM)
--------- A4. EQUIPA MULTIDISPLINAR DE INOVACAO, INVESTIMENTOS E PLANEAMENTO

ESTRATEGICO (EMIIPE)

--------- A7. UNIDADE ORGANICA DE COMUNICACAO E IMAGEM, PROTOCOLO, MODERNIZAGAO

ADMINISTRATIVA E INFORMATICA (UCIPMAI)

INTERVENGAO DO PUBLICO

--------- Verificou-se a inexisténcia de publico.

ENCERRAMENTO 2ocmi st

--------- Terminada a Ordem de Trabalhos, pelas dezasseis horas, foi pelo Presidente da Camara
encerrada a reunido, da qual para constar se elaborou a presente ata, sob a responsabilidade
da Secretaria, Andreia Sofia Marques Lopes dos Santos, que vai ser assinada nos termos da

Lei, na reuniao seguinte.
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CAMARA MUNICIPAL DE MONTEMOR-0-VELHO

o PREsmECA CAIMARA,

Emilio Augusto Ferreifa Torrdo

Reunidio ordindria de 2019, julho, 01

A SECRETARIA,

O AR TN

Andreia Sofia Marques Lopes dos Santos
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FEIRA DO ANO 2019 | FESTAS CONCELHIAS DE MONTEMOR-O-VELHO
NORMAS DE PARTICIPACAO E FUNCIONAMENTO

PREAMBULO

A Feira do Ano 2019 | Festas Concelhias de Montemor-o-Velho, adiante designada de
FEIRA, é um evento de cariz cultural, social, econédmico, agricola e de animacgdo popular,
organizado pelo Municipio de Montemor-o-Velho, adiante designado de Municipio, tendo
como objetivo divulgar os produtos enddgenos, o patriménio histérico e cultural, o
associativismo, o artesanato e as potencialidades do concelho, designadamente na area
agricola, o tecido empresarial, a gastronomia e o turismo.

A FEIRA pretende ser abrangente e transversal a todas as freguesias do concelho,
contribuindo desta forma para a criagdo de lagos e para a partilha de experiéncias, pelo
que convida, habitualmente, todas as freguesias para que se facam representar nesta
festa de toda a populagdo. Pretende, ainda, assegurar a colaboracdo das associages,
coletividades e populagdo do concelho, assumindo-se como um forte contributo para o
desenvolvimento sustentado da regido.

Os produtos agricolas, a gastronomia e a dogaria, a par do patriménio edificado e cultural,
assim como o artesanato, desempenham um papel de destaque na promogdo e atragdo
turistica do Municipio de Montemor-o-Velho. Por seu lado, o associativismo contribui
para a dinamizacdo e bem-estar da popula¢do, enquanto a agricultura e o setor
empresarial constituem um importante pilar de criagcdo de riqueza, de emprego e de
oportunidades de negdcio, cuja promogdo se torna, cada vez mais, um imperativo da
autarquia.

Nesse sentido, e sempre atento a valorizagdo e promogao turistica de todos os elementos
significativos da economia do concelho, o Municipio programou organizar a FEIRA, no
ambito das suas atribuigdes nos dominios do patriménio, cultura e promogio do
desenvolvimento, e nos termos da alinea u), art.2 33.2, da Lei n.2 75/2013, de 12 de
setembro, servindo o presente documento para estabelecer as normas de participacdo e
funcionamento do evento.

CAPITULOI
DISPOSICOES GERAIS

CLAUSULA 1.2
REALIZACAO E ORGANIZACAO
1. A FEIRA é um evento organizado pela Cadmara Municipal de Montemor-o-Velho,
adiante designada de organizacg3o, através de uma comissdo criada por deliberacdo da
Camara, tendo como designio a valorizacdo e promocio turistica de todos os elementos
sighificativos da economia do concetho.

== Cémara Municipal de Montemor-o-Velho
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2. A FEIRA realiza-se na Pista de Atletismo e area adjacente, na vila de Montemor-o-
Velho, entre os dias 7 a 15 de setembro de 2019.

3. As entradas no recinto da FEIRA s3o livres e gratuitas.

4. Poderdo, eventualmente, colaborar outras entidades, como apoiantes, desde que
contribuam para o sucesso da FEIRA.

CLAUSULA 2.2

CONDICOES GERAIS DE ADMISSAO DE EXPOSITORES
1. Podem participar na FEIRA, como expositores, pessoas singulares ou coletivas que se
dediquem as atividades agricola, industrial, comercial ou prestacdo de servigos, nos
diversos ramos de atividade econdmica, bem como as suas filiais, agéncias e outras.
2. As pessoas coletivas, bem como as suas filiais, agéncias ou outras deverdo estar
devidamente credenciadas, devendo o seu representante fazer prova dessa qualidade.
3. Os expositores ndo podem ceder a outras entidades, a qualquer titulo, o seu direito de
ocupagdo do espaco, sob pena de ndo lhe ser permitido expor, salvo se tiverem
autorizacao expressa por escrito.
4. Poderdo ser reservados espagos de exposi¢do para ceder a empresas com relevancia no
tecido econdmico do Municipio, com sede ou filial ali instaladas, e que pela sua
importéncia representem uma mais-valia para a FEIRA, bem como para patrocinadores
oficiais de relevo.
5. Para algumas areas com caracteristicas especificas, podera ser decidido outro modelo
de participacdo, que se afigure mais adequado para os expositores, desde que ndo
comprometa a igualdade de tratamento dos mesmos e a transparéncia na atribuicdo dos
lugares disponiveis.
6. Na falta de candidatos, podera a organizagdo convidar novos promotores, sendo que
estes deverdo pagar o preco inicialmente estabelecido para a drea em questdo ou prego
base, em caso de leil3o.

CLAUSULA 3.2

CONDIGOES ESPECIFICAS DE ADMISSAO DE EXPOSITORES
1. A participacdo na FEIRA serd concretizada das seguintes formas e de acordo com
ANEXO I:
area 1 - institucional;
area 2 - artesdos concelhios;
areas 3 e 4 - comércio, industria e servi¢os;
area 5 — maquinaria agricola e automadvel;
area 6 - tasquinhas;
area 7 — docaria e café;
area 8 - bar temaético;
area 9 —bar de petisqueira;
area 10 — bar de bebidas;

s C&mara Municipal de Montemor-o-Velho
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area 11 —feira rural;

area 12 — quatro lotes de terrado para roulottes.

2. A admissdo na drea 1 - institucional é efetuada mediante convite através do
preenchimento e entrega do formulédrio (ANEXO 11} e que faz parte integrante do presente
documento.

3. A admissao na drea 11 — feira rural é efetuada mediante convite com o preenchimento
e entrega do formulario (ANEXO Il) e que faz parte integrante do presente documento.
Considerando um dos pilares de criagdo de riqueza do municipio e com necessidades
especiais de apoio, a FEIRA contempla uma area rural que constitui um espaco dedicado
aos agentes/ produtores concelhios.

4. Dado o relevante servico levado a cabo por este grupo profissional e tendo em vista a
sua integracdo no evento anual de maior relevancia do municipio, a drea café sera gerida
pelos Servicos Sociais dos Trabalhadores da Camara Municipal de Montemor-o-Velho, de
forma gratuita.

5. A admissio as areas 2 (artesdos concelhios), 3 e 4 (comércio, industria e servicos), area
5 (magquinaria agricola e automdvel), drea 6 (tasquinha), area 7 (docaria), drea 8 (bar
tematico), area 9 (bar de petisqueiras), area 10 (bar de bebidas), drea 12 (Quatro lotes de
terrado para roulottes), é efetuada mediante apresentagdo de candidatura, através do
preenchimento e entrega do formulério (ANEXO |} e que faz parte integrante do presente
documento.

CLAUSULA 4.2
PRECOS, CANDIDATURAS E PAGAMENTO
1. PRECOS:
1.2 Areas 1, 2 e 11 — Gratuito;
1.3 Area 3 - Comérecio, industria e servigos:
Area 3:
. Stand 3x3: 300 €
1.4 Area 4 - Comérecio, indUstria e servigos:
. Stand 3x3: 250 €
1.5 Area 5 — Maquinaria agricola e automével:
. Terrado: 3,5 €/m2
. Stand 3x3: 200 € (Stand 3x3)
1.6 Area 6 — Tasquinha: 500 €
1.7 Area 7 — Docaria:
. Entidades: 200 €
. AssociagcBes: 100 €
1.8 Area 8 — Bar tematico:
. Leildo com preco base de licitagdo 500€
1.9 Area 9 — Bar de petisqueira:
. Entidades — Stand 3x3: 300 €

Cémara Municipal de Montemor-o-Velho
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. AssociagOes - Stand 3x3: 200 €

1.10 Area 10 — Bar de bebida:

. Entidades — 3x3: 350 €

. Associa¢Oes - Stand 3x3: 250 €

1.11 Area 12 — Quatro lotes de terrado para roulotes:

. Lote - 1000 €

2. CANDIDATURAS:

2.1 O prazo de candidatura decorre entre 2 e 19 de julho de 2019.

2.2 As candidaturas deverdo ser apresentadas no formuldrio constante no Anexo Il,
disponivel em todos os meios de comunicagdo eletrénica do Municipio e no Balcao Unico
e deverdo ser enviados por carta: CaAmara Municipal de Montemor-o-Velho, Praga da
Republica, 3140-258 Montemor-o-Velho ou para geral@cm-montemorvelho.pt, ou
entregues presencialmente no Balcdo Unico do Municipio.

2.3 Apds 19 de julho de 2019, serd comunicada a sua admissdo ou exclusdo num prazo
maximo de 10 dias uteis.

3. PAGAMENTO:

3.1 Em caso de admissdo, o expositor tem cinco dias Uteis para proceder ao pagamento
do valor da participacdo na FEIRA.

3.2 O ndo pagamento da participa¢do, nos prazos estabelecidos, implica, de imediato, a
anulag¢do da participagdo no evento.

3.3 Os expositores que tenham prestado falsas declaragdes ou omitido dados sobre a sua
atividade ou em que esta ndo se enquadre no dmbito da FEIRA, serdo excluidos.

3.4 Em caso de desisténcia e/ou anulacdo n3o havera lugar a devolugdo do preco pago.
3.5 Face a desisténcia e/ou anulacdo de alguma participagdo, poderad ser autorizada a
admiss3o de outro candidato que se encontre em lista de espera, até 2 dias antes do
inicio da FEIRA, caso existam condi¢des logisticas para a sua instalagdo e o requerente
apresente comprovativo de pagamento do valor do espago que |he foi atribuido.

3.6 Os lugares livres apds o términus do prazo de candidaturas, serdo atribuidos pela
organizacdo aos expositores interessados que efetuarem inscri¢do, tendo em conta os
produtos e servicos pretendidos e os ja ocupados e de acordo com os critérios definidos
no ponto 5.

CLAUSULA 5.2
ANALISE E SELECAO DAS CANDIDATURAS
1. As candidaturas.a drea comércio, industria e servigos serdo apreciadas pela comissdo
mediante proposta dos servigos da Unidade de Cultura, Turismo, Patriménio Material e
Imaterial, segundo os seguintes critérios: estar sediado na drea do concelho de
Montemor-o-Velho, adequagdo ao espirito da FEIRA e experiéncia na area objeto de
concessdo, aferida pelo historico de participacdes neste evento.
2. As candidaturas a 4rea madquinaria agricola e automdvel serdo apreciadas pela
comissio mediante proposta dos servicos da Unidade de Cultura, Turismo, Patrimonio
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Material e Imaterial, segundo os seguintes critérios: estar sediado na area do concelho de
Montemor-o-Velho, adequac¢do ao espirito da FEIRA e experiéncia na drea objeto de
concessdo, aferida pelo historico de participagBes neste evento.

3. As candidaturas a area tasquinhas serdo apreciadas pela comissdo mediante proposta
dos servigos da Unidade de Cultura, Turismo, Patrimdnio Material e Imaterial, segundo os
seguintes critérios: ser entidade sem fins lucrativos; estar sediada na area do concelho de
Montemor-o-Velho; reconhecimento da competéncia para divulgacdo da gastronomia
local; experiéncia na area objeto de concessdo, aferida pelo historico de participagGes
neste evento,

4. Na auséncia de candidatos suficientes para o total preenchimento dos espagos
designados para tasquinhas, reserva-se o direito a organizacdo de convidar outras
entidades ou unidades de restauragdo profissionalizadas.

5. As candidaturas da docgaria serdo apreciadas pela comissdo mediante proposta dos
servicos da Unidade de Cultura, Turismo, Patrimdnio Material e Imaterial, segundo os
seguintes critérios: estar sediado na darea do concelho de Montemor-o-Velho;
reconhecimento da competéncia para divulgacdo da docgaria tradicional e conventual;
experiéncia na area objeto de concessdo; inovacdo; qualidade e promogdo dos produtos
endogenos.

6. As candidaturas a area bares serdo apreciadas pela comissdo mediante proposta dos
servicos da Unidade de Cultura, Turismo, Patrimonio Material e Imaterial, excetuando as
sujeitas a leildo, segundo os seguintes critérios: estar sediado na area do concelho de
Montemor-o-Velho; adequacdo ao espirito da FEIRA e experiéncia na drea objeto de
concessdo, aferida pelo histérico de participagBes neste evento.

7. No caso de existirem mais candidatos do que os lugares existentes, e os candidatos se
encontrarem em situacdo de igualdade apds a aplicagdo dos critérios previstos nos
nuimeros anteriores, aplica-se como critério de desempate a ordem de entrada/registo no
Municipio, prevalecendo a que der entrada em primeiro lugar.

8. Pode haver dispensa de audiéncia dos interessados, nos termos da alinea a), don.2 1,
do artigo 124.2 do Cddigo do Procedimento Administrativo, da comunicacdo da decisdo
de exclusdo de qualquer candidato.

CLAUSULA 6.2

ATRIBUICAO DE ESPACO
1. A organizacdo reserva-se o direito de definir a concecdo geral do espago, em
conformidade com as caracteristicas e interesses da FEIRA.
2. A localizagdo especifica dos expositores serd atribuida por dreas.
3. A localizagdo especifica de cada expositor sera determinada por sorteio, a realizar em
sede de reunido, em data a comunicar em tempo Gtil, com a presenca de todos os
interessados.
4. A localizagio especifica da drea maquinaria agricola e automadvel serd determinada por
escolha no local, por ordem de chegada ao secretariado, para acreditagao.
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5. A organizagdo reserva o direito de poder alterar a localizagdo atribuida.

CLAUSULA 7.2
FUNCIONAMENTO

1. Os stands expositores deverdo estar obrigatoriamente abertos nos seguintes hordrios:
area institucional, area artesanato concelhio, drea comércio, industria e servicos, area
agricola e automdvel, drea tasquinhas e area rural — dias de semana 19h/00h; fins-de-
semana 12h/00h; drea bares — 7 para 8/09 — 19h/05h; 8 para 9/09 — 12h/03h; 9 para
10/09 — 19h/03h; 10 para 11/09 — 19h/03h; 11 para 12/09 — 19h/03h; 12 para 13/09 —
19h/03h; 13 para 14/09 — 19h/05h; 14 para 15/09 — 19h/05h; 15 para 16/09 — 19h/03h.

2. Os expositores ndo poderdo ocupar espagos fora da area que lhes for atribuida para a
instalagdo do stand.

3. A organizacao fornece energia elétrica aos expositores, até 16 amperes por expositor.

CLAUSULA 8.2

MONTAGEM E DESMONTAGEM
1. Os trabalhos de montagem e decoragdo dos stands terdo de ser executados até as
22h00 do dia 6 de setembro de 2019, existindo servicos de seguranga nos termos do
ponto 9.
2, Os trabalhos de montagem e decoragdo das tasquinhas e bares de petisqueiras terdo
de ser executados até as 22h00 do dia 6 de setembro de 2019, existindo servigos de
segurancga nos termos da clausula 92.
3. Sera feito pela organizacdo um inventario de todos os equipamentos fornecidos a cada
expositor. Constard o inventario numa guia de entrega a ser assinada pelo expositor. A
devolucdo do equipamento sera feita pelo expositor a organizagdo. Caso se verifique a
falta de algum equipamento, o expositor restitui o bem ou o seu valor a organizagéo.
4. A organizacdo declina toda e qualquer responsabilidade sobre as obras e instalagGes
efetuadas diretamente pelos expositores. As alteragGes da estrutura dos stands e
quaisquer danos provocados ou decorrentes dessas alteracdes serdo da responsabilidade
do expositor.
5. 56 serd permitido desmontar e retirar os materiais expostos entre as 23h59 do dia 15
de setembro e 23h59 do dia 16 de setembro de 2019.
6. A ndo observancia do prazo referido no nimero anterior autoriza a remogdo dos
materiais pela organizagdo, que ndo podera ser responsabilizada pelos eventuais danos
causados, e dard motivo a cobranca de todos os encargos ali decorrentes.

= Camars Municipal de Mantemar-oVellio

@ Praca da Republica | 3140 - 258 Montemor-o-Velho
telefone 239 687 300 | fox 239 687 318
email j; «=thn.pt




CLAUSULA 9.2
SEGURO E SEGURANCA

1. A organizacdo responsabiliza-se pela contratacdo de um seguro de responsabilidade
civil para a FEIRA, com cobertura dos danos pessoais e materiais causados a terceiros,
exclusivamente da sua responsabilidade, nos termos gerais da responsabilidade civil.

2. O expositor é responsavel pelas ocorréncias que tenham lugar na drea que lhe é
adstrita, nomeadamente, as relacionadas com o manuseamento, concessao e
comercializagdo de alimentos e de bebidas.

3. O expositor é responsavel pelo seu préprio seguro de todos os bens que colocar no
stand que lhe foi atribuido.

4. A organizagdo ndo se responsabiliza pelo desaparecimento ou dano dos materiais
expostos nos stands ou areas ocupadas pelos participantes, seja qual for a sua origem e
em caso de ndo serem contemplados na cobertura acima descrita, bem como pelo
manuseamento, confecdo e comercializacdo de alimentos, tendo em conta que o
Municipio estd impedido de contratar seguro para terceiros, recomendando-se a sua
contratagdo por casa expositor.

5. A seguranga do recinto onde se realiza o certame é garantida pela organizagdo, com
recurso aos servicos de uma empresa especializada, desde as 17h30 do dia 26 de agosto
até as 23h59 do dia 16 de setembro de 2019.

CLAUSULA 10.2
ACESSO E PERMANENCIA NOS STANDS

1. O acesso de viaturas aos stands é permitido até uma hora antes da abertura ao publico.
2. Fora desse horario a entrada de viaturas na FEIRA, apenas é permitida em casos
devidamente fundamentados.
3. A saida dos stands devera ter em conta o horario de funcionamento do setor onde estd
inserido, sendo, no entanto, cedido tempo necessario para a arrumacao, limpeza e outros
servigos julgados necessarios.
4. S6 em casos excepcionais e devidamente fundamentados, sera autorizado o acesso
fora dos horérios referidos nos paragrafos anteriores.

CLAUSULA 11.2
HIGIENE E LIMPEZA
1. A higiene e limpeza de todas as dreas comuns serdo da responsabilidade da
organizagdo.
2. A limpeza e manuten¢do do interior dos stands sdo da responsabilidade dos seus
expositores.

S Cimara Municipal de Montemor-a-Velho
@ Praga da Republica | 3140 - 258 Montemor-o-Velho
telefone 239 687 300 | fax 239 687 318




CLAUSULA 12.2
CARTAO DE PARTICIPANTE
E obrigatério o uso de cartdo de expositor pelas pessoas em servico no stand, fornecido
pela organizacdo no secretariado aquando da acreditacgdo.

CLAUSULA 13.2

DEVERES DOS EXPOSITORES E VISITANTES
1. O expositor fica obrigado ao cumprimento dos seguintes deveres:
1.1 A inscrigdo do candidato obriga-o a aceitagdo e cumprimento de todas os pontos
deste documento.
1.2 O expositor deverd fazer a sua acreditacdo no secretariado aquando da sua chegada.
1.3 Assegurar o melhor aspeto de arranjo, limpeza e higiene das suas instalagdes, em
cumprimento das normas legais em vigor.
1.4 Preservar todo o equipamento municipal, sendo responsaveis pelos danos que direta
ou indiretamente provoquem.
1.5 N3o ceder os lugares que |he sejam atribuidos, total ou parcialmente, a titulo oneroso
ou gratuito.
1.6 Assegurar que o material a instalar nos lugares atribuidos respeitam todas as regras
de seguranca e de prevencgdo de acidentes.
1.7 Cumprimento da legislagdo em vigor referente a atividade a desenvolver.
1.8 Respeitar o horario de funcionamento do setor onde estd incluido.
1.7 Em caso de trés adverténcias sobre o ndo cumprimento deste ponto, o expositor deixa
de poder participar nas duas edigc6es seguintes.
1.9 Tratar os demais expositores, trabalhadores e elementos do Municipio com
urbanidade.
1.10 Em caso de trés adverténcias sobre o ndo cumprimento do ponto anterior, os
expositores deixam de poder participar nas duas edigdes seguintes.
1.11 Qualquer fator que contrarie/ ofenda os principios destas normas ou, por gqualquer
motivo, se venha a demonstrar prejudicial ou inconveniente para a estratégia da FEIRA
serd avaliado pela Comissdo, podendo culminar, nos termos deste, no encerramento do
respetivo espacgo (stand ou outro) e respetiva negagdo a participagdo em futuros eventos.
1.12 Os expositores gestores das tasquinhas ficam obrigados a satisfazer as reservas de
refeicdes no numero, hora e dia que foram previamente negociadas e confirmadas com a
organizagao.
1.13 No dia 7 de setembro de 2019, as 19h, todos os expositores devem ter os seus
espacos abertos e em funcionamento, sob pena de ser vedada a sua participagdo no ano
seguinte.
2. O visitante fica obrigado ao cumprimento dos seguintes deveres:
2.1 Respeitar o horério de funcionamento da FEIRA e acatar as indicagbes do responsavel
municipal de servigo;
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2.2 Tratar os demais visitantes, expositores, trabalhadores e elementos do Municipio com
urbanidade;

2.3 Em caso de trés adverténcias sobre o ndo cumprimento do ponto anterior, o visitante
sera convidado a sair do recinto da FEIRA.

CLAUSULA 14.2

FISCALIZACAO
1. O cumprimento das obrigacGes fixadas nestas normas sera fiscalizado pela organizagdo
no ambito das competéncias legais, e controlado/monitorizado pela comissdo técnica
interna em exercicio.
2. Do ato de fiscalizac3o, e independentemente do resultado processual, devera resultar
documento de avaliacdo das condi¢Bes de participagdo, que servira de fator preferencial
para a sele¢do em futuras edic¢oes.
3. Qualquer fator que contrarie/ofenda os principios destas normas ou, por qualquer
motivo, se venha a demonstrar prejudicial ou inconveniente para a estratégia da FEIRA
sera avaliado pela Comiss3o, podendo culminar, nos termos deste, no encerramento do
respetivo espago (stand ou outro) e respetiva negagdo a participagdo em futuros eventos.

CLAUSULA 15.2
DIVULGACAO E PUBLICIDADE
1. Serd garantido som ambiente no recinto da FEIRA durante o horario de funcionamento.
2. Sera assegurada uma vasta divulgacdo do evento, com referéncia especifica a todos os
participantes.
3. A organizagdo poderd fotografar ou filmar os stands e produtos expostos, com fins
exclusivamente relacionados com a identificagdo, divulgacdo e promogdo do FEIRA.

CAPITULO Il
DISPOSICOES ESPECIFICAS

CLAUSULA 1.2
FUNCIONAMENTO DA AREA INSTITUCIONAL

1. Serdo instalados os stands das juntas de freguesia, associagdes, institui¢des, entre
outros e devidamente identificados pelo Municipio.
2. E da responsabilidade do expositor a decora¢io do stand, n3o sendo permitida
nenhuma altera¢do na estrutura fixa.
3. E da responsabilidade da organizaciio a colocacdo de um quadro elétrico, armadura e
uma tomada com corrente monofésica, sendo da responsabilidade do expositor a
instalacdo e electrificagdo do stand.
4. A organizacdo ndo fornecera quaisquer materiais, tais como mesas, cadeiras,
expositores, prateleiras, alcatifas, entre outros.
5. A existéncia e localizacdo de stands proprios dependem de autorizagdo da organizagdo.
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CLAUSULA 2.2

FUNCIONAMENTO DA AREA ARTESANATO
1. E da responsabilidade do expositor a decoracdo do stand, nio sendo permitida
nenhuma altera¢do na estrutura fixa.
2. € da responsabilidade da organizag3o a colocagdo de um quadro elétrico, armadura e
uma tomada com corrente monofésica, sendo da responsabilidade do expositor a
instalacdo e electrificagdo do stand.
3. A organizacdo ndo fornecera quaisquer materiais, tais como mesas, cadeiras,
expositores, prateleiras, alcatifas, entre outros.
4. A existéncia e localizagdo de stands prdprios dependem de autoriza¢ao da organizagao.
5. Quanto a afixagdo de pregos, os mesmos terdo de ser praticados em conformidade com
a legislagdio em vigor. E obrigatéria a afixagdo, por forma bem visivel para o publico, de
letreiros, etiquetas ou listas indicando o preco dos produtos, géneros e artigos expostos.

CLAUSULA 3.2

FUNCIONAMENTO DA AREA COMERCIO, INDUSTRIA E SERVICOS
1. E da responsabilidade do expositor a decoragdo do stand, n3o sendo permitida
nenhuma alteracdo na estrutura fixa.
2. € da responsabilidade da organizagdo a colocacio de um quadro elétrico, armadura e
uma tomada com corrente monofasica, sendo da responsabilidade do expositor a
instalagdo e electrificagdo do stand.
3. A organizagdo ndo fornecerd quaisquer materiais, tais como mesas, cadeiras,
expositores, prateleiras, alcatifas, entre outros.
4. A existéncia e localizagdo de stands préprios dependem de autorizagdo da organizagdo.
5. Quanto a afixagdo de pregos, os mesmos terdo de ser praticados em conformidade com
a legislagdo em vigor. E obrigatéria a afixacdo, por forma bem visivel para o publico, de
letreiros, etiquetas ou listas indicando o prego dos produtos, géneros e artigos expostos.

CLAUSULA 4.2

FUNCIONAMENTO DA AREA MAQUINARIA AGRICOLA E AUTOMOVEL
1. E da responsabilidade da organizagdo a colocacdo de um quadro elétrico e uma tomada
de corrente monofdsica, sendo da responsabilidade do expositor a instalagdo e
eletrificacédo.
2. A existéncia e localizagdo de stands dependem de autorizagdo da organizagao.
3. Quanto a afixagdo de pregos, os mesmos terdo de ser praticados em conformidade com
a legislagdo em vigor. E obrigatéria a afixacdo, por forma bem visivel para o publico, de
letreiros, etiquetas ou listas indicando o prego dos produtos, géneros e artigos expostos.

CLAUSULA 5.2
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FUNCIONAMENTO DA AREA TASQUINHAS
1. A organizagdo assegurara um espago proprio, coberto, para a cozinha e copa (com
respetivas ligagbes de dgua potavel — bancada com pia, torneira, esgoto e eletricidade,
termoacumulador, balde do lixo com pedal e oledo). Haverd, ainda, um outro espaco
coberto para a colocacdo de mesas e cadeiras.
2. Qualquer alteracdo que o expositor deseje efetuar no dmbito destes itens, devera
solicitar autorizagdo prévia.
3. A colocagdo de fogGes, aparelhos de refrigeracdo e outros aparelhos, mobilidrio
necessdrio, bem como a respetiva decoracdo do stand, sdo da responsabilidade de cada
um dos participantes. A organizagdo colocard no stand unicamente um balcdo para
atendimento ao publico.
4. A participacdao na FEIRA obriga ao cumprimento e respeito a legislagdo em vigor,
relativa aos estabelecimentos de restauragdo, considerando, no entanto, as necessarias
adaptagdes a espagos amoviveis e temporarios, como é o evento. Para o efeito, havera
uma ag¢do de formacdo em data a comunicar em tempo util, onde é obrigatodria a
presenca de todos os expositores.
5. E expressamente proibido qualquer tipo de exposigio ao ar livre dos géneros
alimenticios, com o objetivo de evitar risco de contaminagéo.
6. O pessoal de servigo devera garantir que as condicdes de higiene e seguranca alimentar
sejam cumpridas por todos, nomeadamente, o que respeita a higiene das instalacgoes,
manipuladores de alimentos e dos préprios alimentos. Tudo com o objetivo primordial de
assegurar um elevado nivel de protecdo da satide publica.
7. As instalagBes devem ser mantidas sempre limpas e em boas condigdes.
8. O vestuario dos manipuladores de alimentos deve ser adequado: bata, touca e sapatos
fechados (tudo de cor clara) e mantido limpo.
9. Na drea onde se manipulem alimentos é expressamente proibida a utilizagdo e
armazenamento de produtos de limpeza.
10. A copa suja e a copa limpa devem estar sempre bem delimitadas, de modo a nao
haver contaminacdo cruzada entre alimentos crus/confecionados e louga limpa/suja.
11. € proibida a utilizagio de qualquer material poroso, imputrescivel, permeavel e
absorvente.
12. As superficies em contacto com os alimentos devem ser mantidas em boas condigdes
de higiene e devem ser facilmente limpas, e sempre, que necessario, desinfetadas.
13. Todas as lougas e utensilios de cozinha, entre as refei¢Ges, devem ser guardados ao
abrigo de residuos,.animais e poeiras.
14. E muito importante manter em boas condic8es higiénicas todo o equipamento que
contacta diretamente com matérias-primas, ingredientes, produtos intermédios e
produto final. Para isso, equipamentos e utensilios devem ser frequentemente limpos e
desinfetados.

j = Camara Municipal de Mantemor-o-Vellig
.@ Praga da Repdblica | 3140 - 258 Montemor-o-Velho
. telefone 239 687 300 | fox 239 687 318
1 TLEaTe L (X U

emoll geral = 1y (LN




15. A frequéncia da limpeza e desinfecdo depende do tipo de fabrico e das caracteristicas
do préprio equipamento. No entanto, e como minimo, deve-se no final de cada periodo
de trabalho, proceder a limpeza e desinfe¢do de todas as linhas em laboragéo.

16. No caso de lavagem mecanica, devem ser lavados a uma temperatura nunca inferior a
60°C com enxaguamento final a 82°C. O ciclo de lavagem deve envolver o uso de um
detergente e de um desinfetante.

17. No caso de lavagem manual, devem primeiro ser lavados com detergente numa pia e
enxaguados noutra, onde a dgua devera ser mudada frequentemente. A dgua para ter
acdo desinfetante deve estar a uma temperatura entre os 75°C e 82°C, pelo que o
funcionario devera usar luvas apropriadas, bem como escovas lavadas e secas entre cada
duas utilizacGes.

18. E conveniente que todos os utensilios sejam devidamente secos antes de serem
armazenados.

19. As estruturas de suporte das superficies de trabalho devem ser limpas
frequentemente.

20. As instrugdes para utilizagdo e manutengdo dos mesmos devem estar sempre junto ao
equipamento.

21. E importante a limpeza regular destes equipamentos, removendo do seu interior
todos os residuos sdlidos existentes.

22, O equipamento de frio: deve estar afastado dos equipamentos de calor (fornos,
aquecedores, caldeiras, entre outros); deve ser limpo regularmente; devem ser separados
os produtos de acordo com a sua natureza evitando a sua contaminacdo; ndo deve conter
demasiados produtos alimentares; os produtos alimentares que ndo estejam na sua
embalagem original devem estar devidamente acondicionados e identificados, mantendo
a rotulagem original; ndo colocar embalagens terciarias (cartdo) no equipamento de frio;
o armazenamento em frio deve ser feito a temperaturas sempre inferiores a 5°C, de
forma a impedir o crescimento da maioria dos microrganismos causadores de doengas; as
unidades de congelacdo devem estar a temperaturas inferiores a -18°C.

23. Relativamente ao vestuario de trabalho, este deve ser adequado as tarefas; em boas
condi¢bes de higiene e de cor clara; devidamente colocado e usado unicamente para este
fim.

24. As unhas devem ser sempre curtas, sem verniz e escrupulosamente limpas.

25. Antes do inicio da atividade, depois de utilizar as instalagbes sanitarias, depois de
mexer no cabelo, olhos, nariz, boca, depois de espirrar ou tossir, quando manipula
alimentos crus, apds as operagdes de limpeza e desinfegdo, depois de manipular objetos
sujos ou lixo e sempre que necessario deve lavar as maos.

26. Devem ser utilizadas luvas descartaveis sempre que existam feridas, cortes na pele ou
doenga que se justifique e que se manipulam alimentos confecionados, crus e prontos a
consumir, diretamente com as maos.

27. Antes de colocar as luvas descartaveis higienizar as maos; higienizar as mdos com as
luvas em todas as situagGes que se justificassem se ndo as estivesse a usar; substituir as
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luvas sempre que as mesmas se encontrem deterioradas; substituir as luvas sempre que a
sujidade nelas contida ndo permita a sua correta higienizacao.

28. Os eventuais cortes e feridas devem ser cobertos por pensos rapidos (coloridos) a
prova de agua e sobre eles luvas descartaveis.

29. Quanto aos comportamentos e atitudes a serem evitados enquanto se manipulam
alimentos: ndo usar adornos pessoais {anéis, pulseiras, relégio); ndo tossir e espirrar; ndo
cogar a cabeca; ndo comer ou mascar, cuspir e fumar; ndo mexer em dinheiro; ndo usar
magquilhagem e perfumes de odor intenso.

30. No que diz respeito a recegdo de produtos alimentares deve-se proceder a verificagdo
dos produtos alimentares (forma como foram transportados, aspeto, condi¢cdes das
embalagens e produtos, rotulagem); recusar embalagens que estdo sujas, violadas ou
danificadas; recusar latas e pacotes que se apresentem opados, amolgados, enferrujados
ou violados; recusar produtos em frascos que tém bolhas de ar no seu interior; recusar
produtos cuja rotulagem ndo esteja perceptivel, com indicagdo do responsdvel e a
designagdo do género alimenticio, quantidade, data de validade, lote, condi¢bes de
conservacao e alergénios; verificacdo das caracteristicas organoléticas, a ver, o cheiro,
cor, brilho, textura e sabor.

31. Na rece¢do dos produtos alimentares, deve ser dada prioridade a entrada imediata
daqueles que estdo sujeitos a alteracdes térmicas.

32. Devem ser preenchidos os registos de entrada dos produtos alimentares (data de
validade, lote, entre outros) ou guardar as faturas de compra, para garantir a
rastreabilidade.

33. Devem ser verificadas e registadas as temperaturas.

34. Devem ser rejeitados e identificados os produtos alimentares ndo conformes, e
manté-los isolados dos restantes.

35. No armazenamento dos produtos alimentares deve-se proceder a uma correta
rotatividade dos alimentos, ou seja, ‘o primeiro a entrar é o primeiro a sair’.

36. Devem ser verificados os prazos de validade.

37. Devem ser deixados a uma distdncia minima da parede.

38. Os estrados devem encontrar-se a uma altura que permita a higieniza¢do do
pavimento.

39. A zona de armazenamento dos produtos alimentares deve ser mantida sempre limpa
e arrumada.

40. As prateleiras e estrados devem ser constituidos por material liso, lavavel,
impermeadvel e imputrescivel.

41. Deve ser evitada a incidéncia direta dos raios solares sobre as matérias-primas, de
forma a evitar riscos de deterioragdo das mesmas.

42. As condi¢Bes de humidade, ventilagdo e iluminagdo devem ser adequadas.

43, Quanto aoc armazenamento de produtos acabados, sendo pereciveis, devem ser
armazenados as temperaturas entre os 0°C e os 4°C, no caso de produtos refrigerados e a
temperaturas de - 18°C ou inferiores, no caso de produtos congelados.

i Camara Municipal de Montemor-o-Velho
@ Prag¢a da Republica | 3140 - 258 Montemor-o-Velho
telefone 239 687 300 | fax 239 687 318

: Mpry io.pt




44. No que diz respeito ao armazenamento de produtos de limpeza, lubrificantes e
outros, estes devem ser armazenados em local préprio de forma a nao contaminarem os
alimentos.

45, Quanto aos manipuladores estes s3o responsaveis pela higiene das superficies e
equipamentos que estdo a usar. A regra ‘limpar a medida que se suja’ é fundamental para
superficies de preparacio e equipamentos que contactam diretamente com os alimentos,
nomeadamente para evitar a contaminagao cruzada.

46. Relativamente as superficies e equipamentos que necessitam de desinfecdo, devem
ser desinfetados todos os que estejam em contacto direto com alimentos, em qualquer
fase (rececdo, armazenagem, preparacdo, confegdo, distribuicdo); em contacto direto
com as maos dos manipuladores (utensilios, manipulos de portas); recipientes para o lixo.
47. Todos os stands participantes tém de ter, no seu interior, recipientes para os lixos
com acionamento n3o manual, para que os residuos das salas onde se encontrem
alimentos, sejam retirados o mais rapido possivel.

48. E expressamente proibido depositar ou expor hos stands e proximidades materiais
perigosos, inflamaveis, explosivos que desprendem maus cheiros e em geral aqueles que
possam molestar os outros expositores e o publico visitante.

49. Os servicos de limpeza da organiza¢do cingem-se unicamente aos espagos publicos e
de passagem, assegurando ainda a recolha didria do lixo. Compete a cada expositor a
limpeza e higieniza¢do do espa¢o ocupado por cada um (copa e cozinha), assim como a
colocacdo das cadeiras sobre as mesas, para permitir, no final do servico, uma eficaz
limpeza exterior.

50. Sera efetuada pelos servigos municipais, acompanhados pelo Servigo Municipal de
Protecg3o Civil, pela Delega¢io Municipal do IGAC, pela Médica Veterinario Municipal, pela
Delegacdo de Salde da Unidade de Saude Publica do ACES Baixo Mondego — Pélo de
Montemor-o-Velho, pelo Servico de Saude Publica — Pélo de Montemor-o-Velho, pelos
Bombeiros Voluntdrios de Montemor-o-Velho, pela empresa fornecedora do
equipamento, pela empresa instaladora da rede de gas, uma vistoria a todos os espagos
com o objetivo de verificar o cumprimento das hormas legais e regulamentares aplicaveis,
sobretudo no que respeita aos requisitos minimos, no que diz respeito a salubridade e
seguranga.

51. E obrigatdria a afixacdo de precos de todos os produtos comercializéveis, assim como
a apresentacdo em cada mesa de, pelo menos, uma ementa.

52, A organiza¢do ndo se responsabiliza por qualquer obra ou instalagdes efetuadas
diretamente pelos participantes, ou em resultado do seu funcionamento.

53. As alteracdes da estrutura dos stands e quaisquer danos provocados ou decorrentes
dessas alteracdes serdo da responsabilidade do expositor, obrigando-se estes a suportar
os respetivos custos de montagem ou reparagao.

54. A organiza¢do ndo se responsabiliza pelo desaparecimento ou dano dos materiais
expostos nos stands ou areas ocupadas pelos participantes, seja qual for a sua origem,
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salvo se enquadravel no seguro de responsabilidade civil do evento, referenciado no
ponto 7.

55. Todos os expositores sdo exclusivamente responsaveis pelo estrito cumprimento das
normas legais e regulamentares em vigor para o exercicio da sua atividade,
nomeadamente as que podem ser objeto de fiscalizacdo por parte da Autoridade de
Seguran¢a Alimentar e Econdmica (ASAE), Autoridade para as Condigdes do Trabalho
(ACT) e Autoridade Tributaria e Aduaneira (ATA), entre outras.

56. Quanto a afixacdo de precos, os mesmos terdo de ser praticados em conformidade
com a legislagdo em vigor. E obrigatdria a afixagdo, por forma bem visivel para o publico,
de letreiros, etiquetas ou listas indicando o prego dos produtos, géneros e artigos
expostos. Os precérios deverdo ser facilmente higienizdveis e ndo deverdo perfurar os
produtos nem as embalagens.

CLAUSULA 6.2

FUNCIONAMENTO DA DOCARIA
1. A organizacdo assegurara um espaco proprio, coberto, com respetivas ligagdes de agua
potavel — bancada com pia, torneira, esgoto e eletricidade.
2. Qualquer alteragdo que o expositor deseje efetuar no ambito destes itens, devera
solicitar autorizagdo prévia junto da organizagao.
3. A participacdo na FEIRA obriga ao cumprimento e respeito a legislagdo em vigor,
relativa a instalacdo de estabelecimentos de restauragdo e bebidas, considerando, no
entanto, as necessarias adaptacdes a espagos amoviveis e tempordarios, como é o evento.
4. E obrigatério manter em boas condi¢des higiénicas todo o equipamento que contacta
diretamente com matérias-primas, ingredientes, produtos intermédios e produto final.
Para isso, equipamentos e utensilios devem ser frequentemente limpos e desinfetados.
5. No que diz respeito as condi¢des higiénicas na exposicdo e venda de produtos
alimentares, todas as pessoas que entram em contacto direto com os produtos
alimentares deverdo: lavar frequentemente as maos; a pessoa que recebe dinheiro ndo
deverd manipular alimentos; caso tenha que o fazer, devera lavar e desinfetar as maos
antes da troca de tarefas; reduzir ao minimo o contacto das mdos com os alimentos. A
utilizacdo de luvas seré obrigatdria sempre que existam feridas, cortes na pele ou doenga
que o justifigue, e deverdo ser utilizadas sempre que se manipulem alimentos
confecionados, crus e prontos a consumir; manter o expositor, o vestuario e os utensilios
de trabalho em bom estado de higiene e de conservagdo; os expositores deverdo ter um
recipiente do lixo com tampa acionada por pedal e com saco plastico.
6. Quanto ao acondicionamento na exposi¢do e venda de produtos alimentares devem
ser separados os alimentos de natureza diferente, bem como, de entre cada um deles, os
que de algum modo possam ser contaminados pela proximidade dos outros. Quando ndo
estejam expostos para venda, os produtos alimentares devem ser guardados em lugares
adequados a preservacdo do seu estado e, em condig¢des higiosanitarias que os protejam
de poeiras, contaminac¢des ou contactos que de qualquer modo possam afetar a saide
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dos consumidores. Na embalagem ou acondicionamento de produtos alimentares so
poderd ser usado papel ou outro material que ainda ndo tenha sido utilizado e que ndo
contenha desenhos, pinturas ou dizeres impressos ou escritos na parte interior. O
armazenamento dos alimentos efetuado em caixas de cartdo deve ser feito de forma
cuidada de modo a que os alimentos ndo contactem diretamente com o cartdo (ex:
colocar folhas de papel vegetal a cobrir o interior das caixas).

7. Relativamente a exposi¢do e venda de produtos alimentares ndo é permitida a
exposicdo descoberta de produtos alimentares, devendo estes estar protegidos e tapados
com pelicula transparente, ou, através de vitrines de acrilico ou vidro, ou, montras onde
se encontrem resguardados de fatores poluentes (sol, poeiras, insetos ou qualquer outro
agente contaminante), e do contacto direto com o publico. A exposi¢do descoberta de
produtos s6 é permitida quando estes se encontrem devidamente embalados. Ndo é
permitido o contacto direto dos alimentos com as m&dos ou com panos de tecido. Os
produtos devem ser manipulados com pingas, que se devem conservar limpas e
devidamente protegidas quando ndo estiverem em utilizagdo. Os utensilios e materiais
usados na atividade como facas, tenazes, tabuleiros ou papel de cobertura, deverdo ser
indcuos, lisos, de facil lavagem e desinfecdo e em bom estado de conservagdo e higiene.
Os alimentos expostos tém que cumprir os requisitos de temperatura e protegao
previstos na lei. As caixas, tabuleiros e outros recipientes, usados na exposi¢do dos
produtos, devem estar devidamente higienizados e em bom estado de conservagdo.
Todos os alimentos que tenham ovos, natas, cremes ou outros ingredientes que se
possam alterar com a temperatura, deverdo estar sempre em equipamentos frigorificos e
mantidos a temperatura adequada. Todos os produtos deverdo estar rotulados com o
nome, ingredientes, data de validade, local de fabrico, conforme a legislagdo em vigor. No
caso de bebidas alcodlicas, todos os expositores deverdo colocar de forma visivel as
informacodes legais.

8. Quanto a afixagdo de precos, os mesmos terdo de ser praticados em conformidade com
a legislagdo em vigor. E obrigatdria a afixagdio, por forma bem visivel para o publico, de
letreiros, etiquetas ou listas indicando o preco dos produtos, géneros e artigos expostos.
Os precarios deverdo ser facilmente higienizaveis e ndo deverdo perfurar os produtos
nem as embalagens.

CLAUSULA 7.2
FUNCIONAMENTO DE BARES PETISQUEIRAS

1. A organizacdo assegurara um espacgo proprio, coberto, para a cozinha e copa (com
respetivas liga¢des de agua potavel — bancada com pia, torneira, esgoto e eletricidade,
termoacumulador, balde do lixo com pedal e oledo).
2. Qualquer alteracdo que o expositor deseje efetuar no @mbito destes itens, deverd
solicitar autorizacdo prévia.
3. A colocacdo de fogdes, aparelhos de refrigeragdo e outros aparelhos, mobilidrio
necessario, bem como a respetiva decora¢ido do stand, sdo da responsabilidade de cada
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um dos participantes. A organizacdo colocard no stand unicamente um balcdo para
atendimento ao publico.

4. A participagdo na FEIRA obriga ao cumprimento e respeito a legislagdo em vigor,
relativa aos estabelecimentos de restaurac¢do, considerando, no entanto, as necessarias
adaptacOes a espacos amoviveis e temporéarios, como é o evento. Para o efeito, havera
uma acdo de formacdo em data a comunicar em tempo util, onde é obrigatéria a
presenca de todos os expositores.

5. £ expressamente proibido qualquer tipo de exposi¢do ao ar livre dos géneros
alimenticios, com o objetivo de evitar risco de contaminagao.

6. O pessoal de servico deverd garantir que as condigBes de higiene e seguranga alimentar
sejam cumpridas por todos, nhomeadamente, o que respeita a higiene das instalagdes,
manipuladores de alimentos e dos préprios alimentos. Tudo com o objetivo primordial de
assegurar um elevado nivel de proteg¢do da saude publica.

7. As instalacGes devem ser mantidas sempre limpas e em boas condigdes.

8. O vestudrio dos manipuladores de alimentos deve ser adequado: bata, touca e sapatos
fechados (tudo de cor clara) e mantido limpo.

9. Na drea onde se manipulem alimentos é expressamente proibida a utilizagdo e
armazenamento de produtos de limpeza.

10. A copa suja e a copa limpa devem estar sempre bem delimitadas, de modo a ndo
haver contaminagdo cruzada entre alimentos crus/confecionados e louga limpa/suja.

11. E proibida a utilizagio de qualquer material poroso, imputrescivel, permedvel e
absorvente.

12. As superficies em contacto com os alimentos devem ser mantidas em boas condigdes
de higiene e devem ser facilmente limpas, e sempre, que necessario, desinfetadas.

13. Todas as loucas e utensilios de cozinha, entre as refei¢es, devem ser guardados ao
abrigo de residuos, animais e poeiras.

14. E muito importante manter em boas condicBes higiénicas todo o equipamento que
contacta diretamente com matérias-primas, ingredientes, produtos intermédios e
produto final. Para isso, equipamentos e utensilios devem ser frequentemente limpos e
desinfetados.

15. A frequéncia da limpeza e desinfe¢do depende do tipo de fabrico e das caracteristicas
do proprio equipamento. No entanto, e como minimo, deve-se no final de cada periodo
de trabalho, proceder a limpeza e desinfecdo de todas as linhas em laboragao.

16. No caso de lavagem mecanica, devem ser lavados a uma temperatura nunca inferior a
60°C com enxaguamento final a 82°C. O ciclo de lavagem deve envolver o uso de um
detergente e de um desinfetante.

17. No caso de lavagem manual, devem primeiro ser lavados com detergente numa pia e
enxaguados noutra, onde a dgua deverd ser mudada frequentemente. A dgua para ter
acdo desinfetante deve estar a uma temperatura entre os 75°C e 82°C, pelo que o
funciondrio devera usar luvas apropriadas, bem como escovas lavadas e secas entre cada
duas utilizagdes.
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18. E conveniente que todos os utensilios sejam devidamente secos antes de serem
armazenados.

19. As estruturas de suporte das superficies de trabatho devem ser limpas
frequentemente.

20. As instrugdes para utilizacdo e manutencdo dos mesmos devem estar sempre junto ao
equipamento.

21. € importante a limpeza regular destes equipamentos, removendo do seu interior
todos os residuos sélidos existentes.

22. O equipamento de frio: deve estar afastado dos equipamentos de calor (fornos,
aguecedores, caldeiras, entre outros); deve ser limpo regularmente; devem ser separados
os produtos de acordo com a sua natureza evitando a sua contaminagdo; ndo deve conter
demasiados produtos alimentares; os produtos alimentares que ndo estejam na sua
embalagem original devem estar devidamente acondicionados e identificados, mantendo
a rotulagem original; ndo colocar embalagens terciarias (cartdo) no equipamento de frio;
o armazenamento em frio deve ser feito a temperaturas sempre inferiores a 5°C, de
forma a impedir o crescimento da maioria dos microrganismos causadores de doengas; as
unidades de congelagdo devem estar a temperaturas inferiores a -18°C.

23. Relativamente ao vestuario de trabalho, este deve ser adequado as tarefas; em boas
condigdes de higiene e de cor clara; devidamente colocado e usado unicamente para este
fim.

24. As unhas devem ser sempre curtas, sem verniz e escrupulosamente limpas.

25. Antes do inicio da atividade, depois de utilizar as instalagbes sanitarias, depois de
mexer no cabelo, olhos, nariz, boca, depois de espirrar ou tossir, quando manipula
alimentos crus, apds as operactes de limpeza e desinfec¢do, depois de manipular objetos
sujos ou lixo e sempre que necessario deve lavar as maos.

26. Devem ser utilizadas luvas descartaveis sempre que existam feridas, cortes na pele ou
doenga que se justifique e que se manipulam alimentos confecionados, crus e prontos a
consumir, diretamente com as m3os.

27. Antes de colocar as luvas descartaveis higienizar as maos; higienizar as mdos com as
luvas em todas as situagBes que se justificassem se nao as estivesse a usar; substituir as
luvas sempre que as mesmas se encontrem deterioradas; substituir as luvas sempre que a
sujidade nelas contida ndo permita a sua correta higienizagao.

28. Os eventuais cortes e feridas devem ser cobertos por pensos rapidos (coloridos) a
prova de dgua e sobre eles luvas descartaveis.

29. Quanto aos comportamentos e atitudes a serem evitados enquanto se manipulam
alimentos: ndo usar adornos pessoais (anéis, pulseiras, relégio); néo tossir e espirrar; nao
cogar a cabeca; ndo comer ou mascar, cuspir e fumar; ndo mexer em dinheiro; ndo usar
magquilhagem e perfumes de odor intenso.

30. No que diz respeito a rece¢do de produtos alimentares deve-se proceder a verificagdo
dos produtos alimentares (forma como foram transportados, aspeto, condicBes das
embalagens e produtos, rotulagem); recusar embalagens que estdo sujas, violadas ou

== ] Camara Municipal de Montemor-o-Velho
E-T Praga da Republica | 3140 - 258 Montemar-o-Velho
telefone 239 687 300 | fax 239 687 318
rakdt mameny L

-



danificadas; recusar latas e pacotes que se apresentem opados, amolgados, enferrujados
ou violados; recusar produtos em frascos que tém bolhas de ar no seu interior; recusar
produtos cuja rotulagem n3o esteja percetivel, com indicacdo do responsavel e a
designa¢do do género alimenticio, quantidade, data de validade, lote, condi¢des de
conservacdo e alergénios; verificacdo das caracteristicas organoléticas, a ver, o cheiro,
cor, brilho, textura e sabor.

31. Na recec¢do dos produtos alimentares, deve ser dada prioridade a entrada imediata
daqueles que estdo sujeitos a alteracdes térmicas.

32. Devem ser preenchidos os registos de entrada dos produtos alimentares (data de
validade, lote, entre outros) ou guardar as faturas de compra, para garantir a
rastreabilidade.

33. Devem ser verificadas e registadas as temperaturas.

34. Devem ser rejeitados e identificados os produtos alimentares ndo conformes, e
manté-los isolados dos restantes.

35. No armazenamento dos produtos alimentares deve-se proceder a uma correta
rotatividade dos alimentos, ou seja, ‘o primeiro a entrar é o primeiro a sair’.

36. Devem ser verificados os prazos de validade.

37. Devem ser deixados a uma distdncia minima da parede.

38. Os estrados devem encontrar-se a uma altura que permita a higienizagdo do
pavimento.

39. A zona de armazenamento dos produtos alimentares deve ser mantida sempre limpa
e arrumada.

40. As prateleiras e estrados devem ser constituidos por material liso, lavavel,
impermeavel e imputrescivel.

41. Deve ser evitada a incidéncia direta dos raios solares sobre as matérias-primas, de
forma a evitar riscos de deteriora¢do das mesmas.

42. As condi¢bes de humidade, ventilacdo e iluminacdo devem ser adequadas.

43. Quanto ao armazenamento de produtos acabados, sendo pereciveis, devem ser
armazenados as temperaturas entre os 0°C e 0s 4°C, no caso de produtos refrigerados e a
temperaturas de - 18°C ou inferiores, no caso de produtos congelados.

44. No que diz respeito ao armazenamento de produtos de limpeza, lubrificantes e
outros, estes devem ser armazenados em local proprio de forma a ndo contaminarem os
alimentos.

45. Quanto aos manipuladores estes sdo responsaveis pela higiene das superficies e
equipamentos que estdo a usar. A regra ‘limpar a medida que se suja’ é fundamental para
superficies de preparagdo e equipamentos que contactam diretamente com os alimentos,
nomeadamente para evitar a contaminagdo cruzada.

46. Relativamente as superficies e equipamentos que necessitam de desinfe¢cdo, devem
ser desinfetados todos os que estejam em contacto direto com alimentos, em qualquer
fase (rece¢do, armazenagem, preparagdo, confegdo, distribuicdo); em contacto direto
com as maos dos manipuladores (utensilios, manipulos de portas); recipientes para o lixo.

- Camara Municipal de Montemor-o-Velho
Eﬁ Praga da Republica | 3140 - 258 Montemor-o-Velho
telefane 239 687 300 | ]ﬂl( 239 687318

~ <



47. Todos os stands participantes tém de ter, no seu interior, recipientes para os lixos
com acionamento nd3o manual, para que os residuos das salas onde se encontrem
alimentos, sejam retirados o mais rapido possivel.

48. E expressamente proibido depositar ou expor nos stands e proximidades materiais
perigosos, inflamaveis, explosivos que desprendem maus cheiros e em geral aqueles que
possam molestar os outros expositores e o publico visitante.

49, Os servicos de limpeza do Municipio cingem-se unicamente aos espagos publicos e de
passagem, assegurando ainda a recolha didria do lixo. Compete a cada expositor a
limpeza e higieniza¢3o do espago ocupado por cada um (copa e cozinha), assim como a
colocacdo das cadeiras sobre as mesas, para permitir, no final do servigo, uma eficaz
limpeza exterior.

50. Serd efetuada pelos servigos municipais, acompanhados pelo Servigo Municipal de
Protec¢do Civil, pela Médica Veterindrio Municipal, pela Delegagdo de Saude da Unidade
de Salde Publica do ACES Baixo Mondego — Pélo de Montemor-o-Velho, pelo Servigo de
Saude Publica — Pélo de Montemor-o-Velho, pelos Bombeiros Voluntarios de Montemor-
o-Velho, pela empresa fornecedora do equipamento, pela empresa instaladora da rede
de gas, uma vistoria a todos os espacos com o objetivo de verificar o cumprimento das
normas legais e regulamentares aplicaveis, sobretudo no que respeita aos requisitos
minimos, no que diz respeito a salubridade e seguranga.

51. E obrigatdria a afixacdo de pregos de todos os produtos comercializaveis, assim como
a apresentacdo em cada mesa de, pelo menos, uma ementa.

52. A organizagdo se responsabiliza por qualquer obra ou instalagcbes efetuadas
diretamente pelos participantes, ou em resultado do seu funcionamento.

53. As alteracBes da estrutura dos stands e quaisquer danos provocados ou decorrentes
dessas alteracBes serdo da responsabilidade do expositor, obrigando-se estes a suportar
os respetivos custos de montagem ou reparagao.

54. A organizacdo ndo se responsabiliza pelo desaparecimento ou dano dos materiais
expostos nos stands ou dreas ocupadas pelos participantes, seja qual for a sua origem,
salvo se enquadrdvel no seguro de responsabilidade civil do evento, referenciado na
clausula 72.

55. Todos os expositores s3o exclusivamente responsdveis pelo estrito cumprimento das
normas legais e regulamentares em vigor para o exercicio da sua atividade,
nomeadamente as que podem ser objeto de fiscalizagdo por parte da Autoridade de
Seguranca Alimentar e Econdmica (ASAE), Autoridade para as Condi¢des do Trabalho
(ACT) e Autoridade Tributéria e Aduaneira (ATA), entre outras.

56. Quanto 3 afixag3o de pregos, os mesmos terdo de ser praticados em conformidade
com a legislacdo em vigor. E obrigatdria a afixacdo, por forma bem visivel para o publico,
de letreiros, etiquetas ou listas indicando o preco dos produtos, géneros e artigos
expostos. Os precarios deverdo ser facilmente higienizaveis e ndo deverdo perfurar os
produtos nem as embalagens.
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CLAUSULA 8.2
FUNCIONAMENTO DE BARES DE BEBIDAS E BARES TEMATICOS

1. A organizacd3o assegurard, para a area de bares de bebidas, um espago préprio,
coberto, com respetivas ligagbes de agua potdvel — bancada com pia, torneira, esgoto e
eletricidade.

2. A organizacio assegurara, para os bares tematicos, um espago préprio, lote descoberto
com a area de 3mx3m, com respetivos pontos de dgua potavel e eletricidade.

3. E expressamente proibida a colocacio de qualquer equipamento na pista de atletismo,
especificamente na zona de tartan.

4. Qualquer alteragdo que o expositor deseje efetuar no dmbito destes itens, deverd
solicitar autorizagdo prévia junto da organizagao.

5. No caso dos bares tematicos, até a realizacio do leildo, o candidato deve apresentar
proposta da bebida que pretende promover, ficando sujeita a leildo a sua admissdo e
atribuicdo de lugar, sendo a base de licitagdo de 500€. A data, hora e local de realizagdo
do leildo serdo divulgados a todos os candidatos oportunamente.

6. Nos bares tematicos, apds a aprovagdo das bebidas a promover, na sequéncia da
realizacdo do leildo, ou por convite da organizacdo a novos promotores para preencher os
lugares ndo ocupados, essas bebidas, ou similares/”marcas brancas” ndo poderdo ser
comercializadas em nenhum expositor/bar/petisqueira no recinto da Feira.

7. Nos bares tematicos ndo é permitida a venda de cerveja a copo.

8. E expressamente proibida a confecdo e venda de alimentos, de acordo com as normas
e legislagcdo em vigor.

9. A participa¢do na FEIRA obriga ao cumprimento e respeito a legislacdo em vigor,
relativa & instalacdo de estabelecimentos de restauragdo e bebidas, considerando, no
entanto, as necessarias adaptacbes a espagos amoviveis e temporarios, como é o evento.
10. E expressamente proibida a venda de bebidas alcodlicas a menores de idade, de
acordo com as normas e legislagdo em vigor, sob pena do encerramento imediato do bar
pela organizacdo e n3o participacdo do expositores nos dois anos subsequentes do
evento.

11. E obrigatério manter em boas condi¢des higiénicas todo o equipamento que contacta
diretamente com matérias-primas, ingredientes, produtos intermédios e produto final.
Para isso, equipamentos e utensilios devem ser frequentemente limpos e desinfetados.
12. Quanto a afixacdo de precos, os mesmos terdo de ser praticados em conformidade
com a legislacdo em vigor. E obrigatdria a afixa¢do, por forma bem visivel para o publico,
de letreiros, etiquetas ou listas indicando o preco dos produtos, géneros e artigos
expostos. Os precgarios deverdo ser facilmente higienizaveis e ndo deverdo perfurar os
produtos nem as embalagens.
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CLAUSULA 9.2

FUNCIONAMENTO DOS TERRADOS
1. A organizag¢3o assegurara o espaco definido e pago pelo expositor, com ponto de agua
e ligacdo de eletricidade até 16 amperes.
2. Qualquer alteracdo que o expositor deseje efetuar no ambito destes itens, deverd
solicitar autorizacdo prévia junto da organizacgao.
3. Ndo é permitida a colocagdo de aparelhos de refrigeragdo, outros equipamentos ou
mobilidrio fora da area destinada ao expositor.
4. A participacdo na FEIRA obriga ao cumprimento e respeito a legislagdo em vigor,
relativa aos estabelecimentos de restauracdo, considerando, no entanto, as necessarias
adaptac8es a espagos amoviveis e temporarios, como é o evento.
5. E muito importante manter em boas condicdes higiénicas todo o equipamento que
contacta diretamente com matérias-primas, ingredientes, produtos intermédios e
produto final. Para isso, equipamentos e utensilios devem ser frequentemente limpos e
desinfetados.
6. A frequéncia da limpeza e desinfe¢io depende do tipo de fabrico e das caracteristicas
do préprio equipamento. No entanto, e como minimo, deve-se no final de cada periodo
de trabalho, proceder a limpeza e desinfe¢do de todas as linhas em laboracao.
7. No caso de lavagem mecénica, devem ser lavados a uma temperatura nunca inferior a
60°C com enxaguamento final a 82°C. O ciclo de lavagem deve envolver o uso de um
detergente e de um desinfetante.
8. No caso de lavagem manual, devem primeiro ser lavados com detergente numa pia e
enxaguados noutra, onde a dgua devera ser mudada frequentemente. A dgua para ter
acdo desinfetante deve estar a uma temperatura entre os 75°C e 82°C, pelo que o
funciondrio devera usar luvas apropriadas, bem como escovas lavadas e secas entre cada
duas utilizacdes.
9. £ conveniente que todos os utensilios sejam devidamente secos antes de serem
armazenados.
10. As estruturas de suporte das superficies de trabalho devem ser limpas
frequentemente.
11. As instrucdes para utilizacdo e manutengdo dos mesmos devem estar sempre junto ao
equipamento. '
12. E importante a limpeza regular destes equipamentos, removendo do seu interior
todos os residuos solidos existentes.
13. O equipamento de frio: deve estar afastado dos equipamentos de calor (fornos,
aquecedores, caldeiras, entre outros); deve ser limpo regularmente; devem ser separados
os produtos de acordo com a sua natureza evitando a sua contaminag¢do; ndo deve conter
demasiados produtos alimentares; os produtos alimentares que ndo estejam na sua
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embalagem original devem estar devidamente acondicionados e identificados, mantendo
a rotulagem original; ndo colocar embalagens terciarias (cartdo) no equipamento de frio;
o armazenamento em frio deve ser feito a temperaturas sempre inferiores a 5°C, de
forma a impedir o crescimento da maioria dos microrganismos causadores de doengas; as
unidades de congelac¢do devem estar a temperaturas inferiores a -18°C.

14. Relativamente ao vestudrio de trabalho este deve ser adequado as tarefas; em boas
condicdes de higiene e de cor clara; devidamente colocado e usado unicamente para este
fim.

15. As unhas devem ser sempre curtas, sem verniz e escrupulosamente limpas.

16. Antes do inicio da atividade, depois de utilizar as instalagbes sanitarias, depois de
mexer no cabelo, olhos, nariz, boca, depois de espirrar ou tossir, quando manipula
alimentos crus, apds as operacdes de limpeza e desinfe¢do, depois de manipular objetos
sujos ou lixo e sempre que necessario deve lavar as maos.

17. Devem ser utilizadas luvas descartaveis sempre que existam feridas, cortes na pele ou
doenca que se justifique e que se manipulam alimentos confecionados, crus e prontos a
consumir, diretamente com as maos.

18. Antes de colocar as luvas descartéaveis higienizar as mdos; higienizar as mdos com as
luvas em todas as situacdes que se justificassem se ndo as estivesse a usar; substituir as
luvas sempre que as mesmas se encontrem deterioradas; substituir as luvas sempre que a
sujidade nelas contida ndo permita a sua correta higienizag¢do.

19. Os eventuais cortes e feridas devem ser cobertos por pensos rapidos (coloridos) a
prova de dgua e sobre eles luvas descartdveis.

20. Quanto aos comportamentos e atitudes a serem evitados enquanto se manipulam
alimentos: ndo usar adornos pessoais (anéis, pulseiras, relégio); ndo tossir e espirrar; ndo
cocar a cabega; ndo comer ou mascar, cuspir e fumar; ndo mexer em dinheiro; ndo usar
maquilhagem e perfumes de odor intenso.

21. No que diz respeito a rece¢do de produtos alimentares deve-se proceder a verificagdo
dos produtos alimentares (forma como foram transportados, aspeto, condi¢bes das
embalagens e produtos, rotulagem); recusar embalagens que estdo sujas, violadas ou
danificadas; recusar latas e pacotes que se apresentem opados, amolgados, enferrujados
ou violados; recusar produtos em frascos que tém bolhas de ar no seu interior; recusar
produtos cuja rotulagem ndo esteja percetivel, com indicagdo do responsavel e a
designacio do género alimenticio, quantidade, data de validade, lote, condi¢des de
conservagdo e alergénios; verificagio das caracteristicas organoléticas, a ver, o cheiro,
cor, brilho, textura e.sabor.

22. Na rece¢do dos produtos alimentares, deve ser dada prioridade a entrada imediata
daqueles que estdo sujeitos a alterages térmicas.

23. Devem ser preenchidos os registos de entrada dos produtos alimentares (data de
validade, lote, entre outros) ou guardar as faturas de compra, para garantir a
rastreabilidade.

24. Devem ser verificadas e registadas as temperaturas.
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25. Devem ser rejeitados e identificados os produtos alimentares ndo conformes, e
manté-los isolados dos restantes.

26. No armazenamento dos produtos alimentares deve-se proceder a uma correta
rotatividade dos alimentos, ou seja, ‘o primeiro a entrar é o primeiro a sair’.

27. Devem ser verificados os prazos de validade.

28. Devem ser deixados a uma distdncia minima da parede.

29. Os estrados devem encontrar-se a uma altura que permita a higienizacdo do
pavimento.

30. A zona de armazenamento dos produtos alimentares deve ser mantida sempre limpa
e arrumada.

31. As prateleiras e estrados devem ser constituidos por material liso, lavavel,
impermeavel e imputrescivel.

32. Deve ser evitada a incidéncia direta dos raios solares sobre as matérias-primas, de
forma a evitar riscos de deterioragdo das mesmas.

33. As condi¢Bes de humidade, ventilagio e iluminagdo devem ser adequadas.

34. Quanto ao armazenamento de produtos acabados, sendo pereciveis, devem ser
armazenados as temperaturas entre os 0°C e os 4°C, no caso de produtos refrigerados e a
temperaturas de - 18°C ou inferiores, no caso de produtos congelados.

35. No que diz respeito ao armazenamento de produtos de limpeza, lubrificantes e
outros, estes devem ser armazenados em local proprio de forma a ndo contaminarem os
alimentos.

36. Quanto aos manipuladores estes sdo responsaveis pela higiene das superficies e
equipamentos que est3o a usar. A regra ‘limpar a medida que se suja’ é fundamental para
superficies de preparacgio e equipamentos que contactam diretamente com os alimentos,
nomeadamente para evitar a contaminagdo cruzada.

37. Relativamente as superficies e equipamentos que necessitam de desinfe¢do, devem
ser desinfetados todos os que estejam em contacto direto com alimentos, em qualquer
fase (rececdo, armazenagem, preparacdo, confegdo, distribuigdo); em contacto direto
com as mios dos manipuladores (utensilios, manipulos de portas); recipientes para o lixo.
38. No que diz respeito as condi¢bes higiénicas na exposicdo e venda de produtos
alimentares, todas as pessoas que entram em contacto direto com os produtos
alimentares dever3o: lavar frequentemente as mdos; a pessoa que recebe dinheiro ndo
deverd manipular alimentos; caso tenha que o fazer, deverd lavar e desinfetar as maos
antes da troca de tarefas; reduzir ao minimo o contacto das mdos com os alimentos. A
utilizacdo de luvas serd obrigatdria sempre gue existam feridas, cortes na pele ou doenga
que o justifique, e deverdo ser utilizadas sempre que se manipulem alimentos
confecionados, crus e prontos a consumir; manter o expositor, o vestuario e os utensilios
de trabalho em bom estado de higiene e de conservagdo; os expositores deverdo ter um
recipiente do lixo com tampa acionada por pedal e com saco plastico.

39. Quanto ao acondicionamento na exposi¢do e venda de produtos alimentares devem
ser separados os alimentos de natureza diferente, bem como, de entre cada um deles, os
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que de algum modo possam ser contaminados pela proximidade dos outros. Quando ndo
estejam expostos para venda, os produtos alimentares devem ser guardados em lugares
adequados a preservacdo do seu estado e, em condig¢Ses higiosanitdrias que os protejam
de poeiras, contaminagdes ou contactos que de qualquer modo possam afetar a satude
dos consumidores. Na embalagem ou acondicionamento de produtos alimentares s6
podera ser usado papel ou outro material que ainda ndo tenha sido utilizado e que ndo
contenha desenhos, pinturas ou dizeres impressos ou escritos na parte interior. O
armazenamento dos alimentos efetuado em caixas de cartdo deve ser feito de forma
cuidada de modo a que os alimentos ndo contactem diretamente com o cartdo (ex:
colocar folhas de papel vegetal a cobrir o interior das caixas).

40. Relativamente a exposicdo e venda de produtos alimentares ndo é permitida a
exposicdo descoberta de produtos alimentares, devendo estes estar protegidos e tapados
com pelicula transparente, ou, através de vitrines de acrilico ou vidro, ou, montras onde
se encontrem resguardados de fatores poluentes (sol, poeiras, insetos ou gualquer outro
agente contaminante), e do contacto direto com o publico. A exposi¢do descoberta de
produtos sé é permitida quando estes se encontrem devidamente embalados. Ndo é
permitido o contacto direto dos alimentos com as maos ou com panos de tecido. Os
produtos devem ser manipulados com pingas, que se devem conservar limpas e
devidamente protegidas quando ndo estiverem em utilizagdo. Os utensilios e materiais
usados na atividade como facas, tenazes, tabuleiros ou papel de cobertura, deverdo ser
indcuos, lisos, de facil lavagem e desinfe¢do e em bom estado de conservagdo e higiene.
Os alimentos expostos tém que cumprir os requisitos de temperatura e protecao
previstos na lei. As caixas, tabuleiros e outros recipientes, usados na exposi¢cdo dos
produtos, devem estar devidamente higienizados e em bom estado de conservagdo.
Todos os alimentos que tenham ovos, natas, cremes ou outros ingredientes que se
possam alterar com a temperatura, deverdo estar sempre em equipamentos frigorificos e
mantidos a temperatura adequada. Todos os produtos deverdo estar rotulados com o
nome, ingredientes, data de validade, local de fabrico, conforme a legislagao em vigor. No
caso de bebidas alcodlicas, todos os expositores deverdo colocar de forma visivel as
informacgdes legais.

41. Quanto a afixacdo de pregos, os mesmos terdo de ser praticados em conformidade
com a legislacdo em vigor. E obrigatéria a afixacdo, por forma bem visivel para o publico,
de letreiros, etiquetas ou listas indicando o preco dos produtos, géneros e artigos
expostos. Os precdrios deverdo ser facilmente higienizaveis e ndo deverdo perfurar os
produtos nem as embalagens.
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CAP{TULO IlI
DISPOSICOES FINAIS

CLAUSULA 1.2

SECRETARIADO
1. A organizacdo manterd em funcionamento o secretariado, especialmente vocacionado
para prestar informacdes, apoio e resolucdo de questbes logisticas, tendo o seguinte
horario: dias de semana, das 18h00 as 00h00, fins-de-semana e feriado, das 11h00 as
00h00.
2. Fora do hordrio de funcionamento presencial do secretariado, as situagdes emergentes
e de necessidade de resolu¢io no imediato poderdo ser reportadas para o numero de
telefone a indicar para o efeito.

CLAUSULA 2.2

OUTRAS SITUACOES
2. Se os produtos expostos ou os servicos prestados pelos expositores derem origem a
reclamac¢Bes de outrem, causadas pela ndo observancia das disposi¢bes legais ou
regulamentares, a organizacdo fard aplicar o que lhe for comunicado pelas autoridades
competentes, reservando ainda o direito de proceder ao encerramento do respetivo
stand, sem que tal possa dar origem a satisfagdo de qualquer pedido de indemnizag¢do ou
devolugdo dos pagamentos efetuados.
3. E expressamente proibida a venda ambulante e a realizagdo de peditérios, ou
atividades similares, no interior do recinto da FEIRA.
4. E expressamente proibido aos expositores a utilizacio de instalagdes sonoras proprias,
bem como a distribuicdo, fora dos stands, de material promocional suscetivel de
prejudicar, de qualquer forma, a normal atividade dos expositores vizinhos.
5. A realizac3o de concursos, sob qualquer forma, carece de prévia autorizagdo escrita e
das autoridades competentes caso tal seja legalmente necessario.
6. Em caso de incumprimento de quaisquer normas legais regulamentares, sera o facto
resolvido mediante as autoridades competentes e, sempre que possivel, através de
acordo entre as partes. As reclamag¢des devem ser apresentadas no prazo de vinte e
guatro horas sobre o ato que lhes deu origem.
7. As davidas e casos omissos deste documento serdo resolvidos pela Comissdo.

CLAUSULA 3.2
ENTRADA EM VIGOR
1. Estas normas entram em vigor no dia seguinte a sua aprovag¢do pela Camara Municipal.
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Ne: 7547/2019 PARECER: DESPACHO:
PARA: José Jacirio Teixeira Verissimo
DATA: 17/06/2019

PROCESSO: ‘'processo n?'

ASSUNTO:  Fornecimento e acompanhamento de refeigdes escolares aos alunos dos JI'S e EB1°S da
rede publica do municipio de Montemor-o-Velho e dinamiza¢do de atividades de
animagao e apoio a familia aos alunos dos JI'S no ambito do programa de expansdo e
desenvolvimento da educagdo pré-escolar e programa de generalizagao do fornecimento
de refei¢bes escolares aos alunos do 1.2 CEB — ano letivo 2019/2020

1 - ENQUADRAMENTO

Considerando que:

- 0 Anexo | da lei n.2 75/2013, de 12 de setembro, na alinea d) do n.2 2 do artigo 23.2 atribui as
autarquias locais responsabilidades no dominio da educagao;

- a alinea hh) do n.2 1 do artigo 33.2 do Anexo | da Lei n.2 75/2013, de 12 de setembro atribui
as autarquias locais competéncia de deliberar no dominio da ac¢do social escolar,
designadamente no que diz respeito a alimentagao;

- nos termos do n.2 2 do artigo 3.2 do capitulo | do Anexo IV do Despacho n.2 8452-A/2015, de

31 de julho na sua actual redacg¢do e com as alteragdes do Despacho n.2 5296/2017, de 16 de

o090
. 1
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Subunidade Orgdnica de Educacéio e Ag¢éo Social
Praga da Republica | 3140-258 MONTEMOR-0O-VELHO ﬁ‘\’ AT
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junho do Gabinete da Secretaria de Estado Adjunta e da Educagdo (que estabelece o
regulamento de Acesso ao Financiamento do Programa de generalizagdo do Fornecimento de
Refei¢bes Escolares aos Alunos do 1.2 Ciclo do Ensino Basico) estabelece que os municipios
podem recorrer a parcerias com entidades que rednam condiges necessarias a prestagao do
servico (leia-se, fornecimento de refei¢cGes escolares);

- 0 municipio ndo tem capacidade para a preparagao e fornecimento das refei¢des escolares;

Importa, pois, nesta fase, e porque se aproxima o inicio do ano letivo 2019/2020,
esquematizar e fundamentar as necessidades do municipio em matéria de fornecimento de
refeicBes escolares aos alunos do 1.2 CEB e dos jardins-de-infancia do Municipio, bem como a
necessidade de assegurar as atividades de animagdo e de apoio a familia (AAAF) e

fornecimento de lanches nos jardins-de-infancia.

O fornecimento de refeigdes escolares terd inicio entre os dias 10 e 13 de setembro de 2019 e

terminard no dia 26 de junho de 2020 para o 1.2 Ciclo, ficando esta data condicionada a

eventuais alteragdes do calenddario escolar para o ano letivo 2019/2020, e de 2 de Setembro

de 2019 a 31 agosto de 2020 para o Pré-escolar, conforme deliberagdo do Executivo Municipal

em 16 de julho de 2018, que permite o alargamento do Pré-Escolar no més de agosto.
Foram considerados 178 dias letivos para o Primeiro Ciclo e 257 dias para o Pré-escolar.

Estima-se que o n.2 de refei¢des escolares (almogos), para o ano letivo 2019/2020, seja de
187.822, dos quais 68.510 para 0 ano de 2019 e 119.312 para o ano de 2020. Estima-se ainda
que o n.2 de refei¢des escolares (lanches), para o ano letivo 2019/2020, seja de 60.652, dos

quais 20.060 para o ano de 2019 e 40.592 para o ano de 2020.

L N N J
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Mapa 1 - N.2 de refei¢bes escolares para o ano letivo 2019/2020

Estabelecimento de Ensino

1.2 CEB (Almogos) N.2
de alunos previstos

JI's (Almogos)

N.2 de alunos previstos

JI’s {Lanches)

N.2 de alunos

previstos

Arazede 105 30 30

Bunhosa 0 16 16
Carapinheira 65 30 25

Centro Educativo Montemor 195 60 55
Meds 55 42 42

Pereira 150 35 35

Seixo 45 17 17

Tentugal 45 0 0

Tojeiro 0 16 16

Viso 40 0 0
TOTAL 700 246 236

N.2 total de almogos e lanches 47.600 (700 alunos X68 | 20.910 (246 alunos x 85 20.060 (236
previstos para o ano letivo 2019 dias) dias) alunos x 85 dias)

N.2 total de almogos e lanches

previstos para o ano letivo 2020

77.000 (700 alunos X
110 dias)

42.312 (246 alunos x
172 dias)

40.592 (236

alunos x 172 dias)

Totals

124.600 Refeicdes

63.222 Refeicdes

60.652 Lanches

Alerta-se que estdo previstos mais almogos e lanches para alunos que possam vir transferidos

de outras escolas e/ou paises, a semelhanca do que aconteceu no final do ano letivo

2018/2019.
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2 — ABERTURA DE PROCEDIMENTO NO AMBITO DO ACORDO-QUADRO DA CIM-RC (COMU-
NIDADE INTERMUNICIPAL REGIAO DE COIMBRA) CIMRC — AQ 01/19

Com o objetivo de se proceder a abertura de procedimento de contratagdo publica para o for-
necimento de refeicGes escolares aos alunos das EB1’s e JI's do Municipio de Montemor-o-
Velho, durante o ano letivo 2019/2020, foram analisadas as quantidades diarias fornecidas em
cada estabelecimento de ensino no ano letivo 2018/2019 e, em fungdo desses dados, foram

estimadas as quantidades necessérias para o ano letivo 2019/2020.

Importa salientar que foram tidos em consideragdo os locais que a presente data ndo possuem
acordos de colaboragdo com IPSS’s (Instituicbes Particulares de Solidariedade Social) ou com

Juntas de Freguesia para o fornecimento de refeigdes escolares.

Assim, considerando a necessidade urgente de proceder ao fornecimento e acompanhamento
de refeigBes escolares aos alunos dos JI's e EB1’s da rede publica do Municipio de Montemor-

o-Velho no ano letivo 2019/2020, propde-se a abertura de um procedimento por consulta

prévia, do tipo “Celebragdo de Contratos ao Abrigo de Acordos Quadro”, nos termos do artigo
259.2 do Cédigo dos Contratos Publicos, para a confecdo e fornecimento de refei¢des
escolares aos alunos das EB'1 e JI's do Municipio de Montemor-o-Velho, durante o ano letivo

2019/2020.

Propde-se este tipo de procedimento, uma vez que a Comunidade Intermunicipal Regido de
Coimbra (CIM-RC) concluiu o procedimento de Concurso Publico Internacional para a Celebra-
¢do do Acordo Quadro para o Fornecimento de Refeigdes Escolares. O procedimento a abrir
enquadra-se no Lote 2 — Fornecimento de refeicGes escolares transportadas a quente, a
Jardins-de-infdncia e Escolas do 1.2 CEB, podendo ser celebrado um contrato ao abrigo do
Acordo Quadro celebrado através da Central de Compras da CIM-RC, para fornecimento de
refeigbes escolares transportadas a quente, a Jardins-de-infancia e Escolas do 1.2 CEB da Rede

Publica do Municipio de Montemor-o-Velho.
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O fornecimento das refei¢Ges, de acordo com o atras exposto, devera ter inicio entre os dias

10 e 13 de setembro de 2019 e términus a 26 de julho de 2020, para o 1.2 ciclo e entre o dia 2

de setembro de 2019 a 31 agosto de 2020 para o pré-escolar, para os estabelecimentos

escolares constantes no mapa 2.

Foram considerados 177 dias letivos para o Primeiro Ciclo e 257 para o Pré-escolar.

Mapa 2 - N.2 de refei¢des escolares para o ano letivo 2019/2020 — Acordo-Quadro CIM-RC

1.2 CEB {Almogos) 3I’s {Almogos) )I’s (Lanche)
Estabelecimento Tlpo de Servigo a prestar {ao abrigo do
de Ensino N.2 de alunos N.2 de alunos N.2 de alunos previs- Acordo Quadro da CIM-RC)
previstos previstos tos
-Levar ao refeitério da E.B.1 de Liceia
-Acompanhamento com pessoal (1 pessoa)
Viso 40 0 0
-Cedéncia de Lougas
-Limpeza do espago
Montemor 0 0 60 -Levar ao local
-Levar ao local
-Cedéncia de Lougas
Seixo 45 17 17
-Acompanhamento com pessoal (2 pessoas)
-Limpeza do espago
-Levar ao Local
-Acompanhamento com pessoal (2 pessoa)
Tentdgal 45 0 0
-Cedéncia de Lougas
-Limpeza do espago
TOTAL 130 17 77
N.2 total de
almogos e lanches 8.840 (130 alunos X 1.445 (17 alunos x 85 6.545 (77 alunosx 85
previstos para o 68 dlas) dlas) dlas)
ano letlvo 2019
N.2 total de
almogos e lanches 14.300 (130 alunos X 2,924 (17 alunos x 13.244 (77 alunos x
previstos para o 110 dias) 172 dias) 172 dias)
ano letivo 2020
Totals 23,140 Refelg¢Ses 4,369 Refel¢bes 19.789 Lanches
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Importa considerar entdo que o presente procedimento considera o fornecimento de 27.509
refeigbes escolares e 19.789 lanches.
Assim, considerando os valores constantes do Acordo Quadro para o Lote 2 e por forma a nao
limitar a concorréncia e tendo ainda por base as estimativas evidenciadas no Mapa 2, estima-
se que a despesa com a presente prestacdo de servicos ascenda a um valor global de
110.737,25€ (cento e dez mil setecentos e trinta e sete mil e vinte cinco céntimos), acrescido
de IVA 3 taxa legal em vigor, que se traduz em 94.906,05€ (almocos) e 15.831,20 (lanches),
ambos acrescidos de IVA a taxa legal em vigor.
Esta despesa encontra-se prevista nas AMR para 2019 na rubrica 2-212-2014/5008.
Os encargos a assumir serdo distribuidos pelos seguintes anos econémicos:

= Ano econémico 2019: 40.719,25€ (quarenta mil setecentos e dezanove euros e vinte

e cinco céntimos) + IVA a taxa legal em vigor;
= Ano econémico 2020: 70.018,00€ (setenta mil e dezoito euros) acrescido de IVA a
taxa legal em vigor;

De acordo com o artigo 259.2 do CCP, propde-se que sejam convidadas as seguintes entidades,
selecionadas no &mbito do acordo-quadro, através do procedimento de consulta prévia:

= |CA —Inddstria e Comércio Alimentar, S.A.;

= EUREST PORTUGAL — Sociedade Europeia de Restaurante, Lda.;

= UNISELF — Sociedade de Restaurantes Publicos e Privados, S.A.;

= GERTAL - Companhia Geral de Restaurantes e Alimentagdo, S.A.
Informamos também que, atendendo ao disposto na Lei n.2 71/2018, de 31 de dezembro,
vulgo Lei do Orcamento de Estado para 2019, a prestagdo de servicos que se pretende
contratualizar apenas esta sujeita a verificagdo do n.2 1 do artigo 63.2.
Quanto ao cumprimento do n.2 1 do art.2 63.2 deverd o mesmo ser aferido pela Divisdo

Financeira e Patrimdnio Municipal tendo em conta os encargos globais com contratos de
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aquisicao de servigos efectivamente pagos no ano de 2018, contudo e quanto a esta questdo,
sempre se dird que, considerando que esta prestacdo de servicos decorre do cumprimento de
uma obrigagdo legal e que a mesma ira ser submetida a concorréncia, ndo se deverd atender a
questdo dos valores gastos nem a contraparte.

Critérios de Adjudicacdo — A adjudicacdo sera efetuada a proposta com mais baixo preco.
Aprovagoes das Pegas do Procedimento — Para efeito de aprovagao, acompanham a presente
proposta o Convite a Apresentacdo de Propostas (anexo 1) e o Caderno de Encargos (anexo 2)
e respetivos anexos elaborados pela Divisdo de Desenvolvimento Social — Unidade de Edu-
cagdo e Ensino Profissional, nos termos da alinea a), do n.2 1, do art.2 40.2, do Cédigo dos
Contratos Publicos, para aprovagdo superior.

Juri — De acordo com o n.2 1, do art.2 67.2, do Cddigo dos Contratos Publicos, “... os procedi-
mentos para formagdo de Contratos sGo conduzidos por um Juri, designado pelo 6rgéo compe-
tente para a decis@o de contratar, composto, em nimero impar, por um minimo de trés mem-
bros efetivos, um dos quais presidird, e dois suplentes”, cujo funcionamento e competéncias se
encontram regulamentadas nos artigos 68.2 e 69.2 do CCP, aprovado pelo mesmo diploma
legal.

Neste sentido, propGe-se que o Juri a quem caberd proceder a realizagdo de todas as opera-
¢Oes inerentes ao procedimento seja constituido pelos membros abaixo identificados, com
delegagdo de competéncias, de acordo com o previsto no n.2 2 do art.2 69.2 do Decreto-Lei n.2
18/2008, de 29 de janeiro, na sua redagdo atual, designadamente, prestar esclarecimentos,
apreciar as propostas, elaborar relatérios de analise das propostas, analisar respostas a
audiéncia prévia dos concorrentes e demais competéncias previstas na lei.

Constituigao do Juri:

- Andreia Lopes, Diretora do Departamento de Administragdo Geral e Finangas — Presidente

— Cristiano de Santa Rita, Chefe Divisdo Financeira e Patriménio Municipal - 12 Vogal efetivo

- Carla Soares, Técnica Superior - 22 Vogal efetivo
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- Gorete Diogo, Assistente Técnica - 12 Vogal suplente
- Ana Célia, Técnica Superior - 22 Vogal suplente
Nas faltas e impedimentos do Presidente do JUri, este sera substituido pelo 12 Vogal efetivo,

Cristiano de Santa Rita, Chefe da Divisdo Financeira e Patriménio Municipal.

3 — RENOVACAO DO ACORDO DE COLABORACAO COM A DGESTE - DIRECAO GERAL DE
ESTABELECIMENTOS ESCOLARES

A celebracdo de Protocolo de Fornecimento de Refei¢des Escolares a criangas do Pré-Escolar/
alunos do 1.2 Ciclo do Ensino Bdsico, entre o Municipio de Montemor-o-Velho e a DGEStE,
prende-se com o facto de os alunos que frequentam o Centro Educativo de Montemor (Jl e 1.2
CEB), EBI de Pereira (JI e 1.2 CEB) e Escola Basica de Arazede (1.2 CEB), se deslocarem para
almocgar nos refeitérios das respetivas escolas, os quais funcionam em regime de concessao
pelo Ministério da Educagao.

Os refeitdrios escolares atras referidos estdo abrangidos por concurso publico, promovido
anualmente pelo Ministério da Educagdo, para respetiva concessdo, sendo que os alunos do
Centro Educativo de Montemor (Jl e 1.2 CEB) e EBI de Pereira (JI e 1.2 CEB), ja se encontram
incluidos, desde o ano letivo 2010/2011 para os alunos do 1.2 CEB e no ano letivo 2013/2014

para os JI, no procedimento concursal promovido anualmente pelo referido Ministério.

Quanto aos alunos da Escola Basica de Arazede também eles passaram a fazer parte do

procedimento concursal do Ministério da Educagdo desde ano letivo 2016/2017.

Nessa senda e tendo em conta o disposto no n.2 2 da Cldusula terceira do referido Protocolo, o
Municipio de Montemor-o-Velho através da Camara Municipal, “Responsabiliza-se pelo
pagamento mensal do valor a subsidiar, conforme é referido no ponto anterior, respeitante as

refei¢cdes encomendadas pelos alunos e criangas dos estabelecimentos de educagdo e ensino
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acima elencados.

Este pagamento é efectuado mediante a apresentacgdo de faturas, a disponibilizar na aplicagéo

REVVASE, pela DGESTE, através de transferéncia bancaria....”.

Assim, e com a assinatura deste Protocolo, a despesa prevista para o ano letivo 2019/2020
ascende a um valor global de 169.314,30 € (cento e sessenta e nove mil trezentos e catorze

euros e trinta céntimos).

Face ao exposto propde-se a renovagdo do Protocolo de Fornecimento de Refeigdes Escolares
a criangas do Pré-Escolar/ alunos do 1.2 Ciclo do Ensino Bdsico com a DGESstE, para o Centro
Educativo de Montemor (JI e 1.2 CEB), EBI de Pereira ()| e 1.2 CEB) e Escola Bdsica de Arazede,
celebrados no ano letivo 2017/2018, actualizados por Adenda em 2018 e 2019 .

O montante da despesa prevista para a prestagdo do servigo de refei¢des escolares objeto
deste Acordo de Colaboragdo para o ano letivo 2019/2020 ascende a um valor global de
169.314,30 € (cento e sessenta e nove mil trezentos e catorze euros e trinta céntimos),
acrescido de IVA a taxa legal em vigor, repartidos da seguinte forma:

DGESstE — Direg¢do Geral de Estabelecimentos Escolares: 169.314,30 € (cento e sessenta
e nove mil trezentos e catorze euros e trinta céntimos).

£ Ano econdmico 2019 — 62.653,50€ (sessenta e dois mil, seiscentos e cinquenta e trés
euros e cinquenta céntimos);

B Ano econdmico 2020 — 106.660,80€ (cento e seis mil, seiscentos e sessenta euros e
oitenta céntimos).

Com a assinatura do referido Protocolo, os alunos passam a pagar ao Municipio, que
posteriormente pagara a DGEStE.

Esta despesa encontra-se prevista nas AMR para 2019 na rubrica 2-212-2014/5008.
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4 ~ CONTRATO INTERADMINISTRATIVO ENTRE O MUNICIPIO E A JUNTA DE FREGUESIA DE
ARAZEDE

Para o fornecimento de refei¢ces (almogo e lanche) no JI de Arazede, Ji da Bunhosa e JI do Tojeiro,
bem como para assegurar a Atividade de Animagdo e Apoio a Familia no JI de Arazede, JI da Bunhosa
e Jl do Tojeiro encontra-se celebrado o contrato interadministrativo entre o Municipio de
Montemor-o-Velho e a Freguesia de Arazede, o qual tem um periodo de vigéncia coincidente com a
duragdo do mandato da Assembleia Municipal, encontrando-se, entdo, assegurado o exercicio de
tais competéncias, sendo que, para a sua concretizagdo, a Camara Municipal disponibilizara, para o
ano letivo 2019/2020, uma comparticipagao financeira de 73.096,40€ (setenta e trés mil e noventa e

seis euros e quarenta céntimos), distribuida da seguinte forma pelos respetivos anos econdmicos:
® Ano econémico 2019: 24.242,00€ (vinte e quatro mil duzentos e quarenta e dois euros).

e Ano econdmico 2020: 48.854,40€ (quarenta e oito mil oitocentos e cinquenta e quatro

euros e quarenta céntimos).

Esta despesa encontra-se prevista nas AMR para 2019 na rubrica 2-212-2014/5008.
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Mapa 4 - N.2 de refei¢des escolares para o ano letivo 2019/2020 — Contrato interadministrativo

com a Junta de Freguesia de Arazede

Total de Total de

N.2 de almogose | preyisiode | 2IMOSOS€ [ preyissode | Previsiode
Instituigio JI/EBL Servigo a prestar Custo Unitério criangas lanches Custos para lanches Custos para | Custos para
abrangidas para 2019 para 2020 2018/2019

2019 2020

Refei¢Bes - servir a
refeigdo; colocagdo
de auxiliares para 5.355,00€ 10.836,00€ 16.191,00€

2,10€/refeicdo 30 2550 5.160
acompanhamento

das criangas durante
a hora de almogo

Jardim- Atividade de Anima-
de- ¢do e Apoio a Familia
infancia {Colocagdo de
de funcionérias para 1,275,006 N 3855.00¢
Arazede assegurarem a 0,50€/lanche )
Atividade de Anima- Lanches Bnfies Lanches

. . o 30 2.550 5.160
¢do e Apoio a familia 5.100,00€

das 7,45h &s 9h, das 2,00€ * 10.320,00¢ | 15.420,00€
12 as 13.30h e das AAAF AAAF AAAF
15.30h as 19h) e
fornecimento do
lanche

RefeigBes - levar ao
local , colocagdo de
Junta de auxiliares para
Freguesia acompanhamento
de Arazede das criangas durante
a hora de almogo

2,10€/refeigdo 16 1.360 2.856,00€ 2,752 5.779,20€ 8.635,20€

Jardim- Atividade de Anima-
de- ¢do e Apoio a Familia
infancia {Colocagdo de
da funcionérias para 680,00€ L 376.00¢ 056,006
Bunhosa assegurarem a 0,50€/lanche

L . Lanches Lanches Lanches
A~t|V|dade.de Amm’z? 16 1.360 2.752

¢do e Apoio a familia 2.720,00€ 5.404,00€ 8.124,00€
das 7,45h as 9h, das 2,00€ *

12 45 13.30h e das AAAF AAAF AAAF

15.30h as 19h) e
fornecimento do
lanche

RefeigBes — levar ao
Jardim- local, colocagdo de
de- auxiliares para
infancia acompanhamento
do Tojeiro das criangas durante

a hora de almogo

2,10€/refeigdo 16 1360 2.856,00€ 2,752 5.779,20€ 8.635,20

MUNICIPIO DE MONTEMOR-O-VELHO
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Atividade de Anima-
¢30 e Apoio a Familia
(Colocagéo de

funciondrias para 680,00€ 1.376.00€ 2.056,00€
assegurarem a 0,50€/lanche
Atividade de Anima- 16 1360 Lanches 2,752 Lanches famtges
¢80 e Apoio a familia 2.720,00€ 5.404,00€ 8.124,00€
das 7,45h as 9h, das 2,00€ *
12 35 13.30h e das AAAF ARAF AAAE

15.30h as 19h) e
fornecimento do
lanche

*Nota - (Atividade de Animagdo e Apoio & Familia /por crianga e por dia)

5 - PROCEDIMENTOS PARA AQUISICAO DE SERVICOS PARA FORNECIMENTO E
ACOMPANHAMENTO DE REFEICOES ESCOLARES (ALMOGOS E LANCHES), COM LOCAL PARA SERVIR
AS REFEICOES E TRANSPORTE DE CRIANGAS — MEAS DO CAMPO e CARAPINHEIRA BEM COMO
PRESTAGAO DE SERVICOS REFERENTE AS ATIVIDADES DE ANIMACAO E APOIO A FAMILIA (AAAF)

Considera-se que o procedimento no ambito do Acordo-Quadro, da CIM-RC, ndo poderad incluir todos
os Jardim-de-infancia e Escolas do 12 ciclo da Rede Plblica do Municipio de Montemor-o-Velho,
porque ndo apresenta resposta para variadas necessidades para a prestagdo de um servigo completo
e eficaz para todas as situagbes, uma vez que alguns dos estabelecimentos de ensino,
nomeadamente o JI das Meds, a EB1 das Meds e a EB1 e JI da Carapinheira, ndo possuem espacos
adequados para o servigo de refei¢des, ou agueles que existem nao tém um espaco condigno para o
fornecimento e consumo das refeigGes escolares, sendo necessdrio assegurar o transporte dos
alunos para o espago onde irdo ser servidas as refeigdes. Neste sentido, tendo em conta as
especificidades de cada servico a contratualizar que ndo se basta pelo mero fornecimento de
refeigbes, propde-se que sejam iniciados procedimentos por consulta prévia, nos termos da alinea c),
don.2 1, do art.2 20.2 do CCP, para o0s seguintes servigos e para as seguintes escolas, de acordo com

o quadro anexo.
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Mapa 5 - N.2 de refei¢des escolares para o ano letivo 2019/2020

Total de Total de
N.2 de almogos e Previsdo de almogos e Previsdo de Previsdo de
N/EB1 Servico a prestar Custo Unlitério crlangas lanches Custos para lanches Custos para | Custos para
abrangldas para 2019 para 2020 2019/2020
2018 2020
Refeigdes (transporte de
refeigio; acompanhamento 2,10€/refeicdo = B 5.355,00€ B 10.836,00€ | 16.191,00€
das crlangas por auxiliares (+IVA) ' (+1VA) : {+IVA) {+1vA)
durante a hora de almogo)
Jlde
Carapinheira 0,50€/lanche 1.062,50€ 2.150,00€ 3.212,50€
(+IVA) {+IVA}) {+lva)
Farnecimento do lanche (+IVA) 25 2,125 Lanches 4.300 Lanches Lanches
Caraplinheira ST
RefeigBes {ir buscar as
crlangas a escola, uma vez que
a mesma nao possui refeito-
rlo, para o refeitério do
EB.1de Centro Social; servir as 2,10€/refei¢io 9.282,00€ —- 15.015,00€ 24,297,00€
Carapinheira refelgSes; colocagao de (+IVA) 65 28 (+IVA) ' (+IVA) (+IVA)
auxlllares para acompanha-
mento das crlangas durante a
hora de almogo, e depois
voltar a leva-las & escola)
Refeicdes (Ir buscar as
criangas ao Jardim, uma vez
que o mesmo nio possui
refeitério, para o refeitério do
Centro Social, servir as 2,10€/refeigio 7.497,00€ 15.170,40€ | 22.667,40€
refelgdes, colocagdo de 42 3.570 7.224
auxillares para acompanha- (+IVA) {+1vVA) (+IVA) (+IVA)
mento das criangas durante a
hora de almogo, e depois
Jardim-de- voltar a leva-las ao jardim de
infancia de infancia)
Meis
1.785,00€ 5.397,00€
Atividade de Animagdo e 0,50€/lanche Lanches 3.612,00€ Lanches
Apoio & Familia {Colocagdo de Lanches
funciohdrias para asspgura- (+IVA) (+Iva) (+IVA)
Meds rema Atlvldad? de Anlmagdo oy 3.570 7.140,00€ 7.224 (+IVA)
e Apolo 3 famllia das 7,30h as AAAF 14.448,00€
9h, das 12 as 13.30h e das 2,00€* AAAF (+IVA) 21.588,00€
15.30h as 19h) e forneci- {+IVA) AAAF
mento do lanche (+IVA)
(+IVA)
Refei¢es (ir buscar as
crlangas & escola, uma vez que
a mesma ndo possui refeité-
rio, para o refeitério do L
£.8.1 de Mess Centr:: Social, ser\-llr as 2,10€/refeicdo . T 7.854,00€ 50 12,705,00€ 20.559,00€
refeigBes, colocagao de (+IVA) (+IVA) (+IVA) (+IVA)
auxillares para acompanha-
mento das criangas durante a
hora de almogo, e depois
voltar a leva-las 4 escola)
eee
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1.487 50€ 3.010,00€
Lanch’es Lanches
(+IVA) 4.497,50€
0,50€/lanche frlva) Lanches
Atividade de Animagio e (+IvA) 5.850,00€ 12.2:(;,2% (+IVA)
Pereira Apoio a Famllia (Colocagdo de AAAF
Jardim-de- funclondrins para assogura- (+IVA) (+IVA) 17.990,00€

rem a Atividade de Animagio AAAF

'"fe"r:';:e e Apoio & famllia das 7,45h3s | +00€ (HVA)® = 2975 892,50€ 6020 4:806;00¢ )
Sh, das 12 as 13.30h e das Transporte Transporte
15.30h as 19h) e fornecl- 2.698,50€
mento do lanche 0,30€ (+IVA)** (+vA) (+IVA}
Transporte
(+IVA

*Nota - (Atividade de Animagdo e Apoio & Familia /por crianga e por dia)

** (transportes/crianga/dia)

5.1 Procedimento por consulta prévia para a aquisicio de servigos de fornecimento e

acompanhamento de refei¢bes escolares (almogos e lanches), com local para servir as refeicbes e

transporte das criancas para o local, melhor discriminados no quadro atrds anexo para a EB1 e JI da

Carapinheira propde-se formalizagdo de convite as seguintes entidades:
1 —Centro Social e Paroquial de Me#gs;

2 — Centro Social e Paroquial da Carapinheira;

3 — Eurest (Portugal) - Sociedade Europeia de Restaurantes Lda.

O valor para a prestacdao do servico, e considerando os valores gastos em anos anteriores, é de
43.700,50€, (quarenta e trés mil, setecentos euros e cinquenta céntimos) acrescido de IVA a taxa legal

em vigor), discriminado pelos seguintes anos:

= Ano econdémico 2019: 15.699,50€ (quinze mil, seiscentos e noventa e nove euros e cinquenta

céntimos) acrescido de IVA a taxa legal em vigor.
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) Ano econémico 2020: 28.001,00€ (vinte e oito mil e um euros) acrescido de IVA a taxa legal

em vigor.
Critérios de Adjudicag¢do — A adjudicacdo sera efetuada a proposta com mais baixo prego.

Aprovacdes das Pecas do Procedimento — Para efeito de aprovagdo, acompanham a presente
proposta o Convite a Apresenta¢do de Propostas (anexo 4) e o Caderno de Encargos (anexo 5) e
respetivos anexos elaborados pela Divisdo de Desenvolvimento Social — Unidade Orgénica de Edu-
ca¢do e Ensino Profissional nos termos da alinea a), do n.2 1, do art.2 40.2, do Cédigo dos Contratos

Publicos, para aprovagao superior.

Juri — De acordo com o n.2 1, do art.2 67.2, do Cddigo dos Contratos Publicos, “... 0os procedimentos
para formagdo de Contratos sdo conduzidos por um Juri, designado pelo érgdio competente para a
decisdio de contratar, composto, em nimero impar, por um minimo de trés membros efetivos, um dos
quais presidird, e dois suplentes”, cujo funcionamento e competéncias se encontram regulamentadas

nos artigos 68.2 e 69.2 do mesmo diploma legal.

Neste sentido, propde-se que o JUri a quem cabera proceder a realizagdo de todas as operagbes
inerentes ao procedimento seja constituido pelos membros abaixo identificados, com delegacdo de
competéncias, de acordo com o previsto no n.2 2 do art.2 69.2 do CCP, aprovado pelo Decreto-Lei n.2
18/2008, de 29 de janeiro, na sua redagdo atual, designadamente, prestar esclarecimentos, apreciar
as propostas, elaborar relatérios de andlise das propostas, analisar respostas a audiéncia prévia dos

concorrentes e demais competéncias previstas na lei.

Constituigao do Juri:

u - Andreia Lopes, Diretora do Departamento de Administragdo Geral e Finangas — Presidente
= —Cristiano de Santa Rita, Chefe Divisdo Financeira e Patriménio Municipal - 12 Vogal efetivo

" -Carla Soares, Técnica Superior - 22 Vogal efetivo

. - Gorete Diogo, Assistente Técnica - 12 Vogal suplente
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= - Ana Célia , Técnica Superior - 22 Vogal suplente

= - Nas faltas e impedimentos do Presidente do Juri, este sera substituido pelo 12 Vogal

efetivo, Cristiano de Santa Rita, Chefe Divisdo Financeira e Patrimdnio Municipal.

5.2 Procedimento por consulta prévia para aquisi¢do de servicos de Fornecimento de Refei¢bes

Escolares (almogos e lanches) nas Escolas Bésicas do 12 Ciclo de Meds, Jardim de Infincia de Meds,

pessoal de apoio aos refeitérios, que garantam a vigilancia/acompanhamento dos alunos durante a
hora de almogo/lanche e Atividades de Animag¢do e Apoio a Familia — Ano Letivo 2019/2020 e
cedéncia de espago para consumo das refeicdes e transporte dos alunos das escolas para onde sera

servida a refei¢do, melhor discriminados no quadro atras anexo, para a EB1 e JI das Meds, prop&e-se

formalizagdo de convite as seguintes entidades:

1 - Centro Social e Paroquial de Me3s;

2 — Centro Social e Paroquial da Carapinheira e

3 — Eurest (Portugal) - Sociedade Europeia de Restaurantes Lda.

O valor para a prestagdo do servico, e considerando os valores gastos em anos anteriores, é de
70.211,40€, (setenta mil duzentos e onze euros e quarenta céntimos), acrescido de IVA a taxa legal

em vigor, discriminado pelos seguintes anos:

. Ano econdmico 2019: 24.276,00€ (vinte e quatro mil duzentos e setenta e seis euros)

acrescido de IVA a taxa legal em vigor .

) Ano econdémico 2020: 45.935,40€ (quarenta e cinco mil novecentos e trinta e cinco euros e

quarenta céntimos) acrescido de IVA a taxa legal em vigor
Critérios de Adjudicagdo — A adjudicacdo sera efetuada a proposta com mais baixo prego.

Aprovagbes das Pegas do Procedimento — Para efeito de aprovagdo, acompanham a presente
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proposta o Convite & Apresentacdo de Propostas (anexo 4) e o Caderno de Encargos (anexo 5) e
respetivos anexos elaborados pela Divisio de Educagdo, A¢do Social, Saude, Desporto, Cultura e
Turismo— Unidade de Educacg3o e Ensino Profissional, nos termos da alinea a), do n.2 1, do art.2 40.9,

do Cédigo dos Contratos Publicos, para aprovagao superior.

Juri — De acordo com o n.2 1, do art.2 67.2, do Cédigo dos Contratos Publicos, “... os procedimentos
para formagdo de Contratos sdo conduzidos por um Juri, designado pelo érgéio competente para a
decisdio de contratar, composto, em numero impar, por um minimo de trés membros efetivos, um dos
quais presidird, e dois suplentes”, cujo funcionamento e competéncias se encontram regulamentadas

nos artigos 68.2 e 69.2 do mesmo diploma legal.

Neste sentido, propde-se que o Jari a quem cabera proceder a realizagdo de todas as operagdes
inerentes ao procedimento seja constituido pelos membros abaixo identificados, com delegagdo de
competéncias, de acordo com o previsto no n.2 2 do art.2 69.2 do Decreto-Lei n.2 18/2008, de 29 de
janeiro, na sua redacdo atual, designadamente, prestar esclarecimentos, erros e/ou omissdes,
apreciar as propostas, elaborar relatérios de analise das propostas, analisar respostas a audiéncia

prévia dos concorrentes e demais competéncias previstas na lei.

Constitui¢do do Juri:

- Andreia Lopes, Diretora do Departamento de Administragdo Geral e Finangas — Presidente

" — Cristiano de Santa Rita, Chefe Divisdo Financeira e Patriménio Municipal - 12 Vogal efetivo
) -Carla Soares, Técnica Superior - 22 Vogal efetivo

u - Gorete Diogo, Assistente Técnica - 12 Vogal suplente

= - Ana Célia, Técnica Superior - 22 Vogal suplente

Nas faltas e impedimentos do Presidente do Juri, este serd substituido pelo 12 Vogal efetivo,

Cristiano de Santa Rita, Chefe da Divisdo Financeira e Patriménio Municipal.
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5.3 Procedimento por consulta prévia para a prestagdo de servigos referente as Atividades de

Animagdo e Apoio a Familia (AAAF), de acordo com o quadro atras anexo, fornecimento de lanches

e respetivo transporte para o Jardim de Infincia de Pereira, tendo por estimativa o valor de

25.186,00€ (vinte e cinco mil cento e oitenta e seis euros), acrescido de IVA a taxa legal em vigor,
para o mesmo periodo que os restantes fornecimentos, propde-se a formalizagdo de convite as

seguintes entidades:

1 —Centro Social e Paroquial de Me3s;

2 —Centro Social e Paroquial da Carapinheira e
3 — Santa Casa da Misericérdia de Pereira.

O valor para a prestagdo do servigo, e considerando os valores gastos em anos anteriores, € de
25.186,00€ (vinte e cinco mil cento e oitenta e seis euros), acrescido de IVA a taxa legal em vigor,

discriminado pelos seguintes anos:

Jardim de Infancia de Pereira: 22.487,50€ (vinte e dois mil quatrocentos e oitenta e sete euros e

cinquenta céntimos), acrescido de IVA a taxa legal em vigor.

. Ano econdmico 2019: 7.437,50€ (sete mil quatrocentos e trinta e sete euros e cinquenta

céntimos) acrescido de IVA a taxa legal em vigor.

] Ano econdmico 2020: 15.050,00€ (quinze mil e cinquenta euros) acrescido de IVA a taxa

legal em vigor.

Transportes: 2.698,50€ (dois mil seiscentos e noventa e cinco euros e cinquenta céntimos), acrescido

de Iva a taxa legal em vigor.
Esta despesa esta prevista na rabrica 020210 — AMR 2-212 — 2014/5009

L Ano econdmico 2019: 892,50€ (oitocentos e noventa e dois euros e cinquenta céntimos)

acrescido de IVA a taxa legal em vigor.
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n Ano econémico 2020: 1.806,00€ (mil oitocentos e seis euros) acrescido de IVA a taxa legal

em vigor.
Critérios de Adjudicagdo — A adjudicacdo serd efetuada a proposta com mais baixo preco.

Aprovagoes das Pecas do Procedimento — Para efeito de aprovagdo, acompanham a presente
proposta o Convite a Apresentagdo de Propostas (anexo 4) e o Caderno de Encargos (anexo 5) e
respetivos anexos elaborados pela Divisdo de Educacdo, Agdo Social, Saude, Desporto, Cultura e
Turismo— Unidade de Educacg8o e Ensino Profissional, nos termos da alinea a), do n.2 1, do art.2 40.,

do Cdédigo dos Contratos Pablicos, para aprovagdo superior.

"

» Juri — De acordo com o n.2 1, do art.2 67.2, do Cddigo dos Contratos Publicos, “.. os
procedimentos para formagdo de Contratos sdo conduzidos por um Juri, designado pelo
orgdio competente para a decisdo de contratar, composto, em numero impar, por um minimo
de trés membros efetivos, um dos quais presidird, e dois suplentes”, cujo funcionamento e
competéncias se encontram regulamentadas nos artigos 68.2 e 69.2 do mesmo diploma

legal.

s Neste sentido, propGe-se que o Juri a quem caberd proceder a realiza¢do de todas as opera-
¢Oes inerentes ao procedimento seja constituido pelos membros abaixo identificados, com
delegagdo de competéncias, de acordo com o previsto no n.2 2 do art.2 69.2 do Decreto-Lei
n.2 18/2008, de 29 de janeiro, na sua reda¢do atual, designadamente, prestar
esclarecimentos, apreciar as propostas, elaborar relatérios de andlise das propostas, analisar

respostas a audiéncia prévia dos concorrentes e demais competéncias previstas na lei.
Constituicdo do Jari:
= - Andreia Lopes, Diretora do Departamento de Administragcdo Geral e Finangas — Presidente
» —Cristiano de Santa Rita, Chefe Divisdo Financeira e Patrimdnio Municipal - 12 Vogal efetivo

m  -Carla Soares, Técnica Superior - 22 Vogal efetivo
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“ - Gorete Diogo, Assistente Técnica - 12 Vogal suplente
® - Ana Célia Parente, Técnica Superior - 22 Vogal suplente

Nas faltas e impedimentos do Presidente do Juri, este serd substituido pelo 12 Vogal efetivo,

Cristiano de Santa Rita, Chefe Divisdo Financeira e Patrimdnio Municipal.

NOTAS FINAIS

Importa ainda referir que até a data nao foi publicado o diploma de atualizagdo de valores para o
presente ano letivo, pelo que se assumiu o preconizado no Despacho n.2 5296/2017, de 16 de junho.
Este diploma regula as condigGes de aplicagdo das medidas de agdo social escolar nas modalidades
de apoio alimentar, alojamento e auxilios econémicos destinados aos alunos dos ensinos bdasico e
secundario (...), definindo que o prego maximo por refei¢do a cobrar aos alunos sem escaldo serd de

1,46€, aos alunos no segundo escaldo de 0,73€ e aos alunos do primeiro escaldo, 0,00€.

Ainda ao abrigo da legislagdo em vigor, o Municipio apresentard candidatura do Programa de
Generalizagdo do Fornecimento de Refei¢cGes aos alunos do 1.2 CEB onde, segundo o Regulamento
deste Programa, a Tutela define que o apoio financeiro a conceder pelo Ministério da Educagdo aos

municipios é fixado no valor maximo de 0,58€ por aluno/refeicdo/dia.

No que concerne ao Pré-Escolar e tendo por base o Acordo de Colaboragao estabelecido entre a
Dire¢do Regional de Educagdo do Centro (atualmente Diregdo Geral dos Estabelecimentos Escolares),
o Centro Distrital de Solidariedade e Seguranga Social de Coimbra e a Camara Municipal, também

este é financiado pela DGEStE.

Face ao exposto, importa referir que o Municipio recebe a comparticipagdo dos encarregados de

educagado e

da DGEstE, que minimizam os custos que esta edilidade suporta para cumprimento das suas

competéncias no dmbito da agdo social escolar, bem como o préprio Fundo Social Municipal,
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atribuido de acordo com a Lei das Finangas Locais (atual Lei n.2 73/2013, de 3 de setembro -
estabelece o regime financeiro das autarquias locais e das entidades intermunicipais) sendo que esta

receita esta consignada, ndo podendo ser utilizada para a satisfagdo de outras despesas.

A n3o assuncdo deste compromisso, para além de colocar em causa o servigo publico da educagdo e
o cumprimento das atribuigdes do municipio nesta matéria, coloca também em causa o normal
funcionamento do préximo ano letivo 2019/2020, pondo em risco o Fornecimento de refeigbes
Escolares e a Atividade de Animacdo e de Apoio a Familia (AAAF), o que na maior parte dos casos
retrata a Unica refeicdo equilibrada, contribuindo assim para a promogao de habitos alimentares
saudéveis, para o desenvolvimento equilibrado da populagdo escolar, bem como, para o respetivo
aumento do sucesso escolar, tendo em vista a plena insergdo das criangas na sociedade como seres

autonomos, livres e solidarios.

PROPOSTA DE PROCEDIMENTOS
Face a tudo o que se expds e caso a presente informagdo venha a merecer concordancia superior,
propde-se que:

1. Para efeitos de verificacdo financeira, que a Divisdo Financeira e Patrimdnio Municipal se
pronuncie sobre a dotagdo orcamental bem como assegure as cabimentagbes para os

procedimentos acima referenciados;

2. A Camara Municipal determine o inicio do procedimento de Consulta Prévia, no ambito do

Acordo-Quadro da CIMRC AQ 01/16, para fornecimento de refeigGes escolares, e aprove as pegas de

procedimento (Convite e Caderno de Encargos) que se anexam a presente informagdo sobon21e
2, pelo preco base atrés enunciado, bem como a constituigdo do juri e delegagdo de competéncias;
que sejam convidadas as seguintes empresas a apresentar proposta, de acordo com as pegas do

procedimento:

MUNICIPIO DE MONTEMOR-O-VELHO

Praca da Republica | 3140-258 MONTEMOR-O-VELHO

tel 239687300 | fax 239687318 | email geral@cm-montemorvelho.pt
www.cm-montemorvelho.pt | facebook.com/municipio.montemorvelho
nif 501 272 976




Lol

montemor.o-velho

M UNIL1CIPI1 O

Unidade Organica de Educagédo e Ensino Profissional

ICA - Industria e Comércio Alimentar, S.A.;

EUREST PORTUGAL - Sociedade Europeia de Restaurante, Lda.;
UNISELF - Sociedade de Restaurantes Publicos e Privados, S.A.;
GERTAL — Companhia Geral de Restaurantes e Alimentagdo, S.A.

3. No que se reporta ao Ponto 3 da presente informa¢ao (RENOVACAO DO ACORDO DE COLABORAGAO COM A
DGESTE - DIREGAO GERAL DE ESTABELECIMENTOS ESCOLARES) que 0 mesmo seja remetido ao executivo municipal
para que a mesma sirva de fundamentagdo a renovacdo do Acordo entre a DGEstE e o Municipio de

Montemor-o-Velho no ano letivo 2018/2019;

4, Relativamente ao Ponto 4 da presente informagdo aprove a manutengdo do contrato
interadministrativo de delegacdo de competéncias do Municipio com a Freguesia de Arazede para
fornecimento de refeicGes (almogo e lanche) no JI de Arazede, JI da Bunhosa e JI do Tojeiro, bem
como para assegurar a Atividade de Animagdo e Apoio a Familia no JI de Arazede, JI da Bunhosa e Jl
do Tojeiro, nos termos da alinea I), do n.2 1, do art.2 33.2 do Anexo | da Lei n.2 75/2013, de 12 de

setembro.

5. Relativamente ao Ponto 5 da presente informac&o - procedimento para aquisicdo de servicos de
fornecimento e acompanhamento de refei¢des escolares (local para servir as refeigGes e transporte

das criangas para o local), para a EB1 e Il da Carapinheira, que o Sr. Presidente da Cadmara Municipal

determine o inicio do procedimento de consulta prévia de acordo com o supra informado; aprove o
preco base (€ 43.700,50) que aprove as pegas do procedimento (Convite e Caderno de Encargos) que
se juntam sob o n.2 6 e 7; aprove as entidades a convidar: o Centro Social e Paroquial de Meds; o
Centro Social e Paroquial da Carapinheira e a Eurest (Portugal) - Sociedade Europeia de Restaurantes
Lda.; que seja nomeado como gestor do contrato a Dr.2 Carla Soares; que, nos termos da alinea g) do
n.2 1 do artigo 115.2 do CCP, autorize a transmissao eletrénica de dados; bem como a constituigdo

do juri e delegacdo de competéncias.
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6. Relativamente ao procedimento para aquisicdo de servigos de fornecimento e acompanhamento
de refei¢Bes escolares (local para servir as refeigdes e transporte das criangas para o local) para ao J|

e EB1 das

Meds, bem como assegurar as Atividades de Animagdo e Apoio a Familia em espago a disponibilizar
pelo adjudicatario para a EB1 e JI das Meds, que a Camara Municipal determine o inicio do
procedimento de consulta prévia; aprove o prego base (€ 70.211,40); aprove as pegas do
procedimento (Convite e Caderno de Encargos) que se juntam sob o n.2 4 e 5; aprove as entidades a
convidar: o Centro Social e Paroquial de Meds; o Centro Social e Paroquial da Carapinheira e a Eurest
(Portugal) - Sociedade Europeia de Restaurantes Lda.; que seja nomeado como gestor do contrato a
Dr.2 Carla Soares; que, nos termos da alinea g) do n.2 1 do artigo 115.2 do CCP, autorize a
transmissao eletrénica de dados; bem como a constituicgdo do juri e delegacdo de

competéncias

7. Relativamente ao procedimento para a prestagdo de servigos referente as Atividades de Animagdo

e Apoio a Familia (AAAF), fornecimento de lanches e respetivo transporte para o jardim-de-infancia

de Pereira, de acordo com o quadro atrds anexo, que a Camara Municipal determine o inicio do
procedimento de consulta prévia; aprove o prego base 25.186,00€ (vinte e cinco mil cento e oitenta
e seis euros) que aprove as pegas do procedimento (Convite e Caderno de Encargos) que se juntam
sob o n.2 8 e 9; aprove a entidade as entidades a convidar: o Centro Social e Paroquial de Meas; o
Centro Social e Paroquial da Carapinheira e a Santa Casa da Misericdrdia da Vila de Pereira; que seja
nomeado como gestor do contrato a Dr.2 Carla Soares; que, nos termos da alinea g) do n.2 1 do
artigo 115.2 do CCP, autorize a transmissdo eletrénica de dados e a constituicdo do jari e delegagdo

de competéncias.

8. Propde-se ainda que, face a plurianualidade dos encargos refletidos na proposta constante da

presente informagdo, a Assembleia Municipal autorize assuncdo de tais compromissos, nos termos

da alinea c) do artigo 62 da Lei n.2 8/2012, de 21 de fevereiro, na sua actual redacgdo.
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A consideragdo superior
Técnico Superior

Carla Sofia Dias Soares
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CONVITE

Fornecimento de refeicbes escolares transportadas a quente — Lote 2
(ao abrigo do Acordo Quadro celebrado pela Central de Compras da CIMRC — AQ 01/19)

Nos termos dos artigos 2592 do Decreto-lei n2 18/2008, de 29 laneiro, na sua atual redagdo, a Camara
Municipal de Montemor-o-Velho, com sede na Praca da Republica, 3140-258 Montemor-o-Velho, Telefone
239687300, Fax 239687318, e-mail: geral@cm-montemorvelho.pt, convida V. Exa. a apresentar proposta
para o fornecimento de Refei¢bes Escolares transportadas a quente (almogos e lanches) nas Escolas Basicas
do 12 Ciclo: Viso, Tentugal e Seixo e Jardim de Infancia do Seixo e Jardim de Infancia do Centro Educativo
de Montemor-o-Velho, bem como, pessoal de apoio aos refeitérios, que garantam a

vigildncia/acompanhamento dos alunos durante a hora de almogo — Ano Letivo 2019/2020.

Entidade adjudicante: A Camara Municipal de Montemor-o-Velho, com sede na Praga da Republica, 3140-258

Montemor-o-Velho, Telefone 239687300, Fax 239687318, e-mail: geral@cm-montemorvelho.pt

1. Local de entrega: Nas escolas/jardins-de-infancia, conforme anexo A do caderno de encargos.

2. A decisdo de contratar foi autorizada por deliberacdo da Camara Municipalde ___/ /2019

3. O presente convite é efectuado ao abrigo do Acordo Quadro celebrado pela Central de Compras da CIM-
RC — AQ 01/19, para o fornecimento de refei¢des escolares transportadas a quente — lote 2, nos termos do
artigo 2582 do Cddigo dos Contratos Publicos (CCP), aplicando-se-lhe em tudo o que ndo estiver regulado as
disposi¢Oes do caderno de encargos do Acordo Quadro referido.

4, O prego base do procedimento é 110.737,25€ (cento e dez mil setecentos e trinta e sete euros e vinte e

cinco céntimos) acrescido de iva a taxa legal em vigor.

5. Prazo de entrega da proposta: A proposta devera ser apresentada em www.acingov.pt/ até as 23h59 do

dia __/ /2019,

6. Documentos que constituem a proposta, que devera ser redigida em lingua portuguesa;

a) Declaragdo do concorrente de aceitagdo do contetido do caderno de encargos elaborada em conformidade
com o modelo constante do anexo | ao Cédigo dos Contratos Plblicos, aprovado pelo Decreto-Lei n.2 18/2008, de
29 de janeiro, na sua atual redacédo;

b) Prego unitario sem iva;
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¢) Proposta de preco, que deve indicar acréscimo de IVA a taxa legal em vigor aos pregos apresentados e prazo
de entrega.

d) Plano de ementas;

e} Plano de formagéo.

9- Modo de apresentagdo das propostas

9.1 Todos os documentos da proposta deverdo ser submetidos mediante certificado electrénico qualificado, com

assinatura electrénica qualificada, de acordo com o n? 1 do art? 542 da Lei n? 96/2015, de 17 de agosto, ndo

sendo aceite assinatura electrdnica apenas do ficheiro contendo a totalidade dos documentos.

9.2 Se o certificado digital ndo permitir relacionar o assinante com a sua fung¢do e poder de assinatura, devera
submeter-se um documento electrdnico oficial e com indicagdo do poder de assinatura e a assinatura do

utilizador, nos termos do n2 7, do referido art.2 549,

9.3 Todas as propostas que ndo reinam estes requisitos sdo excluidas por violagdo do n2 4 do art? 572, e dos
nimeros 1 e 4, do art? 622 do CCP, nos termos do exposto no art.2 1462, n22, alinea ).

10.Documentos de habilitagdo:

Ao adjudicatario seréd concedido o prazo de 5 dias Uteis para a apresenta¢do dos seguintes documentos de
habilitacdo:

a) Declara¢do elaborada em conformidade com o modelo constante do Anexo Il, do Cédigo dos Contratos
Publicos;

b) Certiddo da Conservatéria do Registo Comercial com todas as inscricdes em vigor, comprovativa de que a
empresa esta registada e quem tem poderes para obrigar ou cddigo de acesso a certiddo permanente;

¢) Fotocépia do Documento de Identificacdo e NIF do(s) representante(s) do adjudicatdrio que outorgara o
Contrato;

d) Documentos comprovativos de que nio se encontra nas situagSes previstas nas alineas b), d), e) e i) do artigo
55.2 do CCP.

10. N3o é exigida a prestacdo de caugdo nos termos previstos no n2 2 do artigo 882 do Cddigo dos Contratos
Pubicos.

11. As propostas apresentadas serédo objecto de negociagao.

12. Critério de adjudicac¢do: o mais baixo preco.

13. O adjudicatario fica obrigado a pronunciar-se sobre a minuta do contrato no prazo de cinco dias a contar da

data da notificagdo, findo a qual, se ndo o fizer se considerara aceite.
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14, E obrigatério a redugdo do contrato a escrito nos termos da alinea a) do n.2 1 do artigo 95.2 do CCP.

15. Em tudo o omisso no presente programa de concurso, observar-se-a o disposto no Cédigo dos Contratos
Publicos (Decreto-Lei n2 18/2008, de 29 de janeiro) e restante legisla¢do aplicavel.

16. Em anexo remete-se o caderno de encargos, inerente ao procedimento em causa, elaborado no ambito do

artigo 422 do CCP.
Montemor-o-Velho, ___ de junho de 2019.

O Presidente da Camara Municipal,

Emilio Augusto Ferreira Torréo

ANEXOS

MODELO DE PROPOSTA
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PROPOSTA
(Identificacdo do concorrente)... com sede €M .....cceerervenees pessoa coletiva n2 ............... , depois de ter tomado
conhecimento do objeto do contrato para “fornecimento de ............ ” a que se refere o convite datado de

s, tendo tomado inteiro e perfeito conhecimento do Caderno de Encargos obriga-se a executar a
referida.........coeuueener, pela quantia de €: ..............., que ndo inclui o imposto sobre o valor acrescentado, conforme
lista de pregos unitarios apensa a esta proposta e que dela faz parte integrante.

A quantia supramencionada acrescera o imposto sobre o valor acrescentado & taxa legal em vigor.
Mais declara que renuncia a foro especial e se submete, em tudo a que respeita a execugdo do seu contrato, ao

gue se achar por prescrito na legislagdo portuguesa em vigor.

Data

Assinatura (s) do (s) representante (s) legal (ais)

ANEXO |
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Modelo de declaragdo
(artigo 57.2, n.2 1, alinea a), do Decreto-Lei n.2 18/2008, de 29 de janeiro, na versdo introduzida pelo D.L. n.2 111-

B/2017, de 31 de agosto)

- ... (nome, numero de documento de identificagdo e morada), na qualidade de representante legal de (1)...
(firma, nimero de identificagdo fiscal e sede ou, no caso de agrupamento concorrente, firmas, nimeros de
identificagdo fiscal e sedes), tendo tomado inteiro e perfeito conhecimento do caderno de encargos relativo a
execucdo do contrato a celebrar na sequéncia do procedimento de... (designacdo ou referéncia ao procedimento
em causa) e, se for o caso, do caderno de encargos do acordo-quadro aplicavel ao procedimento, declara, sob
compromisso de honra, que a sua representada (2) se obriga a executar o referido contrato em conformidade
com o contelido do mencionado caderno de encargos, relativamente ao qual declara aceitar, sem reservas, todas
as suas clausulas.

2 - Declara também que executa o referido contrato nos termos previstos nos seguintes documentos, que junta
em anexo (3):

a)...

b)...

3 - Declara ainda que renuncia a foro especial e se submete, em tudo o que respeitar a execu¢do do referido
contrato, ao disposto na legislagdo portuguesa aplicavel.

4 - Mais declara, sob compromisso de honra, que ndo se encontra em nenhuma das situagdes previstas non.2 1
do artigo 55.2 do Cédigo dos Contratos Publicos.

5 - O declarante tem pleno conhecimento de que a prestagdo de falsas declaragdes implica, consoante o caso, a
exclusdo da proposta apresentada ou a caducidade da adjudicagdo que eventualmente sobre ela recaia e constitui
contraordenagdo muito grave, nos termos do artigo 456.2 do Cddigo dos Contratos Publicos, a qual pode
determinar a aplicagdo da sangdo acessoria de privagdo do direito de participar, como candidato, como
concorrente ou como membro de agrupamento candidato ou concorrente, em qualquer procedimento adotado
para a formagdo de contratos publicos, sem prejuizo da participagdo a entidade competente para efeitos de
procedimento criminal.

6 - Quando a entidade adjudicante o solicitar, o concorrente obriga-se, nos termos do disposto no artigo 81.2 do
Codigo dos Contratos Publicos, a apresentar os documentos comprovativos de que nao se encontra nas situagtes

previstas nas alineas b), d), e) e i) do n.2 1 do artigo 55.2 do referido Cédigo.
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7 - O declarante tem ainda pleno conhecimento de que a ndo apresentagdo dos documentos solicitados nos
termos do nimero anterior, por motivo que lhe seja imputdvel, determina a caducidade da adjudica¢do que
eventualmente recaia sobre a proposta apresentada e constitui contraordenagdo muito grave, nos termos do
artigo 456.2 do Cddigo dos Contratos Publicos, a qual pode determinar a aplicacdo da sang¢do acesséria de
privagdo do direito de participar, como candidato, como concorrente ou como membro de agrupamento
candidato ou concorrente, em qualquer procedimento adotado para a formagdo de contratos publicos, sem
prejuizo da participa¢do a entidade competente para efeitos de procedimento criminal.

... {local),... (data),... [assinatura (4)].

(1) Aplicével apenas a concorrentes que sejam pessoas coletivas.

(2) No caso de o concorrente ser uma pessoa singular, suprimir a expressdo «a sua representada»,

(3) Enumerar todos os documentos que constituem a proposta, para além desta declara¢do, nos termos do disposto nas
alineas b), c) ed) don.2 1 e nos n.os 2 e 3 do artigo 57.2

{4) Nos termos do disposto nos n.os 4 e 5 do artigo 57.2

ANEXO Il

Modelo de declaragdo
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[a que se refere a alinea a) do n.2 1 do artigo 812 do CCP na Redagdo do Decreto-Lei n.2 111-B/2017, de 31
de agosto)

1 - ... (nome, numero de documento de identificagdo e morada), na qualidade de representante legal de
(1)... (firma, nimero de identificacdo fiscal e sede ou, no caso de agrupamento concorrente, firmas,
nimeros de identificagdo fiscal e sedes), adjudicatdrio(a) no procedimento de... (designa¢do ou referéncia
ao procedimento em causa), declara, sob compromisso de honra, que a sua representada (2) ndo se
encontra em nenhuma das situagdes previstas no n.2 1 do artigo 55.2 do Cédigo dos Contratos Publicos:

2 - O declarante junta em anexo [ou indica...como enderego do sitio da Internet onde podem ser
consultados (3)] os documentos comprovativos de que a sua representada (4) ndo se encontra nas
situagdes previstas nas alineas b), d), e) e h) do n.2 1 do artigo 55.2 do Cédigo dos Contratos Publicos.

3 - O declarante tem pleno conhecimento de que a prestacao de falsas declaragdes implica a caducidade da
adjudicacdo e constitui contraordenagdo muito grave, nos termos do artigo 456.2 do Cédigo dos Contratos
Publicos, a qual pode determinar a aplicacio da sangdo acesséria de privagdo do direito de participar, como
candidato, como concorrente ou como membro de agrupamento candidato ou concorrente, em qualquer
procedimento adotado para a formagdo de contratos publicos, sem prejuizo da participagdo a entidade
competente para efeitos de procedimento criminal.

... (local),... (data),... [assinatura (5)].

(1) Aplicavel apenas a concorrentes que sejam pessoas coletivas.

(2) No caso de o concorrente ser uma pessoa singular, suprimir a expressdo «a sua representadan.
(3) Acrescentar as informagdes necessarias a consulta, se for o caso.

(4) No caso de o concorrente ser uma pessoa singular, suprimir a expressdo «a sua representada».
(5) Nos termos do disposto nos n.os 4 e 5 do artigo 57.2

£
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PROCEDIMENTO AO ABRIGO DE ACORDO-QUADRO

“Fornecimento de Refeigdes Escolares (almogos e lanches) nas Escolas Basicas do 12 Ciclo: Viso,
Tentugal e Seixo e Jardim de Infincia do Seixo e Jardim de Infancia do Centro Educativo de
Montemor-o-Velho, bem como, pessoal de apoio aos refeitérios, que garantam a vigilan-
cia/acompanhamento dos alunos durante a hora de almogo — Ano Letivo 2019/2020” ao abrigo
do Acordo Quadro da CIMRC — AQ 01/19 (Lote 2 — Fornecimento de refeicdes escolares transportadas

a quente).

CADERNO DE ENCARGOS
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PARTE |
CLAUSULAS GERAIS

Artigo 1.2
Identifica¢do do procedimento
O objeto do contrato consiste no “Fornecimento de Refei¢cdes Escolares (almogos e lanches) nas
Escolas Basicas do 12 Ciclo: Viso, Tenttigal e Seixo e Jardim de Infancia do Seixo e Jardim de infancia
do Centro Educativo de Montemor-o0-Velho, bem como, pessoal de apoio aos refeitdrios, que garan-
tam a vigilancia/acompanhamento dos alunos durante a hora de almogo - Ano Letivo 2019/2020” ao
Abrigo do Acordo Quadro da CIMRC — (Lote 2 — Fornecimento de refei¢Bes escolares transportadas a

quente).

Artigo 2.2
Objeto do concurso

1. Fornecimento de refei¢des (almogos e lanches), para o ano letivo 2019/2020, nos estabelecimen-
tos constantes no Anexo A do Caderno de Encargos, a efetuar em conformidade com os documentos
do procedimento — Convite e Caderno de Encargos.
2. A quantidade previsivel de refei¢des a fornecer é a constante do Anexo A do Caderno de Encargos,
para 5 estabelecimentos de educagédo (3 E.B.1 e 2 Jardins de Infancia}, num total estimado de 27.509
almocgos e 19.789 lanches desde 2 de setembro de 2019 até ao final do ano letivo de 2019/2020,
sendo que para o pré-escolar terminara a 31 de agosto, podendo eventualmente o nimero de
refeicGes ser reajustado, face as necessidades efetivas.
3. Faz parte do objeto do procedimento o pessoal de apoio aos refeitérios, que garanta a vigilan-
cia/acompanhamento dos alunos do 12 Ciclo do Ensino Bésico e do Pré-Escolar durante toda a hora
de almoco (quer dentro do refeitdrio quer no recreio) e a higienizagdo do espago (lavagem das lougas

e sala de refei¢cGes/cantina), conforme Anexos A e F do Caderno de Encargos.

Artigo 3.2
Local da confeg¢do e da prestagdo do servico

1. As refeigbes devem ser confecionadas em cozinha prépria do prestador do servigo.
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2. O fornecimento serd prestado nos espacos apropriados dos estabelecimentos de educacédo e
ensino do 12 Ciclo do Ensino Basico e Pré-Escolar da rede publica do concelho de Montemor-o-Velho
constantes no Anexo A do Caderno de Encargos.

3. O horério dos almogos sera entre as 12H30 e as 14HO0O, nas respetivas escolas e jardins-de-
infancia, ou o estipulado anualmente (ano letivo) pelo Agrupamento.

4. O servigo de refeigBes iniciar-se-a a 2 de setembro para o pré-escolar. Para o 1.2 Ciclo serd de
acordo com o calendario escolar definido para o presente ano letivo e de acordo com as indicagdes
do Orgdo de Gestdo do Agrupamento de Escola de Montemor-o-Velho, dos quais fazem parte os
Estabelecimentos Escolares referidos no Anexo A do Caderno de Encargos.

5. Os almogos e lanches podem ser desmarcados até as 9H30, do proprio dia.

Artigo 4.2
Duragdo do Contrato
O fornecimento de refeigdes objeto do contrato terd a duragdo de 12 meses, com inicio previsto a 2
de setembro de 2019 e términus em 31 de agosto de 2020 para o pré-escolar e a partir da abertura
do ano letivo de 2019/2020 (inicio previsto entre 10 e 13 de setembro) para o 1.2 CEB (términus

previsto a 26/06/2020).

Artigo 5.2

Requisitos do fornecimento
1. Durante a vigéncia do contrato, o adjudicatério obriga-se a fornecer refei¢des identificadas no
artigo 2.2 do presente caderno de encargos, todos os dias Uteis, com exce¢do, em regra, dos periodos
de interrupco das atividades letivas, para férias dos alunos, conforme venha a ser estabelecido no
calendario escolar aprovado pelo Ministério da Educagao.
2. Sem prejuizo do disposto no nimero anterior, o servigo de almogos e lanches para os alunos dos
Jardins-de-infancia, deve ser assegurado nas interrupg@es letivas, bem como até ao final do més de
agosto.
3. O fornecimento das refeigGes tera de ser executado em perfeita conformidade com as condigbes
estabelecidas nos documentos contratuais e demais legislagdo em vigor.
4. O adjudicatdrio é responsével pela qualidade e condigGes higiénicas e sanitdrias do fornecimento
das refeicbes e manuseamento dos equipamentos municipais, correndo por sua conta a reparagdo

dos danos e prejuizos nos casos de intoxicacdo alimentar e deterioragao dos equipamentos.
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Artigo 6.2
Preco Base do Fornecimento
1. O prego base da adjudicagdo pela execugdo dos servigos que constituem o seu objeto, para o prazo
de execugdo referido no artigo anterior é de 110.737,25€ (cento e dez mil setecentos e trinta e sete
euros e vinte e cinco céntimos) ndo incluindo este o Imposto sobre o Valor Acrescentado.
2. As quantidades a fornecer serdo estimadas pelo adjudicatdrio com base no nimero de refeicGes
que o responsavel da Camara Municipal de Montemor-o-Velho comunicar até as 9H30 do préprio

dia.

Artigo 7.2
Faturacdo e Condigdes de Pagamento
1. As faturas enviadas pelo adjudicatério devem corresponder ao total de refei¢es fornecidas em
cada estabelecimento de educagdo e ensino, devendo ser apresentadas individualmente por cada
estabelecimento constante no ANEXO A do Caderno de Encargos.
2. As quantias devidas pela entidade Adjudicante, devem ser pagas no prazo de 30 dias apds a
recep¢do da respectivas faturas, as quais devem cumprir com o disposto no artigo 36.2 do CIVA e s6

podem ser emitidas apds o vencimento da obrigagdo respectiva.

Artigo 8.2
Representagdo
1. O adjudicatario, antes do inicio do servico em cada espago apropriado, deverd informar, por
escrito, a Camara Municipal, da pessoa e respetiva categoria que, em cada estabelecimento de
educagao e ensino, o representara.
2. A eventual substituigdo dos referidos representantes devera ser comunicada, por escrito, no prazo

de 5 dias Uteis a contar da mesma.

Artigo 9.2
Notificagdes, Informagdes e Comunicagdes
1. Todas as notificagdes, informagdes e comunicagbes a enviar por qualquer das partes, deverdo ser
efetuadas, por escrito, com clareza, para que o destinatario fique ciente da respetiva natureza e

conteudo.
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2. Em cada estabelecimento de educacdo e ensino devera existir obrigatoriamente um Registo Diario
do Funcionamento (Anexo C deste Caderno de Encargos - Clausulas Técnicas) em que o
representante do estabelecimento de educagdo e o representante do adjudicatério registardo a
apreciacdo relativa a execugdo do servigo didrio. A importancia deste registo diario torna-o fun-
damental e obrigatério, devendo ser preenchido com atengdo e rigor.

3. O representante do adjudicatdrio deve fornecer os dados referentes ao peso da matéria-prima

utilizada no prato principal.

Artigo 10.2

Diferendos
Os diferendos surgidos na fase de verificagdo entre o representante do estabelecimento de educagdo
e ensino e o adjudicatario ou o seu representante serdo resolvidos nos seguintes termos:
a) se o diferendo incidir sobre aspetos quantitativos ou qualitativos das refei¢des a servir nesse
mesmo dia, a decisdo a tomar, de imediato, compete ao representante do estabelecimento de
educacdo e ensino e/ou da Camara Municipal ou de outra entidade em que esta delegar fungdes,
eventualmente presente;
b) se o diferendo incidir sobre outros aspetos, que ndo quantitativos ou qualitativos das refeicdes a

servir, cabera a Cdmara Municipal decidir.

Artigo 11.2

Penalidades
1. Sempre que se verifique uma suspensdo parcial ou temporaria do fornecimento por parte do
adjudicatdrio, este ficard sujeito ao pagamento de uma multa correspondente ao quadruplo do valor
das refeicdes em falta e indemnizardé a Camara Municipal de Montemor-o-Velho das despesas
eventualmente realizadas com o fornecimento de alimentagdo alternativa.
2. Sempre que se verifique uma suspensio, parcial ou temporaria, por razdes imputaveis a entidade
adjudicante, ndo comunicada com a antecedéncia minima de 24 horas, o adjudicatario tera direito a
uma indemnizagdo correspondente ao total das refei¢gées encomendadas.
3. As previstas no Anexo F do Caderno de Encargos.

Artigo 12.2

Recursos Humanos

1. O adjudicatério é responsavel pela reparacdo de prejuizos causados pelos seus trabalhadores nas

instalagOes, equipamento, material e a terceiros.
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2. Os trabalhadores deverdo estar devidamente identificados e observar as regras de higiene
individual no decorrer de todas as operagdes inerentes a sua atividade e apresentar-se devidamente
fardado, (bata, touca, chinelos, casaco e avental) de acordo com as exigéncias previstas na legisla¢do
aplicdvel ao pessoal da industria hoteleira, pertencendo as respetivas sangdes e encargos ao adju-
dicatario.
3. A entidade adjudicante solicitara ao adjudicatario, sempre que o julgue conveniente, os seguintes
elementos:

a) Nome das pessoas em servigo nos refeitdrios;

b) Categoria e vencimentos comprovados pelas folhas de desconto para a Seguranca Social;

¢) Horario de Trabalho;

d) Apdlice de seguro do pessoal em servigo no refeitorio.
4. E obrigatério em cada espaco, desde a adjudicagdo, a afixacio dos mapas do pessoal com
indicagdo dos nomes, categorias e horério de trabalho.
5. O pessoal ao servigo do adjudicatario devera ser portador de declaragdo médica (atualizada no
contexto da lei) que ateste o seu bom estado de saude.
6. O adjudicatario é responsdvel por assegurar a presenga de funciondrio(s), conforme Anexo A do
Caderno de Encargos, no local onde vdo ser servidas as refeicGes, para acompanhamento das
criangas durante esse periodo (quer dentro do refeitdrio quer no recreio) e para posterior lavagem
das lougas e sala de refei¢es/cantina.
7. O adjudicatario fica sujeito ao cumprimento das disposicbes legais e regulamentares em vigor
sobre seguranga, higiene e saide no trabalho relativamente a todo o pessoal empregado, sendo da

sua conta os encargos que de tal resultem.

Artigo 13.2
Qualidade e quantidade de refeigdo servida
1. Sempre que forem obtidas, pela entidade adjudicante, por quem esta delegue ou ainda por outras
entidades oficiais, andlises (alimentos, superficies ou mados de operadores) feitas em laboratdrios
acreditados ou de referéncia, com resultados ndo aceitdveis no que respeita a qualidade das
refeigbes, fica o adjudicatdrio sujeito aos parametros de avaliagdo (limites) considerados, e ser-lhe-a
aplicada uma multa correspondente ao valor total das refeigdes servidas nesse espago no més a que
respeita o resultado obtido, isto no caso da detegdo de elementos patogénicos e inde-
pendentemente do direito de rescisdo do contrato, conforme o disposto no artigo 172 destas

Clausulas Gerais.
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2. No caso de detecdo de contaminagdo por bactérias ndo patogénicas, a multa ascenderda a valores
correspondentes a 5%, para a primeira ocorréncia, e 10% para casos de reincidéncia, do valor da
faturagdo mensal do estabelecimento em questdo, referente ao més da ocorréncia, inde-
pendentemente do direito de rescisdo do contrato conforme o disposto no artigo 172 deste
articulado.

3. Os parametros considerados como limites e a classificagdo dos elementos contaminantes entre

patogénicos e ndo patogénicos, constam do Anexo E das Cldusulas Técnicas.

Artigo 14.2
Sistema HACCP
Sem prejuizo do inscrito no ANEXO F, o adjudicatario fica obrigado a fornecer ao adjudicante toda a
documentacao relativa ao sistema HACCP a vigorar na unidade de confegdo das refei¢des abrangidas

pelo presente instrumento contratual.

Artigo 15.2
Casos de forca maior
1. Nenhuma das partes incorrera em responsabilidade se por caso fortuito ou de forga maior,
designadamente greves ou outros conflitos coletivos de trabalho, for impedido de cumprir as obri-
gacdes assumidas no contrato.
2. A parte que invocar casos fortuitos ou de forga maior deverd comunicar e justificar tais situagdes a

outra parte, bem como o prazo previsivel para restabelecer a situagao.

Artigo 16.2
Cessao da posicdo contratual
1. O adjudicatdrio ndo podera ceder a sua posi¢dao contratual ou qualquer dos direitos e obriga¢des
decorrentes do contrato sem prévia autorizacdo da entidade adjudicante.
2. Para efeitos da autorizagdo prevista no niimero anterior, deve:
a) Ser apresentada pelo cessionério toda a documentagdo exigida ao adjudicatario no pre-
sente concurso;
b) A entidade adjudicante apreciar, designadamente, se o cessiondrio ndo se encontra em
nenhuma das situagbes previstas no artigo 552 do Decreto-Lei n2 18/2008 de 29 de janeiro,
na sua atual redac¢do, e se tem capacidade técnica e financeira para assegurar o exato e

pontual cumprimento do contrato.
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Artigo 17.2
Rescisdo de contrato

1. O direito a rescisdo do contrato podera ser exercido pela entidade adjudicante e pelo adjudicatario
nos termos do presente caderno de encargos.
2. A entidade adjudicante poderd rescindir total ou parcialmente o contrato sempre que, por razdes
imputdveis ao adjudicatario, o normal fornecimento de refeicdes se encontre gravemente
prejudicado.
3. Para efeitos do disposto no nimero anterior, constituem condigdes rescisérias, designadamente:

a) Reiterada deficiéncia ou ma qualidade dos servigos prestados;

b) A utilizagdo abusiva ou acentuada deterioragdo das instalagdes, equipamento e material;

c) A pratica de atos com dolo ou negligéncia que prejudiquem a quantidade ou afetem a quali-

dade do fornecimento de refei¢des ou o normal funcionamento dos refeitérios;

d} A oposicdo as visitas ou operagdes de verificacdo e controlo.
4. A rescisdo do contrato produz efeitos a partir da data fixada na respetiva notificagdo.
5. A cessagdo dos efeitos do contrato ndo prejudica o exercicio de responsabilidade civil ou criminal
por atos ocorridos durante a execugao do contrato.
6. Em caso de rescisio, o adjudicatario ndo goza do direito de retencdo, devendo entregar,
imediatamente, as instalagdes e equipamentos por si utilizados, em bom estado de conservacdo e

limpeza.

Artigo 18.2
Protegdo de Dados
O prestador de servigos devera demonstrar e cumprir uma politica de privacidade na execugdo do
contrato que explicite de forma clara e transparente as politicas prosseguidas na recolha e

tratamento de dados pessoais.

Artigo 19.2
Sigilo
1. O adjudicatdrio garantird, bem como os funcionarios da sua responsabilidade, deve guardar sigilo
sobre toda a informagdo e documentagdo, técnica e ndo técnica, comercial ou outra, relativa ao
Municipio de Montemor-o-Velho, de que possa ter conhecimento ao abrigo ou em rela¢do com a

execugdo do contrato.
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2. O dever de sigilo mantém-se em vigor até ao termo do prazo de 2 anos a contar do cumprimento
ou cessagao, por qualquer causa, do contrato, sem prejuizo da sujeicdo subsequente a quaisquer
deveres legais relativos, designadamente, a protegdo de segredos comerciais ou da credibilidade, do

prestigio ou da confianca devidos as pessoas coletivas.

Artigo 20.2

Prevaléncia
1. Fazem parte integrante do contrato o convite e este caderno de encargos, os restantes elementos
patenteados no presente procedimento, a proposta do adjudicatario, bem como, todos os outros
documentos que sejam referidos no titulo contratual ou neste caderno de encargos.
2. Em caso de duvidas prevalece em primeiro lugar o texto do contrato, e os vdrios documentos que
se consideram integrados no mesmo, seguidamente o caderno de encargos e o convite e em ultimo

lugar a proposta do adjudicatério.

Artigo 21.2
Disposicoes Finais
Em tudo o que for omisso no presente Caderno de Encargos, observar-se-d o disposto no CCP e

demais legislagao em vigor.

PARTE Il

~
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CLAUSULAS TECNICAS

Termos de Referéncia

1. O presente procedimento tem por objeto o fornecimento de almogos e lanches, sem prejuizo

do exposto no Anexo F, com as seguintes caracteristicas:

1.1 Critérios alimentares adequados aementa padrao portuguesa

1.1.1 Sopa

Disponibilizagdo de uma sopa didria, de produtos horticolas frescos, tendo por base batata, legumes ou

leguminosas.

A frequéncia da sopa passada ou triturada (cremes ou aveludados) deve ser limitada num mdximo a duas

por semana, pois é importante, do ponto de vista fisiologico, promover a mastigagao.

Tendo em conta a rentabilizagdo do espago cozinha, dos manipuladores de alimentos e também dos
ingredientes utilizados na preparagdo das refeicdes e, considerando a existéncia de opgBes vegetarianas,
desaconselha-se a preparagdo de sopas que envolvam produtos de origem animal (carne, peixe, natas...),
pelo que se sugere que canja, sopa de peixe ou consomé, por exemplo, nao constem do mapa de ementas.
No entanto, esta recomendacgdo, ndo deve ser considerada como uma proibi¢do a que, em situagbes
pontuais, ndo possa ser fornecido uma sopa deste tipo a elementos da comunidade educativa que, por

razOes de satide, assim o solicitem e, simultaneamente, a cozinha retina condigBes para a sua preparagao.

1.1.2 Fornecedores proteicos de origemanimal
Deve haver umaalternancia diaria entre a carne e o pescado.

Os ovos sdo uma excelente fonte proteica, dado possuirem proteinas de alto valor bioldgico, pelo que

devem ser a principal fonte proteica, pelo menos duas vezes por més.
No caso das carnes, deve-se promover o consumo de carnes brancas, nomeadamente de aves e de
criagdo.

O pescado a disponibilizar deverd, sempre que possivel, conciliar as questdes ambientais (selecionando
espécies que ndo estejam em risco), 0 custo e as caracteristicas nutricionais (sempre que possivel optar por

“peixes azuis”)

10
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1.1.3 Horticolas e saladas

Como acompanhamento, devem ser diariamente disponibilizados produtos horticolas cozinhados e/ou

salada crua, num minimo de trés variedades, respeitando a época de produgdo

Para essa contabilizagdo, apenas devem ser tidos em conta produtos fornecidos de forma auténoma e
como constituinte da refeigdo. Por exemplo: salada de alface ou tomate ou repolho (ou outra couve)

cozida ou feijao verde cozido, etc.

Nao podem ser contabilizados produtos horticolas utilizados para a preparagdo de pratos, como cebola ou
alho para refogados, cebola para tempero das saladas, pimento ou cenoura para “colorir” o arroz, etc.
1.1.4 Sobremesa

A fruta crua e da época tem de ser disponibilizada obrigatoriamente.

Podera ser servida, no maximo uma vez por semana, uma pega de fruta cozida ou assada, mas sempre

sem adi¢do de aguicar.

Complementarmente, pode ser servido, no maximo, duas vezes por més, uma das seguintes

sobremesas:
- jogurte natural;
- gelado deleite;
- sobremesa lactea (arroz-doce, aletria, pudim ou leite creme);

- gelatina vegetal.

1.1.5 Bebida
A agua devera estar disponivel, em local visivel e adequado.

Sendo a dgua engarrafada a Unica bebida permitida no espago refeitério, a escola deve ter o cuidado de

adotar medidas que impecam o transporte de outras bebidas para o espago refeitdrio.

1.1.6 Pdo

Recomenda-se a distribuicdo de pdo de mistura, embalado.

11
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Admite-se a distribuicdo de pdo regional desde que se assegure que 0 mesmo nao contémmais do que 1g

de sal por 100g de pao.

1.1.7 Gorduras de adicio

Para o tempero das saladas e/ou horticolas e sempre que o/a aluno/a solicite, deve ser

disponibilizado azeite virgem extra.

2. Confegio dos génerosalimenticios

21 As refeigbes servidas nos refeitérios escolares terdo de ser confecionadas com alimentos em

perfeito estado de salubridade, de boa qualidade, bem como respeitar:

Y as ementas aprovadas pelo adjudicatdrio elaboradas com base na Lista dos Alimentos

Autorizados (Anexo B) e as CapitagGes previstas (Anexo D);
v as ementas definidas no procedimento de contratagdo publica.

22 A confecgdo de alimentos em refeitdrios escolares, assim como a manutengdo e higienizagdo
dos equipamentos disponiveis e das instalagdes deverdo respeitar os requisitos técnicos do sistema de
HACCP, de acordo com o previsto no Regulamento (CE) n.2 852/2004 do Parlamento Europeu e do
Conselho, de 29 de abril e Regulamento (CE) n.2 178/2002 do Parlamento Europeu e do Conselho, de 28

de janeiro.

3. Empratamento dos alimentos

No processo de empratamento devem ser escrupulosamente cumpridas as quantidades de alimentos
correspondentes (Anexo D) devendo ser colocados todos os componentes do prato: conduto, guarnigdo e

horticolas/saladas. A sua apresentagdo deve ser apelativa.

4. Constituicio da Refeigio

As refeicbes a oferecer nos refeitdrios escolares devem prever dois tipos de ementas, em resultado da
aplicagdo da Lei n.2 11/2017, de 17 de abril, devendo também ser disponibilizada, diariamente, uma opgdo

vegetariana, com os seguintes constituintes:

12
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Constituinte

o

Ementa

Ementa vegetariana

D <

Arroz, massa ou batata, em dias
alternados, variando o modo de

confecdo. Em simultdneo, poderdo

Sopa Sopa de produtos horticolas frescos, tendo por base batata, legumes ou leguminosas.

Conduto ) o
Prato de carne ou de pescado, em Prato com leguminosas como principal
dias alternados. constituinte, afternando o tipo de

leguminosa entre os diferentes dias.

Prato contendo ovo, com uma
periodicidade quinzenal.

Guarnigdo

Arroz, massa ou batata, em dias
alternados, variando o modo de

confecdo.

servir- se leguminosas (feijdo, grdo,

favas, ervilhas, feijdo-frade, etc.).

Caso ndo seja adicionado qualquer produto de origem animal (por exemplo, natas,
chourigo) a guarnigdo (arroz, massa ou batata), esta deve ser comum aos dois tipos

de ementas.

Horticolas e/ou saladas

Os produtos horticolas crus (saladas) e/ou confecionados passiveis de serem servidos
e temperados & parte (por exemplo, salada de feijdo verde, curgetes, etc.) devem ser
servidos diariamente, preferencialmente em prato separado, no minimo com trés

variedades e nas capitagdes previstas.

Para além dos crus, os produtos horticolas confecionados deverdo sempre  que

possivel fazer parte do acompanhamento dos pratos.

Para tempero, poderdo estar disponiveis: azeite virgem extra, vinagre, vinagre
balsdmico, cebola laminada, limdo, coentros, salsa e orégdos em embalagem

adequada ao tempero.

1 p&o de mistura (confecionado no préprio dia), de acordo com o Anexo 1.

13
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Sobremesa

Constituida  diariamente por fruta
variada, preferencialmente da época
{Anexo 5), no minimo de 3 espécies,
de acordo com as quantidades

referidas no Anexo 2.

Constituida diariamente por fruta
variada, preferencialmente da época
(Anexo 5), no minimo de 3 espécies,
deacordo  com as

quantidades referidas no Anexo 2.

Simuftaneamente, com a fruta crua,
pode ser servida fruta cozida ou
assada sem adicdo de aglcar, no

mM&ximo uma vez por semana.

Simultaneamente com a fruta crua,
em dia diferente da fruta
cozida/assada, pode ainda, ser servido,
uma vez por semana, doce/ gelatina
de origem vegetal/ gelado de leite /

iogurte natural.

Simultaneamente, com a fruta crua,
pode ser servida fruta cozida ou
assada sem adicdo de aglcar, no

maximo uma vez por semana.

Simuftaneamente com a fruta crua,
em dia diferente da fruta
cozida/assada, pode ainda, ser servido,
uma vez por semanal, gelatina de

origem vegetal.

A dgua engarrafada é a Unica bebida servida.

N&o é permitido o consumo de qualquer outra bebida nos refeitdrios escolares

5. ComponentesdaEmenta

Com o objetivo de assegurar uma alimentagdo variada e de qualidade, as ementas devem obedecer as

indicagBes que se seguem relativas a confegdo/apresentagdo e respetiva frequéncia da oferta de

produtos alimentares:

14




AN,

mon_t-emofo-velho

Minimo

Componente da ementa Indicado | Maximo Frequéncia
Sopa tipo creme/aveludado 2 Semanal
Sopa com leguminosas na base 1 Semanal

. s L. 1 Semanal
Prato que inclua leguminosas
Prato de aves ou cria¢do 1 Semanal
Prato de pescado ndo fracionado 1 Semanal
Prato de carne nao fracionado 1 Semanal
; . 2 | Semanal

Pratos com came ou peixe fracionados
(picado, lascado ou cortado(a) em
pequenas porgoes)
Pratos que incluam ovo 1 Qi
Prat.os qfxe incluam produtos de 1 Kensal
salsicharia
Ementa com inclusao de fritos 1 Quinzenal
Fruta da época em natureza 1 Dirio
Sob.remesa doce ou fruta Semanal
cozida/assada
Agua Didria

exemplo.

Entende-se porcarne ndo fracionada, aquela passivel de ser quantificado em gramagem, no prato, tipo bife/costeleta/escalope/ cameassadaouestufada

fatiada/hambiirguer/almondegas.

Entende-se por pescado nio fracionado, aquele passivel de ser quantificado em gramagem, no prato, tipo postade peixe, porgSes de polvo ou lulas, por
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Componente da ementa vegetariana ‘ Indicado

RS e T S R— e

Sopa tipo creme/aveludado I (2 | Semanal !
| Sopa com leguminosas na base ‘ 1 | Semanal
I S . I

|

Prato com leguminosas ou 1 I | Didrio

derivados de leguminosas '

Ementa com inclusao de fritos 1 Quinzenal
e = =
. Fruta da época em natureza 1 | Diario ,

Fruta cozida/assada 1 Semanal
| - ) | Diaria

Agua
| 58 |
L | | i |

5.1 - A composi¢io do Lanche
O lanche a fornecer as criangas dos Jardins-de-infancia deve ser equilibrada e diversificada, devendo
ser a seguinte:
a) Leite, sumo ou iogurte {doses individuais);
b) Pdo de mistura com manteiga, ou fiambre, ou queijo e ou doce;

c) Cereais.

6. Sal

Com o objetivo de uma progressiva redugdo das quantidades de sal, sugere-se o recurso a medidas
especificas {colheres de sobremesa/sopa, chavenas de café, etc.) e a substituigdo total de sal por salicérnia
em natureza ou seca, nas capita¢oes indicadas no Anexo D, ou pela gradual redugdo da dose de sal por
alternativas (ervas aromaticas, porexemplo).

O sal a ser utilizado tera de ser, obrigatoriamente, sal iodado.

A adicdo de sal aos constituintes da ementa (sopa e prato) deve cumprir escrupulosamente as quantidades
descritas no Anexo 1, nomeadamente as 0,2 g por constituinte da ementa.

16
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7. Elaboragio deEmentas

~ A ementa devera ser acompanhada pela respetiva ficha técnica que indicara a
composicdo da refeicdo, a matéria-prima utilizada, a respetiva capita¢do e valor
energético e descri¢do do(s) método(s) de confegdo. Recomenda-se como ferramenta

deapoio,
~~ As ementas semanais devem ser afixadas em local visivel;

.~~~ As ementas escolares devem ser elaboradas, sempre que possivel, por um nutricionista.

8. Ementasaltemativas

Por prescrigdo clinica, tera de ser servida uma ementa alternativa (dieta) mantendo, sempre que possivel a

matéria-prima (ou sucedaneos) da ementa do dia.

9. Ementasvegetarianas

Tendo como objetivo responder a Lei n.2 11/2017, de 17 de abril, deve estar prevista uma ementa

vegetarianas,

- a sopa constituida por produtos horticolas poderd conter leguminosas, sendo a sua presenca obrigatdria

caso ndo estejam presentes no prato principal;

- 0 prato principal deverd ser constituido por uma fonte proteica de origem vegetal (preferencialmente
leguminosas), acompanhamentos fornecedores de hidratos de carbono ou derivados (arroz, massa,
couscous, mandioca ou outros...), dando preferéncia aos integrais, ou tubérculos (batata, batata doce...),

produtos horticolas crusou cozinhados;

- a sobremesa devera ser constituida por fruta da época variada e pontualmente por uma sobremesa
doce. Ndo deverdo ser fornecidos laticinios (ou alternativas vegetais). No sentido da otimizagdo dos
recursos, equipamentos e matérias-primas sugerimos que o principal fornecedor de hidratos de carbono
(arroz, massa, batata) seja disponibilizado simultaneamente, aos dois tipos de ementas sendo que, para tal,

ndo tenha havido a jun¢do de qualquer componente de origem animal ao referidofornecedor.

~7 C
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A restrigdo de alimentos de origem animal, caracteristica da opg¢do vegetariana, contribui para uma menor
pegada ecoldgica. Por forma a otimizar este beneficio, devem respeitar-se os critérios de sazonalidade e

produgdo local em todos 0s seus componentes.

10. Ementas mediterranicas

O Padrdo Alimentar Mediterranico, consagrado como Patriménio Imaterial da Humanidade, é reconhecido
como uma forma de “comer” promotora da salde, sustentdvel e amiga do ambiente. O consumo
moderado de produtos de origem animal, a utilizagdo de produtos sazonais e a preferéncia por alimentos
de produgdo local, caracteristicos deste padrdo alimentar, conferem-the uma reduzida pegada ecoldgica e

uma elevada sustentabilidade.

11. Legislagdo aplicavel

O fornecimento das refeicdes obedece s normas constantes do Regulamento (CE) n.2 852/2004 do
Parlamento Europeu e do Conselho, de 29 de abril e Regulamento (CE) n.2 178/2002 do Parlamento

Europeu e do Conselho, de 28 de janeiro.

1. Outras especificagdes Técnicas

1.1Em caso algum, serd aceite pela entidade adjudicante — Cdmara Municipal - 0 ndo cumpri-
mento rigoroso e escrupuloso das condi¢es referidas nos nimeros anteriores. Exige-se assim
que qualquer refeigdo servida respeite as capitagdes estabelecidas, ndo sendo legitimo que
qualquer funciondrio da adjudicatéria ao servigo do refeitério presuma, por si, aquilo que a
crianca na sua frente, deve ou ndo deve comer “adaptando” as quantidades em fungdo disso.

1.2 Sendo preocupacgdo da entidade adjudicante o fornecimento de refeicdes equilibradas e de
qualidade, ndo podera esquecer-se também a func¢do pedagdgica da alimentacdo, pelo que a
escola e o pessoal em servigo no refeitdrio deverdo fomentar o consumo dos produtos que
por vezes os alunos “dispensam”, nomeadamente a sopa e os legumes, persuadindo-os a
ingeri-los.

1.3 Na elaboragdo das ementas, devem ser tomados em conta os seguintes aspetos:

18
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a) A ementa devera ser acompanhada obrigatoriamente pela respetiva ficha técnica que indi-
card a composigdo da refeicdo, a matéria-prima utilizada, respetiva capitagdo e valor caldrico,
bem como, a descri¢do do(s) método(s) de confegéio;

b) A ficha técnica deve estar obrigatoriamente arquivada em pasta prépria, nas escolas e Jardins
de Infancia, para consulta;

c) A ementa devera ser constituida diariamente por um prato de carne ou de pescado, em
dias alternados;

d) A ementa apenas pode incluir fritos duas vezes por més;

e) Maionese s6 podera ser utilizada no maximo uma vez por més e fornecida em doses indivi-
duais;

f) Quando devidamente justificadas por prescrico médica, podem ser servidas dietas;

g) A designagdo das ementas deve ser clara e completa de forma a “ler-se” a sua composigao
na totalidade, evitando férmulas do tipo “arroz alegre” ou “frango a espanhola”;

h) Os alimentos que ndo constam da Lista de Alimentos Autorizados — Anexo B deste caderno
de encargos, ndo podem ser utilizados na composigdo da ementa, sem prévia autorizacdo da
entidade adjudicante.

1.7 O concorrente deve ainda incluir obrigatoriamente os seguintes documentos:

a) Ementas didrias de carne e de pescado em dias alternados bem como a ementevegetariana
didria com as respetivas fichas técnicas, para quatro semanas de funcionamento, a elaborar
de acordo com as Cldusulas Técnicas do Caderno de Encargos;

b) Proposta de animagdo, que deverd incluir nomeadamente, ementas especificas para os

seguintes eventos: S. Martinho, Natal, Carnaval, Pascoa, Dia da Alimentagao.

2. FORMAGAO
Plano de formagdo que devera contemplar obrigatoriamente um volume minimo de 20 horas,

ministrada por formadores com qualificagdo na drea e com curso de formagdo de formadores, nas

seguintes areas:

a) Higiene e Seguranga Alimentar;

b) Higiene Pessoal;

c) Higiene e Seguranca do equipamento;

d) HACCP;

e) Preparag¢do, Confecdo e Apresentacdo dos Pratos;
f) Atendimento e relagGes interpessoais.
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3. CONTROLO MICROBIOLOGICO
Os meios de estudo e investigaciio para defesa e garantia da qualidade e que devem incidir,

essencialmente, sobre os seguintes elementos:

a) Controlo microbiolégico das refeigdes servidas;
b) Controlo microbioldgico do equipamento;
c) Controlo microbiolédgico do pessoal (maos).

Cada proposta deverd comportar obrigatoriamente um plano, que devera refletir, no minimo e

obrigatoriamente, 0s seguintes parametros ou equivalentes:

3.1 Refeigao
a) Pesquisa de salmonelas em 25g
b) NUmero de micro-organismos a 302
¢) Numero de Listeria Spp
d)} Numero de E. Coli
e} Numero de estafilococos coagulase +
f) Numero de Clostridios prefrungens
g) Numero de bolores e leveduras
h) Pesquisa de Listéria monocytogenes em 25g
i) NUmero de Enterobactereaceas

3.2 Zaragatoa a 2 manipuladores por escola

a) Pesquisa de coliformes
b) Pesquisa de estafilococos caogulase +
c) Pesquisa de E.Coli B — glucoridase positiva

3.3 Zaragatoa a superficies
a) Namero de Enterobactereaceas
b) Pesquisa de E.Coli
c) Nimero de micro-organismos a 302

Estas andlises terdo de ser realizadas em todos os espagos 3 vezes por ano escolar, 1 vez por periodo

letivo.
A proposta deve ser assinada por quem tenha competéncia para obrigar a firma/entidade, devendo a

assinatura ter o carimbo comercial do concorrente.
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Os concorrentes ficam obrigados a manter as suas propostas durante um periodo de 66 dias con-
tados da data do termo do prazo fixado para a apresentagdo das propostas, considerando-se este
prazo prorrogado por iguais periodos, para os concorrentes que nada requererem em contrario.
Apresentagdo do organograma estrutural da firma com indicagdo do nimero de pessoas ao seu
servico, considerando:

a) pessoal do quadro permanente;

b) pessoal com contrato a termo certo;

¢) pessoal com outro tipo de vinculo precario;

d) pessoal médico e outros técnicos na area de nutrigdo e dietética.

4. PLANO HACCP
Devera incidir essencialmente nos seguintes elementos:

a) Controlo dos alimentos e respetivos fluxogramas;

b) Higiene dos manipuladores;

c) Higiene dos equipamentos e utensilios;

d) Métodos de trabalho adotados para elaboragdo das refeigdes;

Deve, ainda, incluir os seguintes elementos de acordo com a legislagdo Comunitaria e Nacional em
vigor:

e) Manual de qualidade;

f)  Fichas de registos;

g) Planos de higiene e respetivas fichas técnicas e de seguranga;

h) A descricdio dos métodos utilizados no controlo do processo para garantia de
utilizagdo de matérias-primas nas melhores condigGes higiénicas e sanitdrias, como
capacidade de transporte, armazenagem e rede de frio adequada.

Os documentos que acompanham as propostas devem ser assinados pelas entidades que os emi-

tem.

5. EXECUGAO E DISTRIBUICAO

5.1 A prestagdo do servico deve ser executada em conformidade com todas as cldusulas contra-
tuais e demais legislagdo aplicavel, de modo a serem garantidas as caracteristicas técnicas
gerais das refeigbes e o adequado funcionamento do refeitério.

5.2 O adjudicatario devera afixar a ementa semanal na sala de refei¢cGes/refeitério, em local bem

visivel para os alunos e encarregados de educagéo.
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6. VERIFICAGAO DA EXECUCAO
6.1 A verificacdo quantitativa, a registar, diariamente, na ficha constante do Anexo C — Registo
Diario do Funcionamento — tem por objetivo comprovar a conformidade:
a) das quantidades globais adquiridas com as quantidades a fornecer em cada dia;
b) dos componentes do prato com as quantidades fixadas no Anexo D - Capita¢3es dos Alimentos
— deste caderno de encargos.
6.2 A verificagdo qualitativa, a registar, diariamente, também na ficha constante do Anexo C -
Registo Diario do Funcionamento — tem por objetivo comprovar a conformidade:
a) da qualidade dos géneros incorporados adquiridos com as especificagdes legalmente fixadas e
com as indicagGes do Anexo B — Lista dos Alimentos Autorizados;

b) da qualidade das refei¢des fornecidas com as especificagdes legal e contratualmente fixadas.

7. CONTROLO

7.1 O adjudicatério obriga-se a facultar a visita das instalagdes onde sdao confecionadas as refei-
¢Bes, o exame dos produtos em fase de armazenagem, preparagao e confe¢do bem como a
documentacio referente aos mesmos (faturas/guias de remessa devidamente arquivadas
na unidade e rétulos dos produtos confecionados, os quais devem ser guardados por um
periodo correspondente a 72 horas), quer aos representantes da entidade adjudicante quer
aos técnicos de outras entidades devidamente autorizados, sem esquecer 0s servigos e
organismos com competéncia especifica.

7.2 O adjudicatario obriga-se a recolher diariamente amostras do prato confecionado. Essas
amostras devem ser recolhidas para sacos esterilizados duas no principio, duas no meio e
duas no fim do servico de fornecimento da refei¢do. A recolha deve ser feita dos pratos e
ndo retiradas diretamente das cubas ou dos recipientes onde foram confecionados os
alimentos. Apds a colheita, trés amostras (uma do principio, outra do meio e outra do fim)
serdo catalogadas e refrigeradas, permanecendo obrigatoriamente 72 horas na camara de
refrigeragdo e duas serdo catalogadas e congeladas, permanecendo uma semana nas
camaras de conservagdo de congelados.

7.3 A entidade adjudicante poderd, a qualquer momento e sempre que o entender, tomar
amostras das refeicdes e mandar proceder as analises, ensaios e provas em laboratdrios
acreditados.

7.4 O adjudicatario obriga-se a facultar o cronograma da implementagdo da certificagdo do sis-

tema HACCP, assim como toda a documentagédo referente ao processo de certificagdo.
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7.5 O adjudicatdrio é responsavel pela qualidade e condigGes higiene — sanitarias do forneci-
mento de refei¢Ges, correndo por sua conta a reparacdo dos danos e prejuizos nos casos de
intoxicagdo alimentar.

7.6 As operag0es de verificagdo sanitdria qualitativa incidem sobre os géneros a incorporar nas
refeigBes e nos pratos ja confecionados e podem ser exercidas pela autarquia ou, caso se

justifique, pelos componentes de organismos oficiais.

8. INSTALAGOES, EQUIPAMENTO E MATERIAL

8.1 O adjudicatdrio fica responsavel pela correta utilizagdo de todo o material, equipamento e
instalagbes cedidos, correndo por sua conta as perdas e danos verificados por dolo ou negli-
géncia do seu pessoal. S3o da sua responsabilidade os custos inerentes a utilizagdo negligente
de todo o equipamento posto a sua disposi¢do, incluindo os danos a terceiros.

8.2 As instala¢Oes, o equipamento e o material deverdo apresentar-se sempre em boas condicdes
de higiene e conservagdo. '

8.3 O adjudicatario é responsavel pelas operagdes de limpeza e desinfe¢do das instalagdes, pelos
encargos com os materiais e os produtos utilizados. Deve zelar pela correta utilizagdo dos mate-
riais e produtos de limpeza (bio degradaveis), evitando o seu uso abusivo, excessivo ou a sua
aplicacdo errada, obedecendo ao plano de higienizacdo previamente definido.

8.4 O fornecimento de toalhetes de papel para colocar nas mesas, de guardanapos de papel e o
empacotamento de talheres e do pado é obrigatério e da responsabilidade do adjudicatario. Os
guardanapos de papel deverao ter a dimensao de 33 ¢cm x 33cm.

8.5 Os odleos de fritura terdo que ser testados apds cada utilizagdo. Os fritos devem ser confeciona-

dos exclusivamente com dleo de amendoim e/ou girassol, refinado, de qualidade, engarrafado

(sé para fritar). O nimero de utilizagdes do 6leo de fritar deve ser controlado através de testes
rdpidos indicadores da qualidade do mesmo, devendo ser feitos registos dos resultados

obtidos.

y e
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ANEXO-A

Servicos a Prestar

Estabelecimento
de Ensino

1.2 CEB (Almogos)
N.2 de alunos previstos

Jardim de infancia
(Almogos) N.2 de alunos
previstos

Jardim de infancia
(lanches)
N.2 de alunos previstos

Tipo de Servico a
prestar ( ao abrigo do
acordo quadro da
CIM-RC)

Viso

40

-Levar ao refeitério da
E.B.1 de Liceia
-Acompanhamento
com pessoal (1
pessoa)
-Cedéncia de Lougas
-Limpeza do espaco

Montemor

60

-Levar ao local

Seixo

45

17

17

-Levar ao local
-Cedéncia de Loucas
-Acompanhamento

com pessoal (2

pessoas)
-Limpeza do espaco

Tentugal

45

-Levar ao Local
-Acompanhamento
com pessoal (2
pessoa)
-Cedéncia de Lougas
-Limpeza do espaco

TOTAL

130

17

77

N.2 total de
almocgos e lanches
previstos para o
ano letivo 2018

8.840 (130 alunos X 68
dias)

1.445 (17 alunos x 85
dias)

6.545 (77 alunos x 85
dias)

N.2 total de
almogos e lanches
previstos para o
ano letivo 2019

14.300 (130 alunos X
110dias)

2.924 (17 alunos x 172
dias)

13.244 (77 alunos x 172
dias)

Totais

23.140 Refei¢des

4.369 Refeigdes

19.789 Lanches
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* Este n.2 é uma previsdo pelo que poderdo haver algumas oscilagdes para menos ou para mais.

Nota 1: Foram considerados 178 dias letivos para o Primeiro Ciclo e 257 para o Pré-escolar

ANEXO B
ALIMENTOS AUTORIZADOS

1 - CARNE DEVACA

Proveniente de rés bovina adulta aprovada para consumo publico, devidamente rotulada, em
conformidade com a legislagdo em vigor — Decreto-Lei n.2 323-F/2000, de 20 de dezembro (identificagdo
do animal, pais de origem, de abate e de desmancha) — apresentada em meia carcaga, quartos ou pegas

de talho, refrigerada ou congelada, limpa (sem gorduras e aponevroses).

1.1 - Pegas de talho para bifes
Carne de 12 categoria, sem 0ss0:
-~ vazia semabas;
alcatra (exceto pontada alcatra);
pojadouro;

rabadilha;

NN NN

acém redondo—sem cobertura.

1.2 - Pegas de talho para assarlestufar

Carne de 12 categoria, sem 0ss0:
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.~~~ cha defora;
7 pa;
~~ acémcomprido;

.~~~ alcatra.

1.3 - Pegas de talho para guisar

Carne de 22 categoria, sem 05s0:

~~~ chamb3do daperna;
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-~~~ chamb3o dap3;

.~~~ cha defora;

~~ acém comprido;

7 pa;

~~~ abadescarregada;

~~ cachago.

1.4 - Pegas de talho para cozer
Carne de 22 categoria, sem 0s50:

-~~~ chamb3o daperna;
-~~~ chamb&o dap3;
.~~~ cha deforg;
-~ acém comprido;
~~ peito;
.~~~ cachacgo;

7 pa.

1.5 - Carnepicada

Os hamburgueres e almdndegas a servir devem apresentar-se sob a forma de produto transformado

ultracongelado e com osingredientes que se seguem:

1.5.1 - Hamburgueres
Percentagem de carne maior ou igual a 80%:

~~ a fragdo de carne devera conter apenas bovino e/ou suino, sendo que a

percentagem de carne de bovino deverd sermaior ou iguala 70%.
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-~~~ No caso de hamburgueres de aves, a percentagem de carne deverd sermaior ou igual a

80%. Afracdode n3o carne poderaconter os seguintes ingredientes:

proteinas de origem vegetalhidratada;
= condimentos;

= sal;

= salsahidratada;

= flocos de aveiahidratados;

= fibravegetal;

= cebolas tostadas.

1.5.2 - Aimdndegas
Percentagem de carne maior ou igual a 80%:

.~ A fragdo de carne devera conter apenas bovino e/ou suino, sendo que a

percentagem de carne de bovino devera ser maior ou igual a 70%.

A fragdo de ndo carne podera conter os seguintes ingredientes:
= proteinas de origem vegetalhidratada;
= condimentos;
= sal;
= salsa hidratada;
= flocos de aveiahidratados;
= fibravegetal;

= cebolas tostadas.

1.5.3 - Empad3o, bolonhesa, lasanha, canelones e rolo de carne

A carne a utilizar podera ser picada na cozinha da escola, desde que se verifiquem as seguintes condi¢des:
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a) A existéncia de equipamento apropriado e exclusivo para picar carne, em perfeito estado de

higienizagao econservagdo.

b) A existéncia de zona de preparagdo exclusivamente destinada a esse fim, distinta das zonas de

preparagao de legumes e de peixe.

A pega de carne utilizada para picar devera obedecer aos parametros apresentados em 1.2 e 1.3 “Pegas de

talho para estufar / guisar” e possuir as seguintes caracteristicas:
~~~ isengao degorduras;
.~~~ isengdo deaponevroses;
.~~~ isen¢ao de sinais de oxidaggo.

No caso de ndo existirem as condicdes mencionadas nas alineas a) e b), a carne picada deverd ser
proveniente de um fornecedor licenciado e possuir as caracteristicas de produto pré- embalado
(congelado ou refrigerado em vécuo), respeitando sempre os parametros indicados em 1.2 e 1.3 e contera

seguinte mengdo: 100% de carne de vaca.

2 - CARNE DEPORCO

Proveniente de porcos abatidos nos termos da legislagao em vigor.

2.1 - Pernas, pas ou lombos

Limpas, refrigeradas ou congeladas, provenientes de reses abatidas para consumo publico, de acordo com
o regulamento da inspec¢do sanitaria dos animais de talho e respetivas carnes, subprodutos e despojos,

podendo ser utilizadas para bife ou assar

2.2 - Costeletas
Deverdo obedecer as seguintes caracteristicas:
.~~~ selecionadasdocachago, lombo e pé, em percentagem equitativa;

.~~~ corte por processo estandardizado, ou manual correto, desde que tenham a parte dssea

comos musculos correspondentes.
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3 - CARNE DE CARNEIRO, CABRITO EIOU BORREGO
.~ Pernase paslimpas provenientes de ovinosadultos (nuncacaprinos).

.~ Pernase paslimpas provenientes de crias de caprinos (cabrito).

4 - CARNE DECOELHO

As carcacas deverdo ser fornecidas isentas de traumatismos e incisdes, devidamente sangradas e
esfoladas, com cabeca e sem orelhas e os membros desprovidos das extremidades manuais ou pedais.
Deverdo ainda ser provenientes de matadouros oficialmente aprovados, em estado refrigerado ou
congelado. Cada carcaca deverd ter uma etiqueta com a identificagdo do produto, nome da firma

fornecedora, niimero do centro de abate, data da preparagdo e aprovagdo sanitaria.

5 - CARNE DEAVES

As carcacas provenientes de aves abatidas em boas condi¢des de salde em matadouros

oficialmente aprovados, e devidamente identificadas.

| "

~~~ Ave inteira: devera apresentar-se preparada segundo o tipo comercial “pronto a
cozinhar”, revelar sinais evidentes de uma sangria perfeita e boa preparagdo, isenta de
penas, penugens ou canudos e desprovida de cabega, pescogo, visceras e segmentos
abaixo da linha da tibio-metatdrsica (patas). A cloaca e a porg¢do terminal do intestino
ndo deverdo fazer parte da carcaga. O peso médio das carcacas limpas e refrigeradas
deve oscilar entre 5 e 8 kg, no caso de peru, 3 kg no caso de pato e 1 kg, no caso de
frango. Cada carcaca deverd ter uma etiqueta com a identificagdo do produto, nome da

firma fornecedora, nimero do centro de abate, data da preparagdo e aprovagdo

sanitaria.

.~ Coxas: correspondem aos musculos da coxa e respetivo suporte 6sseo, selecionadas
superiormente ao nivel da articulagdo coxofemoral e inferiormente a 2 cm acima da
articulacdo tibiotdrsica. Apresentam-se no estado refrigerado ou congelado,

devidamenterotuladas.
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.~ Bifes: obtidos exclusivamente por corte dos musculos peitorais, devendo assumir o

aspeto laminado, sem fragmentos de osso ou cartilagens segundo o tipo comercial

“pronto acozinhar”.

.~~~ Hamburgueres: a fragdo de carne devera conter apenas ave, sendo que a

percentagem de carne devera ser maior ou igual a 80%.

5.1 -Peru
" inteiro;
~~~ coxas;

.~ peito/bifes.

5.2 -Pato
7 inteiro;
~~~ coxas;

.~ bifes.

5.3 -Frango
~~ inteiro;
~~ coxas;

-~~~ peito/bifes.

6 - PRODUTOS DESALSICHARIA

Estes produtos apenas deverdo rer utilizados para a preparagdo de ementas “tradicionais”, e como

complemento a outras fontes proteicas de maior valor nutricional.
Deverdo possuir rétulos com as seguintes indicacGes:

.~ designagdo doproduto;

~~ ingredientes;

~~ tipo;
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~~ nome dofabricante;
.~~~ localidade e origem do fabricante;

~~ datadefabrico/ lote;

-~~~ modo deconservagao;
.~~~ durabilidade minima.

6.1 - Chourigo decarne

Constituido exclusivamente por carne e gordura de porco refrigerada, isento de fécula, em proporgdes de
carne entre 80% para o tipo “extra” e 70% para o tipo “corrente”, com margens de tolerdncia de 5%;

gordura entre 20% para o tipo “extra” e 30% para o tipo “corrente”, com margem de tolerancia de5%.

A carne e a gordura terdo de estar devidamente fragmentadas e adicionadas de aditivos

legalmente autorizados.

Em forma de ferradura ou em “rosério”, com sinais evidentes de cura perfeita, que nunca devera ser
inferior a 72 horas.

6.2 - Farinheira

Enchido curado pelo fumo, constituido por gorduras de porco, frescas ou refrigeradas, picadas em
propor¢do ndo inferior a 60% e por farinha de trigo de 12 qualidade. As gorduras podem ser adicionados

os condimentos e aditivos legalmente autorizados (sal, pimenta, colorau, vinho branco, etc.).

Em forma de ferradura, de comprimento ndo superior a 35 cm.

6.3 - Alheira

Enchido curado pelo fumo, de Tras-os-Montes DOP, obtido a partir da carne de porco ou criagdo fresca,
pao regional transmontano de trigo, azeite, condimentado com sal, alho e colorau. Os pedagos de carne
tém de ser percetiveis, em forma de ferradura, de comprimento de cerca de 30 cm e com um didmetro de

cercade 2 cm. O peso deve oscilar entre 0s 170 e 200g.

6.4 - Presunto

.~~~ “Presunto limpo”, desossado e sem courato.

7 - SALGADOS PRE-PREPARADOS CONGELADOS
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Provenientes de contratantes com o sistema HACCP instalado.

7.1 - Croquetes de carne

Com um teor de carne de bovino, ou bovino e suino, igual ou superior a 50%, de didmetro igual

ou inferior a 3 cm.

7.2 - Pastéis de bacalhau

Com um teor de bacalhau igual ou superior a 30%, de diametro igual ou inferior a 3 cm.

8 -0vos

.~~~ Ovopasteurizado

Para aplicagdo geral — ovo inteiro, gema e clara.

Os ovos pasteurizados devem estar armazenados a temperatura indicada pelo fabricante, fora das caixas

de transporte, com o prazo de validade visivel.
~~~ Ovo emnatureza
Servidos apenas sob a forma de cozidos.
Ovosde galinha de categoria A—Tamanho L (peso S 63 g e <73g) Podem ser
de uma oumais marcas distintas, indicando:
-~~~ codigo do centro deembalagem;
.~~~ categoria dequalidade;
.~~~ categoria depeso;
.~~~ datadedurabilidade minima;

~~~ mengao ovoslavados.

9 —PESCADO

33



gl

montemor-o-velho

MUNILCIPI O

Considerando as questdes ambientais, a necessidade de perspetivar a alimentagdo de uma forma
abrangente e holistica e a urgéncia de minimizar o impacto das escolhas nos recursos marinhos, ndo
obstante as indica¢des apontadas nos pontos 9.1 a 9.6, deve ser dada prioridade as espécies de pescado

constantes do Anexo 5, tendo em conta a arte de pesca usada e a drea de captura.

9.1 -Tipos de apresentagiio:

~ inteiroeviscerado,sem cabe¢aou com cabega,no casode peixesservidosa unidade.

Ex: dourada, robalo, cavala, sardinha, carapau, etc.;

.~ em postas — quando secionado em postas mais ou menos perpendiculares a coluna
vertebral; as postas podem ser abertas ou fechadas, consoante a regido anatdmica

proveniente;
~~~ emfiletes — quando o pescado é submetido a filetagem;

~~ em lombos.

9.2 - Conservagéo
-~~~ Refrigerado

.~ Congeladoou ultracongelado— quando submetido a temperaturade -352C, de modo a que no
interior das massas musculares a temperatura seja igual ou inferiora -182 C; a percentagemde
vidrado para os filetes e lombos ndo pode ultrapassar os 20% e a do peixe inteiro ou em

postas, 10%.

9.3 - Espécie de pescado e fins culinarios

a) Cozer: pescada (de n.2 3 a n.2 5), pargo legitimo, mero, corvina, cherne, maruca, abrétea,

bacalhau seco, badejo.

b) Assar / gratinar / estufar: pargo legitimo e mulato, pescada (de n.2 3 a n.2 5), corvina,
cherne, mero, maruca, solha, peixe prata, arinca, salmdo, bacalhau seco, cardinal,
palmeta, paloco, pampo, cardeal, tintureira, sarda, perca, robalo, dourada, filetes
panados de pescada ultracongelados com teor de pescada superior ou igual a 50%,

barrinhas de pescada panadas ultracongeladas, com um teor de peixe (lascado)
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superior a 50%.

c) Grelhar: solha, palmeta, peixe-espada, carapau, filetes de pescada, besugo, salmio,

sardinha, cavala, sarda, dourada, robalo, lulas, chocos e bacalhau seco.

d) Fritar: solha, palmeta, peixe-espada, carapau, pescada (de n.2 3 a n.2 5), pescadinha,
bacalhau seco, paloco, cardinal, lulas, chocos, filetes de pescada, de corvina, de
pampo e de raia, filetes panados de pescada ultracongelados com teor de pescada

superior ou igual a 50%.

e) Caldeirada: mistura de vérias espécies, fragmentadas em pedagos de 50/60 g, com um
minimo de 3 variedades ou de uma sé espécie no caso de lulas, chocos, potas, paloco

oubacalhau.

f) Arroz: bacalhau, polvo, lulas, paloco, tamboril ou de peixe (p.ex. pescada/maruca e

miolo de camarao).
g) Salada Russa: atum, peixe (filetes de pescada e miolo de camario)
h) Feijdo-frade com atum eovo.

i) Grdo com bacalhau e ovo.

9.4 - BACALHAU SECO E SALGADO

~~~ No minimo do tipo graudo, descabecado, eviscerado, escalado, de cura

completa.

.~~~ Migas agranel,

9.5 -ATUM

~~~ Atum em pedacos, em conserva, de utilizagdo imediata.

9.6 - MOLUSCOS

.~~~ Cefalépodes (chocos, lulas, polvo) e bivalves (améijoa, mexilhdo e berbigéo),

congelados ouultracongelados.
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10 - CEREAIS SEUS DERIVADOS E TUBERCULOS

10.1 - ARROZ

.~~~ Do tipo extralongo, agulha e carolino, sendo este Ultimo tipo, exclusivamente utilizado para a

confecgdo de arroz “malandro” ou arroz doce.

10.2 - MASSAS ALIMENTICIAS (simples eloutricolor)

Cotovelos e massariscada.

Esparguete.

Massa milda (pevide, estrelinha, letras, couscous).
Macarrao.

Buzios.

Espirais / Fusilli.

Aletria.

Lasanha (com ou sem ovo).

Canelones.

AN N VU N N N W W WA

Massasalimenticiassemgliten(parapreparagdoderefeicGessemgluten).

10.3 -BATATA

~~~ Com casca ou sem casca. Inclui batata palito pré-frita congelada. Os tubérculos tipo
redondos n3o devem ter didmetro inferior a 40 mm; os de tipo alongado ndo devem

ter didmetro inferior a 35 mm.

.~~~ Paraaconfecdode puré de batata podera ser utilizado puré instantaneo, desde que se
comprove n3o existirem condic¢des fisicas que garantam a seguranca alimentar para
confecdo no local. Deve ser confecionado seguindo as orientacdes do fabricante

para a preparac3io.
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10.4 - BATATADOCE

.~ Comousemcasca.Ostubérculosndodevemterdidmetroinferiora40mm.

Nl
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10.5 - INHAME

.~~~ Com casca. Os tubérculos tipo redondos ndo devem ter didmetro inferior a 40 mm;

os de tipo alongado ndo devem ter didametro inferiora 35 mm.

10.6 - MANDIOCA

.~ Comcasca.Os tubérculos ndo devemter didmetroinferiora40 mm.

10.7 - CASTANHA
-~~~ Frutos de boaqualidade.

-~~~ Com casca ou sem casca. Inclui congelada.

10.8 - FLOCOS de AVEIA, CENTEIO e CEVADA

~~ De 1.2 qualidade, em embalagens adequadas a quantidade necessdria do género

alimenticio, a sualongevidade e a redugdo doimpacto ambiental.

10.9 - OUTROS CEREAIS: Cevadinha, Millet, Milho Doce, Quinoa

~~ De 1.2 qualidade, em embalagens adequadas a quantidade necessaria do género

alimenticio, a sualongevidade e a redugdo doimpacto ambiental.

10.10 - FARINHA DETRIGO

~ De 1.2 qualidade, em embalagens adequadas a quantidade necesséria do género

alimenticio, a sualongevidade e a redugio doimpacto ambiental.

10.11 - DERIVADOS DETRIGO
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-~ Seitan: refrigerado, embalado em vécuo, de boa qualidade e de producio nacional. Em

embalagensde 250g, 5008 ou 1 kg, em fun¢io da quantidade necessériado género
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alimenticio. Devera ter a duracdo maxima de 6 semanas, podendo ser guardado refrigerado

(coberto com agua em recipiente fechado) até 24 horas ap6s a abertura da embalagem.

11 - LEGUMINOSASSECAS
11.1 - LEGUMINOSAS
De boa qualidade.

~ Feijdo: preto, branco, manteiga, catarino, frade, encarnado, papo-de-rola ou

vermelho.
~~~ Chicharo.
~~~ Grao-de-bico.
.~~~ Favas: frescas oucongeladas.
.~~~ Ervilhas: descascadas, frescas ou congeladas.
~ Lentilhas: verdes, castanhas, vermelhas ou coral..

~~~ Feijdo desoja.

11.2 - DERIVADOS DA SOJA

.~ Soja texturizada: granulos finos e nacos. De 1.2 qualidade, em embalagens de 400 g

ou adequadas a quantidade necessaria do género alimenticio.

~ Tofu: refrigerado, embalado em véacuo, de boa qualidade e de produgdo nacional. Em
embalagens de 250 g, 500 g ou 1 kg, em fungdo da quantidade necessariado género
alimenticio. Devera ter a duracdo maxima de 6 semanas, podendo ser guardado
refrigerado (coberto com dgua em recipiente fechado) até 24 horas apés a abertura

da embalagem.

.~ Tempeh de soja (proteina fermentada de soja): refrigerado ou congelado, embalado
emvacuo, de boa qualidade e de produgdo nacional. Em embalagens de 200 g ou 250 g,
em funcdo da quantidade necessdria do género alimenticio. Ndo devera ser

armazenado apds a abertura da embalagem.
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~~ Enchido de soja ou enchido de seitan: enchido 100% vegetal (tipo chourico)

envolto em pelicula vegetal, em embalagem de 200 g.

-~~~ Alheira de tofu, alheira vegetariana ou alheira de cogumelos: enchido 100% vegetal

(tipo alheira) envolto em pelicula vegetal, em embalagem de 200 g.

~~~ Molho de soja: de boa qualidade e sem aglicar. Em embalagens de 200 ml, 250 ml ou

750ml, em fungdo da quantidade necessaria do género alimenticio.

~~ Creme culindrio de soja (“natas” de soja): creme 100% vegetal para uso culinario,
refrigerado ou de longa duracdo, em embalagens de 200 ml, 250 ml oude 11, em

fungdo da quantidade necessaria do género alimenticio.

12 - BEBIDASVEGETAIS

.~~~ Bebida de soja: bebida vegetal a base de soja sem agticar. Em embalagens de 200 ml

ou 1l, em fung¢do da quantidade necessaria do género alimenticio.

.~~~ Bebida de aveia: bebida vegetal a base de aveia sem aglcar. Em embalagens de 200

mlou1l,emfun¢do da quantidade necessariado género alimenticio.

.~~~ Bebida de arroz: bebida vegetal a base de arroz sem aglcar. Em embalagens de 200

mlou 11, em fungdo da quantidade necessaria do género alimenticio.

13 —HORTICOLAS

.~ Frescos, de preferéncia sazonais de acordo com o Anexo 5, congelados e/ou

ultracongelados.

14 — ALGASMARINHAS

-~~~ Desidratadas, em embalagens adequadas a quantidade necessaria do género

alimenticio, asualongevidade e areducio doimpacto ambiental.

15 — SALADAS EFRUTAS

No caso de saladas e frutas, para consumo em cru, de preferéncia sazonais, devem ser utilizados

os processos de higienizagdo adequados.

No caso do agrido, destinado a ser consumido cru, em salada, o fornecedor tera de garantir que

este horticola esteja embalado e higienizado, pronto a consumir.

41



Leplimang

montemor-0-velho

MUNILCILPILO

16 — TEMPEROS, ESPECIARIAS EERVAS AROMATICAS
.~~~ Lim3o, cebola, alho.

.~~~ Ervas Aromadticas como: manjerona, orégios, tomilho, horteld, segurelha, aipo, salsa,

alecrim,coentros,estragdo,funcho,salva,louro,manjericdoecebolinho.

.~ Especiarias: canela, noz-moscada, baunilha, cominhos, caril, cravinho, agafrdo,

gengibre e pimentdo-doce.

Nota: As ervas aromaticas e as especiarias podem ser utilizadas de forma a diminuir, gradualmente, a

guantidade de sal.

17 - COGUMELOS
.~ Frescos, ultracongelados,congeladosouenlatados,inteirosoulaminados.

No caso de enlatados, deverdo ser de utilizagdo imediata.

18 — AZEITONAS
.~~~ Frescas ouem conserva, inteiras ou laminadas.

No caso de enlatadas, deverdo ser de utilizagao imediata.

19 — AZEITEFINO

Azeite virgem para confegdo e virgem extra para tempero em cru, em embalagem adequada.

20-BANHA

.~~~ Banha pré-embalada, devidamenterotulada.

21 - OLEOREFINADO
.~ Oleorefinado, podendo ser de amendoim, girassol ou outro.
.~~~ 0dleoniopodeserderivado de produtos geneticamente modificados.

.~ Passivel de ser reutilizado desde que realizados os controlos adequados, tendo de existir

recipientes apropriadosasuaconservacdo entrefriturasaoabrigodaluze doar.
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22 - SALIODADO
Sal com um teor de iodizagdo de 30 — 60 mg / kg de sal.

A

Higienizado grosso, em embalagens adequadas a quantidade necessaria do género

alimenticio, a sua longevidade e a reducdo do impacto ambiental.

23 — SALICORNIA

A salicérnia é uma planta haldfita, isto €, uma planta que cresce naturalmente em territérios ricos em
sal (NaCl). A sua composicdo em natureza (planta fresca) é cerca de 92% de agua e apresenta um
elevado teor em sédio (aproximadamente 1024mg = 2,5 g de sal/100 g) sendo os restantes minerais
presentes em quantidades vestigiais. A planta em seco devido a redugdo do teor de agua apresenta
um elevado teor de sddio semelhante ao sal. Portanto, a sua utilizagdo na confegdo das refeigGes

deverd ser sem qualquer adigdo de sal extra.

Em natureza (inteira, rebentos ou pontas) ou em pé em embalagens adequadas a quantidade
necessaria do género alimenticio, & sua longevidade e a redugdo do impacto ambiental. A sua

conservagao deve respeitar as indicacdes do comerciante.

24 -TOMATE PELADO E POLPA DE TOMATE

Em latas, frascos ou embalagens de Tetra-Pack nas quantidades necessarias, de utilizagdo imediata.

25 —LEITE DE VACA

Ultrapasteurizado, gordo ou meio gordo, em embalagens de litro.

26 —QUENO

Ralado, em embalagens adequadas a quantidade necessdria do género alimenticio, a sua longevidade e a

reducdo do impacto ambiental.

27 — QUEIJOSVEGETAIS

Queijo vegetal/vegan: queijo 100% vegetal refrigerado a base de soja, de améndoa ou de dleo de
coco. Em embalagens de 100 g ou 200 g, em creme, bloco ou fatias, em fungdo da finalidade do

géneroalimenticio.
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28 — GELADO DELEITE

Constituido por leite pasteurizado ou ultrapasteurizado, em quantidade ndoinferiora 150ml, por dose.

29 —GELATINA DE ORIGEM VEGETAL

Devera ser de origem vegetal, com a indicagdo da origem no rétulo.

30-PUDIM

O pudim podera ser “caseiro” ou de preparagdo instantanea.

31 —MOUSSE DE CHOCOLATE OU DE FRUTOS

A mousse podera ser “caseira” ou de preparagdo instantanea.

32 -|OGURTE
.~~~ logurtesélido, meiogordo, de aromas ou pedagos, pesoliquido 125g.

~~~ Valorenergético maximo: 100kcal por 100g.

33 -NATAS

Ultrapasteurizadas.

34-PAODEMISTURA
7~ 0 paodeve possuir a seguinte composigao:

v 15%de centeio farinha tipo 130,
v 35%de farinha tipo 65,

v 35%de farinha tipo 200,

Y agua,

v teormaximo desalde 1%,

v levedura.
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~~~ Paoregional.

35— PAO RALADO

Em embalagens adequadas a quantidade necessaria do género alimenticio, a sua longevidade e aredugao

do impacto ambiental.

36 —BROA

Broa de milho.

37 -ACUCAR

Em embalagens adequadas a quantidade necessaria do género alimenticio, a sua longevidade e aredugdo

do impacto ambiental.
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ANEXO-C

REGISTO DIARIO DE FUNCIONAMENTO

ESCOLA

DIA: /

VERIFICAGAO DA EXECUCAO (art.2 92 Clausulas Técnicas do Caderno de Encargos)

VERIFICAGAO QUANTITATIVA

EMENTA

SOPA

PRATO

FRUTA/DOCE

EMENTA

DESIGNACAO DOS GENEROS UTILI-
ZADOS

QUANTIDADES

CAPITACAO

SOPA

PRATO

FRUTA / DOCE
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ANALISE DO FUNCIONAMENTO DO SERVICO

Componentes

Boa

Aceitavel

1- CONFECAO

1

2 - QUALIDADE DOS PRODUTOS UTILIZADOS

3 - APRESENTACAO DO SERVICO

4 - EFICIENCIA DO SERVICO

5 -APRESENTAGAO DO PESSOAL

6 -HIGIENE DAS INSTALACOES

OBSERVAGCOES:

NUMERO DE REFEICOES SERVIDAS

DATA: i /

O/A REPRESENTANTE DA
EMPRESA

O/A REPRESENTANTE DA

ESCOLA/CAMARA
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ANEXO -D
CAPITACAO DOS ALIMENTOS
TABELA 1 - FRUTOS

CAPITACOES

PRODUTOS

(em peso bruto)

50g 100 g 150 g 150 g
Alperce / Damasco
1 unidade 2 unidades 3 unidades 3 unidades
60 g 120g 180 g 180 g
Ameixa
1 unidade 2 unidades 3 unidades 3 unidades
_ 85g 85g 170 g 170 g
Anands | Abacaxi % rodela % rodela 1 rodela 1 rodela
75g 75¢ 150¢g 150 g
Banana
% unidade % unidade 1 unidade 1 unidade
150 g 150 g
120g 120 g
Cereja 1 taga 1 taca
1 copo 1 copo )
{almogadeira) (almogadeira)
80g 80g 160 g 160 g
Clementina
1 unidade 1 unidade 2 unidades 2 unidades
130g 130g 260 ¢ 260 g
Diéspiro
% unidade % unidade 1 unidade 1 unidade
60 g 60g 120¢g 120¢g
+ Figo
1 unidade 1 unidade 2 unidades 2 unidades
150 g 150 g
120¢g 120¢g
Framboesas 1 copo 1 copo 1 taca 1 taga
(almogadeira) (almogadeira)
80g 80¢g 160¢g 160 g
Kiwi
1 unidade 1 unidade 2 unidades 2 unidades
80g 80g 160g | 160g
Laranja
% unidade % unidade 1 unidade 1 unidade
80g 80g 160 g 160 g
Maga
1 unidade 1 unidade 2 unidades 2 unidades
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ANEXO -D
CAPITAGAO DOS ALIMENTOS

TABELA 1 - FRUTOS (continuagdo)

110g 110g 170g 170¢g
Manga % unidade % unidade % unidade % unidade
125g 125¢g 250 g 250¢g
Melancia
1 fatia 1fatia 2 fatias 2 fatias
N0¢g 90¢g 180g 180g
Meldo
1 fatia 1 fatia 2 fatias 2 fatias
- 150¢g 150 g 300g 300g
~Meloa % meloa % meloa % meloa % meloa
150 g 150 g
120g 120 g
Morango . ) 1 taga 1taca
SRS 0o (almocgadeira) {almogadeira)
. 60 g 120¢g 180 g 180 g
Néspera
1 unidade 2 unidades 3 unidades 3 unidades
150¢g 150¢g 300g 300g
Papaia
% unidade % unidade % unidade % unidade
80g 80g 160 ¢g 160¢g
Pera
1 unidade 1 unidade 2 unidades 2 unidades
80g 80g 160 g 160 g
Péssego | Nectarina
1 unidade 1 unidade 2 unidades 2 unidades
. 105 g 105 g 210¢g 210g
Roma % unidade % unidade 1 unidade 1 unidade
80¢ 80g 160 g 160 g
Tangerina
1 unidade 1 unidade 2 unidades 2 unidades
150g 150¢g
120 g 120g
Uva de mesa 1 L 1 taca 1 taca
8RS copo (almogadeira) (almogadeira)
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ANEXO - D
CAPITACAO DOS ALIMENTOS

TABELA 2 - PRODUTOS HORTICOLAS

CAPITACOES®

(em peso bruto}
PROBUTOS
1.2CEB 223, : OBSERVACOES

Abdébora para:

- guarnicdo mista 60g 70g 110¢g 130g
- sopa (base) 60g 60g 60g 60g
- sopa (ndobase) 40g 40g 40g 40g
Agrido para:

- saladamista 50g 50¢g 100g 100 g
- sopa (ndobase) 40g 40¢g 50g 50g
Alface para:

- saladamista 50g 50g 100g 100g
- sopa (base) 60g 60g 100g 100g
- sopa (ndobase) 30g 30g 50g 50g
Aipo para:

- saladamista 25g 25g 45g 45g
- sopa (ndobase) 40g 40g 60g 60g
Alcachofra para:

- guarnicaomista 80 g 100 g 120 g 150 ¢
Alho 1,2g 15g 2g 2g

! Nos produtos congelados caso o produtotenha sido submetidoa processo de vidragem, deve considerarse uma margem de 10 a 30% na capitagdo,
dependente do vidrado e da quantidade de gelo.
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ANEXO -D
CAPITAGAO DOS ALIMENTOS

TABELA 2 - PRODUTOS HORTICOLAS (continuag3o)

CAPITAGOES"
(em pesobruto)
PRODUTOS
1.2CEB 202438 " OBSERVACOES
Alho francés para:
- guarnicdo mista 60g _ 80g 120¢g 150g
- sopa(base) 80g _ 80g 120g 120g
- sopa (hdobase) 60g 60g 100g 100g
Beringela para:
- guarni¢do mista 80 g 80 g 120g 120g
| - 5opa (nfobase) 100g 100¢g 100g 100g
Beterraba para:
- saladamista 100g 120g 150g 150g
- Sapsl(osse] 100g 100g 100g 100g
Brécolos para:
- guarni¢do mista 45g 60g 80g 100¢g
- saladamista 35g 45g 50g 70¢g
- sopa {(ndobase}) ; 60g 60g 100 g 100 g
Caldo verde para:
- migas 80¢g 100g 150g 180g
- sopa (ndobase) 100g 100g 120g 120g

o Nos produtos congelados caso o produto tenhasido submetido a processo de vidragem, deve considerar-se uma margem de 10 a 30% na capitagdo,
dependente do vidrado e da quantidade de gelo.
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ANEXO -D
CAPITACAO DOS ALIMENTOS

TABELA 2 - PRODUTOS HORTICOLAS (continuag&o)

CAPITACOES'
{em peso bruto)
PRODUTQS
1.2CEB 2.2e38 . OBSERVACOES
CEB .
Cebola para:

- refogado / estrugido 20¢g : 20g 20g 20g
- estufados / assados 25¢g | 25¢g 25¢g 25¢g
-tempero 10g 10g 10g 10g
- ceboladas 50g 50g 100g 100 g
- sopa (ndo base) 40¢g 40¢g 50g 50g

Cenoura para:

- arroz 40¢g 40¢g 60g | 60 g

- guarnicao mista 50g 50¢g 80g 80g
- jardineiras / estufados 50g 50g 80g 80¢g
- salada mista 40¢g 40g 60g 60g
- salada russa 60g 60g 80g 80¢g
- sopa (base) 100 g 100 g 150 g 150 g
- sopa (ndo base) 60g 60g 80g 80g

Chalota para:

- estufados / assados 25g 25¢g 25g 25g

Cogumelos para:
- guarnicdo mista 50g 60g 75g 90g

- sopa (ndobase) 60g 60g 90g 90g

Couve de Bruxelas para:

- guarni¢do mista 60g 758 100 g 125¢g

Nos produtos congelados caso o produto tenha sido submetido a processo de vidragem, deve considerar-se uma margem de 10 a 30% na capitagéo,
dependente do vidrado e da quantidade de gelo.
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ANEXO - D
CAPITACAO DOS ALIMENTOS

TABELA 2 - PRODUTOS HORTICOLAS (continuagdo)

CAPITACOES
(em peso bruto)
PRODUTOS
1.2 CEB 22e3.8 Sec. OBSERVACOES
CEB

Couve-flor para:

- guarnigdo mista 45 60g 80g 100g
- saladamista 35g a5g 50g 708
| - Sopai{naobase) 60g 60g 100 g 100g

Couve Branca | Repolho

para:

- guarnicdo mista

- sopa (ndobase) 60g 80g 100g 1208

80g 80g 100g 100g

Couve Coragdo para:

- guarnigdo mista 50g 60g 80g 100 g

- sopa (ndobase) 70g 70g 80g 80g
 Couve Galega para:
- guarnigio mista 80g 100g 120g 150g
- -sopa (ndobase) 100¢g 100g 100g 100g
- Couve Lombarda para:

- guarnigdo mista 50g 70g N¢g 110g
- -arroz 50g 70g 100 g 100g

- sopa (ndobase) 60g 60g 90¢g Ng

1 . o
Nos produtos congelados caso o produtotenha sido submetido a processo de vidragem, deve considerar-se uma margem de 10 a 30% na capitagdo,
dependente do vidrado e da quantidade de gelo.
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ANEXO -D
CAPITAGAO DOS ALIMENTOS

TABELA 2 - PRODUTOS HORTICOLAS (continuag3o)

CAPITACOES"

(em peso bruto)

PRODUTOS
1°CEB 22038 A OBSERVAGOES

CEB

Couve de Saboia para:

- guarnicdo mista 60g 80g 100g 120g
- sopa (ndobase) 80g 80g 110g 110g

Couve Portuguesa para:

- guarnicdo mista 70g 80g 100g 120g
- sopa (ndobase) 80g 80g 110g 110g

Couve Roxa para:

- salada mista 60g 70g 90g 100g

- sopa (ndobase) 70g 708 80g 80g
Curgete para:

- guarni¢do mista 60g 70g 110g 130¢g

- sopa (base) 60g 60g 80g 80g

- sopa (ndobase) _ 40g 40g 60g 60g
Endivia para:

- saladamista 80¢g 100 g 120g 150g
- sopa (base) 60g 60g 100g 100g

! Nos produtoscongeladoscaso o produtotenha sido submetidoa processo de vidragem, deve considerar-se uma margem de 10 a 30% na capitag¢do,
dependente do vidrado e da quantidade de gelo.
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Ervilhas de quebrar para: !

- guarnigdo mista | 50g ' 70g 100¢g 130g
- sopa (ndobase) ‘ 60g ', 60g Ng g '

! Nos produtoscongeladas caso o produtotenha sido submetidoa processo de vidragem, deve considerar-se uma margem de 10 a 30% na capitagdo,
dependente do vidrado e da quantidade de gelo.
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ANEXO -D
CAPITAGAO DOS ALIMENTOS

TABELA 2 - PRODUTOS HORTICOLAS (continuagao)

CAPITACOES'

{(em peso bruto)
PRODUTOS

1.2CEB. 22e32 : QBSERVACOES

CEB

Espargos para:
- guarnigdo mista 60g 70g 100g 120g

- sopa (ndobase) 50g 50g 100g 100g

Espinafre para:

- guarni¢dao mista 100 g 100 g 120¢g 120g
- esparregado 120 g 140 g 150 g 180 ¢g
- sopa {ndo base) 60g 60g 80g 80g

Feijao-verde para:

- guarnicdo mista 40g 50g 80¢g 100g
- jardineira 40g 60g 100 g 120g
- sopa {ndobase) 40g 40g 60g 60g

Grelos de couve para:

- arroz 60g 60 g 80g 80g
- guarnigdo base 80g 100 g 130g 150g
- sopa (ndobase) 80g 80¢g 100g 100g

Grelos de nabo para:

- arroz 80g 80g 100g 100g
- guarnicdobase 100g 120g 150g 180¢g
- sopa (ndobase) 100g 100g 120g 120g

1 . . . .
Nos produtos congelados caso o produto tenha sido submetido a processo de vidragem, deve considerar-se uma margem

de 10a 30% na capita¢do, dependente do vidrado e da quantidade de gelo.
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ANEXO -D
CAPITAGAO DOS ALIMENTOS

TABELA 2 - PRODUTOS HORTICOLAS {continuag3o)

CAPITACOES"

{em peso bruto)
PRODUTOS
1.2CEB 22e3°0 ; OBSERVACOES

CEB

Nabo (cabeca) para:

- guarnicdo mista 40g 40g 80g 80g
- saladamista 40g 40g 60g 60g
- sopa (ndobase) 80g 80g 120¢g 120g

Pastinaca para:

- guarnicdo mista 50g 50g 80g 80g
- sopa (ndobase) 60g 60g 80g 80g
Pepino para:
- saladamista

30g 30g 50g 50g
- sopai{dabase) 80g 80g 100¢g 100g

Pimento para:

-arroz 20g 20g 40g 40g
- caldeirada 20g : 20g 80g 80g
- saladamista 30g 30g 50g 50g
- sopa (ndobase) 60g 60g 80g 80g
Quiabo para:

- saladamista 60g 70g 110g 130g
- sopa (ndobase) 40g 40g 60g 60g

1 . o o "
Nos produtos congelados caso o produto tenha sido submetido a processo de vidragem, deve considerar-se uma margem

de 10a 30% na capitacdo, dependente do vidrado e da quantidade de gelo
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ANEXO -D
CAPITAGAO DOS ALIMENTOS

TABELA 2 - PRODUTOS HORTICOLAS (continuag&o)

CAPITACOES'

(em peso bruto)
PRODUTOS

1.2 CEB : , : OBSERVACOES

Rabano para:

- guarni¢do mista 40g 40g 80g ; 80g
- salada mista 40g 40g 60g 60g
- sopa (ndobase) 80g 80g 120g 120g

Rabanete para:

- saladamista 30g 50g 80g 100g
- sopa (ndobase) 150¢g 150g 150¢ 150g
Rebentos de bambu para:

- guarnicdo mista 50g 70g 100g 120g
- sopa (n3obase) 80g 80g 120g 120g

Rebentos de soja para:

- guarnigdo mista 20g 30g 50g - S0g
- salada mista 20g 30g 50g 50g
- sopa (n3o base) 30g 30g 40¢g 40¢g

Rucula para:

- saladamista : 50g 50g 80g 80g
- sopa (ndobase) 60g 60g 80g 80g

! Nos produtos congelados caso o produto tenha sido submetidoa processode vidragem, deve considerar-se uma margem de 10 a 30% na capitagdo,
dependente do vidrado e da quantidade de gelo.

51



AN,

montemor.ovelho

MUNILCTPI O

ANEXO -D
CAPITACAO DOS ALIMENTOS

TABELA 2 - PRODUTOS HORTICOLAS (continuagso)

CAPITACOES'

{em peso bruto)
PRODUTOS

1.2 CEB . X g OBSERVAGOES

Tomate para:

- arroz 35g 35g 45¢ 45g
- estufados 25¢g 25g 25¢g 25¢g
- caldeirada 50g 50g 80¢g 80¢g
- salada mista 30g 30g 60g 60g
- sopa (base) 50g 50g 50¢g 50g
- sopa (ndo base) 30g 30g 30¢g 30g

= _C

1
Nos produtos congelados caso o produto tenha sido submetido a processo de vidragem, deve considerar-se uma margem de 10 a 30% na capitaciio,
dependente do vidrado e da quantidade de gelo.
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ANEXO -D
CAPITACAO DOS ALIMENTOS

TABELA 3 — CEREAIS E DERIVADOS E TUBERCULOS

CAPITACOES!

{em peso bruto)
PRODUTOS

1.2 CEB - 3 " OBSERVA( ES

Arroz para:
- guarnigdo base 30¢g 40¢g 50g 60g
- guarnicdo + 20g 30g 40g 50g
leguminosas/horticolas
- sopa 5g 58 58 5g
- doce 20g 20g 25g 25g
Aveia (flocos de) para:
- guarnigdo base 15g 208 30g 40g
~sopa 8g 8¢g 10g 10g
Batata para:
- assar/ cozer / fritar 80g 100g 120g 140g No caso de
- jardineira / caldeirada 60g 80¢g 100¢g 120g batata nova,
- puré 80g 100g 120g 140g habiet
capitagdo
- saladarussa 60g 80g 100g 120g
indicada 10%
-sopa 40g 40g 50g 50g
- sopa (flocos, desidratada) 8g 8g 10g 10g
Batata Doce para:
- cozer 80g 100g 120g 140g
- sopa {ndobase) 40g 40¢g 40¢g 40¢g
Castanha (sem casca) 30g 40¢g 50g 80g
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ANEXO -D
CAPITAGAO DOS ALIMENTOS

TABELA 3 — CEREAIS E DERIVADOS E TUBERCULOS (continuagio)

CAPITACOES'

(em peso bruto)
PRODUTOS
1.2 CEB 22320 ” OBSERVACOES

CEB

Centeio (flocos de) para:

- guarnicdobase 15g 15¢g 15¢g 15¢g
- sopa 8g 8g 8¢g 8g

Cevada (flocos de) para:

- guarni¢do base 15g 20g 30g 40g
-sopa 8¢g 8g 10g 10g

Cevadinha para:

- guarnicdobase

15g 15¢ 15¢ 15¢
ope 8g | 8g 8g 8¢
Inhame para:
- guarnigdobase 75g 100 g 140¢g 180 g
- sopa 35g 35g 8¢g 8g
Mandioca para:
- guarnigaobase 50g 80g 100 g 140 g
-sopa 25g 25¢g 25g 25g

1
Nos produtos congelados caso o produtotenhasido submetidoa processo de vidragem, deve considerar-se umamargemde 10a 30%na capitagio,

dependentedovidrado e daquantidade de gelo.
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ANEXO -D
CAPITAGAO DOS ALIMENTOS

TABELA 3 — CEREAIS E DERIVADOS E TUBERCULOS (continuagéo)

CAPITACOES'

{em peso bruto)
PRODUTOS
1.2CEB 22e32 1 OBSERVACOES

CEB

Massas para:

- guarnigdo base 20g 30g 40g 50g

- guarnigdo mista 10g 15g 20g 30g

- canelones 2 “"tubos” 2 “tubos” 3 “tubos” 4 “tubos”

- lasanha 2 placas 2 placas 2 placas 2 placas
{em média) (em média) {em média) (em média)

- sopa comhortalica 10g 10g 10g 10g

Millet para:

- guarnigdobase 15g 15g 15¢g 15g

- sopa 8¢g 8g : 8g 8g

Milho doce para:

- guarni¢do mista 25g 25¢g 35g 50g
- saladamista 35g 35g 50g 80g

Quinoa para:

- guarnigdo base

20g 30g 40¢g 50g
~sopa 8g 8g 8g 8g
P3o de mistura ou broa
para:
- ensopados, acordas, migas,
pacos, a¢ & 25g 40g 55g 70g

lulas a bordalesa, etc.

1
Nos produtos congelados caso o produto tenha sido submetido a processo de vidragem, deve considerar-se uma margem de 10 a 30% na capitagdo, dependente do
vidrado e da quantidadede gelo.
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ANEXO-D
CAPITAGAO DOS ALIMENTOS

TABELA 4 — LEGUMINOSAS

CAPITAGOES™

{em pesobruto)
PRGDUTOS

1.2CEB 2.2e32
CEB

Chicharo para:

¥

OBSERVACOES

- arroz 25g 25g 25g 25g

- guarnigdo base S0g 70g 90¢g 110g

- sopa (base) 30g 30g 30¢g 30g

- sopa (ndo base) 20g ! 20g 20g 20g
Ervilhas para:

-arroz 30g 30g 40¢g 40¢g

- guarni¢do base 60g 758 100 g 120 g

- guarnigao

(leguminosas/horticolas) 408 40e 60g 60g

- jardineira 308 40g 60g 708

- salada russa 40g 40g 60¢ 60¢g

- sopa (base) 30g 30g 30g 30¢g

- sopa (ndo base) 208 20¢ 208 20¢g
Favas para:

- guarnigdobase 60g 75g 100 g 120¢g
- sopa(base} 30g 30g 30g 30g
- sopa (ndobase) 20g 20g 20g 20g

! Nos produtos congelados caso o produto tenha sido submetido a processo de vidragem, deve considerar-se uma margem de 10 a 30% na capitagdo,

dependente do vidrado e da quantidade de gelo.

2 —_— S ) . .
As capitagBes apresentadas referem-se as leguminosas cruas ou congeladas. No caso do recurso a leguminosas secas, considerar metade do valor apontado.

As capitagBes indicadas referem-se ao peso em bruto, previamente ao processo de demolhada leguminosa.
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ANEXO -D
CAPITAGAO DOS ALIMENTOS

TABELA 4 — LEGUMINOSAS {continuagao)

CAPITAGOES™
{em pesobruta)

PRODUTOS
1.2CEB 22032 OBSERVACOES
CEB

Feijdo seco para:

- arroz 5g 5g 5g 5g
- guarnigdo base 20g 30g 40g 50g
- sopa(base) 10g 10g 10g 10g
- sopa (ndobase) 5g 5g 5g 5g

Grdo-de-bico seco para:

- guarnigdo base 20g 30g 40g 50g
- sopa (base) 10g 10g 10g 10g
- sopa (ndobase) 5g 5g 5g 5g

Lentilha seca para:

- guarnigdo base 20g 20g 20g 20g
- sopa (base) 10g 10g 10g 10g
- sopa (ndobase) 5g 5g 5g 58

Soja granulada seca para:

- guarnigdo base 20g 30g 40¢g 50g

1
Nos produtos congelados caso o produto tenha sido submetido a processo de vidragem, deve considerar-se uma margem de 10 a 30% na capitagéo,
dependentedo vidrado e da quantidadede gelo.

As capitagBes apresentadas referem-se as leguminosas cruas ou congeladas. No caso do recurso a leguminosas secas, considerar metade do valor apontado.

As capitagdes indicadas referem-se ao peso em bruto, previamente ao processo dedemolhada leguminosa.
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PRODUTOS

Seitan® para:

- guarnigdo base

ANEXO-D
CAPITAGAO DOS ALIMENTOS

TABELA 4 — LEGUMINOSAS (continuagdo)

CAPITACOES(em peso bruta)

1.2CEB

20g 30g 40¢g

50g

p £

OBSERVACOES

Tofu para:

- guarnigao base

110¢g 130¢g 170g

200 g

3 . « . ] ; - . .
0 seitan, ndo sendouma leguminosa, funciona do ponto de vista nutricional, como equivalente em aporte proteico.
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ANEXO-D
CAPITACAO DOS ALIMENTOS

TABELA 4 - LEGUMINOSAS (continuagao)

CAPITACOES"
{em pesobruto)
PRODUTOS -
1.2 CEB 2238 3 OBSERVACOES
CEB

Prato, opcdo vegetariana
Ervilha em grao:
- crua ou ultracongelada 130 g 160g 200¢g 230¢g
Fava em grao:
- crua ouultracongelada

130g 160¢g 200g 230g
- seca

40¢g 50g 60 g 70g
Feijao em grao (ex., branco,
vermelho, preto, frade)
-cru
- seco 130g 160 g 200g 230¢g

708 70g 80g 80g
Grdo-de-bico seco

40g 50¢g 60g 80g
Lentilha seca

40¢g 50g 60 g 80g
Soja (granulada seca) 40¢g 50g 60 g 80 g

1 . o
Nos produtos congelados caso o produto tenha sido submetido a processo de vidragem, deve considerar-se uma margem de 10 a 30% na capitacdo,
dependente do vidrado e da quantidade de gelo.

2 = R ) . .
As capitagBes apresentadas referem-se s leguminosas cruas ou congeladas. No caso do recurso a leguminosas secas, considerar metade do valor apontado.
As capitagBes indicadas referem-se ao peso em bruto, previamenteao processo de demolhada leguminosa,
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PRODUTOS

Prato, op'gﬁo vegetariana

ANEXO -D

CAPITACAO DOS ALIMENTOS

TABELA 4 — LEGUMINOSAS (continuagio)

CAPITACOES™

(em pesobnuto)

1.2 CEB

22e3°0

CEB

L <

OBSERVACGOES

Seitan®

40g

50g

60¢g

80¢g

Tofu

120g

140 g

180 g

210g

3 . = . . ] .. . .
0O seitan, ndo sendo uma leguminosa, funciona do ponto de vista nutricional, como equivalente em aporte proteico.
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ANEXO-D
CAPITACAO DOS ALIMENTOS
TABELA 6 - CARNE

CAPITACOES
(em peso bruto)
PRODUTOS
1.2CEB 22e38
CEB
Pescado preparado 50g 60g 80g 90g
Pescado inteiro eviscerado 100 g 105¢g 135¢ 145¢g
sem cabega
Pescado inteiro eviscerado 120 g 130g 165¢g 175g
com cabega
Peixe a posta 95¢g 120g 140 g 150 g
Peixe em filetellombo 85g 100 g 130¢g 140 g
Moluscos e Cefalépodes 50g 60 g 758 90g
preparados
Chocos 130g 140 ¢g 180 g 190¢g
Lulas para:
- estufado / caldeirada 125¢ 130 g 170 g 180 ¢g
- arroz avalenciana 358 45g 60g 758
Polvo para:
- assar / filetes 140g 150g 170g 180¢g
- arroz 120g 130g 150g 160¢g

1 N
Nos produtoscongelados caso o produto tenha sido submetido a processo de vidragem, deve considerar-se umamargemde 10a 30% na capitagsio,

dependentedovidrado e da quantidadede gelo.
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ANEXO-D
CAPITAGAO DOS ALIMENTOS \;(
TABELA 6 - CARNE

CAPITACOES'

{em peso bruto)
PRODUTOS
1.2CEB . . , OBSERVACOES

. 70¢g 80g 110g 120¢g

Bivalves preparados 50¢g 60g 75¢ 90g

Améijoa:

- comcasca 130¢g 150 g 180g 210¢g

- semcasca 50g 60g 80¢g 90g

Berbigdo:

- comcasca 230g 280 g 360g 420 ¢

- sem casca 35g 40¢g 50g 55¢g

Mexilhdo (miolo) 40¢g 50g 70¢g 80g

Camardo (miolo) 50g 60g 80g 90¢g

Atum em conserva 85¢g 90g | 100 g 110g

Barras de pescada 758 758 150 g 150 g
1 barrita 1 barrita 2 barritas 2 barritas

1 -
Nos produtos congelados caso o produto tenhasido submetido a processo de vidragem, deve considerar-se umamargemde 10a 30% na capitacdo,

dependentedo vidrado e daquantidadede gelo.
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ANEXO -D
CAPITACAO DOS ALIMENTOS
TABELA 6 - CARNE

CAPITACOES'

{em peso bruto)
PRODUTOS
1.2 CEB 2e3. ) OBSERVACOES

Bacalhau:

- salgado seco 50g 60g 758 90¢g

- demolhado 95g 100 g 130g 140¢g

- migas (salgado seco) 40g 50g 60g 70g

- migas (ultracongelado) 50g 60g 80g 90¢g

- pastéis / pataniscas 100¢ 1008 1208 1208

3 unidades 3 unidades 4 unidades 4 unidades

Mistura para Caldeirada 95g 120g 140 g 150 g Minimo, 3

espécies

1
Nos produtos congelados caso o produtotenha sido submetidoa processo de vidragem, deve considerar-se umamargemde 10a 30%na capitacdo,

dependentedo vidrado e da quantidadede gelo.
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ANEXO-D
CAPITAGAO DOS ALIMENTOS
TABELA 6 - CARNE

A

CAPITACOES'
(em peso bruto)
PRODUTOS
1.2CEB 2.2e32 y OBSERVAGOES
(@:]

Borrego:

- emcosteleta 140g 150¢g 200g 210g

- perna 140g 150g 200g 210g

Cabrito:

- peito 130g 140g 190g 200g

- perna 130g 140g 190g 200g

Carneiro:

- em costeleta 75g i 0g 115¢g 140¢g

- pa 60g 70g 90¢g 110¢g

- peito gordo 65g 758 100¢g 120g

- perna gorda 60g 70g 100¢g 110g
- perna magra 70g 85¢g 110¢g 130¢g
 Coelho:
- sem cabeca 120¢g 130¢g 160¢g 180 g

Frango:

- inteiro com pele 120¢g 140 g 170 g 180¢g

- inteiro sem pele 1i5g 130¢ le0g 170g

- em bife 85g g 120g 130g

- perna/coxa 115¢g 125¢g 160 g 170g

- peito 85¢g 90¢g 120g 130g

! Nos produtos congelados caso o produto tenha sido submetidoa processo de vidragem, deve considerar-se umamargemde 10a 30%na capitagdo,

dependentedo vidrado e da quantidadede gelo.
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ANEXO -D
CAPITACAO DOS ALIMENTOS
TABELA 6 - CARNE

CAPITACOES"

{em peso bruto)
PRODUTOS

1.2CEB : 5 i OBSERVAGOES

Pato:

- compele 140¢g 150¢g 200g 210g

- sem pele 130g 140¢g 190g 200g
Peru:

- inteiro com pele 115¢ 120¢g 160¢g 170g
- em bife 85¢g Ng 120¢g 130g
- perna/coxa 115¢g 120¢g 160g 170g
- peito 65g 80g 100g 120¢g
Porco:

- em costeletas 110g 120¢g 150¢g 170g
- em entrecosto 120g 130g 170g 190g
- em entremeada 100 g 110g 140g 160¢g
- lombo 85g 90¢g 120g 130g
- perna 90¢g 100g 130g 140¢g

! Nos produtos congelados caso o produto tenha sido submetidoa processo de vidragem, deve considerar-se umamargemde 10a 30%na capitagdo,
dependente do vidrado e da quantidadede gelo.
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CAPITACAO DOS ALIMENTOS
TABELA 6 - CARNE %
CAPITACOES'
{em peso bruto)
PRODUTOS
1.2CEB 2939 : OBSERVACOES
CEB

VacalVitela:
- lombo, rabadilha, pojadouro, 85¢g 90g 120g 130¢g
P43, nispo, fralda
- ganso 90g 95 g 125¢g 135¢g
- cachaco 90¢g 95¢g 125¢g 135¢g
- alcatra 90¢g 95¢ 130¢g 140¢g
-acém 105g 115¢g 150 ¢ 160g
- aba/rosbife 0¢g 958 125¢g 1308

95¢g 110g 130g 150g
- emcosteleta

85g 95¢g 125g 140g
- lombo

95¢g 110¢g 130¢g 150g
ARSIt 85g 95¢g 125¢ 140g
- bife
Para cozido a portuguesa:
- porco 40g 50g 60g 758
- vaca 40g 50g 60g 758
Para feijoadalrancho:
i 30g 40g 50g 65¢
avaca 30g 40g 50g 658

) Nos produtos congeladoscaso o produto tenha sido submetido a processo de vidragem, deve considerar-se umamargemde 10a 30%na capitaggo,

dependentedo vidrado e da quantidadede gelo.
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ANEXO-D
CAPITAGAO DOS ALIMENTOS
TABELA 6 - CARNE

CAPITAGOES
{em peso bruto)
PRODUTOS
12CEB 2238
CEB
Almbndegas 90¢g Ng 120 g 150 ¢
3 unidades 3 unidades 4 unidades 5 unidades
de30g de30g de30g de30¢g
Hamburgueres 80g 80g 120¢ 160¢
lunidadede | 1lunidadede | 2unidadede | 2unidade de
80g 80¢g 60g 80g
Croquetes 60g 60g N0g 120 g
2 unidades 2 unidades 3 unidades 4 unidades
de30g de30g de30¢g de30¢g
Risséis 60g 60g 0g 120 g
2 unidades 2 unidades 3 unidades 4 unidades
de30g de30g de30g de30g
Carne desfiada (ex.: arroz de 120¢g 125¢g 160g 170g
pato)
Carne picada (ex.: 85¢g Ng 120¢g 130 g
empadio)
Alheira - 100 g 200g 200g
% unidade 1 unidade 1 unidade
Bacon - 8g 10g 10g
Chourico de carne - 10g 10g 10g

1
Nos produtos congelados caso o produto tenha sido submetido a processode vidragem, deve considerar-se uma margem de 10 a 30% na capitagdo,

dependente do vidrado e da quantidade de gelo.
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ANEXO-D
CAPITACAO DOS ALIMENTOS
TABELA 6 - CARNE

~» _C

CAPITACOES'
{(em peso bruto)
PRODUTOS
1.2CEB 2%e30 . OBSERVACOES
CEB
Farinheira - 10g 10g 10g
Presunto - 10g 10g 10g

) Nos produtos congelados caso o produto tenha sido submetidoa processo de vidragem, deve considerar-se uma margem de 10 a 30% na capitaggo,
dependente do vidrado e da quantidade de gelo.
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ANEXO-D
CAPITAGAO DOS ALIMENTOS
TABELA 7 -0OVO

CAPITACOES
{em peso bruto)
PRODUTOS
1.2CEB 2%e38 OBSERVACOES
CEB

Ovo em natureza, inteiro 53g 63g 738 115¢g

1 ovo, ClasseS | 1ovo, ClasseM | 1 ovo, Classel 2 oVOs,

ClasseM

Ovo pasteurizado cozido 56g 65¢g 85¢g 100g
Ovo pasteurizado inteiro 56 ml 65 ml 85 ml 100 ml
(liquido, gema + clara)
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ANEXO-D
CAPITACAO DOS ALIMENTOS
TABELA 8 — GORDURAS e OLEOS

C

CAPITACOES

{em peso bruto)
PRODUTOS

1.2CEB 5 5 , OBSERVAGOES

Azeite para:

- sopa 1ml iml iml 1ml
- prato 3ml Sml 7ml 9ml
Oleo vegetal 3ml 5 ml 7 ml 9ml
Natas 10 ml 15 mi 20 mi 25 ml
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ANEXO-D
CAPITAGAO DOS ALIMENTOS
TABELA 9 ~ERVAS AROMATICAS; ESPECIARIAS E OUTROS

CAPITACOES
{em peso bruto)
PRODUTOS
o 20030 ) OBSERVACOES
CEB
Alecrim 0,lg 01g 01lg 01g
Cebolinho 0,6¢g 1,0g 1,0g 10g
Coentros 07¢g 1,1g _ 1,1g 1,1g
Estragdo 01g 01g 0,1g 0lg
Funcho 078 1,1g 1,1g 1,1g
Hortel3 08¢ 13¢g 13g 138
Louro 01g 01g 01lg 01g
Manjericdo 01g 01g 01lg 01g
Orégios 0lg 0,1g 01lg 01lg
Salsa 08¢ 1,3g 13g 13g
Salva 01lg 01g 0,1g 01lg
Segurelha 0lg 01lg 01lg 01g
Tomilho 01lg 0,1g Olg 01lg
Acafrio 01g 01g 01g 01g
Baunilha 01g 01g 0,1g 0,1g
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PRODUTOS

2

ANEXO-D
CAPITAGAO DOS ALIMENTOS
TABELA 9 —ERVAS AROMATICAS; ESPECIARIAS E OUTROS

CAPITACOES

(em pesa bruto)

1.2CEB 5 3 3 OBSERVACOES

Canela 0lg 01g 01g 0lg
Caril 01lg 01g 01g 01g
Colorau 01g 01g 0lg 01lg
 Cominhos 01g 01lg 01g 01g
Cravinho 01g 01g 01g 01g
Gengibre 04e 08¢g 08¢ 0,88g
Noz-moscada Ole 0lg 01g 0lg
Pimenta 01lg 01g 01g 01g
Pimentdo-doce 0,1g 01lg 01lg 01g
Vinagre v 0,5 ml 1ml 2ml 2 ml
Limdo 10g 10g 10g 10g
Algas marinhas (ex.: kome) 0,6g 1,0g 10g i,O g
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ANEXO-D
CAPITAGAO DOS ALIMENTOS
TABELA 10 - SAL

CAPITACOES
(em peso bruto)
PRODUTOS
1.2CEB 29%e3¢ OBSERVACOES
CEB

Sopa <01g $01g <0,2g <02g
Prato:
- conduto e guarnigao <02g <02g <028 <028
- horticolas ; . . .
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ANEXO-D
CAPITAGAO DOS ALIMENTOS

TABELA 11 - SALICORNIA

CAPITACOES
{em peso bruto)
PRODUTOS
1.2CEB 2.2e3¢2 y OBSERVACOES
CEB
Sopa
- em natureza (fresca) <ag <ag <8g <8g
- desidratads <0,1¢g <01g <02g <02¢g
Prato:
- conduto
~~ emnatureza <4g <s4dg < 12g <12g
-~~~ desidratada £01g <01g <0,3g £0,3g
- guarnicao
~~~ emnatureza <sdg <4g <12g< <12g<
~ desidratada <01lg s01g 0,3g 0,3g
- horticolas = = = =
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ANEXO-D
CAPITAGAO DOS ALIMENTOS

TABELA 12 - PAO

CAPITACOES

{em peso bruto)

PRODUTOS
1.2CEB 2.%e3.0 OBSERVACOES
CEB
Broa (ex.: milho, centeio) 35¢g 35g 60g 60¢g
Pdo de mistura 25 g 25g 45¢ 45¢g
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ANEXO-D
CAPITAGAO DOS ALIMENTOS

TABELA 13 - OUTROS PRODUTOS

CAPITACOES
{em peso bruto)
PRODUTOS
1.2CEB 28032 . OBSERVACOES
CEB

logurte natural ou de aromas, 125 ml 125 ml 125 ml 125 mi
solido
Doce de colher (ex.: leite-
creme, pudim, aletria, gelatina,

pudim, aletria, gelatina 758 758 150 g 150 g
gelado de leite, arroz doce,

_ rabanadas)

Leite (para sobremesa doce) 50 mi 50 ml 125 ml 125 ml
Agticar {para sobremesa 4g 4g 6g 6g
doce)
Queijo (para omeletes, por 15¢g 20g 25¢g 30g
exemplo)
Queijo vegano 15¢g 20g 25g 30g
Bebida de soja 50 ml 50 ml 125 ml 125 ml
Leite de coco 25 ml 25 ml 50 mi 50 ml
Azeitonas 6g 6g 6g
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ANEXOF

Niveis de Servigo

1 Requisitos técnicos e funcionais do fornecimento

Compete aos fornecedores cumprir os seguintes requisitos técnicos e funcionais minimos:

11 Garantir o cumprimento das normas em vigor no que se refere a atividade ambito do presente
acordo quadro, bem como deter todas as certificagdes e licengas necessarias ao exercicio da
atividade;

1.2 Garantir o cumprimento das normas e procedimentos de seguranga definidos pela entidade
adquirente, sendo diretamente responsavel pelos danos fisicos e materiais que possam advir
do eventual incumprimento dos mesmos;

13 Assegurar o transporte das refeigdes para o local onde serdo servidas e indicado pelas
entidades adquirentes, caso a confe¢io das mesmas tenha sido efetuada em local diferente,
ndo podendo decorrer mais de 60 minutos desde o ponto de fabrico até ao local onde serdo
servidas, no hordrio definido pela entidade adquirente;

1.4 Garantir o cumprimento de todas as normas em vigor no que se refere ao transporte e
armazenagem de alimentos e refei¢des confecionadas;

1.5 O fornecimento poderd ser estendido durante outros periodos do ano civil em situagOes
devidamente fundamentadas pelos Municipios e/ou Estabelecimentos de Ensino, tendo as
entidades adquirentes de comunicar ao prestador de servigos essas necessidades com uma
antecedéncia minima de 5 dias Gteis;

1.6 Garantir o fornecimento das refeigbes confecionadas atendendo aos itinerarios, dias e
horarios definidos pelas entidades adquirentes;

1.7 Deter instalages préprias ou estar capacitada para o tratamento de loi¢as e confecdo de
refeicbes, sempre que estas devam ser confecionadas fora das instalagdes propriedade da
entidade adquirente ou por esta geridas;

1.8 Fornecer e confecionar as refeigbes e demais obrigagbes referidas no presente caderno de

encargos, as entidades adquirentes que vierem a ser consideradas em sede de negociagdo.

2 Requisitos técnicos e funcionais da confec¢do
Compete aos fornecedores cumprir os seguintes requisitos técnicos e funcionais minimos:
2.1 Garantir a qualidade dos géneros incorporados e a sua conformidade com as especificagGes

legais e contratualmente fixadas;
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2.2

2.3

2.4

2.5

2.6
2.7

2.8
2.9

2.10

2.11

MUNITCIPIO
Garantir o cumprimento da lista dos alimentos autorizados de acordo com o Anexo B do
presente caderno de encargos;
Garantir o cumprimento das capitagdes constantes das tabelas do Anexo D do presente
caderno de encargos;
Garantir que, depois de cozinhados, os produtos de origem animal ndo sofram perdas, na
respetiva capita¢do, superiores a 30% (trinta por cento) do peso contratado;
Assegurar a substituicdo imediata por produtos idénticos ou suceddneos, sem encargos
adicionais para a entidade adquirente, sempre que os géneros incorporados e ementas
apresentadas sejam rejeitados, por incumprimento de quaisquer requisitos do presente
caderno de encargos;
Garantir que ndo sdo utilizados restos ou sobras de quaisquer refeigdes na confeg¢do de outras;
Garantir o equilibrio e alternancia possivel entre os diversos métodos culindrios, consoante as
capacidades dos equipamentos das cozinhas;
Assegurar o respeito pelas tradigoes gastrondmicas locais;
Assegurar a confecdo de um prato ja servido destinado a prova, sem qualquer encargo
adicional para a entidade adquirente, sempre que por esta seja determinado;
Garantir a regularidade de testes aos 6leos de fritura recorrendo, obrigatoriamente, a um kit
de testes rdpidos para controlo da qualidade, com um minimo de 12 (doze) elementos;
O aprovisionamento de matéria-prima (carne, peixe, verdura, frutas, produtos lacteos, ovo
liquido, etc.) deve ser feito de forma a garantir os adequados procedimentos de armazenagem

e de descongelagado dos produtos;

3 Requisitos técnicos e funcionais da ementa

Compete aos fornecedores cumprir os seguintes requisitos técnicos e funcionais minimos:

3.1

3.2

33

Elaborar ementas em conformidade com o modelo definido pela entidade adquirente, com
indicagdo do valor nutricional e apresenté-las para aprovagdo do responsével que para o efeito
seja indicado, com 4 (quatro) semanas de antecedéncia, sem prejuizo de virem a ser
acordados outros termos com a entidade adquirente;

Elaborar ficha técnica e nutricional da ementa que indique a composi¢do da refeigdo, a
capitacdo da matéria-prima utilizada, o respetivo valor calérico e a descrigdo especifica das
refeicdes a fornecer e dos métodos de confecdo;

A ficha técnica deve estar obrigatoriamente arquivada em pasta prépria, nos refeitdrios

escolares com confegdo local, para consulta;
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3.4

3.5

3.6

3.7
3.8

3.9

3.10

3.1

3.12

MUNITCIPTIO
As ementas semanais devem ser afixadas em lugar ou lugares bem visiveis para a comunidade
escolar que, para o efeito, Ihe seja indicado pela entidade adquirente;
Elaborar as ementas por tipo de refeigdo e por dieta rotativa entre quatro a cinco semanas,
tendo em conta a sazonalidade e a disponibilidade dos géneros alimenticios de acordo com as
estagbes do ano;
Garantir a maior alterndncia possivel entre condutos com fornecedores proteicos de origem
animal diversa (carne, peixe, moluscos e cefalépodes, ovos);
Assegurar que o plano de ementas respeite as condi¢es constantes dos anexos B e D;
Na definigdo das ementas, devem ser observados os principios para uma alimentagdo
saudavel, designadamente as orientagGes definidas pela Circular n.° 3097/DFE/2018 e
demais legislagdo em vigor, respeitantes a natureza dos alimentos autorizados, a composigdo
das ementas e as capitacdes dos alimentos;
A ementa deve apontar para métodos de confegdo/temperos compativeis com o nivel etario
dos utentes, sendo para tal necessario utilizar baixos teores de sal, gordura, agucar e
promover o consumo de fibras (variadas) e de produtos naturais. Devem excluir-se os
produtos concentrados;
Os alimentos que ndo constam no Anexo B deste caderno de encargos (que contem a Lista de
Alimentos Autorizados), ndao podem ser utilizados na composi¢ao da ementa. Como exceg¢do a
esta regra, admite-se a inclusdo de alimentos ndo constantes da lista desde que sejam
considerados equivalentes aos ali incluidos e desde que previamente autorizados pelas
entidades adquirentes, por sua prépria iniciativa ou por proposta do fornecedor. Terdo ainda
de ser observadas eventuais condicionantes ao uso desses alimentos, que constarem da
autorizagdo emitida pelas entidades adquirentes;
O fornecedor devera fornecer refeicbes e lanches de acordo com dietas especificas, por
motivos de ordem médica ou religiosa, quando para tal for solicitado pelas entidades
adquirentes, com a antecedéncia minima de 24 horas e desde que devidamente justificadas
por prescri¢ao clinica, mantendo sempre que possivel a matéria — prima da ementa do dia;
Sempre que se justifique a entidade adquirente pode solicitar ao fornecedor refei¢cdes de
carater especial, sem encargos adicionais:
3.12.1 Almocgo Pic-Nic com condicionamento térmico — Para passeios e visitas de estudo;
3.121.1 Ementa Tipo, sem prejuizo de ser solicitada ementa de dieta:
- 1 pdo (50gr) com panado de frango/hamburguer, acondicionados

individualmente em pelicula aderente ou outro material adequado;
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3.13

3.14

3.15

3.16

3.17

3.18

MUNITCIPIO
- 1 peca de fruta (devidamente limpa e que ndo necessite de ser
descascada, a exce¢do de banana);
- 1 dose individual de bolachas tipo Maria (4 a 6 bolachas) ou 1 queque;
- 1 pacote (200ml) de sumo ou néctar de fruta (valor superior a 50% de
sumo de fruta) ou 1 iogurte liquido natural ou de aroma;
- 2 garrafas de agua (0,33cl).
3.12.2 Almogo Especial — Comemoragdo de datas festivas
Para as ementas em causa, o prestador de servicos podera propor outros alimentos,
necessitando obrigatoriamente da aprovagdo do Municipio;
Fornecer refeicdo de substituicdo, nas condigbes estabelecidas nos convites remetidos para
efeitos do disposto no artigo 258.2 do CCP, sempre que ocorram situagdes pontuais de falta de
abastecimento de dgua, eletricidade e/ou gas, acautelando, igualmente o fornecimento de
agua potavel engarrafada e demais palamenta descartavel para o efeito (sempre que se
justifique);
Fornecer dgua de nascente engarrafada sempre que a entidade adquirente o solicite no
procedimento abrigo do acordo quadro, sem encargos adicionais;
O fornecedor devera assegurar, também, o fornecimento de refei¢do aos adultos/agentes
educativos que desejem esse servigo, mediante encomenda prévia com as correspondentes
capitagdes;
Relativamente aos lanches, se solicitado pela entidade adquirente, os mesmos deverdo ser
compostos de forma equilibrada e harmoniosa, de acordo com o indicado pela entidade
adquirente, devendo consistir diariamente no seguinte; lanche: Pdo de mistura (manteiga,
fiambre, queijo ou doce) ou bolacha com leite simples (pacotes individuais), iogurte, peca de
fruta ou sumo de fruta (pacotes individuais);

Entende-se por fornecimento de leite ou sumo a distribuicdo em DI (dose individual).

4 Documentagdo, informacdes e Acompanhamento

Compete aos fornecedores apresentar as entidades adquirentes, sempre que estas o solicitem e sem

prejuizo dos relatérios de gestdo, todos os documentos e informagdes relativos ao fornecimento,

designadamente:

4.1

Guias de entrega dos géneros destinados a confegdo, faturas dos seus fornecedores, relativas
a fornecimentos de géneros e outros documentos semelhantes, destinados a apurar as

quantidades fornecidas e a rastreabilidade dos alimentos;

80



Laghinngd

montemor-ovelho

4.2

4.3

4.4

4.5
4.6
4.7

4.8

4.9

4.10

MUNITCIPIO
Relatérios ou documentos semelhantes relativos a auditorias ou inspeg¢des no ambito da
qualidade, higiene e seguranga alimentar, efetuadas quer pelos seus 6rgdos de controlo
interno, quer por entidades externas;
Informacédo relativa ao sistema de qualidade que tenha implementado, incluindo o acesso aos
respetivos manuais e documentos semelhantes;
Documentos comprovativos da titularidade das autorizagbes, certificados ou licengas
legalmente exigidos para o fornecimento contratado, incluindo os respeitantes a instalagbes
de confegdo e veiculos de transporte de refei¢cbes ou géneros;
Documentos necessarios ao controle da rastreabilidade dos alimentos;
Boletins de sanidade do pessoal afeto a atividade objeto do presente caderno de encargos;
Para o acompanhamento da execugdo do contrato, o fornecedor fica obrigado a manter
reunibes de coordenagdo com os representantes das entidades adquirentes, pelo menos com
a periodicidade de uma reunido por periodo letivo, das quais deve ser lavrada ata a assinar por
todos os intervenientes na reunido;
As reunibes previstas no nimero anterior serdo precedidas de convocagdo escrita por parte
das entidades adquirentes, onde deve constar a agenda prévia para cada reunido;
Os fornecedores, no prazo de 15 dias Uteis contados da data de celebragdo do contrato,
deverdo informar as respetivas entidades adquirentes, por escrito, e relativamente a cada um
dos refeitérios, quanto ao funcionario que o representara, indicando a respetiva categoria;
A eventual substituicdo dos representantes devera ser comunicada, por escrito, no prazo de 5

dias uteis a contar da mesma.

5 Requisitos de Higiene e Limpeza

Compete aos fornecedores cumprir os seguintes requisitos técnicos e funcionais minimos:

51

5.2

53

Elaborar mensalmente um plano de higienizagdo das instalagdes e equipamentos contendo as
acgOes a realizar e a sua frequéncia e sujeita-lo a aprovacdo da entidade adquirente, ou, em
alternativa, utilizar o plano disponibilizado pela mesma;

Assegurar a arrumagdo, limpeza, desinfecdo e higienizagdo das instalacdes e dos equi-
pamentos que lhe sejam cedidos no dmbito do contrato, sem encargos adicionais para a
entidade adquirente e com utilizagdo de produtos e meios préprios, para que se assegurem as
condigbes necessarias ao correto funcionamento ao longo da vigéncia do contrato;

Lavagem dos utensilios de cozinha, lougas, entre outros necessarios a confecdo das refeigdes e
respetivo servi¢o, devendo assegurar diariamente o seu transporte para as suas instalagdes, de

forma a proceder a sua higienizagdo, sempre e quando os estabelecimentos ndo disponham de
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5.4

5.5

5.6

5.7

5.8

5.9

5.10

MUNICIPIO
condigdes de lavagem das lougas;
A arrumagdo, limpeza, desinfecdo e higienizagdo referidos no numero 5.2. pode, caso a
entidade adquirente o solicite, ter de ser efetuada até 2 dias antes do inicio do fornecimento e
até dois dias imediatamente apds o final de cada periodo letivo;
Deve, ainda, zelar pela correta utilizacdo dos materiais e produtos de limpeza (biodegradaveis),
evitando o seu uso abusivo, excessivo ou a sua aplicagdo errada, obedecendo ao plano de
higienizagao previamente definido;
Garantir a limpeza de chaminés, exaustores e outros sistemas de extragdo e exaustdo bem
como a limpeza e desinfecdo de pavimentos, mesas, paredes, tetos, janelas, parapeitos,
estores, refeitdrios e a loiga sempre que exigido pela entidade adquirente e previsto no
contrato ao abrigo do presente acordo quadro;
Assegurar o cumprimento das regras de higiene individual do pessoal afeto ao servigo no
decorrer de todas as operacbes, bem como a apresentagdo do pessoal devidamente fardado,
de acordo com as exigéncias previstas na legislacdo aplicével;
Garantir uma periodicidade bimensal nas andlises a palamenta, maos e amostras preventivas,
através de laboratério acreditado, devendo os resultados ser enviados a entidade adquirente;
Efetuar as andlises necessdrias ao despiste de suspeitas de toxinfegdo alimentar através de
laboratério acreditado, indicando & entidade adquirente, de imediato, qual o laboratério
utilizado e garantido o posterior envio dos resultados;
Realizar, com periodicidade mensal, andlises microbioldgicas em cada local de confe¢do, nos

locais de fornecimento de refei¢Ges transportadas.

6 Pessoal afeto a atividade

Compete aos fornecedores cumprir os seguintes requisitos técnicos e funcionais minimos:

6.1

6.2

6.3

Entrega do mapa de pessoal a afetar ao fornecimento de refeicbes confecionadas, com
indicacdo expressa das respetivas categorias e competéncias, em data anterior ao inicio do
fornecimento;

Garantir que o mapa de pessoal ndo é alterado sem prévio acordo da entidade adquirente,
podendo esta solicitar quaisquer esclarecimentos quanto ao pessoal de substitui¢do se for o
caso;

Assegurar que qualquer pessoa que seja portadora de doenca facilmente transmissivel através
dos alimentos, ou por contacto, direto ou indireto com as criangas, nomeadamente que seja

portador de feridas infetadas, infecdes cutineas, inflamagdes, infe¢Bes ou disturbios gastro-

U
X
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6.4

6.5
6.6

6.7

6.8

6.9

6.10

MUNITCIPIO
intestinais, seja privada do manuseamento de alimentos e do contacto com os alunos, sempre
que dai advenha a probabilidade de contaminagdo dos alimentos ou de transmissdo de
doencas as criangas, seja por via direta ou indireta;
Assegurar as competéncias e mio-de-obra necessarias para a execugdo de todas as atividades
associadas ao fornecimento de refeigdes (preparacdo de mesas, empratamento, regeneragdo
de refeigbes caso se aplique, etc.), vigilancia e acompanhamento das criangas no local onde
sdo servidas as refeigGes (em parceria com os funciondrios da entidade adquirentes, caso
existam, quer dentro do refeitério quer no recreio) durante a hora de almogo, bem como o
tratamento e limpeza de lougas, arrumacao e limpeza dos espagos;
O pessoal afeto ao fornecimento das refei¢des devera estar devidamente identificado;
As entidades adquirentes solicitardo ao fornecedor, sempre que o julgue conveniente durante
a execuc¢do do contrato, os seguintes elementos:
a) Nome das pessoas em servigo nos refeitérios;
b) Categoria e vencimentos comprovados pelas folhas de desconto para a Seguranca Social;
c) Horario de Trabalho;
d) Apdlice de seguro do pessoal em servigo no refeitdrio.
Assegurar a afetacdo de pessoal suficiente a confe¢do das refeigdes, sendo obrigatério a
presenca de um cozinheiro, sem prejuizo da entidade adquirente optar por outra solugdo, sem
colocar em causa a qualidade e a celeridade que o servigo exige, sendo que, sempre que tal se
verifique, cabe ao adjudicatdrio o reforco de pessoal sem encargos para a entidade
adquirente;
Garantir o nimero e categorias dos trabalhadores em servico em cada refeitério onde séo
confecionadas e/ou servidas as refeigbes que serd o solicitado pelas entidades adquirentes em
fungio das suas necessidades de acordo com o elenco de estabelecimentos de educag¢do e
ensino a considerar, independentemente do pessoal afeto a confecdo das refeigdes nos
termos do numero anterior;
Garantir, para o servico de vigildncia e acompanhamento das criancas no local onde sdo
servidas as refeigcBes, as combinagdes hora/homem definidas pela entidade adquirente em
fungdo das necessidades indicadas por esta em sede de procedimento ao abrigo do acordo
quadro. {e.g.: Num cendrio de contratagdo de 2 horas/homem, compete a entidade
adquirente optar por 2 pessoas durante uma hora ou 1 pessoa durante duas horas);
Para as combinagdes referidas no numero anterior, a entidade adquirente ndao poderd
considerar afetacdes inferiores a 60 minutos, como periodo inicial, sendo no entanto, possivel

considerar fracdes de afetagdo posteriores de 30 minutos;
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6.11

6.12

MUNICIPIO
Sem prejuizo de vir a ser considerada outra opg¢do pela entidade adquirente, a afetagdo
hora/trabalhador necessaria a preparagdo e limpeza dos espagos é da responsabilidade do
fornecedor;
Os estagidrios eventualmente ao servigo ndo poderdo ser incluidos nos racios a acordar com a

entidade adquirente.

7 Outros produtos

7.1

7.2

O fornecedor assegura a reposicdo de palamenta (louga e ndo descartavel) no inicio da
prestagdo do servigo para as necessidades previstas, conforme inventdrio e sempre que seja
necessario e solicitado pela entidade adquirente no procedimento ao abrigo do presente
acordo quadro;

O fornecedor garante, se solicitado pela entidade adquirente e quando aplicdvel ao lote
selecionado, o fornecimento de outros produtos, nomeadamente:

a) Talheres;

b) Guardanapos de folha dupla, com dimensdo de 33x33;

¢) Pratos;

d) Copos;

e) Tabuleiros, cuvetes, recipientes e malas térmicas;

f) Tagas ou pratos para a sopa;

g) Sacos de papel para empacotamento de talheres;

h) Toalhetes de papel;

i} Utensilios de cozinha e servigo, conchas,

j)  Sacos plasticos para acondicionamento de produtos alimentares;

8 Instalages, equipamento e material

8.1

8.2

As entidades adquirentes podem colocar a disposigdo do fornecedor as suas instalagdes, o
equipamento e outro material (fixo e movel) existente e outro material necessério ao servigo
contratado. Ndo obstante, a colocagdo de equipamentos e materiais que estejam em falta nas
cozinhas e refeitérios e que sejam necessarios ao bom funcionamento do servigo, incluindo a
implementacdo do sistema HACCP, serd obrigatoriamente da responsabilidade do fornecedor;
Consideram-se instalacdes do refeitério a cozinha, a copa, a sala de refeigGes, a(s) despensa(s),
os sanitarios do pessoal, os corredores e todos os anexos, sendo o fornecedor responsdvel

pela sua limpeza e manutengao;

<
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8.3

8.4

8.5

8.6

8.7

8.8

8.9

8.10

8.11

8.12

8.13

MUNLICIPIO
Compete ao fornecedor, em articulagdo com a entidade adquirente, encontrar espagos de
refeicdo para os estabelecimentos de ensino que nado disponham dos mesmos;
O equipamento necessdrio para a implementagdo do sistema de refei¢des transportadas
(malas isotérmicas ou outro) sera da responsabilidade do fornecedor;
O fornecedor fica responsédvel pela correta utilizagdo de todo o material, equipamento e
instalagGes cedidos, correndo por sua conta os encargos resultantes da repara¢do dos
equipamentos, colocados a sua disposicdo pela entidade adquirente, indispensaveis para
assegurar o uso normal dos mesmos;
Para efeitos do nimero anterior consideram-se equipamentos todo o tipo de maquinas e seus
acessorios, mesas, bancadas, cubas, carros transportadores, utensilios, loigas, talheres, copos,
trens de cozinha, recipientes, contentores existentes que se destinam a confe¢ao de refeigdes;
Sdo ainda da responsabilidade do fornecedor, independentemente das causas do de-
saparecimento, a reposicdo de todo o material de servigo (tachos, tabuleiros, conchas,
escumadeiras, pingas, etc.), considerando-se o diferencial entre as existéncias do inventario
inicial e as que se verificarem em inventdrios conjuntos a decorrer no final dos periodos
letivos;
A reposicdo deste material devera ter lugar até ao reinicio do periodo escolar o que, a ndo
ocorrer, configurard um incumprimento contratual e permitird as entidades adquirentes
adquirir todos os itens em falta, debitando o valor correspondente ao fornecedor, em
qualquer das faturas subsequentes ao evento;
As instalagdes, o equipamento, o material e a palamenta (pratos, copos e talheres) deverdo
apresentar-se sempre em boas condi¢Ges de higiene e conservagao;
Findo o contrato, as instalagdes, o equipamento e outro material, serdo restituidos as
entidades adquirentes, em bom estado de conservagdo e funcionamento;
No inicio da prestagdo do servico deverdo as entidades adquirentes e o fornecedor elaborar o
inventdrio do equipamento, com indica¢do do seu estado de conservagdo e funcionamento, o
qual ficara anexo a ata a subscrever pelas partes;
Caso ocorram inconformidades com os produtos armazenados nos equipamentos existentes
em unidades que ndo se encontrem em funcionamento, as entidades adquirentes ndo se
responsabilizam pelo pagamento de quaisquer prejuizos que eventualmente venham a
ocorrer;
As anomalias verificadas nas instalages no que se refere ao imével, desighadamente no
sistema de abastecimento de dgua, no sistema de saneamento, na rede elétrica, cobertura ou

pavimentos, serdo da responsabilidade das entidades adquirentes, nos casos em que oS
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imoveis sejam propriedade das entidades adquirentes;
8.14 Em situagdo de furto as instalagbes nas quais sejam desviados géneros alimenticios, as

entidades adquirentes nado se responsabilizam pelo pagamento dos mesmos.

9 Implementagdo do Sistema de HACCP
9.1 O fornecedor é responsavel pelo cumprimento das obrigagGes impostas pela legislagdo relativa
as normas gerais e especificas de higiene e medidas de controlo necessarias, de forma a
garantir a seguranga de todo o processo de fornecimento das refei¢bes, designadamente:
a) Higiene Pessoal e Formagdo
i.  Desenvolvimento de um plano de formagdo, no minimo com 35 horas, na area da
seguranca alimentar, para todo o pessoal em servico;
ii. Implementag¢do de um cédigo de boas préticas de higiene.
b) Higiene das instalagbes, equipamentos e utensilios
i.  Fornecimento de produtos e materiais de limpeza homologados para o ramo alimentar
e adequados ao tipo de limpeza (Sabonete liquido, toalhetes descartdveis para mdos,
papel higiénico, sacos para revestir os cestos de papéis/lixo});
ii.  Existéncia de fichas técnicas e de segurancga dos produtos e materiais de limpeza;
iii.  Implementagdo de um plano de higienizagdo (o qué, como, quando e quem);
iv.  Existéncia de registos de controlo de operagdes de higienizagao;
c) Higiene Alimentar — Processo Produtivo
i.  Existéncia de registos de controlo de recegdo dos produtos alimentares e ndo
alimentares (temperaturas, embalagens, aparéncia);

ii.  Implementagdo de um sistema de rastreabilidade;

ili. Estabelecimento de boas praticas de armazenamento das matérias-
primas/ingredientes, produtos preparados, produtos de limpeza e desinfe¢do e
consumiveis;

iv.  Existéncia de registos de temperatura e de procedimentos escritos relativos ao
armazenamento dos produtos;

v.  Existéncia de procedimentos escritos relativos as varias operagdes realizadas durante o
processo de preparagdo, confecdo e distribuicdo dos alimentos;

d) Transporte - O transporte das refeicdes deverd obedecer ao disposto no Capitulo IV, do
Regulamento (CE) 852/2004 de 29 de Abril, relativo a Higiene dos Géneros Alimenticios,

nomeadamente:

7
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i.  Ser efetuada em veiculos destinados exclusivamente a esse fim, de forma a garantir a
salubridade dos produtos a transportar;

ii. O transporte dos alimentos devera ser efetuado em recipientes de fécil higienizacdo e
que assegurem a manutengdo das temperaturas adequadas ao fornecimento proposto
(2 65.2C, no caso dos alimentos quentes e < 4.2C nas saladas e iogurtes) e ao tempo
necessario para a entrega do servigo;

iii. A manutencdo e higienizacdo do equipamento de transporte é da inteira res-
ponsabilidade do fornecedor, sendo higienizado nos locais de confe¢do, apds a sua
recolha nas escolas;

iv.  Disponibilizacdo de veiculos adequados e suficientes para o fim a que se destinam;

v.  Existéncia de registos de controlo das operagdes de higienizagdo dos veiculos;

e) Manuseamento e Controlo de Residuos
i. Existéncia de contentores herméticos de comando ndo manual, devidamente
identificados;

ii. Estabelecimento de boas praticas de manuseamento dos residuos e de higienizacao
dos contentores e dos locais de armazenagem.

9.2 O fornecedor obriga-se a facultar todos os documentos referentes ao sistema de HACCP

implementado em cada um dos refeitérios escolares.
10 Verificagdo da execugdo e distribuigao

10.1  Os relatdrios respeitantes as andlises microbioldgicas deverdo ser entregues as entidades
adquirentes no prazo de 2 semanas apos a sua realizagdo;

10.2 Nos casos em que a entidade adquirente ndo opte pelo sistema de senhas, devera ser
considerado outro modelo de controlo de refei¢des servidas, proposto pela entidade

adquirente.

11 Confecdo de alimentagdo para outros fins
E vedado ao fornecedor confecionar qualquer tipo de alimentagdo para ser fornecida fora do

refeitério, para além dos locais estabelecidos no presente caderno de encargos (nomeadamente ao

bufete da escola).
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o

CONVITE

Consulta Prévia nos termos da alinea c) do n.2 1 do artigo 20.2 do Decreto-lei n2 18/2008, de 29
janeiro, com a redacgdo introduzida pelo D.L. n.2 111-B/2017, de 31 de agosto)

SECGAO | - DISPOSICOES GERAIS
1. OBJETO DO PRODECIMENTO

O presente procedimento tem por objeto o “Fornecimento de refeigbes escolares (almogos e lanches), e pessoal
de apoio aos refeitérios, que garantam a vigilincia/acompanhamento dos alunos durante a hora de
almogo/lanche, com local para servir as refei¢des e transporte das criangas da EB1 e JI da Carapinheira para o
local = Ano Letivo 2019/2020”, nos termos do disposto no Caderno de Encargos.

2. ENTIDADE ADJUDICANTE

Designag¢do: Camara Municipal de Montemor-o-Velho
NIPC: 501 272 976

Morada: Praga da Republica, 3140-258 Montemor-o-Velho
Telefone: 239 687 300

Fax: 239 687 318

Enderego Eletrénico: geral@cm-montemorvelho.pt

AN NN

ORGAO COMPETENTE PARA A DECISAO DE CONTRATAR
A abertura do procedimento foi autorizada por deliberacio da Cdmara Municipal datadade __ /__ /20109.
4, JURI DO PROCEDIMENTO (se aplicivel)

41 O presente procedimento é conduzido por um juri, designado pelo érgdo competente para a decisdo de
contratar nos termos dos artigos 672 a 692 do CCP,

4.2 O juri do procedimento estd sedeado na Cdmara Municipal de Montemor-o-Velho, sita na Praca da
Republica, 3140-258 Montemor-o-Velho, com o telefone n2 239 687 300, com o fax n2 239 687 318 e com
o correio eletrénico geral@cm-montemorvelho.pt

5. FUNDAMENTAGAO DA ESCOLHA DO PROCEDIMENTO DE CONSULTA PREVIA

Considerando o valor do contrato, inferior a €75.000,00 (setenta e cinco mil euros), o procedimento concursal
adotado pela entidade adjudicante é o Consulta Prévia, nos termos do disposto na alinea c), n? 1, artigo 202 e
artigo 382 do CCP.
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6.

6.1

6.2

7.1

7.2

8.

M UNTITCIPI1 O

PECAS DO PROCEDIMENTO

O Caderno de Encargos anexo ao presente convite, integra as clausulas que estdo subjacentes a prestagdo
de servigos, objeto do presente procedimento.

As pecas do presente procedimento serfo integralmente disponibilizadas através do correio eletrénico:
compras.publicas@cm-montemorvelho.pt podendo ainda ser consultadas na Camara Municipal de
Montemor-o-Velho na morada indicada no n? 2, onde podem ser analisadas até a data limite para
apresentacdo das propostas, durante as horas de expediente (9h00 as 16h00).

PRECO BASE

O valor base total do procedimento é de 43.700,50€ (quarenta e trés mil e setecentos euros e cinquenta
céntimos).

Os valores indicados ndo incluem o IVA a taxa legal em vigor se for legalmente aplicével.
SECCAO Il - PROPOSTAS

PRAZO DE APRESENTACAO DAS PROPOSTAS

A proposta devera ser dirigida ao Exmo. Sr. Presidente da CAmara Municipal de Montemor-o-Velho e apresentada
até as 17:00 horas do 32 dia apds a rececdo do convite, para o endere¢o de correio eletronico
compras.publicas@cm-montemorvelho.pt.

9.

9.1

9.2

10.

10.1

10.2

ESCLARECIMENTOS

Os esclarecimentos de que porventura os concorrentes caregam, relativamente a boa compreensdo e
interpretacio das pegas do procedimento, podem ser solicitados, por escrito, até ao primeiro tergo do
prazo fixado para a apresentacdo das propostas, através do correio eletronico supra referido.

A resposta aos esclarecimentos a que se refere o ponto anterior serd prestada através do correio
eletrénico supra referido, até ao fim do segundo tergo do prazo fixado para a apresentagdo das propostas,
a todos os interessados.

DOCUMENTOS DA PROPOSTA
A proposta é constituida pelos seguintes documentos:

A declaragio de aceitagdo do contetdo do Caderno de Encargos, emitida conforme modelo constante
no Anexo | do CCP assinada e digitalizada por quem tem poderes para o efeito;
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10.3 Proposta de preco ndo incluindo o IVA, embora com a indicagdo do aplicével, e as respetivas condi¢es
de pagamento.

10.4 Outros aspetos que o concorrente considere relevantes para a apreciagdo da proposta ou outros
documentos que o concorrente apresente por os considerar com interesse para o presente concurso, e
que ndo estejam em contradigdo com o presente procedimento.

10.5 Caso o preco seja considerado anormalmente baixo, nos termos do presente convite, a proposta deve
conter os documentos justificativos que esclaregcam o prego apresentado.

10.6 A indicagdo dos precgos, constante do ponto 7.1, devera conter:

10.6.1 O valor em algarismos, por extenso e em euros, ndo incluindo o IVA, sendo mencionada expressamente
a sua ndo inclusdo e que aos pregos acresce aquele imposto a taxa legal em vigor;

11.6.2 O valor do IVA deve ser indicado a parte, nos mesmos termos em que o prego total. Caso tal valor ndo
seja mencionado entende-se que o preco indicado ndo inclui tal imposto;

11.6.3  Os pregos indicados incluirdo sempre todos os encargos inerentes a presente prestacao de servigos.
11.6 Os documentos que constituem a proposta sdo obrigatoriamente redigidos em lingua portuguesa.
11, ENTREGA DA PROPOSTA ELECTRONICA

A entrega das propostas e dos documentos que a acompanham devera ser realizada através do correio eletrénico
compras.publicas@cm-montemorvelho.pt

12, MANUTENGAO DA PROPOSTA

Os concorrentes sdo obrigados a manter as respetivas propostas pelo prazo minimo de 66 (sessenta e seis) dias,
contados da data do termo do prazo fixado para a apresentagdo das propostas.

13. PROPOSTAS VARIANTES

N&o sdo admitidas propostas com variantes por parte dos concorrentes, sob pena de exclusdo destas, nos termos
do artigo 59.2 do CCP.

SECGAO Il - ADJUDICAGCAO
14. CRITERIO DE ADJUDICAGCAO

O critério de adjudicagdo seré o da proposta com o pre¢o mais baixo, nos termos da alinea b) do n2 1 do artigo
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74° do CPP.

15.

NEGOCIACAO DAS PROPOSTAS

As propostas apresentadas ndo serdo objeto de negociagao.

16.

16.1

16.2

16.2.1

16.2.2

17.

17.1

17.11

17.1.11

17.1.1.2

17.1.1.3

17.1.1.4

18.1.1.5

17.1.1.6

ADJUDICACAO

A decisdo de adjudicac3o serd notificada, em simultdneo, a todos os concorrentes, acompanhada do
respetivo relatorio final de analise das propostas.

Juntamente com a notificagdo da decisdo de adjudicagdo, o dérgdo competente para a decisdo de
contratar notifica o adjudicatario para:

Apresentar os documentos de habilitagdo no termos exigidos no ponto 21;

Confirmar no prazo de 10 (dez) dias (teis, se for o caso, os compromissos assumidos por terceiras
entidades relativos a atributos ou a termos ou condicdes da proposta adjudicada.

ANALISE E AVALIACI"\O DAS PROPOSTAS PARA ADJUDICACAO
Andlise das propostas.
Na fase de analise das propostas, serdo excluidas todas aquelas que:

N&o apresentem os documentos que contenham os atributos da proposta, em fung¢do do objeto do

contrato a celebrar e dos aspetos da sua execugdo submetidos a concorréncia pelo Caderno de
Encargos;

Apresente atributos que violem os pardmetros base fixados no Caderno de Encargos ou que apresentem
quaisquer termos ou condicdes que violem aspetos da execugdo do contrato a celebrar, por aquele ndo
submetidos a concorréncia;

Apresentem um preco superior ao prego base;
Tenham sido apresentadas depois do termo do prazo fixado para a sua apresentagao;

Sejam apresentadas por concorrentes, relativamente aos quais a entidade adjudicante tenha
conhecimento que se verifica alguma das situagdes previstas no artigo 55°;

Nio integrem todos os documentos exigidos no presente convite, solicitados nos termos do artigo 57°
n°®1 do CCP;
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17.1.1.7 Sejam apresentadas como variantes;

C

17.1.1.8 N&o observem quaisquer das formalidades do modo de apresentacdo definidas neste convite ou que
violem as disposi¢des legais previstas no CCP.

18. ADJUDICAGAO

Cumpridas as formalidades previstas na lei a escolha do adjudicatario far-se-4 com base no critério indicado no
ponto 14, ou seja: “o mais baixo pre¢o”.

Em caso de empate sera utilizado o Sorteio publico segundo regras a definir posteriormente.
19. ANULACAO DA ADJUDICAGAO
19.1 A adjudicagio considera-se sem efeito quando, por facto que Ihe seja imputavel, o adjudicatario:

19.1.1 N&o entregue a documentacgdo (documentos de habilitagdo) que Ihe seja exigida, no prazo maximo de 5
(cinco) dias uteis;

19.1.2 Nao preste a caugdo que lhe seja exigida (quando aplicavel);

19.1.3 N&do compareca no dia, hora e local fixado para a outorga do contrato (quando aplicavel).

SECGCAO IV -HABILITACAO
20. IMPEDIMENTOS

Ndo podem ser concorrentes ao presente procedimento as entidades que incorram nos impedimentos previstos
no artigo 55 ° do CCP.

21. DOCUMENTOS DE HABILITAGAO

21.1 O adjudicatario devera apresentar num prazo maximo de 5 (cinco) dias Uteis, apds a notificagdo de
adjudicagdo, os seguintes documentos de habilitagdo:

21.1.2 Declaracdo emitida conforme modelo constante no Anexo Il, de acordo com a alinea a), do n° 1, do
artigo 81° do CCP.

21.2.3 Documentos comprovativos de que ndo se encontra nas situagbes de impedimentos previstas nas
alineas b), d), e) e i) do artigo 55 ° do CCP, designadamente:

21.2.3.1 Certificado de registo criminal de pessoas singulares ou dos titulares dos 6rgdos sociais de pessoas
coletivas bem como da empresa;

21.2.3.2 Comprovativo de situagdo regularizada relativamente a impostos devidos ao Estado;

21.2.3.3 Comprovativo de situacdo regularizada relativamente a contribuigGes para a Seguranga Social;
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21.2.3.4 Outros documentos necessarios a celebragdo do contrato, caso existam.

21.24

22.

22.1

22.2

22.3

23,

Quando os documentos de habilitagdo referidos, se encontrem disponiveis na Internet, o adjudicatério
pode, em substituicdo da apresentagdo da sua reprodugido, indicar a entidade adjudicante o enderego
bem como a informacgdo necessaria para essa consulta.

SECCAO V - CONTRATO
CELEBRAGCAO DE CONTRATO

Para o presente procedimento, é exigido a sua reducéo a escrito, ocorrendo 0 mesmo no prazo maximo
de 30 (trinta) dias contados da data de aceitacdo da minuta do contrato.

A minuta do contrato sera remetida, aquando da adjudicacdo, ao concorrente cuja proposta haja sido
preferida, para sobre ela se pronunciar no prazo de 2 {dois) dias Uteis apds a sua recegdo.

A celebragdo do presente contrato serd publicada no portal da Internet dedicado aos contratos publicos,
www.base.gov.pt, conforme determina o artigo 1272 do CCP, sendo esta publicitagdo, condigcdo de
eficacia para efeitos de qualquer pagamento.

PRESTAGAO DE CAUGAO

Ndo é exigida a prestagdo de caugdo nem retengdo aquando dos pagamentos.

24,

LEGISLAGAO APLICAVEL

Em tudo o ndo especificado no presente convite e respetivo Caderno de Encargos, aplicam-se as disposi¢tes
constantes do Decreto-Lei n? 18/2008, de 29 de janeiro (CCP), na sua redac¢do atual e toda a legislagdo
subsequente, bem como as disposi¢bes legislativas aplicdveis de acordo com a natureza do fornecimento a
contratar.

Montemor-o-Velho, ___ de junho de 2019.

O Presidente da Camara Municipal,

Emilio Augusto Ferreira Torrdo
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ANEXOS
MODELO DE PROPOSTA
PROPOSTA
(Identificagdo do concorrente)... com sede em ...................... pessoa coletiva n2 ............... , depois de ter tomado
conhecimento do objeto do contrato para “.....ccmceonis ” a que se refere o convite datado de .................,

tendo tomado inteiro e perfeito conhecimento do Caderno de Encargos obriga-se a executar a
referida.....cccrvcenneen. , pela quantia de € ..............., que ndo inclui o imposto sobre o valor acrescentado, conforme
lista de precos unitdrios apensa a esta proposta e que dela faz parte integrante.

A quantia supramencionada acrescera o imposto sobre o valor acrescentado a taxa legal em vigor.

Mais declara que renuncia a foro especial e se submete, em tudo a que respeita a execugdo do seu contrato, ao

gue se achar por prescrito na legislacdo portuguesa em vigor.

Data

Assinatura (s) do (s) representante (s) legal (ais)
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ANEXO |
Modelo de declaragao
(artigo 57.2, n.2 1, alinea a), do Decreto-Lei n.2 18/2008, de 29 de janeiro, na versao introduzida pelo D.L. n.2 111-

B/2017, de 31 de agosto)

1 - ... (nome, nimero de documento de identificagdo e morada), na qualidade de representante legal de (1)...
(firma, ndmero de identificagdo fiscal e sede ou, no caso de agrupamento concorrente, firmas, nimeros de
identificacdo fiscal e sedes), tendo tomado inteiro e perfeito conhecimento do caderno de encargos relativo a
execugdo do contrato a celebrar na sequéncia do procedimento de... (designacdo ou referéncia ao procedimento
em causa) e, se for o caso, do caderno de encargos do acordo-quadro aplicavel ao procedimento, declara, sob
compromisso de honra, que a sua representada (2) se obriga a executar o referido contrato em conformidade
com o conteudo do mencionado caderno de encargos, relativamente ao qual declara aceitar, sem reservas, todas
as suas clausulas.

2 - Declara também que executa o referido contrato nos termos previstos nos seguintes documentos, que junta
em anexo (3):

a)...

b)...

3 - Declara ainda que renuncia a foro especial e se submete, em tudo o que respeitar a execucdo do referido
contrato, ao disposto na legislacdo portuguesa aplicavel.

4 - Mais declara, sob compromisso de honra, que nio se encontra em nenhuma das situa¢des previstas non.2 1
do artigo 55.2 do Cddigo dos Contratos Publicos.

5 - O declarante tem pleno conhecimento de que a prestagdo de falsas declaragdes implica, consoante o caso, a
exclusdo da proposta apresentada ou a caducidade da adjudicagdo que eventualmente sobre ela recaia e constitui
contraordenagdo muito grave, nos termos do artigo 456.2 do Cddigo dos Contratos Publicos, a qual pode
determinar a aplicagdo da sangdo acesséria de privagdo do direito de participar, como candidato, como
concorrente ou como membro de agrupamento candidato ou concorrente, em qualquer procedimento adotado
para a formagdo de contratos publicos, sem prejuizo da participagdo a entidade competente para efeitos de

procedimento criminal.
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6 - Quando a entidade adjudicante o solicitar, o concorrente obriga-se, nos termos do disposto no artigo 81.2 do
Cédigo dos Contratos Publicos, a apresentar os documentos comprovativos de que ndo se encontra nas situacdes
previstas nas alineas b), d), e) e i) do n.2 1 do artigo 55.2 do referido Cédigo.

7 - O declarante tem ainda pleno conhecimento de que a ndo apresentagdo dos documentos solicitados nos
termos do numero anterior, por motivo que lhe seja imputével, determina a caducidade da adjudicacdo que
eventualmente recaia sobre a proposta apresentada e constitui contraordenagdo muito grave, nos termos do
artigo 456.2 do Cédigo dos Contratos Publicos, a qual pode determinar a aplicagdo da san¢do acesséria de
privagdo do direito de participar, como candidato, como concorrente ou como membro de agrupamento
candidato ou concorrente, em qualquer procedimento adotado para a formag¢do de contratos publicos, sem
prejuizo da participa¢do a entidade competente para efeitos de procedimento criminal.

... (local),... (data),... [assinatura (4)].

(1) Aplicével apenas a concorrentes que sejam pessoas coletivas.

(2) No caso de o concorrente ser uma pessoa singular, suprimir a expressdo «a sua representada».

(3) Enumerar todos os documentos que constituem a proposta, para além desta declara¢do, nos termos do disposto nas

alineas b), c)ed) don.2 1enosn.os 2 e 3 do artigo 57.2

(4) Nos termos do disposto nos n.os 4 e 5 do artigo 57.2
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ANEXO Il

Modelo de declaragdo

[a que se refere a alinea a) do n.2 1 do artigo 812 do CCP na Redagio do Decreto-Lei n.2 111-B/2017, de 31
de agosto)

- ... (nome, nimero de documento de identificagdo e morada), na qualidade de representante legal de
(1)... (firma, ndmero de identificacdo fiscal e sede ou, no caso de agrupamento concorrente, firmas,
nimeros de identificacio fiscal e sedes), adjudicatério(a) no procedimento de... (designagdo ou referéncia
ao procedimento em causa), declara, sob compromisso de honra, que a sua representada (2) ndo se
encontra em nenhuma das situagdes previstas no n.2 1 do artigo 55.2 do Cédigo dos Contratos Publicos:

2 - O declarante junta em anexo [ou indica...como enderego do sitio da Internet onde podem ser
consultados (3)] os documentos comprovativos de que a sua representada (4) ndo se encontra nas
situagdes previstas nas alineas b), d), e) e h) do n.2 1 do artigo 55.2 do Cédigo dos Contratos Publicos.

3 - O declarante tem pleno conhecimento de que a prestagdo de falsas declaragdes implica a caducidade da
adjudicagdo e constitui contraordenagdo muito grave, nos termos do artigo 456.2 do Cédigo dos Contratos
Publicos, a qual pode determinar a aplicagdo da sangdo acesséria de privagdo do direito de participar, como
candidato, como concorrente ou como membro de agrupamento candidato ou concorrente, em qualquer
procedimento adotado para a formacdo de contratos publicos, sem prejuizo da participa¢do a entidade
competente para efeitos de procedimento criminal.

.. (local),... (data),... [assinatura (5)].

(1) Aplicavel apenas a concorrentes que sejam pessoas coletivas.

(2) No caso de o concorrente ser uma pessoa singular, suprimir a expressdo «a sua representada».
(3) Acrescentar as informagdes necessarias a consulta, se for o caso.

(4) No caso de o concorrente ser uma pessoa singular, suprimir a expressdo «a sua representada».
(5) Nos termos do disposto nos n.os 4 e 5 do artigo 57.2
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PROCEDIMENTO DE CONSULTA PREVIA

“Fornecimento de refeigSes escolares (almogos e lanches), e pessoal de apoio aos refeitérios, que garantam a
vigilancia/acompanhamento dos alunos durante a hora de almogo/lanche, com local para servir as refeicdes e

transporte das criangas da EB1 e JI da Carapinheira para o local — Ano Letivo 2019/2020.”

CADERNO DE ENCARGOS
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PARTE |
CLAUSULAS GERAIS

Artigo 1.2
Identifica¢do do procedimento
O objeto do contrato consiste no Fornecimento de refeigBes escolares (almogos e lanches), e pessoal de apoio
aos refeitérios, que garantam a vigilancia/acompanhamento dos alunos durante a hora de almogo/lanche,
com local para servir as refeigBes e transporte das criangas da EB1 e JI da Carapinheira para o local — Ano

Letivo 2019/2020.

Artigo 2.2
Objeto do procedimento
A presente prestacdo de servigos para o ano letivo 2019/2020, inclui:
a) Espaco apropriado para a confecgdo e servigo de refei¢des;
b) Transporte dos alunos do 1.2 ciclo e jardim de infancia para o espago do servico de refeicbes;
c) Fornecimento de almogos, para os alunos do 1.2 ciclo e jardim de infancia;
d) Fornecimento de lanches para o jardim de infancia da Carapinheira;

e) Assegurar o pessoal de acompanhamento.

Artigo 3.2
Namero estimado de refeigdes
Para cdlculo de valores referentes ao presente contrato a quantidade total previsivel de refei¢bes a fornecer
durante o ano letivo 2019/2020 sera de 18.980 (dezoito mil novecentos e oitenta)bem como 6425 (seis mil

quatrocentos e vinte e cinco) lanches.

Artigo 4.2
Local da prestagao do servigo

1. As refeicSes e o fornecimento das mesmas devem ser confeccionadas/servidas em cozinha/espago préprio
do prestador do servigo.

2. O espago referido no nimero anterior n3o devera ter uma distancia superior a 1 km das escolas/jardins,
devendo estar equipado com materiais adequados as idades das criangas, nomeadamente no que aos
sanitdrios diz respeito.

3. O horéario dos almogos serd entre as 12H00 e as 14H0O, nos espagos identificados no n.2 1 do presente

Caderno Encargos, ou o estipulado anualmente (ano letivo) pelo Agrupamento.

2
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4. O servico de refeigdes iniciar-se-a de acordo com o calenddrio escolar definido para o ano letivo e de acordo
com as indicagdes do Orgdo de Gestdo do Agrupamento de Escola de Montemor-o-Velho, dos quais fazem
parte os Estabelecimentos Escolares identificados no artigo 1.9,

5. Os almogos e lanches podem ser desmarcados até as 9H30, do préprio dia.

Artigo 5.2
Durag¢ao do Contrato
A presente prestacao de servigos terd a duracdo estimada de 12 meses, com inicio previsto a 2 de setembro de
2019 e términus a 31 de agosto de 2020 para o Pré-escolar e a partir da abertura do ano letivo de 2019/2020

(previsivelmente entre 10 e 13 de setembro) para o 1.2 Ciclo (términus previsto a 26/06/2020).

Artigo 6.2

Requisitos do fornecimento
1. Durante a vigéncia do contrato, o adjudicatario obriga-se a prestar os servigos identificados no artigo 2.2 do
presente caderno de encargos, todos os dias Gteis, com excecdo, em regra, dos periodos de interrupgdo das
atividades letivas, para férias dos alunos, conforme venha a ser estabelecido no calendéario escolar aprovado
pelo Ministério da Educacéo.
2. Sem prejuizo do disposto no niimero anterior, o servico de almogos e lanches para os alunos dos Jardins-de-
infancia, deve ser assegurado nas interrupgdes letivas, bem como até ao final do més de agosto.
3. O fornecimento das refeigGes tera de ser executado em perfeita conformidade com as condigdes
estabelecidas nos documentos contratuais e demais legislagdo em vigor.
4. A composi¢do da ementa deve respeitar as orientagGes sobre ementas e refeitérios escolares, constantes da
Circular n.2 3097/DFE/2018 de agosto da Diregdo Geral de Educagdo, documento que constitui o Anexo | e que
faz parte integrante do presente Caderno de Encargos.
5. O adjudicatdrio é responsavel pela qualidade e condigGes higiénicas e sanitarias do fornecimento das
refeigbes, correndo por sua conta a reparagdo dos danos e prejuizos nos casos de intoxicagdo alimentar e
deterioragdo dos equipamentos.
6. A titulo acessorio o prestador de servigos ficard ainda obrigado, designadamente, a recorrer a todos os
meios humanos, materiais e informaticos, necesséarios e adequados a execugdo do servico, bem como ao
estabelecimento do sistema de organiza¢do necessario a sua perfeita e completa execugdo.
7. O adjudicatario obriga-se a executar o objeto do contrato de forma profissional e competente, utilizando os

conhecimentos técnicos, o know-how, a diligéncia, o zelo e a pontualidade préprios das melhores praticas.
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Artigo 7.2
Preco Base do Fornecimento
1. O prego base da adjudicagdo pela execugdo dos servigos que constituem o seu objeto, para o prazo de
execugdo referido no artigo anterior é de 43.700,50€ (quarenta e trés mil e setecentos euros e cinquenta
céntimos) ndo incluindo este o Imposto sobre o Valor Acrescentado.
2. As quantidades a fornecer serdo estimadas pelo adjudicatdrio com base no nimero de refei¢gdes que o

responsavel da Cadmara Municipal de Montemor-o-Velho comunicar até as 9H30 do proprio dia.

Artigo 82
Responsabilidade do adjudicatario

1. O adjudicatério assume plena responsabilidade pelo fornecimento e servigo contratados, sendo o Unico
responsavel perante o Municipio de Montemor-o-Velho.
2. O adjudicatéario fica, porém, isento da responsabilidade pelos erros ou deficiéncias que resultem
diretamente de instrugbes escritas transmitidas pelo Municipio de Montemor-o-Velho, e que Ihe tenham
merecido contestagdo igualmente escrita, em devido tempo.
3. Quaisquer pessoas que, no ambito do contrato exergam fungdes por parte do adjudicatario sdo, para todos
os efeitos, considerados como seus 6rgdos ou agentes, respondendo o adjudicatario por todos os seus atos,

sem prejuizo da responsabilidade que, diretamente, o0 Municipio de Montemor-o-Velho possa exigir-lhes.

Artigo 9.2
Deveres do adjudicatario

1. S3o deveres do adjudicatério, para além de outros previstos no contrato e na legislacdo aplicavel, os
seguintes:

a) Executar o trabalho adjudicado com absoluta subordinagdo aos principios da ética profissional,
isen¢ao, independéncia, zelo e competéncia;

b) Cumprir as condigGes de execugdo dos trabalhos fixadas no caderno de encargos, na proposta e no
contrato;

c) Registar diariamente na plataforma SIGAEDUBOX as assiduidades dos alunos.

d) Assegurar os procedimentos necessarios a cobertura do seguro, nos casos de acidentes envolvendo

alunos, durante o periodo das refei¢des e das Atividades de Animagdo e Apoio a Familia.
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Artigo 10.2
Faturagdo e Condicoes de Pagamento

1. As faturas enviadas pelo adjudicatario devem corresponder ao total de refeigdes fornecidas, devendo ser
apresentadas individualmente por cada estabelecimento de ensino.

2. O adjudicatdrio enviara a entidade adjudicante nos primeiros 10 dias Uteis de cada més, as faturas
discriminadas referentes ao nimero de almogos/lanches efetivamente servidos durante o més anterior, bem
como a prestagao de servicos de AAAF.

3. As quantias devidas pela entidade Adjudicante, devem ser pagas no prazo de 30 dias apds a recegdo das
respetivas faturas, as quais devem cumprir com o disposto no artigo 36.2 do CIVA e s6é podem ser emitidas

apods o vencimento da obrigagdo respetiva.

Artigo 11.2
Notificagdes, Informagdes e Comunicagdes
Todas as notificagOes, informag¢des e comunicagdes a enviar por qualquer uma das partes, deverdo ser

efetuadas, por escrito, com clareza, para que o destinatario fique ciente da respetiva natureza e contetdo.

Artigo 12.2

Diferendos
Os diferendos surgidos na fase de verificagdo entre o representante do estabelecimento de educagdo e ensino
e o adjudicatdrio ou o seu representante serdo resolvidos nos seguintes termos:

a) se o diferendo incidir sobre aspetos quantitativos ou qualitativos das refei¢des a servir nesse mesmo
dia, a decisdo a tomar, de imediato, compete ao representante do estabelecimento de educagdo e ensino e/ou
da Camara Municipal ou de outra entidade em que esta delegar funges, eventualmente presente;

b) se o diferendo incidir sobre outros aspetos, que ndo quantitativos ou qualitativos das refeigdes a

servir, cabera a Camara Municipal decidir.

Artigo 13.2

Penalidades
1. Sempre que se verifique uma suspensdo parcial ou temporaria do fornecimento por parte do adjudicatdrio,
este ficara sujeito ao pagamento de uma multa correspondente ao quddruplo do valor das refei¢des em falta e
indemnizard a Camara Municipal de Montemor-o-Velho das despesas eventualmente realizadas com o

fornecimento de alimentagdo alternativa.
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2. Sempre que se verifique uma suspensdo, parcial ou tempordria, por razbes imputdveis a entidade
adjudicante, ndo comunicada com a antecedéncia minima de 24 horas, o adjudicatario tera direito a uma

indemnizagdo correspondente ao total das refeicGes encomendadas.

Artigo 14.2
Recursos Humanos

1. O adjudicatario é responséavel pela reparagdo de prejuizos causados pelos seus trabalhadores nas ins-
talagdes, equipamento, material e a terceiros.
2. Os trabalhadores deverdo estar devidamente identificados e observar as regras de higiene individual no
decorrer de todas as operagdes inerentes a sua atividade e apresentar-se devidamente fardado, (bata, touca,
chinelos, casaco e avental) de acordo com as exigéncias previstas na legislagdo aplicdvel ao pessoal da
industria hoteleira, pertencendo as respetivas sangdes e encargos ao adjudicatario.
3. A entidade adjudicante solicitard ao adjudicatario, sempre que o julgue conveniente, 0s seguintes
elementos:

a) Nome das pessoas em servigo nos refeitorios;

b) Categoria e vencimentos comprovados pelas folhas de desconto para a Seguranca Social;

¢) Horario de Trabalho;

d) Apdlice de seguro do pessoal em servigo no refeitério.
4. E obrigatério em cada espaco, desde a entrada em vigor do contrato, a afixagdo dos mapas do pessoal com
indicagdo dos nomes, categorias e horario de trabalho.
5. O pessoal ao servigo do adjudicatario devera ser portador de declaragdo médica (atualizada no contexto da
lei) que ateste o seu bom estado de satide.
6. O adjudicatario é responsavel por assegurar a presenga de funcionario (s), no local onde vdo ser servidas as
refeicGes, para acompanhamento das criangas durante esse periodo (quer dentro do refeitério quer no
recreio) e para posterior lavagem das lougas e sala de refeigdes/cantina.
7. O adjudicatdrio fica sujeito ao cumprimento das disposi¢des legais e regulamentares em vigor sobre
seguranga, higiene e salde no trabalho relativamente a todo o pessoal empregado, sendo da sua conta os

encargos que de tal resultem.

Artigo 15.2
Qualidade e quantidade de refeicdo servida
1. Sempre que forem obtidas, pela entidade adjudicante, por quem esta delegue ou ainda por outras
entidades oficiais, andlises (alimentos, superficies ou médos de operadores) feitas em laboratérios acreditados

ou de referéncia, com resultados ndo aceitdveis no que respeita a qualidade das refeicGes, fica o adjudicatério

6
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sujeito aos parametros de avaliagdo (limites) considerados, e ser-lhe-a aplicada uma multa correspondente ao
valor total das refeigGes servidas nesse espago no més a que respeita o resultado obtido, isto no caso da
detecdo de elementos patogénicos e independentemente do direito de rescisdo do contrato, conforme o
disposto no artigo 192 deste Caderno de Encargos.

2. No caso de dete¢do de contaminagdo por bactérias ndo patogénicas, a multa ascenderd a valores
correspondentes a 5%, para a primeira ocorréncia, e 10% para casos de reincidéncia, do valor da faturagdo
mensal do estabelecimento em questdo, referente ao més da ocorréncia, independentemente do direito de

rescisdo do contrato conforme o disposto no artigo 192 deste Caderno de Encargos.

Artigo 16.2
Sistema HACCP
O adjudicatério fica obrigado a fornecer ao adjudicante toda a documentagdo relativa ao sistema HACCP a

vigorar na unidade de confecdo das refeicGes abrangidas pelo presente instrumento contratual.

Artigo 17.¢
Casos de forca maior
1. Nenhuma das partes incorrera em responsabilidade se por caso fortuito ou de forga maior, designadamente
greves ou outros conflitos coletivos de trabalho, for impedido de cumprir as obrigagdes assumidas no
contrato.
2. A parte que invocar casos fortuitos ou de forga maior devera comunicar e justificar tais situagdes a outra

parte, bem como o prazo previsivel para restabelecer a situagao.

Artigo 18.2
Cessdo da posi¢ao contratual
1. O adjudicatdrio ndo poderd ceder a sua posicdo contratual ou qualquer dos direitos e obrigagGes
decorrentes do contrato sem prévia autorizagdo da entidade adjudicante.
2. Para efeitos da autorizagdo prevista no numero anterior, deve:
a) Ser apresentada pelo cessiondrio toda a documentacdo exigida ao adjudicatdrio no presente
CONCUrso;
b) A entidade adjudicante apreciar, designadamente, se o cessiondrio ndo se encontra em nenhuma
das situagGes previstas no artigo 552 do Decreto-Lei n? 18/2008, de 29 de janeiro, na sua atual
redacgdo, e se tem capacidade técnica e financeira para assegurar o exato e pontual cumprimento do

contrato.
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Artigo 19.2
Rescisdo de contrato

1. O direito a rescisdo do contrato podera ser exercido pela entidade adjudicante e pelo adjudicatario nos
termos do presente caderno de encargos.
2. A entidade adjudicante poderd rescindir total ou parcialmente o contrato sempre que, por razdes
imputdaveis ao adjudicatério, o normal fornecimento de refeigdes se encontre gravemente prejudicado.
3. Para efeitos do disposto no nimero anterior, constituem condigdes rescisdrias, designadamente:

a) Reiterada deficiéncia ou ma qualidade dos servigos prestados;

b) A prética de atos com dolo ou negligéncia que prejudiquem a quantidade ou afetem a qualidade do

fornecimento de refeigdes ou o normal funcionamento dos refeitérios;

¢} A oposigdo as visitas ou operagdes de verificagdo e controlo.
4. A rescisdo do contrato produz efeitos a partir da data fixada na respetiva notificagdo.
5. A cessagdo dos efeitos do contrato ndo prejudica o exercicio de responsabilidade civil ou criminal por atos
ocorridos durante a execugdo do contrato.
6. Em caso de rescisao, o adjudicatédrio ndo goza do direito de retengdo, devendo entregar, imediatamente, as

instalagdes e equipamentos por si utilizados, em bom estado de conservagdo e limpeza.

Artigo 20.2
Protecdo de Dados
O prestador de servigos devera demonstrar e cumprir uma politica de privacidade na execugdo do contrato
que explicite de forma clara e transparente as politicas prosseguidas na recolha e tratamento de dados

pessoais.

Artigo 21.2
Sigilo
1. O adjudicatario garantira, bem como os funcionarios da sua responsabilidade, deve guardar sigilo sobre
toda a informagdo e documentacdo, técnica e ndo técnica, comercial ou outra, relativa ao Municipio de
Montemor-o-Velho, de que possa ter conhecimento ao abrigo ou em relagdo com a execugdo do contrato.
2. O dever de sigilo mantém-se em vigor até ao termo do prazo de 2 anos a contar do cumprimento ou
cessacgdo, por qualquer causa, do contrato, sem prejuizo da sujeicdo subsequente a quaisquer deveres legais
relativos, designadamente, a protecdo de segredos comerciais ou da credibilidade, do prestigio ou da

confianga devidos as pessoas coletivas.



AN,

montemor-ovelho

M UNTILCIPIO %t

Artigo 22.2

Prevaléncia
1. Fazem parte integrante do contrato o convite, o caderno de encargos, os restantes elementos patenteados
em Consulta Prévia, a proposta do adjudicatario, bem como, todos os outros documentos que sejam referidos
no titulo contratual ou neste caderno de encargos.
2. Em caso de ddvidas prevalece em primeiro lugar o texto do contrato, e os védrios documentos que se
consideram integrados no mesmo, seguidamente o caderno de encargos e o convite e em Ultimo lugar a

proposta do adjudicatario.

Artigo 23.2
Disposicoes Finais
Em tudo o que for omisso no presente Caderno de Encargos, observar-se-4 o disposto no CCP e demais

legislagdo em vigor.
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diregao-geral ANEXO |
seducacgao

a CIRCULAR

Data: 08/08/2018 Circular n.: 3097/DGE/2018

NtUimero do Processo:

Para:

Assunto: Orientagdes sobre ementas e refeitérios Inspegéo-Geral da Educagéo e Ciéncia
Diregao-Geral dos Estabelecimentos
escolares 2018 Escolares Diregdes de Servigos Regionais da
DGEStE Secretaria Regional Ed. da Madeira
Secretaria Regional Ed. dos Agores
Agrupamentos de Escolas
Escolas ndo agrupadas
Escolas Profissionais
Estabelecimentos de Ensino particulare Cooperativo ¢/ contrato
de Associagio
CIREP
Associagio Nacional de Municipios Portugueses (ANNP)
Associagio Nacional de Freguesias (ANAFRE)

RRXXXXXNCOCOOXNM

O servigo de alimentacao prestado nos Refeitérios Escolares constitui uma das modalidades
de acéo social escolar, de aplicagdo geral, destinada a disponibilizar a todos os alunos uma
alimentagdo nutricionaimente equilibrada e saudavel. O refeitério escolar € um espago
educativo privilegiado para a realizagio de aprendizagens e desenvolvimento de competéncias,
nomeadamente no dominio da educacdo para a saude, da promogéo de estilos de vida

saudaveis e de equidade social.

Os Diretores dos estabelecimentos de educagéo e ensino devem garantir o acesso de todos
os alunos a refeigdes saudaveis e equilibradas, promovendo a utilizagéo do refeitério também
como espago de convivio e socializagéo entre a comunidade educativa.

O documento “Orientagdes sobre Ementas e Refeitérios Escolares” que se encontra disponivel

em http:/mww.dge.mec.pt/sites/defaultfiles/Esaude/oere.pdf, resultou de um trabalho e

auscultagdo regular com varios parceiros € apresenta diretrizes sobre os critérios a respeitar no
fornecimento de refeicdes nos refeitorios escolares, a partir do inicio do ano letivo 2018/2019,

quer nos refeitérios de gestao direta pelos estabelecimentos de educagéo e ensino,
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guer nos refeitérios concessionados a empresas de restauragao coletiva, constando as
mesmas no procedimento de contratagédo publica.

Como principais alteragées face as orientagbes anteriores, salientam-se:

Fundamentacéo teérica e conceptual a base de diferentes referenciais nacionais e
internacionais;

40 propostas de ementas vegetarianas com respetivas fichas técnicas;

15 propostas de ementas mediterranicas com respetivas fichas técnicas;

Orientagdes mais detalhadas sobre os alimentos autorizados, incluindo géneros
alimenticios destinados sobretudo a ementas vegetarianas;

Orienta¢des mais precisas sobre constituintes das refei¢des;

Orienta¢des mais detalhadas sobre componentes da ementa;

Grelha de monitorizagéo dos refeitérios, destinada as diregées das unidades organicas;
A atualizagédo das capitagdes de alguns dos alimentos, estabelecendo, valores precisos
para as criangas da educagéo pré-escolar e para os alunos do 1° CEB;

Uma abordagem ambiental, nomeadamente com orientages sobre as espécies de
pescado mais sustentaveis.

A presente Circular revoga a Circular n.° 3/DSEEAS/DGE/2013.

Contamos com o empenho e a colaboragdo das Diregées dos Agrupamentos de
Escolas/Escolas Nao Agrupadas, para a aplicagdo das presentes orientagées, tendo
em vista a promogdo de habitos alimentares saudaveis bem como do sucesso
educativo dos alunos.

Com os melhores cumprimentos,

O Diretor-Geral

, Assinado de forma dlgltal por Josd Vitor dos
José Vitor dos Santos Santos Duarle Pedroso

DN: ¢aPT, osDiregdo-Geral da Educagdo,
Duarte Pedroso cn=losé Vitor dos Sanlos Duarte Pedroso
Dados: 2018 08 08 10:30:16 +01'00

José Vitor dos Santos
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Educacao e A¢do Social

ANEXO I

Niveis de Servico

1 Requisitos técnicos e funcionais do fornecimento

Compete aos fornecedores cumprir os seguintes requisitos técnicos e funcionais minimos:

11

1.2

13

14

1.5

1.6

1.7

Garantir o cumprimento das normas em vigor no que se refere a atividade dmbito do
presente acordo quadro, bem como deter todas as certificagdes e licengas necessarias
ao exercicio da atividade;

Garantir o cumprimento das normas e procedimentos de seguranga definidos pela
entidade adquirente, sendo diretamente responsavel pelos danos fisicos e materiais
que possam advir do eventual incumprimento dos mesmos;

Garantir o cumprimento de todas as normas em vigor no que se refere ao
armazenagem de alimentos e refeiges confecionadas;

O fornecimento podera ser estendido durante outros periodos do ano civil em situa-
¢Bes devidamente fundamentadas pelos Municipios e/ou Estabelecimentos de Ensino,
tendo as entidades adquirentes de comunicar ao prestador de servicos essas necessi-
dades com uma antecedéncia minima de 5 dias Uteis;

Garantir o fornecimento das refeigbes confecionadas atendendo aos dias e horarios
definidos pelas entidades adquirentes;

Deter instala¢bes proprias ou estar capacitada para o tratamento de loigas, confeg¢ao e
servigo de refeigOes;

Fornecer e confecionar as refeicbes e demais obrigagGes referidas no presente cader-
no de encargos, as entidades adquirentes que vierem a ser consideradas em sede de

negociacao.

2 Requisitos técnicos e funcionais da confegdo

Compete aos fornecedores cumprir os seguintes requisitos técnicos e funcionais minimos:

2.1

Garantir a qualidade dos géneros incorporados e a sua conformidade com as especifi-

cagOes legais e contratualmente fixadas;



2.2

2.3

2.4

2.5

2.6

2.7
2.8

2.9

2.10

Garantir o cumprimento da lista dos alimentos autorizados de acordo com o Anexo |
do presente caderno de encargos;

Garantir que, depois de cozinhados, os produtos de origem animal ndo sofram perdas,
na respetiva capitacdo, superiores a 30% (trinta por cento) do peso contratado;
Assegurar a substituicdo imediata por produtos idénticos ou sucedaneos, sem encar-
gos adicionais para a entidade adquirente, sempre que os géneros incorporados e
ementas apresentadas sejam rejeitados, por incumprimento de quaisquer requisitos
do presente caderno de encargos;

Garantir que ndo sao utilizados restos ou sobras de quaisquer refeicdes na confegao de
outras;

Garantir o equilibrio e alterndncia possivel entre os diversos métodos culinérios, con-
soante as capacidades dos equipamentos das cozinhas;

Assegurar o respeito pelas tradigdes gastronémicas locais;

Assegurar a confe¢do de um prato ja servido destinado a prova, sem qualquer encargo
adicional para a entidade adquirente, sempre que por esta seja determinado;

Garantir a regularidade de testes aos éleos de fritura recorrendo, obrigatoriamente, a
um kit de testes rdpidos para controlo da qualidade, com um minimo de 12 (doze)
elementos;

O aprovisionamento de matéria-prima (carne, peixe, verdura, frutas, produtos lacteos,
ovo liquido, etc.) deve ser feito de forma a garantir os adequados procedimentos de

armazenagem e de descongelagdo dos produtos.

3 Requisitos técnicos e funcionais da ementa

Compete aos fornecedores cumprir os seguintes requisitos técnicos e funcionais minimos:

3.1

3.2

33

3.4

Elaborar ementas em conformidade com o Anexo | ao presente caderno de encargos,
com indicagdo do valor nutricional e apresentd-las para aprovacdo do responsavel que
para o efeito seja indicado, com 4 (quatro) semanas de antecedéncia, sem prejuizo de
virem a ser acordados outros termos com a entidade adquirente;

As ementas semanais devem ser afixadas em lugar ou lugares bem visiveis para a co-
munidade escolar que, para o efeito, lhe seja indicado pela entidade adquirente;
Elaborar as ementas por tipo de refeigdo e por dieta rotativa entre quatro a cinco se-
manas, tendo em conta a sazonalidade e a disponibilidade dos géneros alimenticios de
acordo com as estagdes do ano;

Garantir a maior alternancia possivel entre condutos com fornecedores proteicos de

origem animal diversa (carne, peixe, moluscos e cefalépodes, ovos);

13



35
3.6

3.7

3.8

3.9

3.10

3.1
3.12

Assegurar que o plano de ementas respeite as condigGes constantes dos anexos B e D;
Na defini¢io das ementas, devem ser observados os principios para uma alimentagao
saudavel, designadamente as orientacGes definidas pelas Circulares n.2 Circular n.2
3097/DFE/2018 de agosto (Anexo |) e demais legislacdo em vigor, respeitantes a
natureza dos alimentos autorizados, a composicdo das ementas e as capitagBes dos
alimentos;
O fornecedor devera fornecer refeicdes e lanches de acordo com dietas especificas,
por motivos de ordem médica ou religiosa, quando para tal for solicitado pelas entida-
des adquirentes, com a antecedéncia minima de 24 horas e desde que devidamente
justificadas por prescricdo clinica, mantendo sempre que possivel a matéria — prima da
ementa do dia;
Sempre que se justifique a entidade adquirente pode solicitar ao fornecedor refei¢bes
de carater especial, sem encargos adicionais:
3.8.1 Almogo Pic-Nic com condicionamento térmico — Para passeios e visitas de es-
tudo;
3.8.1.1 Ementa Tipo, sem prejuizo de ser solicitada ementa de dieta:
- 1 pdo (50gr) com panado de frango/hamburguer, acondicionados
individualmente em pelicula aderente ou outro material adequa-
do;
- 1 pega de fruta (devidamente limpa e que ndo necessite de ser
descascada, a excegdo de banana);
- 1 dose individual de bolachas tipo Maria (4 a 6 bolachas) ou 1
queque;
- 1 pacote (200ml) de sumo ou néctar de fruta (valor superior a
50% de sumo de fruta) ou 1 iogurte liquido natural ou de aroma;
- 2 garrafas de agua (0,33cl).
3.8.2 Almogo Especial — Comemoragdo de datas festivas
Para as ementas em causa, o0 prestador de servigos podera propor outros alimentos,
necessitando obrigatoriamente da aprovagao do Municipio;
Fornecer refeicdo de substituicdo sempre que ocorram situagbes pontuais de falta de
abastecimento de 4dgua, eletricidade e/ou gas, acautelando, igualmente o
fornecimento de dgua potdvel engarrafada e demais palamenta descartavel para o
efeito (sempre que se justifique);
Fornecer dgua de nascente engarrafada, sem encargos adicionais;

O fornecedor devera assegurar, também, o fornecimento de refeicdo aos adul-

14



3.13

3.14

tos/agentes educativos que desejem esse servico, mediante encomenda prévia;
Relativamente aos lanches, se solicitado pela entidade adquirente, os mesmos deverdo
ser compostos de forma equilibrada e harmoniosa, de acordo com o indicado pela en-
tidade adquirente, devendo consistir diariamente no seguinte; lanche: Pdo de mistura
(manteiga, fiambre, queijo ou doce) ou bolacha com leite simples (pacotes individuais),
iogurte, peca de fruta ou sumo de fruta (pacotes individuais);

Entende-se por fornecimento de leite ou sumo a distribuicdo em DI (dose individual).

4 Documentagao, informagdes e Acompanhamento

Compete aos fornecedores apresentar as entidades adquirentes, sempre que estas o solicitem

e sem prejuizo dos relatdrios de gestdo, todos os documentos e informagdes relativos ao for-

necimento, designadamente:

4.1

4.2

4.3

4.4

4.5

4.6

4.7

4.8

4.9

Guias de entrega dos géneros destinados a confegdo, faturas dos seus fornecedores,
relativas a fornecimentos de géneros e outros documentos semelhantes, destinados a
apurar as quantidades fornecidas e a rastreabilidade dos alimentos;

Relatérios ou documentos semelhantes relativos a auditorias ou inspeges no ambito
da qualidade, higiene e seguranga alimentar, efetuadas quer pelos seus 6rgaos de con-
trolo interno, quer por entidades externas;

Informagdo relativa ao sistema de qualidade que tenha implementado, incluindo o
acesso aos respetivos manuais e documentos semelhantes;

Documentos comprovativos da titularidade das autorizagbes, certificados ou licengas
legalmente exigidos para o fornecimento contratado, incluindo os respeitantes a insta-
lagdes de confegdo e veiculos de transporte de refei¢des ou géneros;

Documentos necessdarios ao controle da rastreabilidade dos alimentos;

Boletins de sanidade do pessoal afeto a atividade objeto do presente caderno de en-
cargos;

Para o acompanhamento da execugdo do contrato, o fornecedor fica obrigado a man-
ter reunides de coordenagdo com os representantes das entidades adquirentes, pelo
menos com a periodicidade de uma reunido por periodo letivo, das quais deve ser la-
vrada ata a assinar por todos os intervenientes na reuniao;

As reunides previstas no numero anterior serdo precedidas de convocagdo escrita por
parte das entidades adquirentes, onde deve constar a agenda prévia para cada reu-
niao;

Os fornecedores, no prazo de 15 dias Uteis contados da data de celebragdo do contra-

to, deverdo informar as respetivas entidades adquirentes, por escrito, e relativamente
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4.10

a cada um dos refeitérios, quanto ao funcionario que o representara, indicando a res-
petiva categoria;
A eventual substituicio dos representantes deverd ser comunicada, por escrito, no

prazo de 5 dias uteis a contar da mesma.

5 Requisitos de Higiene e Limpeza

Compete aos fornecedores cumprir os seguintes requisitos técnicos e funcionais minimos:

5.1

5.2

53

54

5.5

5.6

5.7

5.8

Elaborar mensalmente um plano de higienizagdo das instalagdes e equipamentos con-
tendo as a¢des a realizar e a sua frequéncia e sujeitd-lo a aprovagdo da entidade ad-
quirente, ou, em alternativa, utilizar o plano disponibilizado pela mesma;

Assegurar a arrumacéo, limpeza, desinfecdo e higieniza¢do das instalagdes e dos equi-
pamentos que lhe sejam cedidos no dmbito do contrato, sem encargos adicionais para
a entidade adquirente e com utilizagdo de produtos e meios préprios, para que se as-
segurem as condicdes necessarias ao correto funcionamento ao longo da vigéncia do
contrato;

Lavagem dos utensilios de cozinha, lougas, entre outros necessarios a confegdo das
refei¢des e respetivo servico, devendo assegurar diariamente o seu transporte para as
suas instalacdes, de forma a proceder a sua higienizacdo, sempre e quando os estabe-
lecimentos ndo disponham de condigbes de lavagem das lougas;

A arrumacdo, limpeza, desinfecdo e higienizagdo referidos no nimero pode, caso a
entidade adquirente o solicite, ter de ser efetuada até 2 dias antes do inicio do forne-
cimento e até dois dias imediatamente apés o final de cada periodo letivo;

Deve, ainda, zelar pela correta utilizagdo dos materiais e produtos de limpeza (biode-
graddveis), evitando o seu uso abusivo, excessivo ou a sua aplicagdo errada, obede-
cendo ao plano de higienizagdo previamente definido;

Garantir a limpeza de chaminés, exaustores e outros sistemas de extra¢do e exaustdo
bem como a limpeza e desinfecdo de pavimentos, mesas, paredes, tetos, janelas, pa-
rapeitos, estores, refeitérios e a loica sempre que exigido pela entidade adquirente e
previsto no contrato ao abrigo do presente acordo quadro;

Assegurar o cumprimento das regras de higiene individual do pessoal afeto ao servigo
no decorrer de todas as operacbes, bem como a apresentagdo do pessoal devidamen-
te fardado, de acordo com as exigéncias previstas na legislagao aplicavel;

Garantir uma periodicidade bimensal nas andlises a palamenta, mdos e amostras pre-
ventivas, através de laboratdrio acreditado, devendo os resultados ser enviados a en-

tidade adquirente;
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5.9

5.10

Efetuar as andlises necessarias ao despiste de suspeitas de toxinfecdo alimentar atra-
vés de laboratdrio acreditado, indicando a entidade adquirente, de imediato, qual o
laboratério utilizado e garantido o posterior envio dos resultados;

Realizar, com periodicidade mensal, anélises microbioldgicas em cada local de confe-

¢ao, nos locais de fornecimento de refeigbes transportadas.

6 Pessoal afeto 3 atividade

Compete aos fornecedores cumprir os seguintes requisitos técnicos e funcionais minimos:

6.1

6.2

6.3

6.4

6.5
6.6

Entrega do mapa de pessoal a afetar ao fornecimento de refei¢des confecionadas, com
indicagdo expressa das respetivas categorias e competéncias, em data anterior ao ini-
cio do fornecimento;
Garantir que o mapa de pessoal ndo é alterado sem prévio acordo da entidade adqui-
rente, podendo esta solicitar quaisquer esclarecimentos quanto ao pessoal de substi-
tuicao se for o caso;
Assegurar que qualquer pessoa que seja portadora de doenga facilmente transmissivel
através dos alimentos, ou por contacto, direto ou indireto com as criangas, nomeada-
mente que seja portador de feridas infetadas, infecdes cutaneas, inflamagdes, infe¢des
ou disturbios gastro-intestinais, seja privada do manuseamento de alimentos e do con-
tacto com os alunos, sempre que dai advenha a probabilidade de contaminag¢do dos
alimentos ou de transmissdo de doencas as criangas, seja por via direta ou indireta;
Assegurar as competéncias e mao-de-obra necessdrias para a execugao de todas as
atividades associadas ao fornecimento de refeicbes (preparacdo de mesas, emprata-
mento, regeneragdo de refeigbes caso se aplique, etc.), vigildncia e acompanhamento
das criangas no local onde sdo servidas as refei¢Ges {(em parceria com os funcionarios
da entidade adquirentes, caso existam, quer dentro do refeitério quer no recreio) du-
rante a hora de almogo, bem como o tratamento e limpeza de lougas, arrumacgdo e
limpeza dos espacos;
O pessoal afeto ao fornecimento das refeigdes devera estar devidamente identificado;
As entidades adquirentes solicitardo ao fornecedor, sempre que o julgue conveniente
durante a execugdo do contrato, os seguintes elementos:
a) Nome das pessoas em servi¢o nos refeitérios;
b) Categoria e vencimentos comprovados pelas folhas de desconto para a Seguranga
Social;
¢) Horario de Trabalho;

d) Apdlice de seguro do pessoal em servigo no refeitério.
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6.7

6.8

6.9

6.10

6.11

Assegurar a afetacdo de pessoal suficiente a confegdo das refei¢des, sendo obrigatério
a presenga de um cozinheiro, sem prejuizo da entidade adquirente optar por outra so-
lugdo, sem colocar em causa a qualidade e a celeridade que o servi¢o exige, sendo que,
sempre que tal se verifique, cabe ao adjudicatdario o reforgo de pessoal sem encargos
para a entidade adquirente;

Garantir o nimero e categorias dos trabalhadores em servigo em cada refeitério onde
sdo confecionadas e/ou servidas as refei¢des que sera o solicitado pelas entidades ad-
quirentes em fun¢do das suas necessidades de acordo com o elenco de estabelecimen-
tos de educacio e ensino a considerar, independentemente do pessoal afeto a confe-
¢do das refeicGes nos termos do nimero anterior;

Garantir, o servico de vigilancia e acompanhamento das criangas no local onde sdo
servidas as refei¢des;

Sem prejuizo de vir a ser considerada outra opgdo pela entidade adquirente, a afeta-
¢do hora/trabalhador necessaria a preparacéo e limpeza dos espagos é da responsabi-
lidade do fornecedor;

Os estagiarios eventualmente ao servigo ndo poderdo ser incluidos nos racios a acor-

dar com a entidade adquirente.

7 Instalagdes, equipamento e material

7.1

7.2

7.3

7.4

7.5

Compete ao fornecedor, em articulagdo com a entidade adquirente, encontrar espagos
de refei¢cdo para os estabelecimentos de ensino que ndo disponham dos mesmos;

0 equipamento necessario para a implementagdo do sistema de refeigbes transporta-
das (malas isotérmicas ou outro) sera da responsabilidade do fornecedor;

O fornecedor fica responsavel pela correta utilizagdo de todo o material, equipamento
e instalagdes cedidos, correndo por sua conta os encargos resultantes da reparagdo
dos equipamentos, colocados a sua disposigdo pela entidade adquirente, indispensa-
veis para assegurar o uso normal dos mesmos;

Para efeitos do nimero anterior consideram-se equipamentos todo o tipo de maqui-
nas e seus acessérios, mesas, bancadas, cubas, carros transportadores, utensilios, loi-
cas, talheres, copos, trens de cozinha, recipientes, contentores existentes que se des-
tinam a confegdo de refeicdes;

Sdo ainda da responsabilidade do fornecedor, independentemente das causas do de-
saparecimento, a reposicdo de todo o material de servigo (tachos, tabuleiros, conchas,

escumadeiras, pingas, etc.), considerando-se o diferencial entre as existéncias do in-
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ventdrio inicial e as que se verificarem em inventarios conjuntos a decorrer no final
dos periodos letivos;

7.6 A reposigdo deste material devera ter lugar até ao reinicio do periodo escolar o que, a
ndo ocorrer, configurara um incumprimento contratual e permitira as entidades adqui-
rentes adquirir todos os itens em falta, debitando o valor correspondente ao fornece-
dor, em qualquer das faturas subsequentes ao evento;

7.7 As instalagles, o equipamento, o material e a palamenta (pratos, copos e talheres)

deverdo apresentar-se sempre em boas condigées de higiene e conservagao;

8 Implementacdo do Sistema de HACCP

8.1 O fornecedor € responsavel pelo cumprimento das obrigagOes impostas pela legislagdo
relativa as normas gerais e especificas de higiene e medidas de controlo necessarias,
de forma a garantir a seguranca de todo o processo de fornecimento das refei¢Ges,
designadamente:

a) Higiene Pessoal e Formacdo
i.  Desenvolvimento de um plano de formagdo, no minimo com 35 horas, na drea
da seguranca alimentar, para todo o pessoal em servico;
ii. Implementagdao de um cédigo de boas praticas de higiene.
b) Higiene das instalagfes, equipamentos e utensilios
i.  Fornecimento de produtos e materiais de limpeza homologados para o ramo
alimentar e adequados ao tipo de limpeza (Sabonete liquido, toalhetes descar-
taveis para maos, papel higiénico, sacos para revestir os cestos de papéis/lixo);
ii.  Existéncia de fichas técnicas e de seguranga dos produtos e materiais de lim-
peza;
jiii.  Implementacdo de um plano de higienizacdo (o qué, como, quando e quem);
iv.  Existéncia de registos de controlo de operag¢des de higienizagdo;
¢) Higiene Alimentar — Processo Produtivo
i.  Existéncia de registos de controlo de rece¢do dos produtos alimentares e ndo
alimentares (temperaturas, embalagens, aparéncia);
ii.  Implementacdo de um sistema de rastreabilidade;
iii. Estabelecimento de boas praticas de armazenamento das matérias-
primas/ingredientes, produtos preparados, produtos de limpeza e desinfecdo
e consumiveis;
iv.  Existéncia de registos de temperatura e de procedimentos escritos relativos ao

armazenamento dos produtos;
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8.2

v. Existéncia de procedimentos escritos relativos as varias operagbes realizadas

durante o processo de preparacdo, confegdo e distribuigdo dos alimentos;

d) Manuseamento e Controlo de Residuos
i.  Existéncia de contentores herméticos de comando ndo manual, devidamente
identificados;
ii. Estabelecimento de boas praticas de manuseamento dos residuos e de higieni-
zagdo dos contentores e dos locais de armazenagem.
O fornecedor obriga-se a facultar todos os documentos referentes ao sistema de HA-

CCP implementado em cada um dos refeitdrios escolares.

9 Verificagdo da execucdo e distribuicdo

Os relatérios respeitantes as andlises microbiolégicas deverdo ser entregues as entidades

adquirentes no prazo de 2 semanas apds a sua realizagdo;

20



montemor:o-velho

CONVITE

Consulta Prévia nos termos da alinea c) do n.2 1 do artigo 20.2 do Decreto-lei n2 18/2008, de 29
janeiro, com a redacgdo introduzida pelo D.L. n.2 111-B/2017, de 31 de agosto)

SECCAO | - DISPOSICOES GERAIS
1. OBJETO DO PROCEDIMENTO

O presente procedimento tem por objeto a “Refei¢des Escolares (almogos e lanches) na Escola Basica do 12 Ciclo
de Meds e Jardim de Infincia de Mefs, pessoal de apoio aos refeitérios, que garantam a vigilan-
cia/acompanhamento dos alunos durante a hora de almogo/lanche e Atividades de Animag3o e Apoio 4 Familia
- Ano Letivo 2019/2020 e cedéncia de espago para o consumo de refeigdes”, nos termos do disposto no Caderno
de Encargos.

2. ENTIDADE ADJUDICANTE

Designagdo: Camara Municipal de Montemor-o-Velho
NIPC: 501 272 976

Morada: Praga da Reptiblica, 3140-258 Montemor-o-Velho
Telefone: 239 687 300

Fax: 239 687 318

Enderego Eletrénico: geral@cm-montemorvelho.pt

AN NN N

3. ORGAO COMPETENTE PARA A DECISAO DE CONTRATAR
A abertura do procedimento foi autorizada por delibera¢do da Camara Municipal, datada de / /2019
4, JURI DO PROCEDIMENTO (se aplicavel)

4.1 O presente procedimento é conduzido por um jiri, designado pelo 6rgdo competente para a decisio de
contratar nos termos dos artigos 672 a 692 do CCP.

4.2 O juri do procedimento estd sedeado na Cadmara Municipal de Montemor-o-Velho, sita na Praga da
Republica, 3140-258 Montemor-o-Velho, com o telefone n2 239 687 300, com o fax n? 239 687 318 e com
o correio eletrénico geral@cm-montemorvelho.pt

5. FUNDAMENTAGAO DA ESCOLHA DO PROCEDIMENTO DE CONSULTA PREVIA
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Considerando o valor do contrato, inferior a €75.000,00 (setenta e cinco mil euros), o procedimento concursal
adotado pela entidade adjudicante é o Consulta Prévia, nos termos do disposto na alinea c), n2 1, artigo 202 e

artigo 382 do CCP.

6. PECAS DO PROCEDIMENTO

6.1 O Caderno de Encargos anexo ao presente convite, integra as clausulas que estdo subjacentes a prestagdo
de servicos, objeto do presente procedimento.

6.2 As pecas do presente procedimento serdo integralmente disponibilizadas através do correio eletrénico:
compras.publicas@cm-montemorvelho.pt podendo ainda ser consultadas na Camara Municipal de
Montemor-o-Velho na morada indicada no n? 2, onde podem ser analisadas até a data limite para
apresentacdo das propostas, durante as horas de expediente (9h00 as 16h00).

7. PRECO BASE

7.1 O valor base total do procedimento é de 70.211,40€, (setenta mil duzentos e onze euros e quarenta
céntimos);

7.2 Os valores indicados n3o incluem o IVA a taxa legal em vigor se for legalmente aplicavel.

SECCAO Il - PROPOSTAS

8. PRAZO DE APRESENTAGAO DAS PROPOSTAS

A proposta deverd ser dirigida ao Exmo. Sr. Presidente da Cdmara Municipal de Montemor-o-Velho e apresentada
até as 17:00 horas do 32 dia apds a rececdo do convite, para o endereco de correio eletrdnico
compras.publicas@cm-montemorvelho.pt.

9.

9.1

9.2

ESCLARECIMENTOS

Os esclarecimentos de que porventura os concorrentes caregam, relativamente a boa compreenséo e
interpretacdo das pecgas do procedimento, podem ser solicitados, por escrito, até ao primeiro tergo do
prazo fixado para a apresentacéo das propostas, através do correio eletrénico supra referido.

A resposta aos esclarecimentos a que se refere o ponto anterior sera prestada através do correio
eletrénico supra referido, até ao fim do segundo tergo do prazo fixado para a apresentacdo das propostas,
a todos os interessados.
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10. DOCUMENTOS DA PROPOSTA
10.1 A proposta é constituida pelos seguintes documentos:

10.2 A declaragdo de aceitagdo do contelido do Caderno de Encargos, emitida conforme modelo constante
no Anexo | do CCP assinada e digitalizada por quem tem poderes para o efeito;

10.3 Proposta de preco ndo incluindo o IVA, embora com a indicagdo do aplicavel, e as respetivas condigdes
de pagamento.

10.4 Outros aspetos que o concorrente considere relevantes param a apreciagdo da proposta ou outros
documentos que o concorrente apresente por os considerar com interesse para o presente concurso, e
que ndo estejam em contradi¢cdo com o presente procedimento.

10.5 Caso o prego seja considerado anormalmente baixo, nos termos do presente convite, a proposta deve
conter os documentos justificativos que esclarecam o preco apresentado.

10.6 A indicagdo dos pregos, constante do ponto 7.1, deverd conter:

10.6.1 O valor em algarismos, por extenso e em euros, hdo incluindo o IVA, sendo mencionada expressamente
a sua nao inclusdo e que aos pregos acresce aquele imposto a taxa legal em vigor;

11.6.2 O valor do IVA deve ser indicado a parte, nos mesmos termos em que o prego total. Caso tal valor ndo
seja mencionado entende-se que o prego indicado ndo inclui tal imposto;

11.6.3  Os pregos indicados incluirdo sempre todos os encargos inerentes a presente prestagao de servigos.
11.7 Os documentos que constituem a proposta sdo obrigatoriamente redigidos em lingua portuguesa.
11, ENTREGA DA PROPOSTA ELECTRONICA

A entrega das propostas e dos documentos que a acompanham deverd ser realizada através do correio eletrénico
compras.publicas@cm-montemorvelho.pt

12, MANUTENGAO DA PROPOSTA

Os concorrentes sdo obrigados a manter as respetivas propostas pelo prazo minimo de 66 (sessenta e seis) dias,
contados da data do termo do prazo fixado para a apresentagdo das propostas.

13. PROPOSTAS VARIANTES

Nao sdo admitidas propostas com variantes por parte dos concorrentes, sob pena de exclusdo destas, nos termos
do artigo 59.2 do CCP.
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SECGAO Il - ADJUDICAGAO

CRITERIO DE ADJUDICAGAO

O critério de adjudicacdo serd o da proposta com o prego mais baixo, nos termos da alinea b) do n? 1 do artigo

74° do CPP.

15,

NEGOCIAGAO DAS PROPOSTAS

As propostas apresentadas ndo serao objeto de negociagao.

16.

16.1

16.2

16.2.1

16.2.2

17.

17.1

17.1.1

17.1.11

17.1.1.2

17.1.1.3
17.1.1.4
18.1.1.5

ADJUDICAGAO

A decisdo de adjudica¢do sera notificada, em simultaneo, a todos os concorrentes, acompanhada do
respetivo relatério final de analise das propostas.

Juntamente com a notificacio da decisdo de adjudicagdo, o 6rgdo competente para a decisdo de
contratar notifica o adjudicatario para:

Apresentar os documentos de habilitagdo no termos exigidos no ponto 21,

Confirmar no prazo de 10 (dez) dias tteis, se for o caso, os compromissos assumidos por terceiras
entidades relativos a atributos ou a termos ou condigdes da proposta adjudicada.

ANALISE E AVALIACAO DAS PROPOSTAS PARA ADJUDICAGAO
Andlise das propostas.
Na fase de andlise das propostas, serdo excluidas todas aquelas que:

N3o apresentem os documentos que contenham os atributos da proposta, em fung¢do do objeto do
contrato a celebrar e dos aspetos da sua execugdo submetidos a concorréncia pelo Caderno de
Encargos;

Apresente atributos que violem os pardmetros base fixados no Caderno de Encargos ou que apresentem
quaisquer termos ou condi¢des que violem aspetos da execugdo do contrato a celebrar, por aquele ndo
submetidos a concorréncia;

Apresentem um prego superior ao preco base;

Tenham sido apresentadas depois do termo do prazo fixado para a sua apresentagdo;

Sejam apresentadas por concorrentes, relativamente aos quais a entidade adjudicante tenha
conhecimento que se verifica alguma das situag6es previstas no artigo 55°;
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17.1.1.6 Nao integrem todos os documentos exigidos no presente convite, solicitados nos termos do artigo 57°
n° 1 do CCP;

17.1.1.7 Sejam apresentadas como variantes;

17.1.1.8 Ndo observem quaisquer das formalidades do modo de apresentacdo definidas neste convite ou que
violem as disposi¢oes legais previstas no CCP.

18. ADJUDICACAO

Cumpridas as formalidades previstas na lei a escolha do adjudicatario far-se-a com base no critério indicado no
ponto 14, ou seja: “o mais baixo preco”.

Em caso de empate sera utilizado o Sorteio publico segundo regras a definir posteriormente.
19. ANULAGAO DA ADJUDICAGAO
19.1 A adjudicacdo considera-se sem efeito quando, por facto que Ihe seja imputdvel, o adjudicatario:

19.1.1  Ndo entregue a documentagdo {documentos de habilitagdo) que Ihe seja exigida, no prazo maximo de 5
{cinco) dias uteis;

19.1.2 Ndo preste a caugdo que lhe seja exigida (quando aplicavel);

19.1.3 N&do comparega no dia, hora e local fixado para a outorga do contrato (quando aplicdvel).

SECGAO IV ~HABILITACAO
20. IMPEDIMENTOS

Ndo podem ser concorrentes ao presente procedimento as entidades que incorram nos impedimentos previstos
no artigo 55 ° do CCP.

21. DOCUMENTOS DE HABILITAGAO

211 O adjudicatario devera apresentar num prazo maximo de 5 (cinco) dias Uteis, apds a notificacdo de
adjudicagdo, os seguintes documentos de habilitacdo:

21.1.2 Declaracdo emitida conforme modelo constante no Anexo I, de acordo com a alinea a), do n° 1, do
artigo 81° do CCP.

21.2.3 Documentos comprovativos de que ndo se encontra nas situagbes de impedimentos previstas nas
alineas b), d), e) e i) do artigo 55 ° do CCP, designadamente:

21.2.3.1 Certificado de registo criminal de pessoas singulares ou dos titulares dos drgdos sociais de pessoas
coletivas bem como da empresa;
21.2.3.2 Comprovativo de situagdo regularizada relativamente a impostos devidos ao Estado;
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21.2.3.3 Comprovativo de situagio regularizada relativamente a contribuigdes para a Seguranca Social;
21.2.3.4 Outros documentos necessarios a celebracdo do contrato, caso existam.

21.2.4

22,

221

22.2

22.3

23.

Quando os documentos de habilitagdo referidos, se encontrem disponiveis na Internet, o adjudicatario
pode, em substituicdo da apresentacdo da sua reprodugdo, indicar a entidade adjudicante o enderego
bem como a informagdo necessaria para essa consulta.

SECCAO V- CONTRATO
CELEBRACAO DE CONTRATO

Para o presente procedimento, é exigido a sua redugio a escrito, ocorrendo 0 mesmo no prazo maximo
de 30 (trinta) dias contados da data de aceitagdo da minuta do contrato.

A minuta do contrato sera remetida, aquando da adjudicagdo, ao concorrente cuja proposta haja sido
preferida, para sobre ela se pronunciar no prazo de 2 (dois) dias Uteis ap0s a sua recegdo.

A celebragdo do presente contrato sera publicada no portal da Internet dedicado aos contratos publicos,
www.base.gov.pt, conforme determina o artigo 1272 do CCP, sendo esta publicitagdo, condigdo de
eficacia para efeitos de qualquer pagamento.

PRESTAGCAO DE CAUCAO

Nado é exigida a prestagdo de caugdo nem retengdo aquando dos pagamentos.

24,

LEGISLACAO APLICAVEL

Em tudo o n3o especificado no presente convite e respetivo Caderno de Encargos, aplicam-se as disposi¢cdes
constantes do Decreto-Lei n? 18/2008, de 29 de janeiro (CCP), na sua redacdo atual e toda a legislagdo
subsequente, bem como as disposi¢Bes legislativas aplicaveis de acordo com a natureza do fornecimento a
contratar.

Montemor-o-Velho, ___ de junho de 2019.

O Presidente da Camara Municipal,

Emilio Augusto Ferreira Torrdo
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ANEXOS
MODELO DE PROPOSTA
PROPOSTA
(Identificagdo do concorrente)... com sede em ......cvveenee. pessoa coletiva n? ..............., depois de ter tomado
conhecimento do objeto do contrato para “.......cmnen”, @ que se refere o convite datado de .................,

tendo tomado inteiro e perfeito conhecimento do Caderno de Encargos obriga-se a executar a
referida......c.cco........, pela quantia de €: ............... , que ndo inclui o imposto sobre o valor acrescentado, conforme
lista de pregos unitarios apensa a esta proposta e que dela faz parte integrante.

A quantia supramencionada acrescera o imposto sobre o valor acrescentado a taxa legal em vigor.

Mais declara que renuncia a foro especial e se submete, em tudo a que respeita a execugdo do seu contrato, ao

que se achar por prescrito na legislagdo portuguesa em vigor.

Data

Assinatura (s) do (s) representante (s) legal (ais)
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ANEXO|
Modelo de declaragdo
(artigo 57.2, n.2 1, alinea a), do Decreto-Lei n.2 18/2008, de 29 de janeiro, na versdo introduzida pelo D.L. n.2 111-

B/2017, de 31 de agosto)

1 - ... (nome, nimero de documento de identificagdo e morada), na qualidade de representante legal de (1)...
(firma, nimero de identificagdo fiscal e sede ou, no caso de agrupamento concorrente, firmas, nimeros de
identificagdo fiscal e sedes), tendo tomado inteiro e perfeito conhecimento do caderno de encargos relativo a
execucdo do contrato a celebrar na sequéncia do procedimento de... (designacdo ou referéncia ao procedimento
em causa) e, se for o caso, do caderno de encargos do acordo-quadro aplicavel ao procedimento, declara, sob
compromisso de honra, que a sua representada (2) se obriga a executar o referido contrato em conformidade
com o contelido do mencionado caderno de encargos, relativamente ao qual declara aceitar, sem reservas, todas
as suas clausulas.

2 - Declara também que executa o referido contrato nos termos previstos nos seguintes documentos, que junta
em anexo (3):

a)...

b)...

3 - Declara ainda que renuncia a foro especial e se submete, em tudo o que respeitar a execugdo do referido
contrato, ao disposto na legislacdo portuguesa aplicavel.

4 - Mais declara, sob compromisso de honra, que ndo se encontra em nenhuma das situagdes previstas no n.2 1
do artigo 55.2 do Cddigo dos Contratos Publicos.

5 - O declarante tem pleno conhecimento de que a prestacio de falsas declaragdes implica, consoante o caso, a
exclusdo da proposta apresentada ou a caducidade da adjudicacdo que eventualmente sobre ela recaia e constitui
contraordenacdo muito grave, nos termos do artigo 456.2 do Cédigo dos Contratos Publicos, a qual pode
determinar a aplicacdo da san¢do acesséria de privagdo do direito de participar, como candidato, como
concorrente ou como membro de agrupamento candidato ou concorrente, em qualquer procedimento adotado
para a formacdo de contratos publicos, sem prejuizo da participagdo a entidade competente para efeitos de

procedimento criminal.
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6 - Quando a entidade adjudicante o solicitar, o concorrente obriga-se, nos termos do disposto no artigo 81.2 do
Cddigo dos Contratos Publicos, a apresentar os documentos comprovativos de que ndo se encontra nas situagdes
previstas nas alineas b), d), e) e i) do n.2 1 do artigo 55.2 do referido Cédigo.

7 - O declarante tem ainda pleno conhecimento de que a ndo apresentagdo dos documentos solicitados nos
termos do numero anterior, por motivo que lhe seja imputavel, determina a caducidade da adjudicagdo que
eventualmente recaia sobre a proposta apresentada e constitui contraordenagdo muito grave, nos termos do
artigo 456.2 do Cdédigo dos Contratos Publicos, a qual pode determinar a aplicagdo da sancdo acessoria de
privacdo do direito de participar, como candidato, como concorrente ou como membro de agrupamento
candidato ou concorrente, em qualquer procedimento adotado para a formagdo de contratos publicos, sem
prejuizo da participagdo a entidade competente para efeitos de procedimento criminal.

... (local),... (data),... [assinatura (4)].

(1) Aplicavel apenas a concorrentes que sejam pessoas coletivas.

(2) No caso de o concorrente ser uma pessoa singular, suprimir a expressao «a sua representada».

(3) Enumerar todos os documentos que constituem a proposta, para além desta declaragdo, nos termos do disposto nas

alineas b), c)ed)don.21enosn.os2e 3 do artigo 57.2

{4) Nos termos do disposto nos n.os 4 e 5 do artigo 57.2



R,

nte Iho

montemor 0 ve

M U N ciwp

ANEXO Il

Modelo de declaragdo

[a que se refere a alinea a) do n.2 1 do artigo 812 do CCP na Redag¢do do Decreto-Lei n.2 111-B/2017, de 31
de agosto)

- ... {(nome, nimero de documento de identificagdo e morada), na qualidade de representante legal de
(1)... (firma, nimero de identificacdo fiscal e sede ou, no caso de agrupamento concorrente, firmas,
numeros de identificagdo fiscal e sedes), adjudicatario(a) no procedimento de... (desighacdo ou referéncia
ao procedimento em causa), declara, sob compromisso de honra, que a sua representada (2) ndo se
encontra em nenhuma das situacdes previstas no n.2 1 do artigo 55.2 do Cédigo dos Contratos Publicos:

2 - O declarante junta em anexo [ou indica...como endere¢o do sitio da Internet onde podem ser
consultados (3)] os documentos comprovativos de que a sua representada (4) ndo se encontra nas
situagBes previstas nas alineas b), d), e) e h) do n.2 1 do artigo 55.2 do Cédigo dos Contratos Publicos.

3 - O declarante tem pleno conhecimento de que a prestagdo de falsas declaragdes implica a caducidade da
adjudicacdo e constitui contraordena¢do muito grave, nos termos do artigo 456.2 do Cédigo dos Contratos
Publicos, a qual pode determinar a aplicagdo da sancdo acessoéria de privagédo do direito de participar, como
candidato, como concorrente ou como membro de agrupamento candidato ou concorrente, em qualquer
procedimento adotado para a formacdo de contratos publicos, sem prejuizo da participagdo a entidade
competente para efeitos de procedimento criminal.

.. {local),... (data),... [assinatura (5)].

(1) Aplicavel apenas a concorrentes que sejam pessoas coletivas.

(2) No caso de o concorrente ser uma pessoa singular, suprimir a expressao «a sua representada».
(3) Acrescentar as informages necessarias a consulta, se for o caso.

{4) No caso de o concorrente ser uma pessoa singular, suprimir a expressdo «a sua representada».
(5) Nos termos do disposto nos n.os 4 e 5 do artigo 57.2
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PROCEDIMENTO DE CONSULTA PREVIA

“Fornecimento de Refei¢des Escolares (almogos e lanches) na Escola Basica do 12 Ciclo de Meds e
Jardim de Infancia de Meéds, pessoal de apoio aos refeitérios, que garantam a vigilan-
cia/acompanhamento dos alunos durante a hora de almogo/lanche e Atividades de Animagdo e Apoio
a Familia — Ano Letivo 2019/2020 e cedéncia de espago para consumo das refei¢des e transporte dos

alunos das escolas para onde sera servida a refeigdao”

CADERNO DE ENCARGOS
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PARTE I
CLAUSULAS GERAIS

Artigo 1.2
Identificacdo do procedimento
O objeto do contrato consiste no Fornecimento de Refeigdes Escolares (almogos e lanches) na Escola Bdsica do 12
Ciclo de Meéds e Jardim de Infincia de Meds, pessoal de apoio aos refeitérios, que garantam a vigilan-
cia/acompanhamento dos alunos durante a hora de almogo/lanche e Atividades de Animagdo e Apoio a Familia —
Ano Letivo 2019/2020 e cedéncia de espago para consumo das refei¢des e transporte dos alunos das escolas para

onde sera servida a refeicdo.

Artigo 2.2
Objeto do procedimento

A presente prestag¢do de servigos para o ano letivo 2019/2020, inclui:

a) Espaco apropriado para a confecgdo e servico de refeiges;

b) Transporte dos alunos do 1.2 ciclo para o espago do servico de refeigdes;

¢) Fornecimento de almogos, para os alunos do 1.2 ciclo e jardim de infaéncia;

d) Fornecimento de lanches para o jardim de infancia das Meas;

e) Assegurar as Atividades de Animacgdo e Apoio a Familia (AAAF) as criangas do jardim de infancia das
Meds, com técnicos especializados, Técnico Animador, e Auxiliares de Educag¢do, nas interrupgdes letivas e nas

faltas previstas pela educadora.

Artigo 3.2
Numero estimado de refeicdes
Para calculo de valores referentes ao presente contrato a quantidade total previsivel de refeigGes a fornecer
durante o ano letivo 2019/2020 sera de 22.584 (vinte e dois mil quinhentos e oitenta e quatro} almogos, 10.974

lanches (dez mil novecentos e setenta e quatro).

Artigo 4.2
Local da prestagao do servigo
1. As refeicBes e o fornecimento das mesmas devem ser confeccionadas/servidas em cozinha/espacgo proprio do

prestador do servigo.
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2. O espaco referido no numero anterior ndo deverd ter uma distancia superior a 1 km das escolas/jardins,
devendo estar equipado com materiais adequados as idades das criangas, nomeadamente no que aos sanitarios
diz respeito.

3. O hordério dos almogos sera entre as 12H00 e as 14HQ0, nos espacos identificados no n.2 1 do presente
Caderno Encargos, ou o estipulado anualmente (ano letivo) pelo Agrupamento.

4. O servico de refeigdes iniciar-se-a a 2 de setembro para o pré-escolar. Para o 1.2 Ciclo serd de acordo com o
calenddrio escolar definido para o presente ano letivo e de acordo com as indicagdes do Orgdo de Gestdo do
Agrupamento de Escola de Montemor-o-Velho, dos quais fazem parte os Estabelecimentos Escolares
identificados no artigo 1.2 {términus previsto a 26/06/2020).

5. Os almocos e lanches podem ser desmarcados até as 9H30, do proprio dia.

Artigo 5.2
Duracao do Contrato
A presente prestacdo de servigos terd a duracdo estimada de 12 meses, com inicio previsto a 2 de setembro de
2019 e términus a 31 de agosto de 2020 para o Pré-escolar e a partir da abertura do ano letivo de 2019/2020

(previsivelmente entre 10 e 13 de setembro) para o 1.2 Ciclo (términus previsto a 26/06/2020).

Artigo 6.2

Requisitos do fornecimento
1. Durante a vigéncia do contrato, o adjudicatério obriga-se a prestar os servigos identificados no artigo 2.2 do
presente caderno de encargos, todos os dias Uteis, com exce¢do, em regra, dos periodos de interrupgdo das
atividades letivas, para férias dos alunos, conforme venha a ser estabelecido no calendario escolar aprovado pelo
Ministério da Educacgdo.
2. Sem prejuizo do disposto no nimero anterior, o servico de almogos e lanches para os alunos dos Jardins-de-
infancia, deve ser assegurado nas interrupgdes letivas, bem como até ao final do més de agosto.
3. O fornecimento das refei¢ces tera de ser executado em perfeita conformidade com as condi¢bes estabelecidas
nos documentos contratuais e demais legislagdo em vigor.
4. A composi¢do da ementa deve respeitar as orientagdes sobre ementas e refeitérios escolares, constantes da
Circular n.2 3097/DFE/2018 de agosto da Direcdo Geral de Educag¢do, documento que constitui o Anexo | e que faz
parte integrante do presente Caderno de Encargos.
5. O adjudicatario é responsavel pela qualidade e condigdes higiénicas e sanitdrias do fornecimento das refeigdes,
correndo por sua conta a reparagdo dos danos e prejuizos nos casos de intoxicagdo alimentar e deterioragdo dos

equipamentos.
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6. A titulo acessorio o prestador de servicos ficara ainda obrigado, designadamente, a recorrer a todos 0s meios
humanos, materiais e informaticos, necessarios e adequados a execugdo do servico, bem como ao
estabelecimento do sistema de organizacdo necessario a sua perfeita e completa execugao.
7. O adjudicatério obriga-se a executar o objeto do contrato de forma profissional e competente, utilizando os
conhecimentos técnicos, o know-how, a diligéncia, o zelo e a pontualidade préprios das melhores praticas.
Artigo 7.2

Preco Base do Fornecimento
1. O preco base da adjudicacio pela execugio dos servigos que constituem o seu objeto, para o prazo de execugdo
referido no artigo anterior é de 70.211,40€ (setenta mil duzentos e onze euros e quarenta céntimos) ndo incluindo
este o Imposto sobre o Valor Acrescentado.
2. As quantidades a fornecer serdo estimadas pelo adjudicatirio com base no numero de refei¢des que o

responsavel da Camara Municipal de Montemor-o-Velho comunicar até as 9H30 do proéprio dia.

Artigo 82
Responsabilidade do adjudicatario

1. O adjudicatdrio assume plena responsabilidade pelo fornecimento e servico contratados, sendo o Unico
responsdvel perante o Municipio de Montemor-o-Velho.

2. O adjudicatario fica, porém, isento da responsabilidade pelos erros ou deficiéncias que resultem diretamente de
instrugBes escritas transmitidas pelo Municipio de Montemor-o-Velho, e que lhe tenham merecido contestagdo
igualmente escrita, em devido tempo.

3. Quaisquer pessoas que, no dmbito do contrato exergam funcGes por parte do adjudicatario sdo, para todos os
efeitos, considerados como seus drgdos ou agentes, respondendo o adjudicatario por todos os seus atos, sem

prejuizo da responsabilidade que, diretamente, o Municipio de Montemor-o-Velho possa exigir-lhes.

Artigo 9.2
Deveres do adjudicatario
1. Sdo deveres do adjudicatério, para além de outros previstos no contrato e na legislagdo aplicavel, os seguintes:
a) Executar o trabalho adjudicado com absoluta subordinagdo aos principios da ética profissional, isengdo,
independéncia, zelo e competéncia;
b) Cumprir as condigdes de execugdo dos trabalhos fixadas no caderno de encargos, na proposta e no
contrato;

c) Registar diariamente na plataforma SIGAEDUBOX as assiduidades dos alunos.
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d) Assegurar os procedimentos necessarios & cobertura do seguro, nos casos de acidentes envolvendo

alunos, durante o periodo das refei¢Ges e das Atividades de Animagdo e Apoio a Familia.

Artigo 10.2

Faturagdo e Condi¢oes de Pagamento
1. As faturas enviadas pelo adjudicatdrio devem corresponder ao total de refei¢des fornecidas, devendo ser
apresentadas individualmente por cada estabelecimento de ensino.
2. O adjudicatério enviara a entidade adjudicante nos primeiros 10 dias Uteis de cada més, as faturas discriminadas
referentes ao nimero de almogos/lanches efetivamente servidos durante o més anterior, bem como a prestacéo
de servigos de AAAF.
3. As quantias devidas pela entidade Adjudicante, devem ser pagas no prazo de 30 dias apds a recepcdo da
respectivas faturas, as quais devem cumprir com o disposto no artigo 36.2 do CIVA e s6 podem ser emitidas

apods o vencimento da obrigagdo respectiva.

Artigo 11.¢
Notificagdes, Informacdes e Comunicagdes
Todas as notificagdes, informagOes e comunicagBes a enviar por qualquer uma das partes, deverdo ser efetuadas,

por escrito, com clareza, para que o destinatario fique ciente da respetiva natureza e conteudo.

Artigo 12.2

Diferendos
Os diferendos surgidos na fase de verificagdo entre o representante do estabelecimento de educagdo e ensino e o
adjudicatario ou o seu representante serdo resolvidos nos seguintes termos:

a) se o diferendo incidir sobre aspetos quantitativos ou qualitativos das refei¢es a servir nesse mesmo
dia, a decisdo a tomar, de imediato, compete ao representante do estabelecimento de educagdo e ensino e/ou da
Camara Municipal ou de outra entidade em que esta delegar fungdes, eventualmente presente;

b) se o diferendo incidir sobre outros aspetos, que ndo quantitativos ou qualitativos das refeigbes a servir,

cabera a Camara Municipal decidir.

Artigo 13.2

Penalidades
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1. Sempre que se verifique uma suspensdo parcial ou temporaria do fornecimento por parte do adjudicatario, este
ficard sujeito ao pagamento de uma multa correspondente ao quadruplo do valor das refei¢des em falta e
indemnizarda a Camara Municipal de Montemor-o-Velho das despesas eventualmente realizadas com o
fornecimento de alimentacao alternativa.

2. Sempre que se verifique uma suspensio, parcial ou temporaria, por raz8es imputdveis a entidade adjudicante,
ndo comunicada com a antecedéncia minima de 24 horas, o adjudicatario terd direito a uma indemnizag¢do

correspondente ao total das refei¢cdes encomendadas.

Artigo 14.2
Recursos Humanos

1. O adjudicatdrio é responsavel pela reparagdo de prejuizos causados pelos seus trabalhadores nas instalagdes,
equipamento, material e a terceiros.
2. Os trabalhadores deverdo estar devidamente identificados e observar as regras de higiene individual no
decorrer de todas as opera¢des inerentes a sua atividade e apresentar-se devidamente fardado, (bata, touca,
chinelos, casaco e avental) de acordo com as exigéncias previstas na legislagdo aplicavel ao pessoal da industria
hoteleira, pertencendo as respetivas sangGes e encargos ao adjudicatario.
3. A entidade adjudicante solicitara ao adjudicatdrio, sempre que o julgue conveniente, os seguintes elementos:

a) Nome das pessoas em servigo nos refeitdrios;

b) Categoria e vencimentos comprovados pelas folhas de desconto para a Seguranga Social;

c) Horario de Trabalho;

d) Apdlice de seguro do pessoal em servigo no refeitério.
4, E obrigatério em cada espaco, desde a entrada em vigor do contrato, a afixagdo dos mapas do pessoal com
indicagdo dos nomes, categorias e hordrio de trabalho.
5. O pessoal ao servico do adjudicatério devera ser portador de declaragdo médica (atualizada no contexto da lei)
que ateste o seu bom estado de salde.
6. O adjudicatario é responsavel por assegurar a presenga de funcionario (s}, no local onde vao ser servidas as
refei¢des, para acompanhamento das criangas durante esse periodo (quer dentro do refeitério quer no recreio) e
para posterior lavagem das lougas e sala de refeigGes/cantina.
7. O adjudicatério fica sujeito ao cumprimento das disposi¢des legais e regulamentares em vigor sobre seguranca,
higiene e salide no trabalho relativamente a todo o pessoal empregado, sendo da sua conta os encargos que de tal

resultem.

Artigo 15.2
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Qualidade e quantidade de refeigdo servida

1. Sempre que forem obtidas, pela entidade adjudicante, por quem esta delegue ou ainda por outras entidades
oficiais, andlises (alimentos, superficies ou mdos de operadores) feitas em laboratérios acreditados ou de
referéncia, com resultados ndo aceitaveis no que respeita a qualidade das refeigdes, fica o adjudicatério sujeito
aos parametros de avaliagdo (limites) considerados, e ser-lhe-a aplicada uma multa correspondente ao valor total
das refei¢Ges servidas nesse espago no més a que respeita o resultado obtido, isto no caso da detegdo de
elementos patogénicos e independentemente do direito de rescisdo do contrato, conforme o disposto no artigo
192 deste Caderno de Encargos.

2. No caso de detecdo de contaminagdo por bactérias ndo patogénicas, a multa ascendera a valores
correspondentes a 5%, para a primeira ocorréncia, e 10% para casos de reincidéncia, do valor da fatura¢gdo mensal
do estabelecimento em questdo, referente ao més da ocorréncia, independentemente do direito de rescisao do

contrato conforme o disposto no artigo 192 deste Caderno de Encargos.

Artigo 16.2
Sistema HACCP
O adjudicatdrio fica obrigado a fornecer ao adjudicante toda a documentacgdo relativa ao sistema HACCP a vigorar

na unidade de confegdo das refei¢des abrangidas pelo presente instrumento contratual.

Artigo 17.2
Casos de forga maior
1. Nenhuma das partes incorrerd em responsabilidade se por caso fortuito ou de for¢a maior, designadamente
greves ou outros conflitos coletivos de trabalho, for impedido de cumprir as obrigagdes assumidas no contrato.
2. A parte que invocar casos fortuitos ou de for¢a maior devera comunicar e justificar tais situagdes a outra parte,

bem como o prazo previsivel para restabelecer a situagao.

Artigo 18.2
Cessdo da posi¢do contratual
1. O adjudicatdrio ndo podera ceder a sua posigdo contratual ou qualquer dos direitos e obrigagcdes decorrentes do
contrato sem prévia autorizacdo da entidade adjudicante.
2. Para efeitos da autorizagdo prevista no nimero anterior, deve:

a) Ser apresentada pelo cessiondrio toda a documentagéo exigida ao adjudicatario no presente concurso;
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b) A entidade adjudicante apreciar, designadamente, se o cessionario ndo se encontra em nenhuma das
situacdes previstas no artigo 552 do Decreto-Lei n2 18/2008, de 29 de janeiro, na sua atual redacgdo, e se

tem capacidade técnica e financeira para assegurar o exato e pontual cumprimento do contrato.

Artigo 19.2
Rescisdo de contrato

1. O direito a rescisdo do contrato podera ser exercido pela entidade adjudicante e pelo adjudicatario nos termos
do presente caderno de encargos.
2. A entidade adjudicante poderd rescindir total ou parcialmente o contrato sempre que, por razdes imputdveis ao
adjudicatario, o normal fornecimento de refeigdes se encontre gravemente prejudicado.
3. Para efeitos do disposto no nimero anterior, constituem condigdes rescisérias, designadamente:

a) Reiterada deficiéncia ou ma qualidade dos servigos prestados;

b) A pratica de atos com dolo ou negligéncia que prejudiquem a quantidade ou afetem a qualidade do

fornecimento de refei¢des ou o normal funcionamento dos refeitdrios;

¢) A oposicdo as visitas ou operagGes de verificagdo e controlo.
4. A rescisdo do contrato produz efeitos a partir da data fixada na respetiva notificacdo.
5. A cessacdo dos efeitos do contrato ndo prejudica o exercicio de responsabilidade civil ou criminal por atos
ocorridos durante a execuc¢do do contrato.
6. Em caso de rescisdo, o adjudicatario ndo goza do direito de retengdo, devendo entregar, imediatamente, as

instalagdes e equipamentos por si utilizados, em bom estado de conservagdo e limpeza.

Artigo 20.2
Protecdo de Dados
O prestador de servigos devera demonstrar e cumprir uma politica de privacidade na execugdo do contrato que

explicite de forma clara e transparente as politicas prosseguidas na recolha e tratamento de dados pessoais.

Artigo 21.2
Sigilo
1. O adjudicatario garantird, bem como os funcionarios da sua responsabilidade, deve guardar sigilo sobre toda a
informacdo e documentacdo, técnica e ndo técnica, comercial ou outra, relativa ao Municipio de Montemor-o-

Velho, de que possa ter conhecimento ao abrigo ou em relagdo com a execugdo do contrato.
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2. O dever de sigilo mantém-se em vigor até ao termo do prazo de 2 anos a contar do cumprimento ou cessagdo,
por qualquer causa, do contrato, sem prejuizo da sujeicdo subsequente a quaisquer deveres legais relativos,
designadamente, a protecdo de segredos comerciais ou da credibilidade, do prestigio ou da confianga devidos as

pessoas coletivas.

Artigo 22.2

Prevaléncia
1. Fazem parte integrante do contrato o convite, o caderno de encargos, os restantes elementos patenteados em
Consulta Prévia, a proposta do adjudicatario, bem como, todos os outros documentos que sejam referidos no
titulo contratual ou neste caderno de encargos.
2. Em caso de duvidas prevalece em primeiro lugar o texto do contrato, e os vdrios documentos que se consideram
integrados no mesmo, seguidamente o caderno de encargos e o convite e em ultimo lugar a proposta do

adjudicatario.

Artigo 23.2
Disposigdes Finais
Em tudo o que for omisso no presente Caderno de Encargos, observar-se-a o disposto no CCP e demais legislagdo

em vigor.
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ANEXO |

CIRCULAR

Data: 08/08/2018 Circular n°.: 3097/DGE/2018

Numero do Processo:

Para:

Assunto: Orientagdes sobre ementas e refeitérios Inspegéo-Geral da Educagéo e Ciéncia
Diregéo-Geral dos Estabelecimentos
escolares 2018

Escolares Diregbes de Servigos Regionais da

DGEStE Secretaria Regional Ed. da Madeira

Secretaria Regional Ed. dos Agores

Agrupamentos de Escolas

Escolas ndo agrupadas

Escolas Profissionais

Estabelecimentos de Ensino particular e Cooperativo ¢/ contrato
de Associagdo

CIREP

Associagio Nacional de Municipios Portugueses (ANNP)
Associagio Nacional de Freguesias (ANAFRE)

MRXRKXRXRXRXOOOXK

O servigo de alimentagdo prestado nos Refeitdrios Escolares constitui uma das modalidades de agdo social escolar,
de aplicagdo geral, destinada a disponibilizar a todos os alunos uma alimentagdo nutricionalmente equilibrada e
saudavel. O refeitdrio escolar é um espago educativo privilegiado para a realizagdo de aprendizagens e
desenvolvimento de competéncias, nomeadamente no dominio da educagdo para a saide, da promoggo de estilos

de vida saudaveis e de equidade social.

Os Diretores dos estabelecimentos de educagdo e ensino devem garantir o acesso de todos os alunos a refeigdes
saudaveis e equilibradas, promovendo a utilizagdo do refeitério também como espago de convivio e socializagao
entre a comunidade educativa.

O documento “Orientagdes sobre Ementas e Refeitdrios Escolares” que se encontra disponivel em

http://www.dge.mec.pt/sites/default/files/Esaude/oere.pdf, resultou de um trabalho e auscultagao regular com

varios parceiros e apresenta diretrizes sobre os critérios a respeitar no fornecimento de refei¢des nos refeitdrios

escolares, a partir do inicio do ano letivo 2018/2019, quer nos refeitérios de gestdo direta pelos
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estabelecimentos de educacgdo e ensino, quer nos refeitdrios concessionados a empresas de restauragao
coletiva, constando as mesmas no procedimento de contratagdo publica.

Como principais alteragdes face as orientagdes anteriores, salientam-se:

Fundamentacdo tedrica e conceptual a base de diferentes referenciais nacionais e internacionais;

40 propostas de ementas vegetarianas com respetivas fichas técnicas;

15 propostas de ementas mediterranicas com respetivas fichas técnicas;

OrientagGes mais detalhadas sobre os alimentos autorizados, incluindo géneros alimenticios destinados sobretudo
a ementas vegetarianas;

Orientagbes mais precisas sobre constituintes das refei¢des;

Orientagdes mais detalhadas sobre componentes da ementa;

Grelha de monitorizagio dos refeitdrios, destinada as diregdes das unidades organicas;

A atualizacdo das capitagGes de alguns dos alimentos, estabelecendo, valores precisos para as criangas da educagdo
pré-escolar e para os alunos do 12 CEB;

Uma abordagem ambiental, nomeadamente com orientagGes sobre as espécies de pescado mais sustentaveis.

A presente Circular revoga a Circular n.2 3/DSEEAS/DGE/2013.

Contamos com o empenho e a colabora¢do das DiregBes dos Agrupamentos de Escolas/Escolas Ndo Agrupadas,
para a aplicagdo das presentes orientagOes, tendo em vista a promogdo de habitos alimentares saudaveis bem
como do sucesso educativo dos alunos.

Com os melhores cumprimentos,

O Diretor-Geral

Assinado de forma diglital por José Vior dos
José Vitor dos Santos Satvion Dnrie Pidvose

DN: ¢PT, o=Direglo-Geral da Educagdo,
Duarte Pedroso cn=losé Vitor dos Santos Duarte Pedrosa
Cuilon: JOIE B OM 158 SEH YA #1100

José Vitor dos Santos
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Educagdo e Agdo Social

ANEXO 11

Niveis de Servico

1 Requisitos técnicos e funcionais do fornecimento

Compete aos fornecedores cumprir os seguintes requisitos técnicos e funcionais minimos:

11

1.2

1.3

14

15

1.6

1.7

Garantir o cumprimento das normas em vigor no que se refere a atividade ambito do
presente acordo quadro, bem como deter todas as certificagGes e licengas necessarias ao
exercicio da atividade;

Garantir o cumprimento das normas e procedimentos de seguranca definidos pela
entidade adquirente, sendo diretamente responsavel pelos danos fisicos e materiais que
possam advir do eventual incumprimento dos mesmos;

Garantir o cumprimento de todas as normas em vigor no que se refere a armazenagem de
alimentos e refeigdes confecionadas;

O fornecimento podera ser estendido durante outros periodos do ano civil em situagdes
devidamente fundamentadas pelos Municipios e/ou Estabelecimentos de Ensino, tendo
as entidades adquirentes de comunicar ao prestador de servigos essas necessidades com
uma antecedéncia minima de 5 dias uteis;

Garantir o fornecimento das refeigbes confecionadas atendendo aos dias e horarios
definidos pelas entidades adquirentes;

Deter instalages proprias ou estar capacitada para o tratamento de loigas, confegdo e
servico de refeigdes;

Fornecer e confecionar as refeicBes e demais obrigagGes referidas no presente caderno
de encargos, as entidades adquirentes que vierem a ser consideradas em sede de

negociagao.

2 Requisitos técnicos e funcionais da confecao

Compete aos fornecedores cumprir os seguintes requisitos técnicos e funcionais minimos:

2.1

Garantir a qualidade dos géneros incorporados e a sua conformidade com as especifi-

cagoes legais e contratualmente fixadas;



2.2 Garantir o cumprimento da lista dos alimentos autorizados de acordo com o Anexo | do
presente caderno de encargos;

23 Garantir que, depois de cozinhados, os produtos de origem animal ndo sofram perdas, na
respetiva capitacdo, superiores a 30% (trinta por cento) do peso contratado;

24 Assegurar a substituicdo imediata por produtos idénticos ou sucedaneos, sem encargos
adicionais para a entidade adquirente, sempre que os géneros incorporados e ementas
apresentadas sejam rejeitados, por incumprimento de quaisquer requisitos do presente
caderno de encargos;

2.5 Garantir que ndo sdo utilizados restos ou sobras de quaisquer refeicdes na confegdo de
outras;

2.6 Garantir o equilibrio e alterndncia possivel entre os diversos métodos culinarios, con-
soante as capacidades dos equipamentos das cozinhas;

2.7 Assegurar o respeito pelas tradigcbes gastrondmicas locais;

2.8 Assegurar a confe¢do de um prato ja servido destinado a prova, sem qualquer encargo
adicional para a entidade adquirente, sempre que por esta seja determinado;

2.9 Garantir a regularidade de testes aos 6leos de fritura recorrendo, obrigatoriamente, a um
kit de testes rapidos para controlo da qualidade, com um minimo de 12 (doze) elementos;

2.10 O aprovisionamento de matéria-prima (carne, peixe, verdura, frutas, produtos lacteos,
ovo liquido, etc.) deve ser feito de forma a garantir os adequados procedimentos de

armazenagem e de descongela¢ao dos produtos.

3 Requisitos técnicos e funcionais da ementa

Compete aos fornecedores cumprir os seguintes requisitos técnicos e funcionais minimos:

3.1 Elaborar ementas em conformidade com o Anexo | ao presente caderno de encargos, com
indicacdo do valor nutricional e apresenta-las para aprovagdo do responsdvel que para o
efeito seja indicado, com 4 (quatro) semanas de antecedéncia, sem prejuizo de virem a
ser acordados outros termos com a entidade adquirente;

3.2 As ementas semanais devem ser afixadas em lugar ou lugares bem visiveis para a co-
munidade escolar que, para o efeito, lhe seja indicado pela entidade adquirente;

33 Elaborar as ementas por tipo de refeigdo e por dieta rotativa entre quatro a cinco se-
manas, tendo em conta a sazonalidade e a disponibilidade dos géneros alimenticios de
acordo com as estacdes do ano;

3.4 Garantir a maior alterndncia possivel entre condutos com fornecedores proteicos de
origem animal diversa (carne, peixe, moluscos e cefalépodes, ovos);

35 Assegurar que o plano de ementas respeite as condigdes constantes dos anexos B e D;

13
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3.6

3.7

3.8

3.9

3.10

3.11
3.12

3.13

Na definicdo das ementas, devem ser observados os principios para uma alimentagdo
saudavel, designadamente as orientagGes definidas pelas Circulares n.2 Circular n.2
3097/DFE/2018 de agosto (Anexo 1) e demais legislagdo em vigor, respeitantes a natureza
dos alimentos autorizados, a composigdo das ementas e as capitacdes dos alimentos;
O fornecedor deverda fornecer refeigcGes e lanches de acordo com dietas especificas, por
motivos de ordem médica ou religiosa, quando para tal for solicitado pelas entidades
adquirentes, com a antecedéncia minima de 24 horas e desde que devidamente
justificadas por prescri¢do clinica, mantendo sempre que possivel a matéria — prima da
ementa do dia;
Sempre que se justifique a entidade adquirente pode solicitar ao fornecedor refei¢bes de
carater especial, sem encargos adicionais:
3.8.1 Almoco Pic-Nic com condicionamento térmico — Para passeios e visitas de estudo;
3.8.1.1 Ementa Tipo, sem prejuizo de ser solicitada ementa de dieta:
- 1 p3o (50gr) com panado de frango/hamburguer, acondicionados
individualmente em pelicula aderente ou outro material adequado;
- 1 peca de fruta (devidamente limpa e que ndo necessite de ser
descascada, a excecdo de banana);
- 1 dose individual de bolachas tipo Maria (4 a 6 bolachas) ou 1
queque;
- 1 pacote (200ml) de sumo ou néctar de fruta (valor superior a 50%
de sumo de fruta) ou 1 iogurte liquido natural ou de aroma;
- 2 garrafas de agua (0,33cl).
3.8.2 Almogo Especial - Comemoracgao de datas festivas
Para as ementas em causa, o prestador de servicos podera propor outros alimentos,
necessitando obrigatoriamente da aprovagdo do Municipio;
Fornecer refeicdo de substituicdo sempre que ocorram situagdes pontuais de falta de
abastecimento de dgua, eletricidade e/ou gas, acautelando, igualmente o fornecimento
de dgua potdvel engarrafada e demais palamenta descartavel para o efeito (sempre que
se justifique);
Fornecer agua de nascente engarrafada, sem encargos adicionais;
O fornecedor devera assegurar, também, o fornecimento de refeigdo aos adultos/agentes
educativos que desejem esse servico, mediante encomenda prévia;
Relativamente aos lanches, se solicitado pela entidade adquirente, os mesmos deverao
ser compostos de forma equilibrada e harmoniosa, de acordo com o indicado pela en-

tidade adquirente, devendo consistir diariamente no seguinte; lanche: Pdo de mistura
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3.14

(manteiga, fiambre, queijo ou doce) ou bolacha com leite simples (pacotes individuais),
iogurte, peca de fruta ou sumo de fruta (pacotes individuais);

Entende-se por fornecimento de leite ou sumo a distribuicdo em DI (dose individual).

4 Documentagdo, informacoes e Acompanhamento

Compete aos fornecedores apresentar as entidades adquirentes, sempre que estas o solicitem e

sem prejuizo dos relatérios de gestdo, todos os documentos e informagdes relativos ao for-

necimento, designadamente:

4.1

4.2

4.3

4.4

4.5

4.6

4.7

4.8

4.9

4.10

Y

Guias de entrega dos géneros destinados a confecdo, faturas dos seus fornecedores,
relativas a fornecimentos de géneros e outros documentos semelhantes, destinados a
apurar as quantidades fornecidas e a rastreabilidade dos alimentos;

Relatdrios ou documentos semelhantes relativos a auditorias ou inspegdes no ambito da
qualidade, higiene e seguranca alimentar, efetuadas quer pelos seus drgdos de controlo
interno, quer por entidades externas;

Informacao relativa ao sistema de qualidade que tenha implementado, incluindo o acesso
aos respetivos manuais e documentos semelhantes;

Documentos comprovativos da titularidade das autorizagBes, certificados ou licengas
legalmente exigidos para o fornecimento contratado, incluindo os respeitantes a insta-
lagGes de confegdo e veiculos de transporte de refeicGes ou géneros;

Documentos necessarios ao controle da rastreabilidade dos alimentos;

Boletins de sanidade do pessoal afeto a atividade objeto do presente caderno de en-
cargos;

Para o acompanhamento da execugdo do contrato, o fornecedor fica obrigado a manter
reunifes de coordenagdo com os representantes das entidades adquirentes, pelo menos
com a periodicidade de uma reunido por periodo letivo, das quais deve ser lavrada ata a
assinar por todos os intervenientes na reuniao;

As reunides previstas no nimero anterior serdo precedidas de convocagdo escrita por
parte das entidades adquirentes, onde deve constar a agenda prévia para cada reunido;
Os fornecedores, no prazo de 15 dias Uteis contados da data de celebragdo do contrato,
deverdo informar as respetivas entidades adquirentes, por escrito, e relativamente a cada
um dos refeitérios, quanto ao funcionario que o representard, indicando a respetiva
categoria;

A eventual substituicdo dos representantes deverd ser comunicada, por escrito, no prazo

de 5 dias Uteis a contar da mesma.

15



5 Requisitos de Higiene e Limpeza

Compete aos fornecedores cumprir os seguintes requisitos técnicos e funcionais minimos:

5.1

5.2

53

5.4

5.5

5.6

5.7

5.8

5.9

5.10

Elaborar mensalmente um plano de higienizagdo das instalagdes e equipamentos con-
tendo as ac¢des a realizar e a sua frequéncia e sujeitd-lo a aprovagdo da entidade ad-
quirente, ou, em alternativa, utilizar o plano disponibilizado pela mesma;

Assegurar a arrumacio, limpeza, desinfecdo e higienizagdo das instalagdes e dos equi-
pamentos que lhe sejam cedidos no dmbito do contrato, sem encargos adicionais para a
entidade adquirente e com utilizagdo de produtos e meios préprios, para que se as-
segurem as condi¢cdes necessarias ao correto funcionamento ao longo da vigéncia do
contrato;

Lavagem dos utensilios de cozinha, lougas, entre outros necessarios a confegdo das
refeicdes e respetivo servigo, devendo assegurar diariamente o seu transporte para as
suas instalaces, de forma a proceder a sua higienizagdo, sempre e quando os estabe-
lecimentos ndo disponham de condi¢des de lavagem das lougas;

A arrumacio, limpeza, desinfecdo e higienizagdo referidos no numero pode, caso a
entidade adquirente o solicite, ter de ser efetuada até 2 dias antes do inicio do forne-
cimento e até dois dias imediatamente apds o final de cada periodo letivo;

Deve, ainda, zelar pela correta utilizacdo dos materiais e produtos de limpeza (biode-
gradaveis), evitando o seu uso abusivo, excessivo ou a sua aplicagdo errada, obedecendo
ao plano de higienizagdo previamente definido;

Garantir a limpeza de chaminés, exaustores e outros sistemas de extra¢do e exaustao bem
como a limpeza e desinfegdo de pavimentos, mesas, paredes, tetos, janelas, parapeitos,
estores, refeitdrios e a loica sempre que exigido pela entidade adquirente e previsto no
contrato ao abrigo do presente acordo quadro;

Assegurar o cumprimento das regras de higiene individual do pessoal afeto ao servigo no
decorrer de todas as operagGes, bem como a apresentagao do pessoal devidamente
fardado, de acordo com as exigéncias previstas na legislagdo aplicavel;

Garantir uma periodicidade bimensal nas andlises a palamenta, maos e amostras pre-
ventivas, através de laboratério acreditado, devendo os resultados ser enviados a en-
tidade adquirente;

Efetuar as andlises necessarias ao despiste de suspeitas de toxinfecdo alimentar através
de laboratério acreditado, indicando a entidade adquirente, de imediato, qual o
laboratdrio utilizado e garantido o posterior envio dos resultados;

Realizar, com periodicidade mensal, analises microbiolégicas em cada local de confegdo,

nos locais de fornecimento de refei¢cdes transportadas.
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6 Pessoal afeto a atividade

Compete aos fornecedores cumprir os seguintes requisitos técnicos e funcionais minimos:

6.1

6.2

6.3

6.4

6.5
6.6

6.7

Entrega do mapa de pessoal a afetar ao fornecimento de refei¢des confecionadas, com

indicacdo expressa das respetivas categorias e competéncias, em data anterior ao inicio

do fornecimento;

Garantir que o mapa de pessoal ndo é alterado sem prévio acordo da entidade adqui-

rente, podendo esta solicitar quaisquer esclarecimentos quanto ao pessoal de substi-

tuicao se for o caso;

Assegurar que qualquer pessoa que seja portadora de doenga facilmente transmissivel

através dos alimentos, ou por contacto, direto ou indireto com as criangas, nomeada-

mente que seja portador de feridas infetadas, infe¢des cutaneas, inflamagoes, infe¢cdes ou

disturbios gastro-intestinais, seja privada do manuseamento de alimentos e do contacto

com os alunos, sempre que dai advenha a probabilidade de contaminagdo dos alimentos

ou de transmissao de doengas as criangas, seja por via direta ou indireta;

Assegurar as competéncias e méo-de-obra necessdarias para a execu¢dao de todas as

atividades associadas ao fornecimento de refei¢cbes (preparagdo de mesas, emprata-

mento, regeneragdo de refeicGes caso se aplique, etc.), vigildncia e acompanhamento das

criancas no local onde sdo servidas as refeicGes (em parceria com os funcionarios da

entidade adquirentes, caso existam, quer dentro do refeitério quer no recreio) durante a

hora de almogo, bem como o tratamento e limpeza de lougas, arrumagao e limpeza dos

espagos;

0 pessoal afeto ao fornecimento das refeicGes deverd estar devidamente identificado;

As entidades adquirentes solicitardo ao fornecedor, sempre que o julgue conveniente

durante a execugdo do contrato, os seguintes elementos:

a) Nome das pessoas em servigo nos refeitérios;

b) Categoria e vencimentos comprovados pelas folhas de desconto para a Seguranga
Social;

¢) Horario de Trabalho;

d) Apolice de seguro do pessoal em servigo no refeitério.

Assegurar a afetacdo de pessoal suficiente a confecdo das refeigbes, sendo obrigatério a

presenga de um cozinheiro, sem prejuizo da entidade adquirente optar por outra solugao,

sem colocar em causa a qualidade e a celeridade que o servigo exige, sendo que, sempre

que tal se verifique, cabe ao adjudicatério o refor¢o de pessoal sem encargos para a

entidade adquirente;
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6.8

6.9

6.10

6.11

Garantir o numero e categorias dos trabalhadores em servigo em cada refeitério onde sdo
confecionadas e/ou servidas as refeicGes que sera o solicitado pelas entidades ad-
quirentes em func¢do das suas necessidades de acordo com o elenco de estabelecimentos
de educagdo e ensino a considerar, independentemente do pessoal afeto a confecdo das
refeicdes nos termos do nimero anterior;

Garantir, o servico de vigildncia e acompanhamento das criangas no local onde sdo
servidas as refeigdes;

Sem prejuizo de vir a ser considerada outra opgdo pela entidade adquirente, a afetagdo
hora/trabalhador necessaria a preparagdo e limpeza dos espacos é da responsabilidade
do fornecedor;

Os estagidrios eventualmente ao servigo ndo poderdo ser incluidos nos racios a acordar

com a entidade adquirente.

7 Instalagoes, equipamento e material

7.1

7.2

7.3

7.4

7.5

7.6

Compete ao fornecedor, em articulagdo com a entidade adquirente, encontrar espacos de
refeicdo para os estabelecimentos de ensino que ndo disponham dos mesmos;

0 equipamento necessdrio para a implementagdo do sistema de refeigdes transportadas
(malas isotérmicas ou outro) sera da responsabilidade do fornecedor;

O fornecedor fica responsavel pela correta utilizagdo de todo 0 material, equipamento e
instalagdes cedidos, correndo por sua conta os encargos resultantes da reparagdo dos
equipamentos, colocados a sua disposicdo pela entidade adquirente, indispensaveis para
assegurar o uso normal dos mesmos;

Para efeitos do nimero anterior consideram-se equipamentos todo o tipo de maquinas e
seus acessorios, mesas, bancadas, cubas, carros transportadores, utensilios, loigas,
talheres, copos, trens de cozinha, recipientes, contentores existentes que se destinam a
confegao de refeigdes;

Sdo ainda da responsabilidade do fornecedor, independentemente das causas do de-
saparecimento, a reposicdo de todo o material de servigo (tachos, tabuleiros, conchas,
escumadeiras, pingas, etc.), considerando-se o diferencial entre as existéncias do in-
ventario inicial e as que se verificarem em inventarios conjuntos a decorrer no final dos
periodos letivos;

A reposicdo deste material devera ter lugar até ao reinicio do periodo escolar o que, a ndo
ocorrer, configurard um incumprimento contratual e permitira as entidades adquirentes

adquirir todos os itens em falta, debitando o valor correspondente ao fornecedor, em
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qualquer das faturas subsequentes ao evento;
7.7 As instalagdes, o equipamento, o material e a palamenta (pratos, copos e talheres)

deverdo apresentar-se sempre em boas condigGes de higiene e conservagdo;

8 Implementagdo do Sistema de HACCP

8.1 O fornecedor é responsavel pelo cumprimento das obrigagdes impostas pela legislagdo
relativa as normas gerais e especificas de higiene e medidas de controlo necessdrias, de
forma a garantir a seguranga de todo o processo de fornecimento das refeigbes,
designadamente:

a) Higiene Pessoal e Formagdo
i. Desenvolvimento de um plano de formac&do, no minimo com 35 horas, na area da
seguranga alimentar, para todo o pessoal em servigo;

ii. Implementagdo de um cédigo de boas préaticas de higiene.

b) Higiene das instalagbes, equipamentos e utensilios
i. Fornecimento de produtos e materiais de limpeza homologados para o ramo
alimentar e adequados ao tipo de limpeza (Sabonete liquido, toalhetes descar-
tdveis para maos, papel higiénico, sacos para revestir os cestos de papéis/lixo);

ii.  Existéncia de fichas técnicas e de seguranca dos produtos e materiais de limpeza;

jiii.  Implementagdo de um plano de higienizagdo (o qué, como, quando e quem);

iv.  Existéncia de registos de controlo de operacSes de higienizagao;

c) Higiene Alimentar — Processo Produtivo
i.  Existéncia de registos de controlo de rece¢do dos produtos alimentares e ndo
alimentares (temperaturas, embalagens, aparéncia);

ii. Implementagdo de um sistema de rastreabilidade;

ili. Estabelecimento de boas praticas de armazenamento das matérias-
primas/ingredientes, produtos preparados, produtos de limpeza e desinfegdo e
consumiveis;

iv.  Existéncia de registos de temperatura e de procedimentos escritos relativos ao
armazenamento dos produtos;

v. Existéncia de procedimentos escritos relativos as varias operagdes realizadas

durante o processo de preparagéo, confecdo e distribuicdo dos alimentos;
d) Manuseamento e Controlo de Residuos

i Existéncia de contentores herméticos de comando ndo manual, devidamente

identificados;
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ii. Estabelecimento de boas préaticas de manuseamento dos residuos e de higieni-
zacdo dos contentores e dos locais de armazenagem.
8.2 O fornecedor obriga-se a facultar todos os documentos referentes ao sistema de HACCP

implementado em cada um dos refeitdrios escolares.

9 Verifica¢do da execucdo e distribuicdo

Os relatérios respeitantes as andlises microbioldgicas deverdo ser entregues as entidades

adqguirentes no prazo de 2 semanas apds a sua realizagdo.
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CONVITE

Consulta Prévia nos termos da alinea c) do n.2 1 do artigo 20.2 do Decreto-lei n2 18/2008, de 29
janeiro, com a redac¢do introduzida pelo D.L. n.2 111-B/2017, de 31 de agosto)

SECCAO I -DISPOSICOES GERAIS
1. OBIJETO DO PROCEDIMENTO

O presente procedimento tem por objeto o “Fornecimento de Refei¢cdes Escolares (lanches) as criangas do
Jardim de Inféncia de Pereira, disponibilizagdo de espago para assegurar as Atividades de Animagdo e Apoio a
Familia e transporte das criangas do J.I. para o referido espago — Ano Letivo 2019/2020”, nos termos do disposto
no Caderno de Encargos.

2 ENTIDADE ADJUDICANTE

Designagdo: Camara Municipal de Montemor-o-Velho
NIPC: 501 272 976

Morada: Praca da Republica, 3140-258 Montemor-o-Velho
Telefone: 239 687 300

Fax: 239 687 318

Enderego Eletronico: geral@cm-montemorvelho.pt

AN N N YN

3. ORGAO COMPETENTE PARA A DECISAO DE CONTRATAR
A abertura do procedimento fol autorizada por delibera¢do da Cdmara Municipal datadade ___/_ /2019.
4, JURI DO PROCEDIMENTO (se aplicavel)

4.1 O presente procedimento é conduzido por um juri, designado pelo érgdo competente para a decisdo de
contratar nos termos dos artigos 672 a 692 do CCP.

4.2 O juri do procedimento estd sedeado na Cadmara Municipal de Montemor-o-Velho, sita na Praga da
Republica, 3140-258 Montemor-o-Velho, com o telefone n2 239 687 300, com o fax n2 239 687 318 e com
o correio eletrénico geral@cm-montemorvelho.pt

5. FUNDAMENTAGAO DA ESCOLHA DO PROCEDIMENTO DE CONSULTA PREVIA

Considerando o valor do contrato, inferior a €75.000,00 (setenta e cinco mil euros), o procedimento concursal
adotado pela entidade adjudicante é o Consulta Prévia, nos termos do disposto na alinea c), n2 1, artigo 202 e
artigo 382 do CCP.
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6.1

6.2

7.1

7.2

8.
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PECAS DO PROCEDIMENTO

O Caderno de Encargos anexo ao presente convite, integra as clausulas que estdo subjacentes a prestagdo
de servigos, objeto do presente procedimento.

As pecgas do presente procedimento serdo integralmente disponibilizadas através do correio eletrénico:
compras.publicas@cm-montemorvelho.pt podendo ainda ser consultadas na Cdmara Municipal de
Montemor-o-Velho na morada indicada no n2 2, onde podem ser analisadas até a data limite para
apresentacdo das propostas, durante as horas de expediente (9h00 as 16h00).

PRECO BASE
O valor base total do procedimento é de 25.187,00€ (vinte e cinco mil cento e oitenta e sete euros);

Os valores indicados ndo incluem o IVA a taxa legal em vigor se for legalmente aplicavel.

SECGAO Il - PROPOSTAS

PRAZO DE APRESENTAGAO DAS PROPOSTAS

A proposta devera ser dirigida ao Exmo. Sr. Presidente da Camara Municipal de Montemor-o-Velho e apresentada
até as 17:00 horas do 3¢ dia apdés a rececdo do convite, para o enderego de correio eletrénico

compras.publicas@cm-montemorvelho.pt

9.

5.1

9.2

10.

10.1

10.2

ESCLARECIMENTOS

Os esclarecimentos de que porventura os concorrentes carecam, relativamente a boa compreensdo e
interpretagdo das pegas do procedimento, podem ser solicitados, por escrito, até ao primeiro terco do
prazo fixado para a apresentacio das propostas, através do correio eletrénico supra referido.

A resposta aos esclarecimentos a que se refere o ponto anterior sera prestada através do correio
eletrénico supra referido, até ao fim do segundo tergo do prazo fixado para a apresentagdo das propostas,
a todos os interessados.

DOCUMENTOS DA PROPOSTA
A proposta é constituida pelos seguintes documentos:

A declaragdo de aceitacdo do contetido do Caderno de Encargos, emitida conforme modelo constante
no Anexo | do CCP assinada e digitalizada por quem tem poderes para o efeito;
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10.3 Proposta de prego nio incluindo o IVA, embora com a indicacdo do aplicdvel, e as respetivas condigdes
de pagamento.

10.4 Outros aspetos que o concorrente considere relevantes para a apreciagdo da proposta ou outros
documentos que o concorrente apresente por os considerar com interesse para o presente concurso, e
que ndo estejam em contradigdo com o presente procedimento.

10.5 Caso o prego seja considerado anormalmente baixo, nos termos do presente convite, a proposta deve
conter os documentos justificativos que esclaregam o prego apresentado.

10.6 Aindicagdo dos pregos, constante do ponto 7.1, devera conter:

10.6.1 O valor em algarismos, por extenso e em euros, ndo incluindo o IVA, sendo mencionada expressamente
a sua ndo inclusdo e que aos pregos acresce aquele imposto a taxa legal em vigor;

11.6.2 O valor do IVA deve ser indicado a parte, nos mesmos termos em que o prego total. Caso tal valor ndo
seja mencionado entende-se que o prego indicado ndo inclui tal imposto;

11.6.3 Os precos indicados incluirdo sempre todos os encargos inerentes a presente prestagao de servigos.
11.6 Os documentos que constituem a proposta séo obrigatoriamente redigidos em lingua portuguesa.
11. ENTREGA DA PROPOSTA ELECTRONICA

A entrega das propostas e dos documentos que a acompanham devera ser realizada através do correio eletrénico
compras.publicas@cm-montemorvelho.pt

12, MANUTENGAO DA PROPOSTA

Os concorrentes sdo obrigados a manter as respetivas propostas pelo prazo minimo de 66 (sessenta e seis) dias,
contados da data do termo do prazo fixado para a apresentagao das propostas.

13, PROPOSTAS VARIANTES

N&o sdo admitidas propostas com variantes por parte dos concorrentes, sob pena de exclusdo destas, nos termos
do artigo 59.2 do CCP.

SECCAO Il - ADJUDICAGAO
14. CRITERIO DE ADJUDICAGAO

O critério de adjudicag3o serd o da proposta com o preco mais baixo, nos termos da alinea b) do n? 1 do artigo
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74° do CPP.

15.

NEGOCIAGAO DAS PROPOSTAS

As propostas apresentadas ndo serdo objeto de negociagdo.

16.

16.1

16.2

16.2.1

16.2.2

17.

171

17.11

17.1.11

17.1.1.2

17.1.1.3
17.1.1.4
18.1.1.5

17.1.1.6

17.1.1.7
17.1.1.8

ADJUDICACAO

A decisdo de adjudicagdo sera notificada, em simultdneo, a todos os concorrentes, acompanhada do
respetivo relatdrio final de analise das propostas.

Juntamente com a notificacdo da decisdo de adjudicagdo, o 6rgdo competente para a decisdo de
contratar notifica o adjudicatario para:

Apresentar os documentos de habilitagdo no termos exigidos no ponto 21;

Confirmar no prazo de 10 (dez) dias uteis, se for o caso, os compromissos assumidos por terceiras
entidades relativos a atributos ou a termos ou condi¢des da proposta adjudicada.

ANALISE E AVALIAGAO DAS PROPOSTAS PARA ADJUDICAGAO
Analise das propostas.
Na fase de andlise das propostas, serdo excluidas todas aquelas que:

Ndo apresentem os documentos que contenham os atributos da proposta, em fungdo do objeto do
contrato a celebrar e dos aspetos da sua execugdo submetidos a concorréncia pelo Caderno de
Encargos;

Apresente atributos que violem os pardmetros base fixados no Caderno de Encargos ou que apresentem
quaisquer termos ou condicdes que violem aspetos da execugdo do contrato a celebrar, por aquele ndo
submetidos a concorréncia;

Apresentem um prego superior ao prego base;

Tenham sido apresentadas depois do termo do prazo fixado para a sua apresentacdo;

Sejam apresentadas por concorrentes, relativamente aos quais a entidade adjudicante tenha
conhecimento que se verifica alguma das situagdes previstas no artigo 55°;

N3o integrem todos os documentos exigidos no presente convite, solicitados nos termos do artigo 57°
n° 1 do CCP;

Sejam apresentadas como variantes;

N3o observem quaisquer das formalidades do modo de apresentagdo definidas neste convite ou que
violem as disposigGes legais previstas no CCP.
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18. ADJUDICACAO

Cumpridas as formalidades previstas na lei a escolha do adjudicatario far-se-a com base no critério indicado no
ponto 14, ou seja: “o mais baixo preco”.

19. ANULAGAO DA ADJUDICAGAO
19.1 A adjudicagdo considera-se sem efeito quando, por facto que lhe seja imputével, o adjudicatario:

19.1.1 Ndo entregue a documentagio (documentos de habilitagdo) que lhe seja exigida, no prazo maximo de 5
(cinco) dias uteis;

19.1.2  Nado preste a caugdo que lhe seja exigida (quando aplicavel);

19.1.3 N&o compareca no dia, hora e local fixado para a outorga do contrato (quando aplicavel).

SECCAO IV —HABILITAGAO
20. IMPEDIMENTOS

N&do podem ser concorrentes ao presente procedimento as entidades que incorram nos impedimentos previstos
no artigo 55 ° do CCP.

21. DOCUMENTOS DE HABILITAGAO

21.1 O adjudicatario devera apresentar num prazo maximo de 5 (cinco) dias Uteis, apds a notificacdo de
adjudicagao, os seguintes documentos de habilitagao:

21.1.2 Declaragdo emitida conforme modelo constante no Anexo Il, de acordo com a alinea a), do n° 1, do
artigo 81° do CCP.

21.2.3 Documentos comprovativos de que ndo se encontra nas situagdes de impedimentos previstas nas
alineas b}, d), e) e i) do artigo 55 ° do CCP, designadamente:

21.2.3.1 Certificado de registo criminal de pessoas singulares ou dos titulares dos drgdos sociais de pessoas
coletivas bem como da empresa;

21.2.3.2 Comprovativo de situagdo regularizada relativamente a impostos devidos ao Estado;

21.2.3.3 Comprovativo de situagdo regularizada relativamente a contribuigbes para a Seguranga Social;

21.2.3.4 Outros documentos necessarios a celebragdo do contrato, caso existam.

21.2.4 Quando os documentos de habilitacdo referidos, se encontrem disponiveis na Internet, o adjudicatario
pode, em substituicio da apresentacdo da sua reprodugdo, indicar a entidade adjudicante o enderego
bem como a informagdo necessdria para essa consulta.
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22.2

22.3

23.
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SECCAO V- CONTRATO
CELEBRAGAO DE CONTRATO

Para o presente procedimento, é exigido a sua redugdo a escrito, ocorrendo 0 mesmo nho prazo maximo
de 30 (trinta) dias contados da data de aceita¢do da minuta do contrato.

A minuta do contrato sera remetida, aquando da adjudicagdo, ao concorrente cuja proposta haja sido
preferida, para sobre ela se pronunciar no prazo de 2 (dois) dias Gteis apds a sua recegio.

A celebragdo do presente contrato sera publicada no portal da Internet dedicado aos contratos publicos,
www.base.gov.pt, conforme determina o artigo 1272 do CCP, sendo esta publicitacdo, condigdo de
eficacia para efeitos de qualquer pagamento.

PRESTAGAO DE CAUCAO

N&o é exigida a presta¢do de caugdo nem retencgio aquando dos pagamentos.

24,

LEGISLACAO APLICAVEL

Em tudo o ndo especificado no presente convite e respetivo Caderno de Encargos, aplicam-se as disposi¢des
constantes do Decreto-Lei n? 18/2008, de 29 de janeiro (CCP), na sua redagdo atual e toda a legislacdo
subsequente, bem como as disposi¢bes legislativas aplicdveis de acordo com a natureza do fornecimento a
contratar.

Montemor-o-Velho, ___ de junho de 2019,

O Presidente da Camara Municipal,

Emilio Augusto Ferreira Torréio
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ANEXOS
MODELO DE PROPOSTA
PROPOSTA
(Identificagdo do concorrente)... com sede em ...................... pessoa coletiva n? ............ , depois de ter tomado
conhecimento do objeto do contrato para “........ceemn ” a que se refere o convite datado de .................,

tendo tomado inteiro e perfeito conhecimento do Caderno de Encargos obriga-se a executar a
referida.........c.........., pela quantia de €. ..............., que n3o inclui o imposto sobre o valor acrescentado, conforme
lista de pregos unitdrios apensa a esta proposta e que dela faz parte integrante.

A quantia supramencionada acrescerd o imposto sobre o valor acrescentado  taxa legal em vigor.

Mais declara que renuncia a foro especial e se submete, em tudo a que respeita a execug¢do do seu contrato, ao

que se achar por prescrito na legislagdo portuguesa em vigor.

Data

Assinatura (s) do (s) representante (s) legal (ais)
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ANEXO
Modelo de declaragcao
(artigo 57.2, n.2 1, alinea a), do Decreto-Lei n.2 18/2008, de 29 de janeiro, na versdo introduzida pelo D.L. n.2 111-

B/2017, de 31 de agosto)

1 - ... (nome, nimero de documento de identificacdo e morada), na qualidade de representante legal de (1)...
(firma, nimero de identificacdo fiscal e sede ou, no caso de agrupamento concorrente, firmas, nimeros de
identificagdo fiscal e sedes), tendo tomado inteiro e perfeito conhecimento do caderno de encargos relativo a
execugido do contrato a celebrar na sequéncia do procedimento de... {designagdo ou referéncia ao procedimento
em causa) e, se for o caso, do caderno de encargos do acordo-quadro aplicavel ao procedimento, declara, sob
compromisso de honra, que a sua representada (2) se obriga a executar o referido contrato em conformidade
com o contetido do mencionado caderno de encargos, relativamente ao qual declara aceitar, sem reservas, todas
as suas cldusulas.

2 - Declara também que executa o referido contrato nos termos previstos nos seguintes documentos, que junta
em anexo (3):

al...

b}...

3 - Declara ainda que renuncia a foro especial e se submete, em tudo o que respeitar a execugdo do referido
contrato, ao disposto na legislacdo portuguesa aplicavel.

4 - Mais declara, sob compromisso de honra, que ndo se encontra em nenhuma das situa¢des previstas no n.2 1
do artigo 55.2 do Cédigo dos Contratos Publicos.

5 - O declarante tem pleno conhecimento de que a prestacdo de falsas declaragdes implica, consoante o caso, a
exclusdo da proposta apresentada ou a caducidade da adjudicagdo que eventualmente sobre ela recaia e constitui
contraordena¢do muito grave, nos termos do artigo 456.2 do Codigo dos Contratos Publicos, a qual pode
determinar a aplicacdo da sangdo acesséria de privagdo do direito de participar, como candidato, como
concorrente ou como membro de agrupamento candidato ou concorrente, em qualquer procedimento adotado
para a formagdo de contratos publicos, sem prejuizo da participagdo a entidade competente para efeitos de

procedimento criminal.
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6 - Quando a entidade adjudicante o solicitar, o concorrente obriga-se, nos termos do disposto no artigo 81.2 do
Codigo dos Contratos Publicos, a apresentar os documentos comprovativos de que ndo se encontra nas situagdes
previstas nas alineas b), d), e) e i) do n.2 1 do artigo 55.2 do referido Cédigo.

7 - O declarante tem ainda pleno conhecimento de que a ndo apresenta¢do dos documentos solicitados nos
termos do nimero anterior, por motivo que lhe seja imputavel, determina a caducidade da adjudica¢do que
eventualmente recaia sobre a proposta apresentada e constitui contraordenagdo muito grave, nos termos do
artigo 456.2 do Cddigo dos Contratos Publicos, a qual pode determinar a aplicagdo da sang¢do acessdria de
privagdo do direito de participar, como candidato, como concorrente ou como membro de agrupamento
candidato ou concorrente, em qualquer procedimento adotado para a formagdo de contratos publicos, sem
prejuizo da participagdo a entidade competente para efeitos de procedimento criminal.

... (local),... (data),... [assinatura (4)].

(1) Aplicavel apenas a concorrentes que sejam pessoas coletivas.

(2) No caso de o concorrente ser uma pessoa singular, suprimir a express3o «a sua representada».

(3) Enumerar todos os documentos que constituem a proposta, para além desta declara¢do, nos termos do disposto nas

alineas b), c) e d) don.2 1 e nos n.os 2 e 3 do artigo 57.2

{4) Nos termos do disposto nos n.os 4 e 5 do artigo 57.2
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ANEXO Il

Modelo de declaragdo

[a que se refere a alinea a) do n.2 1 do artigo 812 do CCP na Redagio do Decreto-Lei n.2 111-B/2017, de 31
de agosto)

1 - ... (nome, nimero de documento de identificagdo e morada), na qualidade de representante legal de
(1)... (firma, ndmero de identificagdo fiscal e sede ou, no caso de agrupamento concorrente, firmas,
numeros de identificagdo fiscal e sedes), adjudicatario(a) no procedimento de... (designagdo ou referéncia
ao procedimento em causa), declara, sob compromisso de honra, que a sua representada (2) ndo se
encontra em nenhuma das situagbes previstas no n.2 1 do artigo 55.2 do Cédigo dos Contratos Publicos:

2 - O declarante junta em anexo [ou indica..como endereco do sitio da Internet onde podem ser
consultados (3)] os documentos comprovativos de que a sua representada (4) ndo se encontra nas
situacdes previstas nas alineas b), d), ) e h) do n.2 1 do artigo 55.2 do Cédigo dos Contratos Publicos.

3 - O declarante tem pleno conhecimento de que a prestagdo de falsas declaragGes implica a caducidade da
adjudicacdo e constitui contraordenagdo muito grave, nos termos do artigo 456.2 do Cddigo dos Contratos
Publicos, a qual pode determinar a aplicagdo da san¢io acesséria de privagdo do direito de participar, como
candidato, como concorrente ou como membro de agrupamento candidato ou concorrente, em qualquer
procedimento adotado para a formagdo de contratos publicos, sem prejuizo da participa¢do a entidade
competente para efeitos de procedimento criminal.

... (local),... (data),... [assinatura (5)].

(1) Aplicével apenas a concorrentes que sejam pessoas coletivas.

(2) No caso de o concorrente ser uma pessoa singular, suprimir a expressdo «a sua representada».
(3) Acrescentar as informagdes necessarias a consulta, se for o caso.

(4) No caso de o concorrente ser uma pessoa singular, suprimir a expressdo «a sua representada»,
(5) Nos termos do disposto nos n.os 4 e 5 do artigo 57.2
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Educagdo e Ag¢do Social

PROCEDIMENTO DE CONSULTA PREVIA

“Fornecimento de Refei¢des Escolares (lanches) as criangas do Jardim de Infancia de
Pereira, disponibilizagdo de espago para assegurar as Atividades de Animagdo e Apoio
a Familia e transporte das crian¢as do J.I. para o referido espago — Ano Letivo

2019/2020”

CADERNO DE ENCARGOS

]
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CLAUSULAS GERAIS

Artigo 1.2
Identificagdo do procedimento
O objeto do contrato consiste no Fornecimento de Refeigdes Escolares (lanches) as criangas do
Jardim de Infancia de Pereira, disponibilizacdo de espaco para assegurar as Atividades de
Animacdo e Apoio a Familia e transporte das criangas do J.I. para o referido espago — Ano

Letivo 2019/2020.

Artigo 2.2
Objeto do procedimento

A presente prestacdo de servicos para o ano letivo 2019/2020, inclui:

a) Espaco apropriado para a confecgdo e servigo de lanches;

b) Espago apropriado para assegurar as Atividades de Animagdo e Apoio a Familia;

c) Transporte das criangas do Jardim de Infancia de Pereira para o espago identificado na

alinea b)

d) Assegurar as Atividades de Animag3o e Apoio a Familia (AAAF) as criangas do Jardim de

Infancia de Pereira com técnicos especializados, Técnico Animador e Auxiliares de Educagdo,

nas interrupcdes letivas e nas faltas previstas pela educadora.

Artigo 3.2
Numero estimado de refeigoes
Para célculo de valores referentes ao presente contrato a quantidade total previsivel de
refeicdes a fornecer durante o ano letivo 2019/2020 sera de 8.995 (oito mil novecentos e

noventa e cinco) lanches.

Artigo 4.2
Local da prestagdo do servigo
1. As refeicdes e o fornecimento das mesmas devem ser confeccionadas/servidas em
cozinha/espaco préprio do prestador do servigo.
2. O espago referido no nimero anterior ndo devera ter uma distancia superior a 1 km do
Jardim, devendo estar equipado com materiais adequados as idades das criangas.
3. O servico de refei¢es (lanches) e as AAAF iniciar-se-do de acordo com o calendario escolar

definido para o ano letivo e de acordo com as indica¢des do Orgdo de Gestdio do Agrupamento



de Escola de Montemor-o-Velho, dos quais fazem parte os Estabelecimentos Escolares
identificados no artigo 1.9,

5. Os lanches podem ser desmarcados até as 9H30, do préprio dia.

Artigo 5.2
Duragdo do Contrato
A prestacdo de servicos objeto do contrato terd a duragdo de 12 meses, com inicio previsto a 2
de setembro de 2019 e términus em 31 de agosto de 2020 para o pré-escolar.
Artigo 6.2
Requisitos do fornecimento
1. Durante a vigéncia do contrato, o adjudicatario obriga-se a prestar os servigos identificados
no artigo 2.2 do presente caderno de encargos, todos os dias Uteis, conforme venha a ser
estabelecido no calendério escolar aprovado pelo Ministério da Educagdo.
2. Sem prejuizo do disposto no nimero anterior, o servigo de lanches e as AAAF para as
criangas do Jardim de infincia, devem ser assegurados nas interrupcdes letivas, bem como até
ao final do més de agosto.
3. O fornecimento dos lanches e as AAAF terdo de ser executados em perfeita conformidade
com as condi¢Oes estabelecidas nos documentos contratuais e demais legislagdo em vigor.
4. O adjudicatdrio é responsdvel pela qualidade e condigBes higiénicas e sanitarias do forneci-
mento dos lanches, correndo por sua conta a reparagdo dos danos e prejuizos nos casos de
intoxicagdo alimentar e deterioracao dos equipamentos.
5. A titulo acessorio o prestador de servicos ficara ainda obrigado, designadamente, a recorrer
a todos os meios humanos, materiais e informaticos, necessarios e adequados a execugédo do
servigo, bem como ao estabelecimento do sistema de organizagdo necessario a sua perfeita e
completa execugdo.
6. O adjudicatdrio obriga-se a executar o objeto do contrato de forma profissional e
competente, utilizando os conhecimentos técnicos, o know-how, a diligéncia, o zelo e a

pontualidade préprios das melhores praticas.

Artigo 7.2
Preco Base do Fornecimento
1. O prego base da adjudicagdo pela execugdo dos servigos que constituem o seu objeto, para
o prazo de execugdo referido no artigo anterior é de 25.187,00€ (vinte e cinco mil cento e

oitenta e sete euros) ndo incluindo este o Imposto sobre o Valor Acrescentado.

1
¥



2. As quantidades a fornecer serdo estimadas pelo adjudicatdrio com base no nimero de
lanches que o responsavel da Camara Municipal de Montemor-o-Velho comunicar até as 9H30

do préprio dia.

Artigo 82
Responsabilidade do adjudicatario

1. O adjudicatdrio assume plena responsabilidade pelo fornecimento e servico contratados,
sendo o Unico responsavel perante o Municipio de Montemor-o-Velho.

2. O adjudicatario fica, porém, isento da responsabilidade pelos erros ou deficiéncias que
resultem diretamente de instrugdes escritas transmitidas pelo Municipio de Montemor-o-
Velho, e que lhe tenham merecido contestagdo igualmente escrita, em devido tempo.

3. Quaisquer pessoas que, no dmbito do contrato exergam fungdes por parte do adjudicatario
sdo, para todos os efeitos, considerados como seus oOrgdos ou agentes, respondendo o
adjudicatério por todos os seus atos, sem prejuizo da responsabilidade que, diretamente, o

Municipio de Montemor-o-Velho possa exigir-lhes.

Artigo 9.2
Deveres do adjudicatario

1. Sdo deveres do adjudicatario, para além de outros previstos no contrato e na legislagdo
aplicavel, os seguintes:

a) Executar o trabalho adjudicado com absoluta subordinagdo aos principios da ética
profissional, isencdo, independéncia, zelo e competéncia;

b) Cumprir as condi¢des de execugdo dos trabalhos fixadas no caderno de encargos, na
proposta e no contrato;

c) Registar diariamente na plataforma SIGAEDUBOX as assiduidades dos alunos.

d) Assegurar os procedimentos necessarios a cobertura do seguro, nos casos de
acidentes envolvendo alunos, durante o periodo dos lanches, transporte e das Atividades de

Animacdo e Apoio a Familia.

Artigo 10.2
Faturagdo e CondicGes de Pagamento
1. As faturas enviadas pelo adjudicatario devem corresponder ao total de refei¢des fornecidas,

devendo ser apresentadas individualmente por cada estabelecimento de ensino.



2. 0 adjudicatério enviara a entidade adjudicante nos primeiros 10 dias Uteis de cada més, as
faturas discriminadas referentes ao nimero de almocgos/lanches efetivamente servidos duran-
te 0 més anterior, bem como a prestagao de servigos de AAAF.

3. As quantias devidas pela entidade Adjudicante, devem ser pagas no prazo de 30 dias apds a
recepcdo das respectivas faturas, as quais devem cumprir com o disposto no artigo 36.2 do

CIVA e sé podem ser emitidas apos o vencimento da obrigagao respectiva.

Artigo 11.2
Notificagdes, Informacdes e Comunicagdes
Todas as notificagdes, informagbes e comunicagbes a enviar por qualquer uma das partes,
deverdo ser efetuadas, por escrito, com clareza, para que o destinatdrio fique ciente da

respetiva natureza e conteudo.

Artigo 12.2

Diferendos
Os diferendos surgidos na fase de verificagdo entre o representante do estabelecimento de
educagdo e ensino e o adjudicatdrio ou o seu representante serdo resolvidos nos seguintes
termos:

a) se o diferendo incidir sobre aspetos quantitativos ou qualitativos das refei¢des a servir
nesse mesmo dia, a decisdo a tomar, de imediato, compete ao representante do estabelecimento
de educacdo e ensino e/ou da Cdmara Municipal ou de outra entidade em que esta delegar
fungdes, eventualmente presente;

b) se o diferendo incidir sobre outros aspetos, que ndo quantitativos ou qualitativos das

refeicGes a servir, caberd a Camara Municipal decidir.

Artigo 13.2

Penalidades
1. Sempre que se verifique uma suspensdo parcial ou temporaria do fornecimento por parte
do adjudicatdrio, este ficara sujeito ao pagamento de uma multa correspondente ao quadruplo
do valor das refei¢des em falta e indemnizara a Cdmara Municipal de Montemor-o-Velho das
despesas eventualmente realizadas com o fornecimento de alimentagao alternativa.
2. Sempre que se verifique uma suspensdo, parcial ou tempordria, por razdes imputaveis a
entidade adjudicante, ndo comunicada com a antecedéncia minima de 24 horas, o adjudicata-

rio terd direito a uma indemnizagdo correspondente ao total das refei¢des encomendadas.



Artigo 14.2
Recursos Humanos

1. O adjudicatario é responsavel pela reparagdo de prejuizos causados pelos seus -
trabalhadores nas instalagGes, equipamento, material e a terceiros.
2. Os trabalhadores deverdo estar devidamente identificados e observar as regras de higiene
individual no decorrer de todas as operacdes inerentes a sua atividade, pertencendo as
respetivas sangfes e encargos ao adjudicatario.
3. A entidade adjudicante solicitard ao adjudicatario, sempre que o julgue conveniente, os
seguintes elementos:

a) Nome das pessoas em servigo nos refeitérios;

b) Categoria e vencimentos comprovados pelas folhas de desconto para a Seguranga So-

cial;

¢) Horario de Trabalho;

d) Apdlice de seguro do pessoal em servigo no refeitorio.
4. E obrigatério em cada espaco, desde a entrada em vigor do contrato, a afixagdo dos mapas
do pessoal com indicagdo dos nomes, categorias e horario de trabalho.
5. O pessoal ao servico do adjudicatario devera ser portador de declaragdo médica (atualizada
no contexto da lei) que ateste o seu bom estado de satde.
6. O adjudicatdrio é responsavel por assegurar a presenga de funcionario (s), no local onde vao
ser servidas as refeigdes, para acompanhamento das criangas durante esse periodo (quer
dentro do refeitério quer no recreio) e para posterior lavagem das loucas e sala de
refeicbes/cantina.
7. O adjudicatério fica sujeito ao cumprimento das disposi¢es legais e regulamentares em
vigor sobre seguranga, higiene e satde no trabalho relativamente a todo o pessoal empregado,

sendo da sua conta os encargos que de tal resultem.

Artigo 15.¢
Qualidade e quantidade de refei¢do servida
1. Sempre que forem obtidas, pela entidade adjudicante, por quem esta delegue ou ainda por
outras entidades oficiais, analises (alimentos, superficies ou mdos de operadores) feitas em
laboratérios acreditados ou de referéncia, com resultados ndo aceitaveis no que respeita a
qualidade das refei¢Ges, fica o adjudicatério sujeito aos pardmetros de avaliagdo (limites) con-
siderados, e ser-lhe-a aplicada uma multa correspondente ao valor total das refeigbes servidas

nesse espago no més a que respeita o resultado obtido, isto no caso da dete¢do de elementos



patogénicos e independentemente do direito de rescisdo do contrato, conforme o disposto no
artigo 192 deste Caderno de Encargos.

2. No caso de detegdo de contaminacdo por bactérias ndo patogénicas, a multa ascendera a
valores correspondentes a 5%, para a primeira ocorréncia, e 10% para casos de reincidéncia,
do valor da faturagdo mensal do estabelecimento em questdo, referente ao més da ocorréncia,
independentemente do direito de rescisdo do contrato conforme o disposto no artigo 192

deste Caderno de Encargos.

Artigo 16.2
Sistema HACCP
O adjudicatério fica obrigado a fornecer ao adjudicante toda a documentagdo relativa ao
sistema HACCP a vigorar na unidade de confecdo das refeigdes abrangidas pelo presente

instrumento contratual.

Artigo 17.2
Casos de for¢ca maior
1. Nenhuma das partes incorrerd em responsabilidade se por caso fortuito ou de forca maior,
designadamente greves ou outros conflitos coletivos de trabalho, for impedido de cumprir as
obriga¢Oes assumidas no contrato.
2. A parte que invocar casos fortuitos ou de for¢ca maior deverd comunicar e justificar tais situ-

acGes a outra parte, bem como o prazo previsivel para restabelecer a situagdo.

Artigo 18.2
Cessdo da posi¢do contratual
1. O adjudicatério ndo podera ceder a sua posigdo contratual ou qualquer dos direitos e obri-
gacgdes decorrentes do contrato sem prévia autorizagdo da entidade adjudicante.
2. Para efeitos da autorizagdo prevista no nimero anterior, deve:
a) Ser apresentada pelo cessiondrio toda a documentagdo exigida ao adjudicatario no
presente concurso;
b) A entidade adjudicante apreciar, designadamente, se o cessionario ndo se encontra
em nenhuma das situa¢Bes previstas no artigo 552 do Decreto-Lei n2 18/2008, de 29
de janeiro, na sua atual redaccdo, e se tem capacidade técnica e financeira para

assegurar o exato e pontual cumprimento do contrato.



Artigo 19.2
Rescisdo de contrato

1. O direito a rescisdo do contrato poderd ser exercido pela entidade adjudicante e pelo adju-
dicatdrio nos termos do presente caderno de encargos.
2. A entidade adjudicante podera rescindir total ou parcialmente o contrato sempre que, por
razdes imputaveis ao adjudicatario, o normal fornecimento de refei¢des se encontre grave-
mente prejudicado.
3. Para efeitos do disposto no nimero anterior, constituem condiges rescisorias, designada-
mente:

a) Reiterada deficiéncia ou ma qualidade dos servigos prestados;

b) A prética de atos com dolo ou negligéncia que prejudiquem a quantidade ou afetem a

qualidade do fornecimento de refeicdes ou o normal funcionamento dos refeitérios;

c) A oposigao as visitas ou operagdes de verificagdo e controlo.
4. A rescisdo do contrato produz efeitos a partir da data fixada na respetiva notificagao.
5. A cessagdo dos efeitos do contrato ndo prejudica o exercicio de responsabilidade civil ou
criminal por atos ocorridos durante a execug¢do do contrato.
6. Em caso de rescisdo, o adjudicatario ndo goza do direito de retengdo, devendo entregar,
imediatamente, as instalagdes e equipamentos por si utilizados, em bom estado de conserva-

¢do e limpeza.

Artigo 20.2
Protecao de Dados
O prestador de servigos devera demonstrar e cumprir uma politica de privacidade na execugdo do
contrato que explicite de forma clara e transparente as politicas prosseguidas na recolha e

tratamento de dados pessoais.

Artigo 21.2
Sigilo
1. O adjudicatdrio garantira, bem como os funcionarios da sua responsabilidade, deve guardar
sigilo sobre toda a informacdo e documentagdo, técnica e ndo técnica, comercial ou outra,
relativa ao Municipio de Montemor-o-Velho, de que possa ter conhecimento ao abrigo ou em
relagao com a execugao do contrato.
2. O dever de sigilo mantém-se em vigor até ao termo do prazo de 2 anos a contar do

cumprimento ou cessa¢do, por qualquer causa, do contrato, sem prejuizo da sujei¢do



\,(

subsequente a quaisquer deveres legais relativos, designadamente, a protegdo de segredos L\\

comerciais ou da credibilidade, do prestigio ou da confianga devidos as pessoas coletivas. \

Artigo 22.2

Prevaléncia
1. Fazem parte integrante do contrato o convite e este caderno de encargos, os restantes ele-
mentos patenteados em Consulta Prévia, a proposta do adjudicatario, bem como, todos os
outros documentos que sejam referidos no titulo contratual ou neste caderno de encargos.
2. Em caso de duavida, as divergéncias que porventura existam entre os varios documentos que
se consideram integrados no contrato, prevalece em primeiro lugar o caderno de encargos,
seguidamente o programa de concurso e o texto do contrato, e em ultimo lugar a proposta do

adjudicatario.

Artigo 23.2
Disposicoes Finais
Em tudo o que for omisso no presente Caderno de Encargos, observar-se-a o disposto no CCP e

demais legislacdo em vigor.



ANEXO |

Niveis de Servigo

1. Requisitos técnicos e funcionais do fornecimento
Os lanches, se solicitado pela entidade adquirente, os mesmos deverdo ser compostos de
forma equilibrada e harmoniosa, de acordo com o indicado pela entidade adquirente, devendo
consistir diariamente no seguinte; lanche: Pdo de mistura (manteiga, fiambre, queijo ou doce)
ou bolacha com leite simples (pacotes individuais), iogurte, peca de fruta ou sumo de fruta
(pacotes individuais).

Entende-se por fornecimento de leite ou sumo a distribuigdo em DI (dose individual).

2. Requisitos de Higiene e Limpeza

Compete aos fornecedores cumprir os seguintes requisitos técnicos e funcionais minimos:

2.1 Elaborar mensalmente um plano de higienizacdo das instalacBes e equipamentos con-
tendo as ac¢Bes a realizar e a sua frequéncia e sujeita-lo a aprovag¢do da entidade adquirente,
ou, em alternativa, utilizar o plano disponibilizado pela mesma;

2.2 Assegurar a arrumacgo, limpeza, desinfecdo e higienizacdo das instalagdes e dos equi-
pamentos que lhe sejam cedidos no dmbito do contrato, sem encargos adicionais para a
entidade adquirente e com utilizagdo de produtos e meios proprios, para que se assegurem as
condi¢Bes necessarias ao correto funcionamento ao longo da vigéncia do contrato;

2.3 A arrumacédo, limpeza, desinfecdo e higienizacdo referidos no niumero pode, caso a
entidade adquirente o solicite, ter de ser efetuada até 2 dias antes do inicio do fornecimento e
até dois dias imediatamente apos o final de cada periodo letivo;

2.4 Deve, ainda, zelar pela correta utilizacdo dos materiais e produtos de limpeza (biode-
gradaveis), evitando o seu uso abusivo, excessivo ou a sua aplicagdo errada, obedecendo ao
plano de higienizagdo previamente definido;

2.5 Garantir a limpeza e desinfecdo de pavimentos, mesas, paredes, tetos, janelas, pa-
rapeitos, estores, refeitérios e a loica sempre que exigido pela entidade adquirente e previsto
no contrato;

2.6 Assegurar o cumprimento das regras de higiene individual do pessoal afeto ao servigo
no decorrer de todas as operagbes, bem como a apresentagdo do pessoal devidamente
fardado, de acordo com as exigéncias previstas na legislagdo aplicavel;

2.7 Garantir uma periodicidade bimensal nas analises a palamenta, maos e amostras pre-
ventivas, através de laboratdrio acreditado, devendo os resultados ser enviados a entidade

adquirente;
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2.8 Efetuar as andlises necessarias ao despiste de suspeitas de toxinfe¢do alimentar atra-
vés de laboratério acreditado, indicando a entidade adquirente, de imediato, qual o
laboratério utilizado e garantido o posterior envio dos resultados;

2.9 Realizar, com periodicidade mensal, anélises microbiolégicas em cada local de confe-

¢do, nos locais de fornecimento de refei¢cdes transportadas.

3 Pessoal afeto a atividade

Compete aos fornecedores cumprir os seguintes requisitos técnicos e funcionais minimos:

3.1 Entrega do mapa de pessoal a afetar ao fornecimento de refeigées confecionadas, com
indicacdo expressa das respetivas categorias e competéncias, em data anterior ao ini-
cio do fornecimento;

3.2 Garantir que o mapa de pessoal ndo é alterado sem prévio acordo da entidade adqui-
rente, podendo esta solicitar quaisquer esclarecimentos quanto ao pessoal de substi-
tuicdo se for o caso;

3.3 Assegurar que qualquer pessoa que seja portadora de doenga facilmente transmissivel
através dos alimentos, ou por contacto, direto ou indireto com as criangas, nomeada-
mente que seja portador de feridas infetadas, infecGes cutdneas, inflamagdes, infe¢des
ou disturbios gastro-intestinais, seja privada do manuseamento de alimentos e do con-
tacto com os alunos, sempre que dai advenha a probabilidade de contaminagdo dos
alimentos ou de transmissdo de doengas as criangas, seja por via direta ou indireta;

3.4 Assegurar as competéncias e mao-de-obra necessérias para a execu¢ao de todas as
atividades associadas ao fornecimento dos lanches, vigildncia e acompanhamento das
criangas no local onde os mesmos sdo servidos;

3.5 Garantir, o servigo de vigildncia e acompanhamento das criangas no local onde sdo
servidas os lanches;

3.6 Sem prejuizo de vir a ser considerada outra opc¢do pela entidade adquirente, a afeta-
¢do hora/trabalhador necesséria a preparagdo e limpeza dos espagos é da responsabi-
lidade do fornecedor;

3.7 Os estagiarios eventualmente ao servigo ndo poderdo ser incluidos nos racios a acor-

dar com a entidade adquirente.

4 Instalagoes, equipamento e material

4.1 Compete ao fornecedor ter espacos de refeigdo para a execugdo do presente contrato;

4.2 O fornecedor fica responsdvel pela correta utilizagdo de todo o material, equipamento

11
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5.2

e instalagBes cedidos, correndo por sua conta os encargos resultantes da reparagdo
dos equipamentos, colocados a sua disposicao pela entidade adquirente, indispensa-

veis para assegurar o uso normal dos mesmos;

Implementagdo do Sistema de HACCP

O fornecedor é responsével pelo cumprimento das obrigagdes impostas pela legislagdo
relativa as normas gerais e especificas de higiene e medidas de controlo necessarias,
de forma a garantir a seguranga de todo o processo de fornecimento das refei¢des,
designadamente:
a) Higiene Pessoal e Formagdo
i.  Desenvolvimento de um plano de formagdo, no minimo com 35 horas, na area
da segurancga alimentar, para todo o pessoal em servico;
ii. Implementagdo de um cddigo de boas praticas de higiene.
b) Higiene das instalagOes e equipamentos
i.  Fornecimento de produtos e materiais de limpeza homologados para o ramo
alimentar e adequados ao tipo de limpeza (Sabonete liquido, toalhetes descar-
taveis para mios, papel higiénico, sacos para revestir os cestos de papéis/lixo);
ii. Implementag¢do de um plano de higieniza¢do (o qué, como, quando e quem);
iii.  Existéncia de registos de controlo de operagées de higienizagdo;
¢) Higiene Alimentar — Processo Produtivo
i.  Existéncia de registos de temperatura e de procedimentos escritos relativos ao

armazenamento dos produtos;

O fornecedor obriga-se a facultar todos os documentos referentes ao sistema de HA-

CCP implementado em cada um dos refeitérios escolares.
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Camara Municipal de Montemor-o-Velho
Informacé&o de Cabimento

Plano Oficial de Contabilidade Autarquica - Pocal
D.INTERNOQ: 7547/2019/2019

Cadigo de GOP - 2 212 2014/5008 ALIMENTAGAO ESCOLAR

Fonte de Financiamento Administragdo Autarquica
Administragdo Central
Fundos Comunitarios

%
%
%

Classificagéo Funcional - 212

Orcamento para o ano de 2019

Classificagdo Organica- 02
Classificagdo Econémica - 020105 Alimentagao-Refei¢cdes confeccionadas

Dotagéo Inicial
Reforgos / Anulagbes
Congelamentos / Descongelamentos

1

2

3

4=1+2-3 Dotagdo Corrigida

5 Compromissos assumidos

6=4-5 Dotagéo Disponivel i
7 Compromisso relativo a despesa em analise
8=6-7 Saldo Residual ' ’

423.000,00
174.650,00
0,00

. 597.650,00

363.180,71
234.469,29
186.484,95

47.984,34

Data - 18-06-2019

Assinatura do responsavel

(%i'uzL

1. Valor da Rubrica no Orgamento Inicial

2. Valor das Modificages a Rubrica (+-)

3. Valor das Cativagbes (+-), caso as haja

4.1+2-3

5. Cabimentos (026) para a rubrica, até ao atual

6. 4 - 5 (ou valor da 023 para a rubrica, deduzido das Cativagdes)

7. Valor do Cabimento em analise (atual)

8.6 - 7 (ou valor da 023 para a Rubrica, deduzido das Cativagbes e do Cabimento em analise)
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A. Unidade Organica de Desporto e Juventude
Y dS— , . e .
montemor-ove!ho Prémio Mérito Desportivo

L o | 0
Séniores
Desportos Individuais
Distrital Nacional Europeu Mundial/JO 10
12 32 2@ 1a 3¢ 2¢ 1° 3e 22 1¢ Part
50 100 150 200 500 TOTAL TOTAL
Contra-relégio 200
Casa Benfica CN (undo 200 600 252,00 €
CN Pista 200
Boctlis 200
XCM Master 45 50
XCM Master 30 50
XCM Master 35 50
Drt-BTT 150
D0-BTT 200
Ori-BTT 200
On-BTT 200
Ori-BTT 200
Ori-BTT 200
Ori-BTT 150
Ori-BTT 100
Ori-BTT 100
Ori-BTT 150
Ori-B1T 150
Ori-8TT 200
Ori-BTT 150
CP Abrunheira  [Or-8TT 200 5100 2142,00€
Ori-BTT 100
Qri-BTT 150
Ori-B1T 150
Ori-BTT 200
Ori-BTT 150
Ori-BTT 150
Ori-BTT 150
Ori-BTT 150
Ori-BTT 100
Tenis de Mesa 150
DownHill 200
DownHill 200
DownHill 100
DownHill
Enduro 150
Enduro 150
BMX 150
PARACANOAGEM 200
am PARACANOAGEM 200 400 168,00 €
PARACANOAGEM
Desportos Colectivos
Distrital Nacional Europeu Mundial
11 32 20 19 32 pil 12 32 28 1a
10000 TOTAL
Ty i Farmagdo
Desportos Individuais
Distrital Nacional Europeu Mundial Sele¢Bes
12 3a 23 1# 32 22 1e 3¢ 28 12
50 100 200 350 450 TOTAL
Enduro 200
CP Abrunheira AL 330 1100 462,00 €
BMX 350
BMX 200
Miguel Batista Ginaslica - trampolins 100 100 42,00 ¢
Catarina Batista Ginastica - Acrobatica 50| 50 21,00 ¢
Desportos Colectivos
Distrital Nacional Europeu Mundial
12 32 2i 12 32 23 13 EL] 22 1
TOTAL
TOTAL 3087,00€

Nuno Santa Rita
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MINUTA CONTRATO PROGRAMA N.2 ----/2019

Aos ----- dias do més de ------- do ano de dois mil e dezanove, em Montemor-o-Velho, no

Edificio dos Pacos do Concelho, é celebrado o presente contrato-programa, entre os seguintes

outorgantes:

Entre

_____PRIMEIRO: O Municipio de Montemor-o-Velho, adiante apenas designado por Municipio,
pessoa coletiva de direito publico, com o nimero de identificagdo 501 272 976, neste ato
representado pelo Ex.mo Senhor Presidente da Camara Municipal, Dr. Emilio Augusto Ferreira
Torrdo, cujos poderes lhe s3o conferidos pela alinea a), do nimero 1, do artigo 352 da Lei n.2
75/2013, de 12 de setembro e pela deliberagdo da Camara Municipal de Montemor-o-Velho de

(data)

_____SEGUNDO: (nome da Associacdo, Clube ou Atleta), adiante apenas designada como associagdo
(ou Clube), com sede na Rua ..., no lugar de ...., da freguesia de ....., deste concelho de Montemor-o-
Velho, titular do NIPC ..., neste ato representado por ...... , titular do Cartdo de Cidadao n? ..., que
outorga na qualidade de Presidente da Direcdo, por ..., titular do Cartdo de Cidaddo n2 .., que
outorga na qualidade de Vice Presidente da Direcgdo e por ..., titular do Cartdo de Cidad&do n2 ....,
que outorga na qualidade de Tesoureiro da Diregdo, com poderes verificados pela exibigdo da Ata

n? ...., da reunido da Assembleia Geral de .....

Considerando que:

A) Compete a CAmara Municipal, apoiar atividades de natureza desportiva, recreativa ou outra de
interesse para o Municipio, de acordo com o disposto na alinea u), nimero 1, artigo 33.2 da Lein.2

75/2013 de 12 de Setembro;

B) OS tempos livres e o desporto constituem dreas do dominio dos Municipios, de acordo com a

alinea f), do nimero 2, do artigo 23.2 da citada Lei;

nDC



C) De acordo com a alinea o), nimero 1, do artigo 33.2 da Lei acima referida, é competéncia da
Camara Municipal deliberar sobre formas de apoio a entidades e organismos legalmente existentes,
nomeadamente com vista (...) a realizacdo de eventos de interesse para o Municipio;

D) O associativismo no Municipio apresenta uma expressdo relevante, contribuindo de forma
inequivoca para a socializacdo, construgdo da identidade e afirmagdo da cidadania, numa atitude de

clara vivéncia democratica;

E) As associagBes e instituicdes enquanto pdlos de desenvolvimento e enriquecimento das

comunidades locais;

F) O Municipio de Montemor-o-Velho tem vindo a apoiar ao longo dos anos as iniciativas de
interesse publico, nomeadamente as de natureza desportiva, entre outras, traduzindo-se em apoios

na concessdo de auxilios financeiros, técnicos e logisticos;

G) A actual defini¢io e clarificagdo dos critérios de avaliacdo e decisdo das candidaturas aos apoios,

a conceder pela autarquia;

H) A avaliacdo anual da aplicacdo dos apoios concedidos;

1) A progressiva autonomia das associagdes e instituicdes em relagdo a autarquia, nomeadamente,

através do incentivo ao envolvimento da populagdo local na vida das mesmas;

J) A crescente sensibilizagdo e mobilizagdo das associa¢des e instituicdes para a consolidagdo da
prdtica associativa, desportiva e de solidariedade social, num espirito de cidadania participada; ___

K) O enquadramento dos apoios autdrquicos as associagdes e instituicdes através de contratos-
programa, de forma a assegurar que os apoios financeiros e outros a conceder dinamizem efetiva e

permanentemente a vida desportiva;

_____E celebrado e reciprocamente aceite, nos termos dos artigos 34.2 e 352 do Regulamento de
Apoio Municipal a Associagdes Desportivas, aprovado na reunido de Camara de 15 de Dezembro de
2014 e na Sessdo da Assembleia Municipal de 26 de Fevereiro de 2015, sob proposta da Camara
Municipal, o seguinte CONTRATO-PROGRAMA para o Ano de 2019, que se rege pelas cldusulas

seguintes:

CLAUSULA 1.2

OBIJETO

O presente contrato-programa, adiante referido como contrato, destina-se a fixar as
condigdes em que a Camara Municipal ird atribuir os Prémios de Mérito Desportivo, nos termos dos
artigos 32.2 a 342 do Regulamento do Apoio Municipal a Associagbes Desportivas, na sequéncia da

candidatura com data de entrada nos servigos municipais em (data);
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_____Os Prémios de Meérito Desportivo tém como objetivo premiar os resultados desportivos
obtidos em provas oficiais mediante a apresentagdo do comprovativo dos resultados desportivos de
cada modalidade e que se da aqui por integralmente reproduzido para todos os efeitos legais; ___

_____Oincumprimento do previsto no presente Contrato-Programa, na Deliberagdo que atribua o
apoio, consoante 0s casos, constitui motivo para a rescisdo imediata dos contratos celebrados, bem
como implica a devolu¢do dos montantes recebidos ou, sendo o caso, a reversdo imediata dos bens
cedidos & posse do Municipio, sem prejuizo das devidas indemniza¢gdes ao Municipio pelo uso

indevido e danos sofridos.

CLAUSULA 2.2

Duragao

O presente contrato produz efeitos desde a sua assinatura e extingue-se com o cumprimento

das obrigacdes reciprocamente assumidas pelos outorgantes.

CLAUSULA 3.2

Obrigacoes

E obrigagido do Municipio, no ambito deste Contrato:

a) Disponibilizar a associa¢do ou atleta, as verbas referidas no artigo seguinte de acordo com

os termos ai previstos.

CLAUSULA 4.2

Apoio Financeiro e Calendariza¢do

O Municipio atribui a associacdo/Atleta o Prémio de Mérito desportivo no montante de ....€ _

O apoio sera pago no ato da assinatura do Contrato Programa.

CLAUSULA 5.2

Dotagao Orcamental

As verbas que asseguram a execugdo do presente contrato-programa por parte da Camara
Municipal s3o inscritas anualmente no Orcamento da Autarquia, e tem o numero sequencial de

compromisso (.../).

CLAUSULA 6.2

Revisdo do contrato-programa

Qualquer altera¢do do contrato-programa pelo segundo outorgante devera ser feita mediante

acordo prévio do primeiro outorgante.

CLAUSULA 8.2

Y



Incumprimento e Resolugdao do contrato-programa

O incumprimento do objeto do presente contrato-programa constitui motivo suficiente para a
resolugio do mesmo por parte de qualquer das partes, apés comunicacdo a outra com a

antecedéncia minima de 30 dias, através de carta registada com aviso de recegao.

Em caso de incumprimento por parte da associagdo/atleta, fica 0 mesmo obrigado a proceder
a restituicdo da totalidade das verbas ja recebidas ao abrigo do presente Contrato-programa e nos

termos dos artigos 382 do Regulamento do Apoio ao Associativismo Desportivo.

CLAUSULA 9.2

Publicidade das Acdes

As acBes objeto de apoio previsto no presente contrato-programa, quando publicitadas ou
divulgadas, devem, obrigatoriamente, fazer referéncia do apoio concedido pela autarquia, através
da mengdo: «Municipio de Montemor-o-Velho — Valorizar o Desporto», acompanhada do respetivo

brasdo municipal e/ou logoétipo.

CLAUSULA 10.2

Omissdes ou duvidas de interpretagdo

Quaisquer duvidas ou omissdes suscitadas sdo resolvidas, de acordo com a legislagdo em

vigor, pela Camara Municipal.

CLAUSULA 11.2

Documentos Complementares

Fazem parte integrante do contrato-programa:

a) a Informacgdo de compromisso;

b) a Deliberagdo da Camara Municipal que aprovou o mesmo.

O presente Contrato é elaborado em duplicado de igual teor e forma que, depois de lido e achado

conforme, vai ser assinado pelos outorgantes, ficando um exemplar na posse de cada um.



O Presidente da Camara

(Dr. Emilio Augusto Ferreira Torrdo)
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NOTA JUSTIFICATIVA

A elaboragdo do presente Regulamento de Fardamento e Equipamento de Protegdo Individual
resulta da necessidade de defini¢do de regras de harmonizacdo e procedimentos relacionados com a
Higiene, Seguranca e Saude no trabalho, que disciplinem e orientem a utilizagdo, aquisi¢do e
distribuicdo dos referidos equipamentos.

A legislagdo existente impde obrigacdes tanto aos trabalhadores(as) como a Autarquia, que
importa cumprir, ndo sé no sentido do dever, como também no sentido da sensibilizacdo e da
colaboragdo, tendo a prevencio como suporte indispensavel.

Ao sistematizar os aspetos mais importantes no presente regulamento pretende-se clarificar e
orientar os servicos e os trabalhadores(as) sobre um conjunto de situagdes relacionadas com o
regime juridico do enquadramento da seguranca, higiene e salide no trabalho e as prescri¢des
minimas relativas ao fardamento e & utilizagdo de equipamento de protecdo individual por forma a
compatibilizar a atividade profissional com o funcionamento e a adequagdo aos principios referidos.

A observincia das normas de Seguranga, Higiene e Satde no Trabalho e a prevenc¢do dos
acidentes de trabalho, o reconhecimento, a avaliagdo, a corregdo e o controlo dos fatores de risco
que possam afetar os trabalhadores(as) no seu local de trabalho, sdo preocupagBes sempre presentes
na atuag¢do da autarquia.

Assim, pelo papel que assume na manutencio da integridade fisica e de salde dos
trabalhadores(as), reveste-se de especial importincia a utilizagdo de adequados meios de prote¢do
individual, doravante denominados de EPI’s. N3o obstante, a prioridade que deva ser dada a protegdo
coletiva, considerando as situagdes ou atividades em que ndo é possivel ou vidvel a sua
implementacdo, a prote¢do individual desempenha um papel de relevo na prote¢cdo dos
trabalhadores(as).

A questdo do vestuario de trabalho reveste-se de ndo menor importancia. Por um lado contribui
para a protecio da integridade fisica e de salide dos trabalhadores(as), em fungdo das condi¢cdes de
trabalho a que 0s mesmos(as) se encontram expostos; por outro, permite a facil identificacdo dos
trabalhadores(as), enquanto elementos integrantes da organizagdo, o que nas autarquias locais se
revela indispensavel numa perspetiva de ordenamento, proximidade a populagdo e confianca dos
municipes na atuac¢do dos trabalhadores(as).

Neste sentido, a adocdo de equipamentos de trabalho ajustados as necessidades individuais e
que permitam uma gestiio responsavel do fardamento e equipamento, contribuira para elevar o nivel
de qualidade de vida dentro da organizacio, com repercussdes no relacionamento interpessoal e no

desempenho profissional.
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CAPITULO |
Disposicoes Gerais
Artigo 1.2
Legislagao Habilitante

O Regulamento Interno de Fardamento e Equipamento de Protegdo Individual é
elaborado ao abrigo do disposto no artigo 2412 da Constituigdo da Republica Portuguesa, na
alinea k) do n21 do artigo 332 da Lei 75/2013, de 12 de setembro, na sua atual reda¢do, no
n? 1 do artigo 759, alinea i) do n2 1 do artigo 42 da Lei Geral do Trabalho em Fung¢des
Plblicas, aprovada pela Lei 35/2014, de 20 de junho e artigos n2s 2822 a 2842 do Cddigo do

Trabalho, aprovado pela Lei n2 7/2009, de 12 de fevereiro, na sua atual redagao.

Artigo 2.2
Objeto
1. O presente regulamento estabelece um conjunto de normas e procedimentos técnicos
devidamente adaptados as exigéncias das atividades dos trabalhadores(as) do Municipio de
Montemor-o-Velho com a finalidade de proteger os trabalhadores(as) face aos riscos
profissionais que ndo podem ser evitados por medidas de protegdo coletiva.
2. Estabelece, ainda, procedimentos que disciplinam o processo de aquisicdo, distribuicdo,
utilizagdo, composi¢do e manutengdo do fardamento e equipamento de protegdo especial,
assim como a sua duragdo, principios e caracteristicas, promovendo a seguranga, higiene e

satde dos seus funcionarios(as).

Artigo 3.2
Ambito de Aplicagdo
O presente regulamento aplica-se a todos os trabalhadores(as) integrados no mapa de
pessoal e Aaqueles que detenham uma relagio de emprego estabelecida com a
Administracdo Publica e exercam func¢bes publicas referentes as Categorias Profissionais

constantes do Anexo |.
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CAPITULO II

Caracteristicas dos Fardamentos e Equipamentos de Protegdo Individual

PARTE |

Fardamento

Artigo 4.2

Defini¢do
1. Entende-se por fardamento todo o artigo de vestuario fornecido pelo Municipio de
Montemor-o-Velho para utilizagdo obrigatéria dos seus trabalhadores(as), no desempenho
das suas fungbes, como forma de resguardar e proteger os trabalhadores(as) dos riscos

suscetiveis de constituir uma ameaca a sua seguranga, higiene e sadde.

Artigo 5. @
Caracteristicas gerais do Fardamento

1. O fardamento, de uso pessoal e intransmissivel, visa proteger o trabalhador(a), identificar

a sua atividade/funcdo e promover a imagem do Municipio.

2. O fardamento devera ainda:

a) Proporcionar conforto e prote¢do aos trabalhadores(as), permitindo, através de um
desenho e confec¢do adequados, liberdade de movimentos e prote¢do contra os agentes
fisicos, quimicos e biolégicos existentes no meio de trabalho;

b) Obedecer as prescricbes de seguranca e saide em conformidade com a legislagdo
aplicavel, devidamente certificado, n3o podendo ser alterado temporaria ou
permanentemente, se tal alteracdo implicar reducdo ou anulagdo da sua capacidade de
protecao;

c) Ser mantido em bom estado de higiene e conservagdo, conforme as indica¢Oes
constantes do manual de informacgdo do fabricante;

d) Ser adequado a época do ano em que é utilizado;

e) Prever as exigéncias de envelhecimento relativas aos efeitos prejudiciais, alteragdo da

cor, limpeza, conservacio, variacdes dimensionais e os niveis de desempenho;

- I
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f) Estar identificado através da cor e logétipo e/ou inscrigdo do Municipio, bordado ou

estampado.

Artigo 6.2
Adequacio do Fardamento as fungdes exercidas
O fardamento deve ser adequado as fun¢des efetivamente exercidas pelos trabalhadores(as),

ndo obstante a categoria profissional de que os mesmos(as) sejam detentores.

PARTE Il
Equipamentos de Protec¢do Individual

Artigo 7.2

Definicao
1. Entende-se por Equipamento de Protegdo Individual (EPI) todo o equipamento, bem como
qualquer complemento ou acessdrio, destinado a ser utilizado pelo trabalhador(a) para se
proteger dos riscos, para a sua seguranga e salde.
2. A definicao do numero anterior ndo abrange:

a) O vestuario vulgar de trabalho e uniformes ndo destinados a prote¢ao da seguranga e

da salde;

b) Os equipamentos de socorro e salvamento.

Artigo 8.2

Caracteristicas gerais dos Equipamentos de Prote¢do Individual
1. O equipamento de protecdo individual, de uso pessoal e intransmissivel, é entregue de
forma gratuita ao trabalhador(a), e deve ser utilizado pelo trabalhador(a) somente no
exercicio das suas fungdes, salvo situagdes pontuais que venham a ser determinadas.
2. Para além de proteger contra os agentes fisicos, quimicos e biolégicos, deve apresentar as
seguintes caracteristicas gerais:
a) Ser ajustado aos riscos que se pretendam anular ou diminuir;
b) Ser compativel com o tipo de trabalho e com outro EPI que seja necessdrio utilizar
simultaneamente;

c) Ser confortavel e ergondmico;

A
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d) Constituir, sempre que tecnicamente possivel, 0 minimo de embarago ou obstaculo aos
movimentos e destreza do trabalhador{a);

e) N3o constituir, ele proprio, risco de acidente para o trabalhador(a);

f) Os capacetes de protecdo individual deverdo apresentar o logdtipo do Municipio;

g) Ser homologado de acordo com as normas de seguranga aplicaveis.

Artigo 9. 2
Adequacio do Equipamento de Protecdo Individual as fungdes exercidas
Para a sele¢do adequada do EPI deve ter-se em considerag¢ao:
a) Osriscos provéveis e efetivos a que o trabalhador(a) esta exposto;
b) A natureza do trabalho e demais condi¢des envolventes da sua execug¢ao;
¢) As partes do corpo que se pretendem proteger;

d) As caracteristicas pessoais do trabalhador(a) que os vai utilizar.

CAPITULO NIl
Responsabilidades
Artigo 10. ¢
Da entidade empregadora

Constitui obriga¢do da entidade empregadora:
1. Assegurar o cumprimento da legislagdo aplicavel, bem como o presente regulamento
interno e anexos, na perspetiva do bem-estar dos trabalhadores(as) e do melhor
desempenho dos servigos.
2. Garantir aos trabalhadores(as) o fornecimento gratuito do fardamento e equipamento de
protecdo individual necessérios as suas fungbes e a sua substituigdo, conforme definido no
presente regulamento e anexos.
3. Informar os trabalhadores(as) dos riscos contra os quais o EPI visa proteger.
4. Implementar medidas de informagdo e formagdo sobre a necessidade de utilizacdo,
limpeza e conservacdo do fardamento e equipamento de prote¢do individual pelos
trabalhadores(as), assim como dos riscos do incumprimento das regras de seguranca e das

normas constantes no presente regulamento.
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5. Agir disciplinarmente pelo ndo uso, ou uso indevido, desaparecimento ou inutilizagdo

dolosa, incluindo qualquer tipo de modificagdo do fardamento e EPI.

Artigo 11. ¢

Das chefias

Constitui obrigagdo das chefias:

1. Assegurar que os trabalhadores(as) utilizem na sua atividade o fardamento e
equipamento de protecdo individual constante no regulamento interno e verificar o
cumprimento das regras de utilizagdo, limpeza e conservagdo.

2. Participar ao Presidente da Cadmara, nos termos das normas em matéria de disciplina
constantes da Lei Geral do Trabalho em Fung¢des Publicas, aprovada pela Lei n.2 35/2014, de
20 de junho, na sua atual redacdo, sempre que se verifique o ndo cumprimento do ponto
anterior, quer sobre o infrator, quer sobre o responsavel direto.

3. Providenciar a substituicdo do fardamento e equipamento de protegdo individual sempre
que se verifique alguma deficiéncia apds a entrega ou antes do tempo previsto. Nestes casos,
a entrega deverd ser feita mediante a devolugdo das pegas a substituir, através de
informac&o dirigida ao servico com responsabilidades pela gestdo do fardamento e EPI.

4. Disponibilizar, para consulta dos trabalhadores(as), e sempre que solicitado, 0 manual de
informacdo do fabricante, em portugués, relativo ao EPI.

5. Assegurar o cumprimento das normas do presente regulamento interno.

Artigo 12. @
Dos trabalhadores(as)
Constitui obrigacdo dos trabalhadores(as):
1. Apresentarem-se, obrigatoriamente, no seu local de trabalho com o fardamento e/ou EPI
que lhes for fornecido, salvo parecer fundamentado pela divisdao/servigo/unidade organica
com responsabilidade em matéria de Higiene, Seguranga e Saude no Trabalho e desde que

autorizado superiormente.
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2.Fazer o devido uso do fardamento e EPI colocados a sua guarda, recaindo
responsabilidade disciplinar no trabalhador(a), pelo seu ndo uso ou uso indevido,
desaparecimento e/ou inutilizagdo dolosa, incluindo qualquer tipo de modificagdo aos
mesmos.

3. Verificar a integridade do fardamento e/ou EPI no momento da entrega e dar
conhecimento, no prazo maximo de 10 (dez) dias, ao respetivo superior hierdrquico de
qualquer deficiéncia suscetivel de diminuir o seu nivel de protecgao.

4, Comunicar a chefia a necessidade de substituicdo do fardamento e/ou EPI, sempre que se
verifigue desgaste ou deterioracdo que prejudique os seus fins, devendo nestes casos a
substituicdo ser feita mediante a entrega do equipamento a substituir.

5. Cumprir as normas de utilizacdo, limpeza e conserva¢do de forma a preservar o
fardamento e/ou EPI nas devidas condigGes.

6. Utilizar EPI adequado e desde que possivel descartdvel, sempre que se verifiquem riscos
de contaminagdo quimica e/ou bioldgica.

7. Participar nas acdes de informacio e formagdo especificas sobre as exigéncias da sua
atividade, bem como das caracteristicas, normas e procedimentos de utilizagdo limpeza e
conservacdo correspondente ao fardamento e ao equipamento de protegao individual.

8. Colaborar com a Divisdo/Servigo/Unidade Orgdnica com responsabilidade em matéria de

Higiene, Seguranga e Saude no Trabalho sempre que solicitado.

Artigo 13. ¢

InfragOes
A violacio do estabelecido no presente regulamento interno poderd originar a instauragdo
de procedimento disciplinar nos termos da Lei Geral do Trabalho em FungBes Publicas,

aprovada pela Lei n.2 35/2014, de 20 de junho, na sua atual redagdo.

CAPITULO IV
Procedimentos
Artigo 14.°

Aquisic¢do e distribuigao

- I



ATy,

montemor-o-velho

1. A aquisicdo do fardamento e EPI serd feita pelos Servigos Competentes, mediante
informacdo dos responséveis pelos respetivos servigos, em articulagdo com as chefias,
gquando aplicavel.

2. 0 fardamento e EPI a distribuir pelos Servigos, serdo os indicados para cada fungdo,
conforme o Anexo I.

3. 0 fardamento e EP! sdo substituidos mediante informagdo fundamentada dirigida ao
servico com responsabilidades pela gestdo do fardamento e EPI, remetida pelos
responsaveis dos respetivos servigos, em articulacdo com as chefias, quando aplicavel, com
apresentacdo e entrega do/s danificado/s, caso se verifique dano sem dolo.

4. No ato de entrega do fardamento e/ou EPI pelos Servigos, devera o trabalhador(a) ser
informado sobre as normas de utilizagdo e conservacdo, incluindo as contidas no presente
regulamento, bem como, no caso do EPI, os riscos que visa proteger.

5. Na primeira entrega de fardamento e/ou EPI, ou sempre que seja entregue um tipo
diferente de fardamento efou EPI, o trabalhador(a) devera assinar o “Termo de
responsabilidade pela guarda e uso de fardamento e/ou EPI”, que deverd ser remetido aos
Recursos Humanos para arquivo no processo individual de cada trabalhador(a).

6. No ato de entrega do fardamento e/ou EPI, o trabalhador(a) e o responsavel pela entrega
deverdo preencher os respetivos campos no “Registo de entrega de fardamento e/ou EPI”,
que devera ser remetido aos Recursos Humanos para arquivo no processo individual de cada
trabalhador(a).

7. No momento da entrega do fardamento e/ou EPI devera o trabalhador(a) verificar a sua
integridade e dar conhecimento ao superior hierdrquico em caso de dete¢ao de alguma
deficiéncia.

8. O fardamento e/ou EPI deverdo ser entregues ao funcionario(a) de uma Unica vez.

9. Sempre que o trabalhador(a) cesse as suas fungbes ao servico do Municipio, devera
entregar todo o fardamento e/ou EPI, & sua responsabilidade, qualquer que seja o seu

estado, sob pena de lhe ser cobrado o material em falta ao prego de aquisigao.

Artigo 15. ¢

Utilizagao
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1. 0 uso de fardamento e/ou EPI é de uso estritamente individual, sendo proibida a sua
partilha ou troca entre trabalhadores(as), a excegdo do previsto no n? 2 do presente artigo.
2. Nos casos devidamente justificados, o EPl pode ser utilizado por mais que um
trabalhador(a), devendo, neste caso ser tomadas as medidas apropriadas para salvaguarda
das condicBes de higiene e saude dos diferentes utilizadores(as).

3. S6 é permitida a utilizac8o de fardamento e/ou EPI fornecidos pelo Municipio.

4. E obrigatoria a utilizacdo de EPI adequado nas seguintes situagdes:

a) Como unico meio de proteger um trabalhador(a), quando este se expde diretamente a
um risco ndo suscetivel de ser anulado ou reduzido através de medidas de protecdo
coletiva;

b) Como complemento de outros meios que ndo assegurem totalmente a prote¢dao do
trabalhador(a);

¢) Como recurso temporario ou em casos de emergéncia.

5. Os superiores hierarquicos deverdo assegurar que os trabalhadores(as) sob a sua

responsabilidade cumprem o estabelecido no presente regulamento, incluindo as normas de

utilizacdo e conservagdo do fardamento e/ou EPI.

6. S6 deverd ser utilizado fardamento e/ou EPI que estejam em condigGes de uso.

7.0 fardamento de uso obrigatério devera ser usado no seu todo, ndo podendo o

trabalhador(a) associar a parte do fardamento ou outra parte que nao corresponde ao

mesmo, nem usar outra farda diferente da aprovada pelo Municipio.

Artigo 16. 2
Manutencdo e conservagao

1. E da responsabilidade dos respetivos utilizadores a manutengdo, conservagdo e limpeza
do fardamento e/ou EPI.

2. A manutencdo do fardamento e/ou EP! deve ser adequada, utilizando-se, para o efeito,
produtos de limpeza que ndo coloquem em causa as suas caracteristicas e respeitando
sempre as indicagdes do fabricante.

3. Durante o periodo em que o fardamento e/ou EPI ndo sejam utilizados, devem ser
mantidos em locais limpos e secos e, se possivel, isolados em recipientes ou sacos, de

acordo com as indicacbes do fabricante.
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4. No final do periodo de trabalho, o fardamento e/ou EPI ficara armazenado nos estaleiros

municipais, salvo quando necessite de manuten¢do, conservagao ou limpeza.

Artigo 17. 2
Duragao

1. A duracdo normal previsivel do fardamento deverd ser conforme especificagdo do
fabricante.
2. A duragdo normal previsivel do EPI deverd ser conforme especificagdo do fabricante.
3. Independentemente da duracdo previsivel, qualquer EPI que atinja um estado de
degradagdo que n3o ofereca um grau de prote¢do adequada ao trabalhador(a), devera ser
substituido ou reposto. De igual modo, qualquer EPI, ainda que ja tenha completado o
tempo de duracdo previsto, mas que se encontre em boas condi¢des de utilizagdo, ndo
devera ser substituido.
4. Sem prejuizo do disposto nos nimeros 2 e 3 do presente artigo, os servigos competentes,

zelardo pela validade do EPI.

CAPITULO V
Disposicoes Finais
Artigo 18. @
Casos Omissos
Os casos ndo previstos no presente regulamento interno devem ser remetidos ao servigo
com responsabilidade em matéria de Higiene, Seguranca e Saude no Trabalho para andlise, e

sujeitos a deliberagao do executivo municipal.

Artigo 19. ¢

Divulgag¢ao
O regulamento é divulgado aos trabalhadores(as) através de cada divisdo/servigo/unidade
orgénica logo que aprovado e aos novos trabalhadores(as) no momento de cada primeira
entrega do fardamento e/ou EPI, e publicitado na pagina eletrénica do Municipio de

Montemor-o-Velho.
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Artigo 20.2
Disposicoes diversas
1. A aquisi¢do de fardamento e/ou EPI, fora do previsto no presente regulamento interno,
deverd ser proposto pelo respetivo superior hierdrquico para andlise e posteriormente
sujeitos a consideragao superior.
2. Para além do disposto no presente regulamento, aplicar-se-4 a legislagdo em vigor sobre

a matéria.

Artigo 21°¢
Entrada em vigor
O presente regulamento interno entra em vigor no primeiro dia util a sua aprovag¢do pela

Camara Municipal.

qQ.
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M U NI CILPI1IO

Divisdo/ Unidade/ Servigo:
Data:__ /_ /

IDENTIFICACAO DO TRABALHADOR(A)

Nome: N¢

Fung¢do:

Data: __ /__ [/ Data: _ /__/_
Ass: Ass:

1- Quedas em Altura
2- Quedas ao mesmo nivel 11- Pancadas na cabega
3- Queda de objectos 12- Cortes
4- Queda por escorregamento 13- Estithagos
5- Objectos pontiagudos ou cortantes 14- Entalamentos
6- Esmagamento do pé 15- Eletriza¢do/Electrocugdo
7- Torgdo do pé 16-
8- Choque ao nivel dos maléolos 17-
9- Choque ao nivel do metatarso 18-
DECLARAGAO

Declaro que recebi os Equipamentos de Proteccio Individual acima mencionados, comprometendo-me a utilizé-los
correctamente de acordo com as instrugdes recebidas, a conserva-los e manté-los em bom estado, e participar todas
as avarias ou deficiéncias de que tenha conhecimento.

Assinatura do trabalhador{a): Data: __ /__ /__
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